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Przez 7oladek do serea!

Bazujemy na produktach lokalnych, sezonowych, w wiekszosci
pochodzacych z ekologicznych gospodarstw. Dzieki hojnosci
otaczajacej nas natury, na talerzu odnajdg Panstwo dobrodziejstwa
lasow, pol i jezior. Wczytujemy sie w kazdy sktadnik a nastepnie
dajemy mu naturalnie oraz bez pospiechu zaistnie¢ na Panstwa
talerzu. Zapraszamy do zapoznania sie z naszg ofertg i organizacji
przyjecia weselnego w wyjatkowym miejscu.
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Mlodzi super, DJ tez,

duze tanezylismy

a jedzenie jakie pyszneY
SPRAWDZ NASZE w —




(1 do wyboru)

carpaccio z pieczonego buraka | halloumi | granat | rukola | pumpernikiel

carpaccio z kompresowanej gruszki | kozi ser | szynka suszona | winogrona | podptomyk

wedzona poledwiczka wieprzowa | konfitura z zurawiny i chrzanu | owoc kaparu | chrupkie pieczywo
satatka caprese z bazyliowym pest | pomidor suszony | pestki dyni | pieczona tortilla

(1 do wyboru)

rosét zdomowym makaronem

zurek na zakwasie z pudrem z pieczonej szynki szwarcwaldzkiej
tajska zupa z kurczakiem i ryzowym makaronem

krem z pomidora i marynowanej papryki

krem z pieczonych burakéw

krem z biatych warzyw z olejem dyniowym

(1 do wyboru)

pieczona piers z kurczaka | mozzarella | pomidor | puree ziemniaczane | sos bazyliowy | warzywa sezonowe

poledwiczka wieprzowa sous vide faszerowana grzybami | sos z zielonego pieprzu | gratin ziemniaczane
warzywa sezonowe

smazony filet z suma | sos cytrynowy | czarna soczewica z peperonatg | warzywa sezonowe
konfitowane udko z kaczki | sos wisniowy | gratin ziemniaczane | warzywa sezonowe

gotabek z jelenia | sos z grzybow lesnych | pieczone ziemniaczki w mundurkach z ziotowym mastem

i rozmarynem | warzywa sezonowe

policzek wotowy duszony w czerwonym winie | puree ziemniaczano-chrzanowe | konfitowany czosnek
warzywa sezonowe



(3 do wyboru)

dorsz w sosie porowym

pstrag w sosie kaparowym

ragout wotowe z pieczarkami

karkéwka wieprzowa duszona w cebuli w sosie grzybowym
medaliony z poledwiczki wieprzowej w sosie musztardowym
policzki wieprzowe w sosie z czerwonego wina i jatowca
bitki wieprzowe w sosie pieczeniowym

pieczone udko z kurczaka z warzywami w sosie pomidorowym
potrawka z kurczaka z zielonym groszkiem

penne w sosie Smietanowym z brokutami i kurczakiem
farfalle alla carbonara

(2 do wyboru)

ziemniaczki gotowane z mastem i koperkiem

puree ziemniaczane z mastem i koperkiem

puree ziemniaczane z prazong cebulka

ziemniaczki opiekane z czosnkiem, papryka i majerankiem
kopytka ziemniaczane z duszong cebulka

palona kasza gryczana z wedzonym boczkiem i cebulka
ryz z zielonym groszkiem, mastem i warzywami

(1 do wyboru)

fasolka szparagowa duszona w masle i butce tartej
warzywa z pary z mastem (brokut | kalafior | marchew)
buraczki zasmazane

grillowane warzywa (pieczarka | papryka | cukinia | cebula)
modra kapusta z zurawing

(7 do wyboru)

miesa pieczyste naszego wyrobu

(boczek rolowany | schab z morelg | karkéwka z suszona $liwka)
deska seréw z winogronami i bakaliami

(rubin | bursztyn | szafir | camembert | lazur | grana padano)
tymbaliki drobiowe z zielonym groszkiem i warzywami
galaretka wieprzowa z warzywami

pasztet drobiowy z r6zowym pieprzem

tortilla z kurczakiem

tortilla z tososiem

pstrag wedzony na lisciach satat z dresingiem musztardowo-miodowym
sledzZ z cebulkg w oleju

sledz w Smietanie z koperkiem i cebulka

ryba w sosie greckim

stone korpusy faszerowane wedzonym tososiem i mascarpone
satatka grecka

satatka cesarska z kurczakiem

satatka jarzynowa
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danie cieple - kola¢ja Il set

atrakcja kulinarna  dowypor

Danie serwowane przez kucharza na sali

#s ® Pieczony udziec wieprzowy z sosem wisniowym
e Pieczony indyk z jabtkami i konfiturg z zurawiny




(1 do wyboru)

tosos gravlax w soku z kiszonego buraka | pikle | satata orzechowa | grissini

carpaccio z pieczonego buraka | halloumi | granat | rukola | pumpernikiel

carpaccio z kompresowanej gruszki | kozi ser | szynka suszona | winogrona | podptomyk

wedzona poledwiczka wieprzowa | konfitura z zurawiny i chrzanu | owoc kaparu | chrupkie pieczywo
satatka caprese z bazyliowym pest | pomidor suszony | pestki dyni | pieczona tortilla

(1 do wyboru)

rosét zdomowym makaronem

zupa z grzybow lesnych z tazankami

zurek na zakwasie z pudrem z pieczonej szynki szwarcwaldzkiej
tajska zupa z kurczakiem i ryzowym makaronem

krem z pomidora i marynowanej papryki

krem z pieczonych burakéw

krem z biatych warzyw z olejem dyniowym

(1 do wyboru)
pieczona piers z kurczaka | mozzarella | pomidor | puree ziemniaczane | sos bazyliowy | warzywa sezonowe

poledwiczka wieprzowa sous vide faszerowana grzybami | sos z zielonego pieprzu
gratin ziemniaczane | warzywa sezonowe

rolada wieprzowa z suszong $liwka | wedzony boczek | sos Zzurawinowy | puree z czerwonej kapusty kluski
Slaskie | warzywa sezonowe

pieczony filet zsandacza | sos z sera gorgonzola | arancini | mus z zielonego groszku | pomidorek cherry
warzywa sezonowe

smazony filet z suma | sos cytrynowy | czarna soczewica z peperonatg | warzywa sezonowe
konfitowane udko z kaczki | sos wisniowy | gratin ziemniaczane | warzywa sezonowe

policzek wotowy duszony w czerwonym winie | puree ziemniaczano-chrzanowe | konfitowany czosnek
warzywa sezonowe



(3 do wyboru)

dorsz w sosie porowym

pstrag w sosie kaparowym

ragout wotowe z pieczarkami

karkéwka wieprzowa duszona w cebuli w sosie grzybowym
medaliony z poledwiczki wieprzowej w sosie musztardowym
policzki wieprzowe w sosie z czerwonego wina i jatowca
bitki wieprzowe w sosie pieczeniowym

pieczone udko z kurczaka z warzywami w sosie pomidorowym
potrawka z kurczaka z zielonym groszkiem

roladki drobiowe z suszonym pomidorem w sosie porowym
penne w sosie Smietanowym z brokutami i kurczakiem
farfalle alla carbonara

(2 do wyboru)

puree ziemniaczane z mastem i koperkiem

puree ziemniaczane z suszonym pomidorem

puree ziemniaczano-chrzanowe

puree ziemniaczane z prazong cebulka

ziemniaczki opiekane z czosnkiem, papryka i majerankiem
kopytka ziemniaczane z duszong cebulka

kluski slgskie z duszong cebulka

palona kasza gryczana z wedzonym boczkiem i cebulka
ryz z zielonym groszkiem, mastem i warzywami

(1 do wyboru)

fasolka szparagowa duszona w masle i butce tartej
warzywa z pary z mastem (brokut | kalafior | marchew)
buraczki zasmazane

grillowane warzywa (pieczarka | papryka | cukinia | cebula)
kalafior romanesco

modra kapusta z zurawing

(6 do wyboru)

miesa pieczyste naszego wyrobu

(boczek rolowany | schab z morelg | karkéwka z suszona sliwka)
miesa z naszej wedzarni

(poledwiczka wieprzowa | boczek | schab | karkowka)
deska seréw z winogronami i bakaliami

(rubin | bursztyn | szafir | camembert | lazur | grana padano)
tymbaliki drobiowe z zielonym groszkiem i warzywami
pasztet wieprzowy w ciescie francuskim z zurawing

pasztet drobiowy z r6zowym pieprzem

tortilla z kurczakiem

tortilla z tososiem

pstrag wedzony na lisciach satat z dresingiem musztardowo-miodowym

sledZz marynowany po mazursku

sledzZ z cebulkg w oleju

sledz w Smietanie z koperkiem i cebulka

ryba w sosie greckim

stone korpusy faszerowane wedzonym tososiem i mascarpone
satatka grecka

satatka nicejska z tunczykiem

satatka cesarska z kurczakiem

satatka jarzynowa
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(1 do wyboru)

tosos gravlax w soku z kiszonego buraka | pikle | satata orzechowa | grissini

carpaccio z pieczonego buraka | halloumi | granat | rukola | pumpernikiel

carpaccio z kompresowanej gruszki | kozi ser | szynka suszona | winogrona | podptomyk

wedzona poledwiczka wieprzowa | konfitura z zurawiny i chrzanu | owoc kaparu | chrupkie pieczywo
satatka caprese z bazyliowym pest | pomidor suszony | pestki dyni | pieczona tortilla

(1 do wyboru)

rosét zdomowym makaronem

zupa z grzybow lesnych z tazankami

zurek na zakwasie z pudrem z pieczonej szynki szwarcwaldzkiej
tajska zupa z kurczakiem i ryzowym makaronem

krem z pomidora i marynowanej papryki

krem z brokutéw i pieczonych ziemniakéw

krem borowikowy z ziotowymi grzankami

krem z pieczonych burakéw

krem z biatych warzyw z olejem dyniowym

(1 do wyboru)

pieczona piers$ z kurczaka | mozzarella | pomidor | puree ziemniaczane | sos bazyliowy | warzywa sezonowe

filet z kurczaka supreme faszerowany serem feta i szpinakiem | grillowane warzywa | ziemniaczki hasselback
poledwiczka wieprzowa sous vide faszerowana grzybami | sos z zielonego pieprzu | gratin ziemniaczane
warzywa sezonowe

rolada wieprzowa z suszona $liwka | wedzony boczek | sos zurawinowy | puree z czerwonej kapusty

kluski slaskie | warzywa sezonowe

pieczony filet z sandacza | sos z sera gorgonzola | arancini | mus z zielonego groszku | pomidorek cherry

warzywa sezonowe

pieczony w masle filet z tososia | puree ziemniaczano-chrzanowe | sos koperkowo-lazurowy | warzywa sezonowe
smazony filet zsuma | sos cytrynowy | czarna soczewica z peperonatg | warzywa sezonowe

konfitowane udko z kaczki | sos wisniowy | gratin ziemniaczane | warzywa sezonowe

gotabek z jelenia | sos z grzybow lesnych | pieczone ziemniaczki w mundurkach z ziotowym mastem i rozmarynem
warzywa sezonowe

policzek wotowy duszony w czerwonym winie | puree ziemniaczano-chrzanowe | konfitowany czosnek

warzywa sezonowe



(4 do wyboru)

dorsz w sosie porowym

pstrag w sosie kaparowym

mietus w sosie kurkowym

roladka wotowa z kiszonym ogdrkiem, boczkiem i musztarda
francuska w sosie pieczeniowym

ragout wotowe z pieczarkami

gulasz wotowy z marynowang papryka i kiszonym ogorkiem
karkéwka wieprzowa duszona w cebuli w sosie grzybowym
medaliony z poledwiczki wieprzowej w sosie musztardowym
policzki wieprzowe w sosie z czerwonego wina i jatowca
bitki wieprzowe w sosie pieczeniowym

pieczone udko z kurczaka z warzywami w sosie pomidorowym
potrawka z kurczaka z zielonym groszkiem

roladki drobiowe z suszonym pomidorem w sosie porowym
penne w sosie Smietanowym z brokutami i kurczakiem
farfalle alla carbonara

spaghetti bolognese

(2 do wyboru)

ziemniaczki gotowane z mastem i koperkiem

puree ziemniaczane z mastem i koperkiem

puree ziemniaczane z suszonym pomidorem

puree ziemniaczano-chrzanowe

puree ziemniaczane z prazong cebulka

ziemniaczki opiekane z czosnkiem, papryka i majerankiem
kopytka ziemniaczane z duszona cebulka

kluski slaskie z duszong cebulka

palona kasza gryczana z wedzonym boczkiem i cebulka
ryz z zielonym groszkiem, mastem i warzywami

frytki super crunch

(1 do wyboru)

fasolka szparagowa duszona w masle i butce tartej
warzywa z pary z mastem (brokut | kalafior | marchew)
buraczki zasmazane

grillowane warzywa (pieczarka | papryka | cukinia | cebula)
kalafior romanesco

modra kapusta z zurawing

(10 do wyboru)

miesa pieczyste naszego wyrobu (boczek rolowany | schab z morela
karkéwka z suszona sliwka)

miesa z naszej wedzarni(poledwiczka wieprzowa | boczek | schab | karkéwka)
deska seréw z winogronami i bakaliami(rubin | bursztyn | szafir | camembert
lazur | grana padano)

tymbaliki drobiowe z zielonym groszkiem i warzywami

galaretka wieprzowa z warzywami

pasztet wieprzowy w ciescie francuskim z zurawing

pasztet drobiowy z r6zowym pieprzem

tortilla z kurczakiem

tortilla z tososiem

pstrag wedzony na lisciach satat z dresingiem musztardowo-miodowym
sledZz marynowany po mazursku

Sledz z cebulkg w oleju

sledz w Smietanie z koperkiem i cebulka

tatar z tososia

ryba w sosie greckim

stone korpusy faszerowane wedzonym tososiem i mascarpone

satatka grecka

satatka nicejska z tunczykiem

satatka cesarska z kurczakiem

satatka jarzynowa
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, Kawior” owocowy

(1 do wyboru)

Rosoét domowy z makaronem.
Pomidorowa z makaronem.

(1 do wyboru)

Kotleciki devolay z piersi kurczaka | frytki lub puree ziemniaczane
suréwka (z marchewki lub mizeria)

Paluszki rybne | frytki lub puree ziemniaczane | surowka
(z marchewki lub mizeria).



Carpaccio z buraka a oliwg truflowa.

(1 do wyboru)
Flaczki z boczniaka i suszonym pomidorem.
Krem z biatych warzyw z oliwg z pestek dyni i ptatkami migdatow.

(1 do wyboru)

Seleryba & nori podane z puree z marchewki, zielonymi szparagami,
pomidorami koktajlowymi i pieczonym ziemniakiem.

Ragout z boczniaka z peczakiem i natkg pietruszki.




Dedykowane menu dla dzieci,
wegetarian, wege, gluten free itp.

Doskonata lokalizacja z terenem zielonym

Przeszklona Oranzeria Portowa s TP
z widokiem na Kanat tuczanski

Tarasy widokowe z mozliwoscig zaslubin
Bliskos¢ kosciota katolickiego - 200 m
Mozliwos¢ przyptyniecia Pary Mtodej

pod Oranzerie Portows jednostka ptywajaca

Butikowa Restauracja Biblioteka
z otwartym dziedzincem zamkowym

Sala bankietowa St. Bruno 1+2
usytuowana w oryginalnych podziemiach zamku




przywitanie chlebem i solg oraz kieliszkiem wina musujacego
wynajem klimatyzowanych sal weselnych

parkiet taneczny

powitanie Pary Mtodej chlebem i solg

kompleksowg aranzacje i ustawienie stotow

(w ustawieniu klasycznym, biesiadnym

lub przy okragtych stotach)

obstuge kelnerska

pokrowce na krzesta w 2 kolorach: ztoty, biaty

bezptatny nocleg dla Pary Mtodej w noc weselng

specjalne ceny na nocleg dla Gosci weselnych

dzieci do lat 3 menu weselne gratis, dzieci 4-12 lat oraz DJ, kame-
rzysta, orkiestra - 50%

voucher na 300 zt do wykorzystania

w Restauracji Biblioteka w dniu rocznicy slubu

rabat w wysokosci 10% ceny menu poza weekendem
bezptatny parking

opieke doswiadczonego managera

pakiet dla Panny Mtodej i Pana Mtodego na zabiegi w Medi.SPA
zaslubiny na tarasie Oranzerii Portowej - wycena indywidualna
(aranzacja tarasu: krzesta, narzuty na krzesta, stot prezydialny)
powitalne finger food

tort weselny (mozliwe smaki: kremowy|$Smietankowy, paryski, suttanski,
masa cukrowa)

tort weselny modutowy

test panel weselnych dan serwowanych z rabatem 50%

stot wiejski

pieczonego prosiaka z kaszg, warzywami i sosem wisniowym

stacje kulinarne: z pieczonymi indykami, z giczg wieprzowa pieczong
w catosci, fontanng czekoladowg, z mazurskimi sekaczami,
stacjalodowa z dodatkami

profesjonalnego animatora

fire show Taniec Ognia

mozliwos¢ zorganizowania poprawin w sali weselnej,

w formie grilla lub p6Znego $niadania

pakiet napojéw: kawa, herbata, woda, soki

- uzupetniane w trakcie wesela - 25 zt/os.



Przewidywany czas trwania przyjecia weselnego do 8 h, ekspozycja bufetéw do 5h; kazda nastepna rozpoczeta
godzina przyjecia ptatna 700 zt.

Przyjecie i wycena mozliwe jest od 60 oséb, w przypadku zmniejszenia ilosci - wycena indywidualna

Mozliwosc zorganizowania poprawin w sali weselnej, w formie grilla 140 zt|os. (bufet uzup. do 5h z napojami:
kawa, herbata, woda), ekspozycja do 5h, kazda nastepna rozpoczeta godzina ptatna 25 zt|os.

W przypadku dostarczenia przez zamawiajacego ciast i deseréw oraz przedstawieniu dokumentu zakupu lub
podpisania oswiadczenia o przejeciu odpowiedzialnosci w przypadku zatru¢ optata serwisowa wynosi 700 zt
(w cenie krojenie, ekspozycja na poétmiskach, talerzyki, widelczyki). Dostarczone na dzien przed realizacja.

W przypadku dostarczenia przez zamawiajgcego ciast i deseréw na udekorowanych pétmiskach
optata serwisowa wynosi 400 zt. Dostarczone w dniu realizacji.

W przypadku dostarczenia przez zamawiajacego wyrobow (wedlin, ryb) po przedstawieniu dokumentu zakupu
lub podpisania oswiadczenia o przejeciu odpowiedzialnosci - optata serwisowa wynosi 1000 zt (w cenie stét
wiejski, dekoracja, krojenie, ekspozycja na stole wiejskim, talerze). Dostarczone na dzien przed realizacja.

W przypadku dostarczenia przez zamawiajacego alkoholu po przedstawieniu dokumentu zakupu lub podpisania
oswiadczenia o przejeciu odpowiedzialnosci zdrowotnej i skarbowej - optata korkowa wynosi 30 zt|os.
Dostarczone na dzien przed realizacja.

W przypadku dostarczenia swoich wyrobow alkoholowych (bimber, nalewki) podpisane o$wiadczenie
o odpowiedzialnosci zdrowotne;j i skarbowej - optata serwisowa wynosi 700 zt (dekoracja-beczki, kieliszki).

Tort weselny z wtasnego zrédta moze by¢ dostarczony dzien przed realizacjg lub w dniu wesela.

. W przypadku wniesienia swoich towaréw przed przekazaniem do Hotelu przekazywany towar powinien

by¢ spisany przez dostarczajgcego; po przyjeciu, sprawdzeniu zgodnosci podpisany przez osobe reprezentujaca
Hotel i dostarczajacego (organizatora).



Tort weselny zakupiony w hotelu - cena 175 zt | kg (zdobienie zywymi kwiatami wg aktualnego cennika kwiatéw).

Powitalne finger food 75 zt | os.:

mini sajgonki z warzywami

stone korpusy z pastami smakowymi

onion ring z sezonowa satatka

trufle serowe

roladki ze $wiezego ogodrka z ziotowym twarozkiem
tosos gravlax

tartinki z pszennej bagietki(z szynkg i serem, pastg jajeczng)
tortilla z kurczakiem

tortilla zwedzonym tososiem

mini satatka grecka

koreczki caprese

Stot wiejski (w cenie aranzacja stotu wiejskiego) 3200 zt . Wedliny z wiasnej wedzarni (karkowka 3kg, schab 3 kg, boczek 3 kg, poledwiczka 3kg).
Pasztety 3 kg, ryby wedzone 3 kg, smalec wieprzowy 1 kg ze skwarkami, ogérki kwaszone lub matosolne 1 kg, marynaty
(ogorki konserwowe, 0.3 kg dynia 0.3kg, papryka 0.3kg, cebulka piklowana 0.3kg, buraczki w occie 0.3kg, grzyby w marynacie 0.3kg).

Stacje kulinarne 2h:

z pieczonym prosiakiem, podanym z kluskami lub palong kaszg gryczang i sosem miodowo-piwnym - 3600 zt | stacje. (ok.20 kg).
z fontanng czekoladows i dodatkami: owoce, paluchy ptysiowe, biszkopty, mini bezy, pianki 800 zt|stacje.

z mazurskimi sekaczami: w czekoladzie biatej, czarnej, posypce, orzechach, czekoladowo-orzechowej 20 zt|os.

stacja lodowa z dodatkami 20 zt|os.

Promocyjne ceny noclegdw na minimum 2 doby. Pozostate doby ptatne wg cennika dostepnego na stronie internetowe;j.



Profesjonalny animator - 350 zt/godz. - do 10 dzieci w wieku 3 - 11 lat
Fire show Taniec Ognia - od 4000 zt

Fotobudka - od 1000 zt

Lot balonem dla Pary Mtodej z szampanem na poktadzie - 600 zt/os.

Ustugi fotograficzne - Stukot - naturalna fotografia slubna i rodzinna
Katarzyna Zaleska, tel. 609 992 102, www.stukot.pl

Makada Kreatywna Pracownia, grafika weselna

(winietki, karty dan, zaproszenia, zawieszki)

Karolina Osmycka - tel. 690 146 760, e-mail: biuro@makadapracownia.pl
Dekoracje kwiatowe - kosciot, slubna limuzyna, ogrod weselny, sala
bankietowa, stoty - Hurtownia Paula - Beata Pupiatto

- tel. 504 077 950 - Facebook - Hurtownia kwiatéw Paula

VW ogérkiem do slubu? Polecamy Volkswagena T2
- Jacek Guzowski tel. 662 241 588




marketing@hotelstbruno.pl
Hotel St. Bruno™***

ul. Sw. Brunona 1

11 - 500 Gizycko




