PRZYSTAWKA SERWOWANA (1 do wyboru)
Pasztet z konfiturg z zurawiny

Mus z wedzonego pstraga z cytrusowym
majonezem i orzechami

Carpaccio z buraka | halloumi | rukola
orzech wioski

ZUPA SERWOWANYA (1 do wyboru)

Rosét zdomowym makaronem
Krem z biatych warzyw i oliwg z pestek dyni
Flaczki z boczniaka

DANIE GLOWNE (1 do wyboru)

Konfitowane udko z kaczki | gratin ziemniaczane
warzywa sezonowe duszone w masle

S0s wishiowy

Pieczony w masle i tymianku filet z sandacza
puree ziemniaczane | sos lazurowy

zielony groszek cukrowy

Poledwiczka wieprzowa sous vide | sos

z suszonych grzybow | grillowane ziemniaki

w mundurkach | pieczone warzywa

DANIE CIEPLE W KOCIOLKU
e Ragout wieprzowe z wedzong papryka

PRZYSTAWKI (na potmiskach lub bufet)
e Mix satat i ziét z serem gorgonzola
i kompresowang gruszka
e Bukiet satat z hiszpaniska szynkg pomidorkami
koktajlowymi i ziotowymi grzankami
Wybdr mies pieczystych
Tatar z marynowanego $ledzia
Tortilla z kurczakiem
Wybdr pieczywa
Masto, marynaty

DESER
e C(Ciasta i desery z hotelowej cukierni
(3 ciasta i 2 desery w mono porcjach)

OBIAD DLA DZIECI ( danie gtéwne do wyboru)
Rosét domowy z makaronem

Nuggetsy z kurczaka z frytkami i suréwka
Paluszki rybne z sandacza z frytkami i suréwka

Przystawka owocowa

e Dzieci 4-11 lat - 30% znizki.
e Dzieci do lat 3 gratfis.

e W cenie: woda mineralna, woda z cytryng bez limitu.
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e Pakiet napoi: kawa, herbata, sok —do 5h 28 zt/os.

e Fontanna czekoladowa (owoce filetowane mix, pianki, chrupki) — 700 zt — do 3 godz.
e Butelka Prosecco na powitanie — 130 z.

e Butelka Picollo dla dzieci — 55 zt.

e Tort okolicznosciowy $mietanowo—owocowy — 185 zi/kg

e Optata serwisowa za wniesienie wtasnego tortu — 10 zt/os

e Czas trwaniado 5 h.

Prosimy o wczesniejszg deklaracje dotyczaca preferencji zywieniowych, diet i uczulen.
Restauracja przyjmuje zamdwienia od godz.: 12:00.
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