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Zaprasza Szef Kuchni 9 i ' "
Tomasz Niewiara -.
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Do wyboru jeden z trzech ;
zestawow, do wyboru w ) POWITALNY
momencie rezerwacji stolika KIELISZEK WINA |

‘ PRZYSTAWKA

i

Mozliwosc rezerwacji

stolika w godzinach 16-20 DANIE GtOWNE

Stolik rezerwowany jest

na 2,5h : DESER
REZERWACIE PRZYIMUIEMY" KAWA\/’\/?)ERABATA'
DO 12.02.2026 DO GODZ. 18.00

533 856 696

m.gargula@szaryresidence.plL BT
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PR ZYSTAWKA

Mule z mastem Carpaccio z pieczonego
pietruszkowym buraka, guacamole, tofu,
z chili i czosnkiem rokitnik, sos Ajo Blanco

DANIE Gt O WNE

Piers supreme, ravioli Grillowane zielone
z konfitowanym udkiem szparagi, risotto
z perliczki, jabtkiem z pistacjami,
i tymiankiem, mus marynowane karczochy,
z topinamburu, konfitowane mtode pory,
pesto z pietruszki, pesto z pietruszki
mus z truflami, pistacje zielonej, granat
D ESER

Biszkopt czekoladowy, truskawki z mieta, trufle
z biatej czekolady, pistacje

289,-
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PRZYSTAWKA |
Foie gras, brioche,
karmelizowane figi, jezyny

PRZYSTAWKA |1
Vongole w biatym winie, chili
i natka pietruszki

DANIE GLOWNE

. Filet z Lucjana grillowany, rissotto
Z pistacjami, salsa z pomaranczy

i grejpfruta, pieczony koper wtoski,
v masto ziotowe

DESER

. * Biszkopt kokosowy, mus z ananasa z Malibu,
" chrupka migdatowa, trufle kokosowe

359, -



