Kegfutragjar Goary
MENU KOMUNIJNE

NA ROK 2026

WYSOKI STANDARD

W blistesei 2 nifivg

Zapraszamy do wyboru odpowiadajgcego Pahstwu zestawu potraw.

Kazde menu zawiera napoje bez limitu: kawa z ekspresu, herbata,
woda mineralna gazowana i niegazowana, sok jabtkowy i sok pomaranczowy.

Dla wszystkich Gosci wybieramy jedna zupe, drugie danie i deser oraz zimng ptyte.
Dla dzieci przygotowaliémy specjalne menu. O wyborze zestawu dla dziecka lub dorostych decydujecie Paristwo.
Restauracja nie ustala granicy wieku od i do ktérego obowigzuje menu dzieciece.

Menu mozna rozszerzy¢ o przystawke, stodkosci i inne dodatki.

Czas przyjecia - od 12 (lub pdzniej) do godziny 22:00 w soboty i do 20:00 w niedziele i $wieta.

Kontakt i rezerwacja: Bartosz Radwan,
tel.: 601-407-316, restauracja@szaryresidence.pl




Prayglaawti

Ceviche z tunczyka, salsa z ogérka, awokado, mango, pomarancza, 42
grejpfrut, chili i kolendra, bagietka korzenna

Gravlax z tososia marynowany w burakach, salsa z jabtka,
awokado, rzodkiewka, kolendra, pomarancza, paluszek z ciasta 42
kruchego, kietki

Carpaccio z pieczonego buraka, salsa z mango, guacamole,
rzodkiewka, liscie botwinki, chrupka bakaliowa, pesto z bazylii

35

Tatar z pieczonego baktazana, salsa verde, pomidory suszone,
kapary, marynowane rzodkiewki, maslanka, pistacje, oliwa 35
szczypiorkowa

Szparagi zielone blanszowane, salsa z pomidorkéw koktajlowych,
truskawki z mietg, krem balsamiczny truskawkowy, roszponka, 39
kietki, musztarda francuska, oliwa koperkowa

Terrina drobiowa w szynce prosciutto, pesto z orzechéw wioskich
z octem balsamicznym, salsa z lisci mtodej botwinki, ser corregio 39

Terrina z kaczki, pistacje, konfitura z moreli, marynowany koper

wioski w pomaranczach, emulsja z pietruszki, rukola 42

Paté z watrébki drobiowej, konfitura z zurawiny, grzanka ziotowa 33
granat, ocet balsamiczny, kietki

Marynowane warzywa sezonowe pieczone w ziotach, podane w ciescie filo 18

WPW{W //%/ ﬁ/m Slimaczki z ciasta francuskiego z sosem neapolitana i mozzarellg z bazylia 18

Podptomyki z warzywami pieczonymi w ziotowej marynacie 18

Lunia | Jefefaviaiigic

Cena jak za wybrany zestaw

| Kaszotto z peczaku z pomidorami, szparagi zielone ze $wiezymi ziotami

™~ Stek z kalafiora, granat, salsa z jabtek z mietg i kolendrg, marynowana
rzodkiewka, awokado, mus z dyni z wanilig

Stek z baktazana, marynowane tofu, szpinak, kalafior piklowany,
karmelizowany por, mus z dyni

Risotto z zielonymi szparagami, cukinia, papryka, gorgonzola, biate wino
i Swieze ziota

Stek z selera, prazone orzechy ziemne, koper wtoski pieczony w tymianku,
pesto z suszonych pomidoréw, szpinak, cukinia, oliwa bazyliowa

Gotabki z kapusty wtoskiej z prazong kasza gryczang i podgrzybkami,
marynowane buraczki, karmelizowany por, kremowy sos z podgrzybkéw

Buteczka bao z szarpanymi boczniakami, kimchi, pikle z rzodkiewki,
salsa z papryki i kolendry z sezamem, satata zielona, natka pietruszki

Pieczony kalafior, granat, kolendra, pomidorki koktajlowe, Swiezy szpinak




Menu ekskluzywne T nafepsee i Rgfaaragji Grary

189 / osobe

Rosét na gesinie z makaronem
Krem z biatych szparagéw, paluch z ciasta kruchego z prosciutto crudo
Krem z borowikéw, szczypiorek, grzanka z serem taleggio, oliwa truflowa

Bunic ﬂ/@ww

Wolno pieczone policzki wotowe na masle klarowanym z rozmarynem,
blanszowany dziki brokut, sos z brandy i rozmarynem

Wolno pieczona cielecina w masle klarowanym z ziotami, blanszowane szparagi zielone,
aksamitny sos z biatym winem i ziotami

Pieczen wotowa marynowana w ziotach, karmelizowane mini marchewki, pikle z fioletowego kalafiora,
kremowy sos z rydzami i biatym winem

Policzki z dzika, gruszki w cynamonie i rozmarynie, mus z topinamburu, sos demi glace z ziotami

Konfitowane udko z perliczki, szparagi zielone, mus z batatéw z rozmarynem,
marynowana dynia pizmowa, sos demi glace z estragonem

Stek z halibuta pieczony na masle klarowanym, mus z batatéw, pappardelle z cukinii, sos buerre blanc

Heser-

Fondant czekoladowy, mini beza, lody
Tiramisu, mus z pistacjami

Mus z czekolady rubinowej, biszkopt waniliowy, kawior truskawkowy

et oo st glépmyel

Ziemniaki mtode Zestaw warzyw sezonowych
Kopytka z ziotami (pomidory, mizeria, satata zielona)
Ziemniaki purée Satfata zielona z vinaigrette
Ziemniaki gratin Kapusta mtoda zasmazana
Ziemniak konfitowany
Ryz

Kasza gryczana prazona



Menu na wyjgtkowg okazje

179 / osobe

Lip

Tradycyjny rosét z makaronem
Krem z zielonych szparagéw, paluch z ciasta kruchego z czarnuszka
Krem z zielonego groszku, toso$ wedzony, szczypiorek, ziotowy jogurt naturalny

Krem z pieczonych baktazanéw i pomidoréw z bazyliowym pesto, grzanka z gorgonzolg

Bunie W

Poledwiczki wieprzowe sous vide, szparagi zielone blanszowane, sos demi glace z brandy i estragonem i stodkg Smietankg

Piers z kurczaka kukurydzianego, mus z mtodych pieczonych burakéw i jezyn, karmelizowane marchewki,
sos demi glace z rozmarynem

Wolno pieczony filet z indyka, mus z selera z gruszkg i wanilig, pestki granatu, sos demi glace z porto i szatwig
Konfitowana noga z kaczki, mus z pietruszki z gruszka, sos wisniowy z czerwonym winem i rozmarynem
Piers z kaczki sous vide, blanszowany groszek cukrowy, mus z selera z wanilig, sos demi glace z estragonem

Udko z krélika pieczone na klarowanym masle, orzeszki pini, szalotka marynowana,
karmelizowane warzywa sezonowe, kremowy sos z rydzami i rozmarynem

Poledwica z dorsza, konfitura z cukinii i kopru wioskiego w sosie winno - cytrynowym z tymiankiem

Heser-

Sernik z biatg czekoladg, beza, pistacje, kruszonka
Mus mango, zelka kokosowa, kruszonka, kawior limonkowy

Semifredo z truskawkami, pistacje, kruszonka

et oo st glépmyel

Ziemniaki mtode Zestaw warzyw sezonowych
Kopytka z ziotami (pomidory, mizeria, satata zielona)
Ziemniaki purée Satata zielona z vinaigrette
Ziemniaki gratin Kapusta mtoda zasmazana
Ziemniak konfitowany
Ryz

Kasza gryczana prazona



Menu Szef Kuchni Poleca

169 / osobe

Lip

Tradycyjny rosét z makaronem
Krem z kalarepy, salsa z jabtka i prazonych orzechéw nerkowca, paluch z ciasta kruchego z czosnkiem niedzwiedzim
Krem pomidorowy z bazyliowym pesto, grzanki z pieczywa korzennego z mozzarellg
Krem z pieczonego kalafiora, salsa z gruszki, bagietka korzenna z serem gorgonzola

Hunie W

Filet drobiowy sous vide, blanszowane zielone szparagi, kremowy sos z suszonymi pomidorami,
biatym winem i tymiankiem

Filet drobiowy sous vide, kruszonka ziotowa, mus z czerwonej kapusty z jabtkiem i anyzem,
brukselka z prosciutto crudo, sos demi glace z szatwig i stodkg Smietankg

Wolno duszone policzki wieprzowe z warzywami korzennymi i rozmarynem,
marchewki karmelizowane z tymiankiem

Wolno pieczona wieprzowina po staropolsku z gozdzikami i cynamonem
w sosie z podgrzybkdéw z rozmarynem i brandy

Filet z indyka pieczony w masle klarowanym i ziotach, glazurowane marchewki,
maslany brokut, sos figowy z tymiankiem

Heser-

Mus malinowy z biatg czekoladga, kruszonka, pistacje
Mus kajmakowy, galaretka z rokitnika, kruszonka

Lody z owocami sezonowymi

Gt oo st glérmyele

Ziemniaki mtode Zestaw warzyw sezonowych
Kopytka z ziotami (pomidory, mizeria, satata zielona)
Ziemniaki purée Satata zielona z vinaigrette
Ziemniaki gratin Kapusta mtoda zasmazana
Ziemniak konfitowany
Ryz

Kasza gryczana prazona



Menu dla dzieci

85 / dziecko

Lip

Ros6t z makaronem
Zupa pomidorowa z makaronem

Hunie fﬁw/m

Nuggetsy z kurczaka z frytkami i marchewka

Spaghetti neapolitana

Nalesniki z serem

Filet drobiowy sous vide z ziemniakami purée, suréwka z marchewki
Mini burger wotowy z frytkami, satata zielona

Filecik z dorsza pieczony, ziemniaki purée, suréwka z marchewki

Heser-

Lody z owocami sezonowymi i polewg
Deser ten sam co dla dorostych

Dodatkowe danie ciepte

Grerpaprane [uly - froinff

Wotowina po burgundzku, pieczywo 33
Zupa marokanska z klopsikami wieprzowymi i warzywami 24
Hiszpanski kociotek z chorizo, kurczakiem i warzywami 29
Diugo gotowana wotowina w piwie z rozmarynem, dynig i boczniakami 33
Strogonoff wotowy, pieczywo 33
Barszcz czerwony z krokietem z miesem 26
Flaczki z boczniakéw 24
Weganski gulasz 24
Barszcz czerwony z krokietem z kapustg i grzybami 26




W
99 / osobe W

Zawiera zawsze:

Pasztet wieprzowy wiasny wyréb

Tymbaliki drobiowe

Pétmisek seréw z winogronami i orzechami wtoskimi
Pieczywo

Do wyboru 2 sosy:

Chrzanowy
Czosnkowy
Musztardowy
Andaluzyjski
Tatarski

Do wyboru 3 miesa pieczone:

Schab w tymianku

Schab w morelowej glazurze

Poledwiczka wieprzowa w czosnku niedzwiedzim
Gotowana szynka wieprzowa marynowana w ziotach
Dtugo pieczona szynka wieprzowa w masle
klarowanym

Karczek wieprzowy w kminku

Karczek wieprzowy po wtosku w suszonych
pomidorach i bazylii

Boczek rolowany ze $liwka

Filet z indyka marynowany w jogurcie z tymiankiem
Roladki z indyka z trzema nadzieniami (szpinak,
suszone pomidory, oliwki)

Do wyboru 2 rodzaje Sledzi:

Sledz w $mietanie po krakowsku z jabtkami
Sledz w burakach i miodzie z nutg imbiru

i octu balsamicznego

Sledz w oleju

Sledz po kaszubsku

Sledz w émietanie z zielonym pieprzem

Do wyboru 2 satatki:
Tradycyjna jarzynowa
Tradycyjna porowa
Tradycyjna z tunczykiem

Satatka z filetem drobiowym sous vide, Swieze
ziota, seler naciowy, ananas

Guefa fetchnic (2 aigforgfipic gogami)

Satatka z blanszowanymi brokutami, mini
mozzarella, pomidorki koktajlowe, jajka przepiorcze,
prazone orzechy nerkowca, ser corregio kietki,

s0s czosnkowy

Satatka z grillowanym serem halloumi, pomidorki
koktajlowe, arbuz, truskawki, oliwki, prazone
orzechy arachidowe, sos imbirowo-miodowy

(e (2 grgem vinaigeafe)

Satatka z marynowanymi karczochami, oliwki, pikle z czerwonej
cebuli,pomidorki koktajlowe, prazone orzechy nerkowca, ser
gorgonzola, kietki, sos vinaigrette

Satata z karmelizowanymi gruszkami, grillowany filet drobiowy
z tymiankiem, ocet balsamiczny, burak marynowany, pomidorki
koktajlowe, sos vinaigrette

Satata z mini burrata, pieczone w migdaty, gruszka
marynowana, kapary, pomidorki koktajlowe, kietki, oliwki, sos
vinaigrette

Satatka z serem typu feta, oliwki Kalamata, arbuz, marynowana
czerwona cebula, pomidorki koktajlowe, prazone orzeszki pini,
daktyle, kietki, sos vinaigrette

Satatka z pieczonymi batatami, pestki granatu, ser gorgonzola,
pomidorki koktajlowe, kietki, prazone orzechy nerkowca, sos
vinaigrette

Satatka z fioletowym pieczonym kalafiorem, pesto z bazylii,
awokado, melon, pomidorki koktajlowe, mieta, kolendra,
prazone orzechy ziemne, kiefki




Ciastka: cena za sztuke (min. 8 x)

Babeczka owocowa 8

Truskawkowa pianka 9

Eklerka 9
Makaroniki zestaw 36 sztuk (1852t Babeczka kajmakowa 8
karmelowe, .

. . Malinowy deser 9

pistacjowe (aromatyzowane),
waniliowe, Mini sernik 8
malinowe, Ptys$ z czekolada 7
czekoladowe, Brownie bezglutenowe 19
cytrynowe (bezglutenowe ciastko,

zawiera nabiat i jajka)
Kompozycja owocwa 450zt Orzeszek (ciasteczko) 85 / kg (80szt)

Tnformagje dodaffepe

Rezerwacja obejmuje kompleksowg aranzacje stotéw i elegancka zastawe, obrusy, kwiaty,
Swieczki oraz obstuge kelnerska. Zapewniamy wysokie krzesetka dla dzieci. Do dyspozycji
Gosci jest tez parking, ogrodzony plac zabaw z trampoling, sitownia zewnetrzna, ogréd oraz
bezprzewodowy Internet.

Dania dietetyczne przygotujemy na Panistwa zyczenie, z uwzglednieniem diet i alergii, bez
dodatkowej doptaty.

Napoje bez limitu zawarte w cenie zestawdw to kawa z ekspresu, herbata, sok jabtkowy,
sok pomaranczowy oraz woda. Pozostate napoje zamawiamy u obstugi kelnerskiej
i optacamy na koniec przyjecia.

Alkohole mogg by¢ zamawiane u obstugi kelnerskiej lub wtasne, za optatg korkowego
25/ osobe dorosta lub 35 / butelke.

Ceny napojéw:

Pepsi, Mirinda, 7Up (butelka 0,2l) 9

Viura Tomar Chardonnay (Hiszpania, potwytrawne, biate) 0,75l 85
Messer del Fauno Nero d'Avola (Sycylia, potwytrawne, czerwone) 0,751 85
Piwo beczkowe Cieszyn Pilzner- 0,5l 12
Butelka wodki Baczewski 0,51 99

Whisky Bushmills Black Bush / Jack Daniels 0,71 149



Tnformagie dofaffope

Pokéj hotelowy mozna zarezerwowac na czas przyjecia np. do karmienia lub potozenia
dzieci, lub standardowo ze $niadaniem, w recepcji Hotel pod numerem: 12-306-51-00

Jedzenie na wynos zapakujemy na Panstwa prosbe na zakonczenie przyjecia. Mozna
dostarczy¢ wiasne pojemniki, lub skorzystac z restauracyjnych jednorazowych opakowan
na wynos w cenie 2 / szt.

Witasne ciasta i tort mozna dostarczy¢, podamy je bez dodatkowej optaty. Prosimy aby
ciasta byly pokrojone (w innym przypadku doliczymy optate za krojenie 50 / ciasto).
Prosimy nie przynosi¢ innych wiasnych przekasek i owocéow.

Polecamy cukiernikéw, ktérzy dowozg gotowe torty i stodkosci do Restauracji Szary.

Moze Torcika - Anna Karczewska-Banas - mozetorcika.pl tel.: 504-392-008
Cake.mi - Emilia Gotab - IG/cak.emi_ tel.. 573-256-908
Dobry Torcik - Beata Gronowska - dobrytorcik pl tel.: 502-613-180

Fotorelacja Klaudyna Szczepanik IG/fotograficzne_marzenia tel.: 530-567-611
Noclegi w Hotelu nad restauracja - szaryresidence.pl tel.: 12-306-51-00
Animacje dla dzieci Paulina Mazur - kreacja.krakow.pl tel.: 798-982-499
Florystystka Niezte Kwiatki- IG/niezlekwiatkipf tel. 515-938-305

Jazda konno i oprowadzki dla dzieci - kjkszary.pl tel: 693-101-221

Bartosz Radwan
Dyrektor ds. sprzedazy i marketingu

Zadzwon: 601-407-316


mailto:b.radwan@szaryresidence.pl
mailto:b.radwan@szaryresidence.pl
tel:0048601407316

