Kegfutragjar Goary
MENU GRUPOWE

NA ROK 2026

WYSOKI STANDARD
w blistesei 2 nafirg

Przedstawiam oferte dla grup zorganizowanych. Zapraszam do wyboru
interesujgcych Panstwa dan, elementéw przerwy kawowej i dodatkow.

Obiady i kolacje proponujemy w wersji serwowanej lub bufetowej.
Na przyjecia bankietowe dodatkowo warto dobra¢ zimng ptyte
i dodatkowe dania ciepte oraz open bar czyli napoje bez limitu.

Dla wszystkich Gosci wybieramy jeden zestaw, ale jesli uczestnicy
spotkania majg diety i alergie, prosze nam dac¢ znac¢ a otrzymaja oni

bezptatnie alternatywne propozycje.

Ceny s aktualne przez 14 dni od przedstawienia oferty.

Kontakt i rezerwacja: Bartosz Radwan,
tel.: 601-407-316, restauracja@szaryresidence.pl




Kawa z ekspresu, kawa rozpuszczalna, herbata - trzy smaki

Sok jabtkowy, sok pomaranczowy, woda niegazowana z cytryng i mietg, woda niegazowana,

Ciasta domowe 2 rodzaje (175g/0s.), Owoce sezonowe

Paluszki warzywne z tososiem wedzonym, seler naciowy, tzatziki
Hummus z buraka

Koreczki z mini mozzarellg, pomidorami koktajlowymi

Dodatki: cukier, mleko, cytryna

59 / osobe

Kawa z ekspresu, kawa rozpuszczalna, herbata - trzy smaki

Sok jabtkowy, sok pomaranczowy, woda niegazowana z cytryng i mieta, woda niegazowana,

Ciasta domowe 2 rodzaje (175g/0s.)

Dodatki: cukier, mleko, cytryna

Dodatki do bufetu:

pyszne i tadne kanapeczki (2 szt) 16

ciastka francuskie (2 szt.) 19
brownie bezglutenowe (1509) 19
mufinki czekoladowe (1 szt.) 8

/estawy obladowe

59 / osobe

Krem z pieczonego kalafiora, paluch z kruchego ciasta z czarnuszka
Filet drobiowy sous vide w kruszonce ziotowej, brokut blanszowany,
sos z suszonymi pomidorami, ziemniaki purée, zestaw suréwek sezonowych

Rosé6t z makaronem

Wolno pieczona wieprzowina po staropolsku z gozdzikami i cynamonem
w sosie wlasnym ze $wiezymi ziotami, ziemniaki gotowane,

zestaw suréwek sezonowych

Minestrone z paluszkiem z kruchego ciasta i pesto bazyliowym
Filet drobiowy sous vide, kruszonka migdatowa z ziotami, sos z sera
gorgonzola, polenta, satata zielona z sosem vinaigrette

Krem z kukurydzy, popcorn, marynowana marchew z czarnuszka
Udziec z indyka sous vide, ziemniaki pieczone z ogniska, sos wisniowy
z rozmarynem i czerwonym winem, zasmazana czerwona kapusta z anyzem

ﬁ@m’w serepane

Krem wtoski z bazyliowym pesto
Filet z indyka sous vide, sos demi glace, warzywa blanszowane, chrupka
z ciecierzycy, kasza kuskus

Krem z pieczonego ziemniaka, popcorn z kaszy gryczanej prazonej, kietki
Delikatny udziec z indyka pieczony w rozmarynie w sos z marynowanymi
cebulkami pertowymi z biatym winem i tymiankiem, ziemniaki puree z szatwia,
surowka colestaw

Krem z ciecierzycy i pomidoréw, pesto z bazylii
Filet drobiowy w sosie z curry z mlekiem kokosowym i warzywami,
ryz z gozdzikami

Krem z zielonego groszku z pappardelle z marynowanej marchewki
Filet drobiowy sous vide z kruszonkg z orzechdw ziemnych, natka pietruszki,
sos z pomidorow z kolendra, ziemniaki purée, zestaw surowek sezonowych

i jabtkiem

2025

Krem z biatych warzyw z paluszkiem z ciasta francuskiego z czarnuszka
Plastry wieprzowe wolno gotowane, sos demi glace z rozmarynem

i czerwonym winem, krokiet ziemniaczany,

zasmazana kapusta wtoska z koperkiem




Zestawy obladowe

59 / osobe

Zupa rozgrzewajaca z ciecierzyca, klopsami z kaszy i pesto bazyliowym
Gotabki z kapusty wioskiej z kaszg gryczang prazona, podgrzybki,
marynowane buraczki, karmelizowany por

Krem ze szpinaku, jogurt ziotowy, grzanka czosnkowa
Risotto z podgrzybkami, groszek zielony, rozmaryn, oliwa szczypiorkowa,
safata zielona z sosem vinaigrette

Krem z selera, prazone ptatki migdatow, kietki

Pieczony kalafior w kruszonce z orzechami wtoskimi, pestki grantu, pesto
z bazylii z orzeszkami pinii, salsa z pieczonej papryki, pomidorki koktajlowe,
chilli, kolendra, cukinia marynowana

Fnnia, gerpopane - me%m/

Krem z cukinii z gruszka
Lasagne z selera, pomidory, marynowane rzodkiewki, satatka z oliwek
czarnych, ogérek, chilli, pesto z bazylii

Krem z kalarepy, paluszki chlebowe, kietki
Pieczony baktazan marynowany w ziotach w sosie neapolitana z kolendrg
i chilli, blanszowane warzywa, pesto z bazylii

Krem z batatéw z pestkami dyni
Kaszotto z peczaku, cukinia, szpinak, groszek zielony, Swieze ziota

Krem z cukinii z gruszka, paluszki chlebowe, kietki

Filet z dorsza w masle cytrynowym z natka pietruszki, czosnkiem i nuta chilli,
ziemniaki purée z szatwig, surowka z selera naciowego z jabtkiem,
rzodkiewka i czarnym sezamem

Desery serwowane

WMWWW

24 / osobe

Sernik waniliowy, owoce sezonowe

Szarlotka z gatkg lodow na ciepto

Lodowa fantazja z orzechami

Mus czekoladowy z kruszonka i wisniami

Brownie z owocami sezonowymi

Mus mango z biszkoptem waniliowym

Gruszka marynowana z kruszonka i sosem waniliowym

Cannoli z kremem waniliowym i pistacjami

19 / osobe
Szarlotka z sosem waniliowym
Panna cotta z sosem malinowym
Mus malinowy z kruszonka
Ciasto marchewkowe sos cynamonowy
Mus truskawkowy z kruszonka

Rabarbar z kruszonka

Dlgersy T e

Deser czekoladowy z nasionami chia i migdatami
Jogurtowy pudding z nasionami chia, malinami i bananem
Koktajl z malin z jogurtem naturalnym, banan, orzechy, miod

Koktajl gruszkowo-jogurtowy z pestkami granatu, mieta



155 / osobe

Krem z pieczonej papryki

Zupa rybna z krewetkami, warzywa korzenne, groszek zielony, kluseczki pietruszkowe
Filet z sandacza pieczony w migdatach, sos beurre blanc

Poledwiczka wieprzowa sous vide, zielona kruszonka, kremowy sos demi glace z rydzami i rozmarynem
Steki z pieczonego baktazana z salsg z pomidoréw, z szalotka, kolendrg i chilli
Pieczarki portobello faszerowane kaszg jaglang i warzywami sezonowymi

Warzywa sezonowe blanszowane

Ziemniaki gratin, polenta

Satata z rzodkiewki, ogérka i oliwek ze szczypiorkiem

Satata zielona z sosem vinaigrette

Sernik waniliowy, owoce sezonowe

Muffinka czekoladowa, owoce sezonowe

Mus malinowy, owoce sezonowe . . .
i W kazdym menu bufetowym napoje bez limitu:

kawa z ekspresu, herbata,
sok jabtkowy, sok pmaranczowy, woda

J ’ 14 / ’
&ﬁ%w Bufef wegefaviniigte
115 / osobe 115 / osobe

Krem z selera z truflowg nutg, grzanki z serem corregio Zupa Minestrone

Zupa minestrone Krem z cukinii z gruszka, paluch z ciasta francuskiego z
Filet z indyka marynowany w ziotach, sos figowy czarnuszkg

Pieczona poledwiczka z dorsza z warzywami i pomidorami Plastry pieczonego baktazana z sosem neapolitana z
suszonymi w sosie cytrynowym kolendrg i chilli

Polenta, ziemniaki gratin Pieczony kalafior, orzechy witoskie, pestki granatu, batat,
Zestaw suréwek, satata zielona z sosem vinaigrette kolendra, papryka

Panna cotta z zelkg mango, owoce sezonowe Warzywa gotowane na parze, dip jogurtowo - koperkowy

Ryz kolorowy z gozdzikami, ziemniaki gotowane z koperkiem
Zestaw suréwek sezonowych, satata zielona z sosem
vinaigrette

Cannoli z kremem waniliowym i pistacjami

W kazdym menu bufetowym napoje bez limitu:
kawa z ekspresu, herbata,
sok jabtkowy, sok pmaranczowy, woda




Krem pomidorowy z kolendrg

Krem z pietruszki z gruszka, nutg chilli

Plastry wolno pieczonego schabu wieprzowego, kremowy

Sos z estragonem

Pieczona dynia z cynamonem i rozmarynem, chilli, szpinak,

sos z podgrzybkéw

Ziemniaki konfitowane w rozmarynie, kasza kuskus z warzywami
Warzywa grillowane, satata zielona z sosem vinaigrette

Beza z bitg Smietang i owocami sezonowymi

Bufef 1

105 / osobe

Zurek staropolski z jajkiem i kietbasa

Krem z pieczonych ziemniakdéw i pora

Wolno pieczona wieprzowina marynowana w tymianku, sos
musztardowy z gruszka

Udziec z indyka pieczony na klarowanym masle z rozmarynem
sos miodowo - musztardowy

Ziemniaki purée, ryz kolorowy

Zestaw suréwek, satata zielona z sosem vinaigrette

Mus truskawkowy z owocami sezonowymi

W kazdym menu bufetowym napoje bez limitu:
kawa z ekspresu, herbata,
sok jabtkowy, sok pmaranczowy, woda




Satatka z blanszowanymi brokutami, mini
69 / osobe mozzarella, pomidorki koktajlowe, jajka przepiércze,

Do wyboru 2 satatki:
Z}WWW/ WW Grefo fetchnis (2 aforgfipi gegami)

Zawiera zawsze: prazone orzechy nerkowca, kietki, sos czosnkowy

- Pasztet wieprzowy wtasny wyréb Satatka z grillowanym serem halloumi, melon,

- Tymbaliki drobiowe pomidorki koktajlowe, winogrona, prazone orzechy

- Pieczywo nerkowca, sos imbirowo-miodowy

Do wyboru 2 sosy:

- chrzanowy, czosnkowy, musztardowy, LE/W /¢ so5eim WMW;]%;}

andaluzyjski, tatarski Satata z karmelizowanymi gruszkami, grillowany filet
Do wyboru 2 migsa pieczone: drobiowy z tymiankiem, ocet balsamiczny, pomidorki
- Schab w tymianku koktajlowe

- Poledwiczka wieprzowa w czosnku niedZzwiedzim
- Szynka wieprzowa w ziotach
- Karczek wieprzowy w kminku

Satata z marynowanymi mini papryczkami, ser kozi, pomidorki
koktajlowe, kietki, prazone ptatki migdatéw

- Karczek wieprzowy po wtosku Satatka z serem typu feta, oliwki Kalamata, pomidorki

(w suszonych pomidorach i bazylii) koktajlowe, daktyle, orzechy nerkowca, kietki

- Boczek rolowany ze sliwka

- Filet z indyka pieczony w jogurcie z tymiankiem Satatka z pieczonymi batatami i pestkami granatu, pomidorki
- Roladki z indyka z trzema nadzieniami koktajlowe, kietki, rukola, ser Dor blue

(szpinak, suszone pomidory, oliwki) : . :

Satatka z pieczong gruszka, serem gorgonzola, pomidorki
. : koktajlowe, koper wtoski w pomaranczach, kapary, pistacje

W Lanecne (% WWWW)

Tradycyjna jarzynowa Satatka z pieczong papryka, ciecierzycg, pomidorki koktajlowe,

mieta, kolendra, orzechy prazone ziemne, kietki, pesto z bazylii

Tradycyjna porowa
Satata z marynowanymi karczochami i pieczonym koprem

Tradycyjna z tunczykiem wioskim, pomidorki koktajlowe, owoce granatu, orzechy
witoskie karmelizowane, kiefki, sos vinaigrette

Satatka z filetem drobiowym sous vide, Swieze
ziota, seler naciowy, ananas

il oo simonc plgly

PéImisek witoskich specjatéw 465 / 2,25kg
Prosciutto Crudo oraz Cotto, Salami Spianata Romana, Mortadella Bologna,
Karczochy marynowane, Pomidory suszone, Oliwki, Paluszki chlebowe

Pétmisek Sledzi 17 / 80g (min. 10x

Sledz w $mietanie po krakowsku z jabtkami

Sledz w burakach i miodzie z nutg imbiru i octu balsamicznego
Sledz w oleju

Sledz po kaszubsku

Sledz w $mietanie z zielonym pieprzem

P6tmisek wedlin i kabanoséw 15 / 80g (min. 10 x)

Pétmisek seréw: Brie, Camembert, Lazur 18 / 80g (min. 10 x)

z winogronami i orzechami wtoskimi

Quiche: 160 / sztuke (12 porcji)

Boczek wedzony, groszek zielony, karczochy marynowane, tymianek, kiefki
tosos, pieczone buraki, rukola, krem z octu balsamicznego

Cukinia, ser camembert, pomidorki koktajlowe, tymianek, rukola

Dynia, szpinak, podgrzybki, rozmaryn




Delikatne przekaski 82 -
Mini szasztyki z oliwkg, mini
mozzarellg, pomidorkami
koktajlowymi

Paluszki warzywne z tzatzikami
Jajka faszerowane tososiem i
kawiorem

Tartinki mini 2 rodzaje
Babeczki ze stonymi farszami
Vol-au-vent ze stonymi
farszami

Makaroniki
karmelowe,
pistacjowe (aromatyzowane),
waniliowe,
malinowe,
czekoladowe,
cytrynowe

Kompozycja owocowa

elegancka, bogata patera

owocow sezonowych

zestaw 36 sztuk (185zt)

2

Francuskie akcenty 389 -

Mini szasztyki z krewetkami i oliwkami
Mini croissant z ciasta potfrancuskiego
ze stonym farszem

Roladki z tortilli ze stonymi farszami
Vol-au-vent z musem pietruszkowym
z rozmarynem

Vol-au-vent z pieczonym baktazanem

i granatem

Paluszki warzywne z sosem serowym
Tatar z $ledzia na bagietce korzennej

Prosimy o zamowienie co najmniej 8 zestawow np. 8 x Delikatne przekaski.
Kazdy zestaw zawiera dwie sztuki kazdej pozyciji.

Ekskluzywne smaki 99 -

Rostbef wotowy na grzance z musem
paprykowym i kaparami

Mini croissant z ciasta potfrancuskiego
ze stonym farszem

Pstrag wedzony ze szczypiorkiem

na bagietce korzennej

Vol-au-vent z tososiem wedzonym
Babeczki z szynkg prosciutto

i musem warzywnym

Vol-au-vent z kawiorem i ricottg z limonkg
Musy warzywne z kietkami

Eklerka

Ciastka: cena za sztuke (min. 8 x)

Babeczka owocowa
Truskawkowa pianka

8
9
9
Babeczka kajmakowa 8
Malinowy deser 9
Mini sernik 8
Ptys$ z czekoladg 7

Brownie bezglutenowe 19
(bezglutenowe ciastko,
zawiera nabiat i jajka)
Orzeszek (ciasteczko)

85 / kg (8oszt.)

450
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Wotowina po burgundzku, pieczywo 33
Zupa marokanska z klopsikami wieprzowymi i warzywami 24
Strogonoff wotowy, pieczywo 33
Barszcz czerwony z krokietem z miesem 26
Bigos, pieczywo 24
Zurek staropolski, pieczywo 24
Flaczki z boczniakéw 20
Weganski gulasz 20 /1/%0
Barszcz czerwony z krokietem z kapusta i grzybami 26

eft]:

Classic
59 /0s.

Glamour
89 /0s.

Ladies and Gentleman
149 /0s.

Balance (0%)
+16 /0s.

Bartosz Radwan

Dyrektor ds. sprzedazy i marketingu

Napisz: b.radwan@szaryresidence.pl

Zadzwon: 601-407-316

><

Woda gazowana i niegazowana
Pepsi, Mirinda, 7up

Kawa z ekspresu, herbata,

Sok pomaranczowy i jabtkowy
Pepsi, Mirinda, 7up

Woda gazowana i niegazowana

Kawa z ekspresu, herbata,

Sok pomaranczowy i jabtkowy
Pepsi, Mirinda, 7up

Woda gazowana i niegazowana
Piwo beczkowe

Wino biate i czerwone

Kawa z ekspresu, herbata,

Sok pomaranczowy i jabtkowy,
Pepsi, Mirinda, 7up

Woda gazowana i niegazowana
Piwo beczkowe

Wino biate i czerwone

Wodka Baczewski, Whisky Bushmills Black Bush

dodatkowo: piwo bezalkoholowe (Lager, Paulaner),
bezalkoholowe wino biate i wino musujace

Fotorelacja

Klaudyna Szczepanik

|G/ fotograficzne_marzenia tel.: 530-567-611

Noclegi

Hotel Szary Residence - szaryresidence.pl

DJ Cola

facebook.com/djcolapl/ tel.. 793-100-830
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mailto:b.radwan@szaryresidence.pl
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