Kegfautraggw Grary
CHATA GRILLOWA

MENU NA ROK 2026

WYSOKI STANDARD

W lighesei 2 nafiry

Zapraszamy do wyboru odpowiadajgcego Panstwu zestawu potraw.

W Chacie Grillowej mozna bawic sie caty rok - jest w niej ogrzewanie podtogowe,
tazienka, nagtodnienie i bar. Mozliwa jest zabawa do 3:00.

Prosimy zadecydowac czy przyjecie odbedzie sie z grillowaniem
czy bez grillowania, z obiadem w formie bufetu.

W obu przypadkach poza potrawami nalezy wybraé zestaw napojéw bez limitu “Open Bar".

Ceny sg aktualne przez 14 dni od przedstawienia oferty.

Kontakt i rezerwacja: Bartosz Radwan,
tel.: 601-407-316, restauracja@szaryresidence.pl




Menu Crillowe

MOI/M{ M%Lﬂy Wm 160 / osobe

Skrzydetka drobiowe w marynowane w biatym winie, chilli i
tymianku

Schab w musztardzie francuskiej, piwie, miodzie i rozmarynie
Kietbasa zwyczajna

Karczek w ziotach

Papryka faszerowana wieprzowina z chorizo

Szasztyk drobiowy z boczkiem wedzonym i warzywami

MW ﬂb%/mﬂ/ﬁl/ ﬂ/@/% 125 / osobe

Kietbasa zwyczajna
Szasztyk drobiowy z boczkiem wedzonym i warzywami
Karkéwka marynowana w ziotach

Kaszanka z cebula i jabtkiem
lub
Grillowane skrzydetka z kurczaka w marynacie Teriyaki

Kaszanka z cebula, jabtkiem i majerankiem
lub
Udko z kurczaka w syropie klonowym z cytryng i tymiankiem

Satata grecka z sosem vinaigrette

Satatka Tabbouleh

Satatka z ziemniakow, ze szczypiorkiem i czerwong cebula
Sosy do mies: barbeque, tzatziki, ketchup, musztarda
Pieczywo i ogorki kiszone

MW /l/%f/ 125 / osobe

Ziemniaki faszerowane boczniakami, ryzem, dynig i ziotami

Cukinia faszerowana kasza kuskus, ciecierzyca i pomidorami suszonymi,
Pieczarki portobello faszerowane cukinia, papryka, baktazanem

i czerwona cebula

Papryka faszerowana dynia z curry, ryz i pomidory

Satata grecka z sosem vinaigrette

Satatka Tabbouleh

Satatka z ziemniakow, ze szczypiorkiem i czerwona cebula
Sosy do mies: barbeque, tzatziki, ketchup, musztarda
Pieczywo i ogorki kiszone

Satata grecka z sosem vinaigrette

Satatka Tabbouleh

Satatka z ziemniakow, ze szczypiorkiem i czerwong cebula
Sosy do mies: barbeque, tzatziki, ketchup, musztarda
Pieczywo i ogorki kiszone

Dodatki opcjonalne:

Kofty wotowe z kuminem 100g. - 20

Cevapcici wotowe 100g. - 20
Wieprzowe szasztyki 100g. - 25

Frankfurteki 80g. - 10

Stek z poledwicy wotowej marynowany w czerwonym winie100g. - 55
Zeberka wieprzowe w marynacie z wina czerwonego i miodu 150g. - 25

Grillowane plastry boczku wedzonego 80g. - 10
Stek z tunczyka z mastem cytrynowym 100g. - 45
Filet z tososia marynowany grillowany w folii 100g. - 45

Serwowane przez kucharza, dla ok. 30 osob:
Szynka pieczona z koscig i kapustg zasmazang - ok. 8kg - 1000zt
Swinka z kapustg i ziemniakami opiekanymi - ok. 25 kg - 1800zt

Grill sbstrgivany jegl proce fucharea




Menu Bez Grillowania

gqﬁ Wp@/%//w 105 / osobe

Skrzydetka Buffalo 2szt./os. (130g)

Mini burgery wotowe 2szt./os. (220g)

Hod dog z satatkg szwedzkga i prazong cebulka 2szt./os. (300g)
Szarpana wieprzowina z buteczkg bao 1szt./os. (180g)
Satatka cobb 100g. /os.

2 rodzaje sos6w

Ciasto brownie 80g. /os.

Bufef

Do wyboru jedna zupa:

W 110 / osobe

Rosét z makaronem

Krem wtoski z bazyliowym pesto

Krem z pieczonego kalafiora

Krem z zielonego groszku z grzankami ziotowymi

Krem z ciecierzycy i pomidoréw, grzanki ziotowe z czarnuszka, kietki

Do wyboru dwa dania gtéwne:

Pieczen wieprzowa na klarowanym masle, sos z rydzami, rozmarynem i
biatym winem

Plastry schabu wieprzowego dtugo gotowane, marynowany w ziotach w
sosie cebulowym z rozmarynem i biatym winem

Schab wieprzowy marynowany w tymianku, faszerowany boczkiem
wedzonym, sos z marynowanego zielonego pieprzu z stodkg smietankg
Zeberka wieprzowe pieczone w miodzie z czerwonym winem i ziotami
Karczek wieprzowy w sosie chrzanowym

Filet z indyka marynowany w ziotach, sos zurawinowy z jabtkiem i
cynamonem

Filet drobiowy sous vide, sos z suszonych pomidorow

Filet drobiowy w sosie curry z mlekiem kokosowym warzywami

Filet z dorsza w kruszonce i sosie smietanowym z biatym winem

Filet z dorsza w masle cytrynowym z pieczonym koprem wtoskim

Do wyboru dwa dodatki:

Kopytka aromatyzowane swiezymi ziotami
Ziemniaki gratin

Ziemniaki gotowane z koperkiem
Soczewica

Ryz

Do wyboru dwie satatki:

Kapusta czerwona zasmazana

Kapusta kiszona zasmazana

Brokuty blanszowane

Suréwka z marchwi z pomarancza

Suréwka z selera z orzechami i jogurtem naturalnym

Suréwka z biatej kapusty

Surowka z czerwonej kapusty z jabtkiem

Satatka z rzodkiewki, pomidorow, ogorka, miety, cebulka szalotka

Dania wegetarianskie do bufetu:

Pieczony kalafior z orzechami nerkowca, granatem, ciecierzyca i kolendra
Pieczone warzywa w sosie curry z mlekiem kokosowym

Gulasz z pieczonych warzyw, sos pomidorowy z chili i kolendrg

Steki z pieczonych batatow w rozmarynie,sos pomidorowy z chilli

Szarpane boczniaki w butce bao z szczypiorkiem i sosem barbeque

Satata zielona z sosem vinaigrette
Satatka z ogorka zielonego z pestkami dyni, mieta, chili




Satatka z blanszowanymi brokutami, mini
69 / osobe mozzarella, pomidorki koktajlowe, jajka przepiércze,

Do wyboru 2 satatki:
Z}WWW/ WW Grefo fetchnis (2 aforgfipi gegami)

Zawiera zawsze: prazone orzechy nerkowca, kietki, sos czosnkowy

- Pasztet wieprzowy wtasny wyréb Satatka z grillowanym serem halloumi, melon,

- Tymbaliki drobiowe pomidorki koktajlowe, winogrona, prazone orzechy

- Pieczywo nerkowca, sos imbirowo-miodowy

Do wyboru 2 sosy:

- chrzanowy, czosnkowy, musztardowy, LE/W /¢ so5eim WMW;]%;}

andaluzyjski, tatarski Satata z karmelizowanymi gruszkami, grillowany filet
Do wyboru 2 migsa pieczone: drobiowy z tymiankiem, ocet balsamiczny, pomidorki
- Schab w tymianku koktajlowe

- Poledwiczka wieprzowa w czosnku niedZzwiedzim
- Szynka wieprzowa w ziotach
- Karczek wieprzowy w kminku

Satata z marynowanymi mini papryczkami, ser kozi, pomidorki
koktajlowe, kietki, prazone ptatki migdatéw

- Karczek wieprzowy po wtosku Satatka z serem typu feta, oliwki Kalamata, pomidorki

(w suszonych pomidorach i bazylii) koktajlowe, daktyle, orzechy nerkowca, kietki

- Boczek rolowany ze sliwka

- Filet z indyka pieczony w jogurcie z tymiankiem Satatka z pieczonymi batatami i pestkami granatu, pomidorki
- Roladki z indyka z trzema nadzieniami koktajlowe, kietki, rukola, ser Dor blue

(szpinak, suszone pomidory, oliwki) : . :

Satatka z pieczong gruszka, serem gorgonzola, pomidorki
. : koktajlowe, koper wtoski w pomaranczach, kapary, pistacje

W Lanecne (% WWWW)

Tradycyjna jarzynowa Satatka z pieczong papryka, ciecierzycg, pomidorki koktajlowe,

mieta, kolendra, orzechy prazone ziemne, kietki, pesto z bazylii

Tradycyjna porowa
Satata z marynowanymi karczochami i pieczonym koprem

Tradycyjna z tunczykiem wioskim, pomidorki koktajlowe, owoce granatu, orzechy
witoskie karmelizowane, kiefki, sos vinaigrette

Satatka z filetem drobiowym sous vide, Swieze
ziota, seler naciowy, ananas

il oo simonc plgly

PéImisek witoskich specjatéw 465 / 2,25kg
Prosciutto Crudo oraz Cotto, Salami Spianata Romana, Mortadella Bologna,
Karczochy marynowane, Pomidory suszone, Oliwki, Paluszki chlebowe

Pétmisek Sledzi 17 / 80g (min. 10x

Sledz w $mietanie po krakowsku z jabtkami

Sledz w burakach i miodzie z nutg imbiru i octu balsamicznego
Sledz w oleju

Sledz po kaszubsku

Sledz w $mietanie z zielonym pieprzem

P6tmisek wedlin i kabanoséw 15 / 80g (min. 10 x)

Pétmisek seréw: Brie, Camembert, Lazur 18 / 80g (min. 10 x)

z winogronami i orzechami wtoskimi

Quiche: 160 / sztuke (12 porcji)

Boczek wedzony, groszek zielony, karczochy marynowane, tymianek, kiefki
tosos, pieczone buraki, rukola, krem z octu balsamicznego

Cukinia, ser camembert, pomidorki koktajlowe, tymianek, rukola

Dynia, szpinak, podgrzybki, rozmaryn




Prosimy o zamowienie co najmniej 8 zestawow.
5/ Kazdy zestaw to dwie sztuki kazdej pozycii.

Delikatne przekaski 82 - Francuskie akcenty 89,-
Mini szasztyki z oliwkg, mini Mini szasztyki z krewetkami i oliwkami
mozzarellg, pomidorkami Mini croissant z ciasta potfrancuskiego

koktajlowymi

ze stonym farszem

Paluszki warzywne z tzatzikami  Roladki z tortilli ze stonymi farszami

Jajka faszerowane tososiem i Vol-au-vent z musem pietruszkowym
kawiorem Tartinki mini 2 zrozmarynem

rodzaje Vol-au-vent z pieczonym baktazanem
Babeczki ze stonymi farszami i granatem

Vol-au-vent ze stonymi Paluszki warzywne z sosem serowym
farszami Tatar z $ledzia na bagietce korzennej

Babeczka owocowa 8
Truskawkowa pianka 9
Eklerka 9
Makaroniki zestaw 36 sztuk (185zt) Babeczka kajmakowa 8
karmelowe, .
. . Malinowy deser 9
pistacjowe (aromatyzowane),
waniliowe, Mini sernik 8
malinowe, Ptys z czekolada 7
czekoladowe, Brownie bezglutenowe 19
cytrynowe (bezglutenowe ciastko,

Owocowa kompozycja 450zt

Ekskluzywne smaki 99 -

Rostbef wotowy na grzance z musem
paprykowym i kaparami

Mini croissant z ciasta potfrancuskiego
ze stonym farszem

Pstrag wedzony ze szczypiorkiem

na bagietce korzennej

Vol-au-vent z tososiem wedzonym
Babeczki z szynkg prosciutto

i musem warzywnym

Vol-au-vent z kawiorem i ricottg z limonkg
Musy warzywne z kietkami

Ciastka: cena za sztuke (min. 8 x)

zawiera nabiat i jajka)
Orzeszek (ciasteczko) 85 / kg (80szt)




Cﬁ@&z ﬁ?ﬁ@ﬁvf/ JW(’/ W serwowane lub w kociotku

Wotowina po burgundzku, pieczywo 33
Zupa marokanska z klopsikami wieprzowymi i warzywami 24
Strogonoff wotowy, pieczywo 33
Barszcz czerwony z krokietem z miesem 26
Bigos, pieczywo 24
Zurek staropolski, pieczywo 24
Flaczki z boczniakéw 20
Weganski gulasz 20 /l/%&
Barszcz czerwony z krokietem z kapusta i grzybami 26

Fresh Woda gazowana i niegazowana
39 /0s Pepsi, Mirinda, 7up

. Kawa z ekspresu, herbata,
Classic Sok pomaranczowy i jabtkowy

59 /0s. Pepsi, Mirinda, 7up
Woda gazowana i niegazowana

Kawa z ekspresu, herbata,
Sok pomaranczowy i jabtkowy
Pepsi, Mirinda, 7up
89 /0s. Woda gazowana i niegazowana
Piwo beczkowe
Wino biate i czerwone

Glamour

Kawa z ekspresu, herbata,
Sok pomaranczowy i jabtkowy,

Ladies and Gentleman 5 25 [T ) AU )
Woda gazowana i niegazowana
149 /0s. Piwo beczkowe

Wino biate i czerwone
Wodka Baczewski, Whisky Bushmills Black Bush

Balance (0%) dodatkowo: piwo bezalkoholowe (Lager, Paulaner),
bezalkoholowe wino biate i wino musujgce

+16 /0s.



Tnformagje dfofaffope

Rezerwacja dla minimum 25 oséb. W przypadku rezerwacji na mniejszg liczbe oséb
obowigzuje doptata 150zt / brakujgcg osobe.

Czas przyjecia: 6h, miedzy 12:00 a 23:00. Przedtuzenie godzin przyjecia o kazdg kolejna
godzine w cenie 250zt do maks. 3:00; Przedtuzenie czasu przyjecia, juz w trakcie jego
trwania kosztuje 500zt / godzine.

Zapewniamy nagtosnienie i muzyke mechaniczng w $rodku. Ze wzgledu na sasiedztwo
Stajni oraz Hotelu, obowigzuje zakaz korzystania z nagtosnienia i nadmiernego
hatasowania poza chata grillowa

Mozliwos¢ skorzystania z wlasnych napojow alkoholowych jako dodatek do open
baru ,Orzezwienie” i ,Classic” w cenie 25 zt / kazdg osobe dorostg (korkowe). Mozna
korzysta¢ z wtasnych alkoholi bez optaty korkowego przy wyborze open baru ,Glamour” i
,Ladies and Gentleman”. Nie praktykujemy korkowego liczonego ,od butelki”

Rezerwacja obejmuje: aranzacje stotéw i zastawe, obrusy lub biezniki, kwiaty, $wieczki
oraz obstuge kelnerska. Zapewniamy wysokie krzesetka dla dzieci. Do dyspozycji Gosci
jest tez parking, ogrodzony plac zabaw z trampoling, sitownia zewnetrzna, ogréd oraz
bezprzewodowy Internet.

Dania dietetyczne dla wybranych oséb, na Panstwa zyczenie przygotuje Szef Kuchni,
uwzgledniajgc diete weganska, wegetarianska, bezcukrowg, bezglutenows, bez laktozy
oraz potrawy bez sktadnikéw uczulajacych.

Pokdéj hotelowy mozna zarezerwowac na czas przyjecia np. do karmienia lub
potozenia dzieci, lub standardowo ze $niadaniem, w recepcji Hotel pod numerem:
12-306-51-00

Jedzenie na wynos zapakujemy na Panstwa prosbe na zakonczenie przyjecia. Mozna dostarczy¢ wtasne pojemniki, lub skorzystac z
restauracyjnych jednorazowych opakowan na wynos w cenie 2 / szt.

Wiasne ciasta i tort mozna dostarczy¢, podamy je bez dodatkowej optaty. Prosimy aby ciasta byty pokrojone (w innym przypadku
doliczymy optate za krojenie 50 / ciasto). Prosimy nie przynosi¢ innych wtasnych przekasek i owocéw. Polecamy cukiernikéw, ktérzy
dowozg gotowe torty i stodkos$ci do Restauracji Szary.

Moze Torcika - Anna Karczewska-Banas - mozetorcika.pl tel.. 504-392-008
Cake.mi - Emilia Gotgb - IG/cak.emi_ tel.. 573-256-908
Dobry Torcik - Beata Gronowska - dobrytorcik.pl tel.: 502-613-180

Fotorelacja Klaudyna Szczepanik IG/fotograficzne_marzenia tel.. 530-567-611
Noclegi w Hotelu nad restauracja - szaryresidence.pl tel.: 12-306-51-00
Animacje dla dzieci Paulina Mazur - kreacja.krakow.pl tel.: 798-982-499
Florystystka Niezte Kwiatki- IG/niezlekwiatkipf tel. 515-938-305

Jazda konno i oprowadzki dla dzieci - kjkszary.pl tel: 693-101-221

erfar(

Bartosz Radwan

Dyrektor ds. sprzedazy i marketingu

Zadzwon: 601-407-316
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