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Swigteczny czas to doskonata okazja, aby
podziekowac¢ pracownikom za wspodlnie
osiggniete  sukcesy i spotkaC sie
w wyjatkowej, petnej ciepta atmosferze.

Restauracja  Szary  Residence  pod
Krakowem to miejsce, w ktérym tradycja
tgczy sie z elegancjg, a kazda firmowa
wigilia i spotkanie noworoczne nabierajg
niepowtarzalnego charakteru.

Zadbamy o Swigteczny klimat, wySmienitg
kuchnie oraz profesjonalng obstuge,
dzieki czemu Panstwo bedg mogli w petni
cieszyC sie wspolnym czasem z zespotem.

Nakrycie stotow biatym obrusem,
kwiatami, Swiecami,
Swigteczna muzyka, choinka, sianko,
profesjonalna obstuga kelnerska, optatek,

domowy kompot z suszonych owocoéw,
kawa, herbata, soki i wode bez Limitu.




239 zt brutto / osobe

Dwie zupy serwowane,

Trzy dania gtowne + dodatki na potmiskach
Dwa desery, zimna ptyta, napoje ciepte

na bufecie

Barszcz czerwony z uszkami farsz z podgrzybkéw
Krem z lesnych grzybdw z jogurtem ziotowym, paluszki z ciasta
francuskiego z czarnuszka

Do wyboru trzy:

Karp panierowany smazony na masle (100 g/os.)

Filet z tososia pieczony z cynamonem, gozdzikami, anyzem, miodem
i zurawing (100 g/os.)

Poledwica z dorsza w kruszonce z sosem cytrynowym (100 g/os.)
Pierogi z kapustg i grzybami (5 szt./0s.)

Pierogi ruskie (5 szt./0s.)

Dodatki: kapusta czerwona zasmazana,
ziemniaki gotowanez masetkiem i koperkiem,
kapusta kiszona zasmazana z podgrzybkami

Makowiec z kruszonkg, skérkg limonki, jabtkiem i bakaliami
Sernik wigilijny z pomaranczg

Zimny bufet:

Tradycyjna satatka jarzynowa
Pasztet domowy z grzybami lesnymi
Sledz z czerwong cebulg i zurawing
Pieczywo, masto




189 zt brutto / osobe - Karp
199 zt brutto / osobe t.osos/Halibut

Dania podawane w wazach i pétmiskach na stole:
Zupa grzybowa z tazankami
Barszcz czerwony wigilijny z uszkami (farsz z podgrzybkow)
Karp panierowany smazony na masle (150 g/os.)
lub
Pieczony stek z halibuta z mastem ziotowym (150 g/os.)
lub
Filet z tososia pieczony z cynamonem, gozdzikami,
anyzem, miodem i zurawing (150 g/os.)
(+do ryby ziemniaki gotowane z masetkiem i koperkiem)

Pierogi z kapustg i grzybami (5 szt./0s.)
Pierogi ruskie (5 szt./o0s.)

Kapusta kiszona z grochem

Suréwka z kapusty czerwonej z zurawing
Rolada makowa z rodzynkami i rumem
Wigilijny sernik z pomaranczg

+ dwie przekaski do wyboru:
Ryba po grecku

Sledziki po wiejsku

Tradycyjna satatka jarzynowa
Satatka z tunczykiem
Pieczywo, masto




169 zt brutto / osobe - Karp
179 zt brutto / osobe - Dorsz/t.0so0s

Dania serwowane:
Barszcz czerwony wigilijny z uszkami (farsz z podgrzybkow)
Karp panierowany, smazony na masle (150 g/os.)
lub
Pieczona poledwica z dorsza w ptatkach migdatéw,
sos cytrynowy (150 g/os.)
lub
Filet z tososia sous vide w sosie z pestkami granatu (150 g/os.)
(+do ryby ziemniaki gotowane z masetkiem i koperkiem)

Wigilijny sernik z pomaranczg

Dania na pétmiskach na stole:
Pierogi z kapustg i grzybam (5 szt./0s.)
Pierogi ruskie (5 szt./0s.)

tazanki z makiem i bakaliami

Kapusta kiszona z grochem

Kapusta kiszona zasmazana z grzybami




139 zt brutto / osobe
119 zt brutto / osobe bez karpia

Dania serwowane:

Zupa grzybowa z tazankami
Karp panierowany smazony na masle (150 g/os.)
Ziemniaki gotowane z masetkiem i koperkiem

Dania na pétmiskach na stole:

Pierogi z kapustg i grzybami (5
szt./0s.)

Kapusta kiszona z grochem
Kapusta czerwona z jabtkiem

Makowiec z kruszonkg i sosem
waniliowym




Propozycja dla grup od 20 do 50 0sob, obejmujagca swigteczne menu
w formie bufetu, napoje bez limitu, swigteczny wystroj, ogrzewana
sale oraz nagtosnienie do 3.00.

299 zt brutto / osobe

Zupa w wazach (do wyboru jedna):
Barszcz biaty wigilijny z podgrzybkami i grochem
Barszcz czerwony z uszkami

Bufet ciepty:

Pierogi z kapustg i grzybami (5 szt./0s.)

Pierogi ruskie (5 szt./0s.)

Karp panierowany smazony na masle (100 g/os.)

Filet z tososia sous vide w sosie z pestkami granatu (100 g/os.)
Ziemniaki z mastem i koperkiem

Kapusta z grochem

tazanki z makiem i bakaliami

Bufet zimny: Napoje bez limitu:
Tradycyjna satatka jarzynowa Kawa, herbata, woda
Pasztet domowy z grzybami leSnymi mineralna, soki owocowe
Sledz z czerwong cebulg i zurawing Pepsi, Mirinda, 7Up,
Pieczywo, masto Piwo, Wino, Kompot z

suszonych owocéw
Desery:

Sernik wigilijny z pomaranczg

Makowiec z kruszonkg, skorkg limonki, jabtkiem i bakaliami
Rolada makowa z rodzynkami i rumem




Tnformacie dodaftepe

Rezerwacja obejmuje kompleksowg aranzacje stotéw i eleganckg zastawe, obrusy,
kwiaty, Swieczki oraz obstuge kelnerskg. Do dyspozycji Gosci jest tez parking z
gwarancjg miejsca dla kazdego z Gosci oraz bezprzewodowy Internet. Zapewniamy
miejsce dla DJ i aranzacje sali wg. Panstwa sugestii.

Dania dietetyczne przygotujemy na Panstwa zyczenie, z uwzglednieniem diet i
alergii, bez dodatkowej doptaty.

Napoje mozliwe sg w kilku wariantach - bez limitu, wg. zuzycia lub alkohole za
optata korkowego.
W przypadku wtasnych alkoholi naliczamy korkowe w wysokosci 25 zt brutto / osobe.

Przyktadowe ceny napojéw wg. zamdwienia:

Pepsi, Mirinda, 7Up (butelka 0,20) 9
Viura Tomar Chardonnay (Hiszpania, potwyt., biate) 0,751 85
Messer del Fauno Nero d'’Avola (Sycylia, potwyt., czerwone) 0,751 85
piwo beczkowe Cieszyn Pilzner- 0,5l 12
butelka wodki Baczewski 0,51 99
Whisky Bushmills Black Bush / Jack Daniels 0,71 149
Kawa, herbata, sok jabtkowy, sok pomaranczowy, woda gratis

Impreza w salach restauracyjnych moze odbywac sie:
e najpdzniej do 24:00 w salach restauracyjnych
e najpdzniej do 3:00 w chacie grillowej
Za kazdg dodatkowg godzine po 22:00 obowigzuje optata 250zt brutto.
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Bartosz Radwan

Dyrektor ds. sprzedazy i marketingu

Napisz: b.radwan@szaryresidence.pl
Zadzwon: 601-407-316
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