Swigteczne
SPOTKANIE
FIRMOWE

M5l

R E S TA URATCIJA

TARNOVIA

HOTEL

SWIATECZNA KOLACJA | 145 ZL. BRUTTO / OS.

zupa | danie gtébwne podane na pétmiskach | deser | napoje zimne i ciepte

Z UPA (0o wYBORU)

Barszcz czerwony z uszkami
(z miesem lub z grzybami)
Zupa rybna z pierozkami
Zupa grzybowa z tazankami

DANIE GLOWNE (3 RoDZAJE Do WYBORU)

Dorsz pieczony / sos cytrynowo - koperkowy
Karp w ztocistej panierce

Filet z pstraga pieczony

Poledwiczka wieprzowa w sosie z grzybéw lesnych
Schab pieczony / sos $liwkowy

Rolada drobiowa z grzybowym farszem

Indyk pieczony / sos zurawinowy

D ODATKI (2 RoDZAJE DO WYBORU)

Ziemniaki gotowane z koperkiem
Ziemniaki pieczone z rozmarynem
Kluski slaskie

Kaszotto z grzybami

tazanki z kapusta

D ODATKI (2 RoDZAJE DO WYBORU)

Kapusta z grochem

Kapusta z grzybami

Warzywa blanszowane
Modra kapusta z jabtkiem
Suréwka z marchwii
Suréwka z kapusty pekinskiej
Buraczki na ciepto

Buraczki z chrzanem na zimo

DESER @ ropzaj Do WYBORU)

Sernik z rodzynkami i polewa czekoladowa
Miodownik Swigteczny
Piernik z sosem sliwkowym

NAPOJE ZIMNE I CIEPLE

Kompot z suszu, woda mineralna,
Kawa, Herbata

4 DODATKOWO POLECAMY

PRZYSTAWKA SERWOWANA
+ 25 ZL BRUTTO / OS.
Sledz w émietanie
=z marynowanymi grzybami
= Pieczony burak z fetg i orzechami
= Roladka z tososia ze szpinakiem

BUFET ZIMNY
+ 50 ZL BRUTTO / OS.

= Deska seréw z orzechami

= Potmisek wedlin i mies

= pieczonych
Pasztet pieczony z bakaliami
Galaretki rybne
Satatka grecka

= Satatka jarzynowa

= Satatka ziemniaczana ze

= Sledziem

= Tartaletki z musem grzybowym
Tartinki z pasta rybna
Pieczywo / Masto

BUFET PIEROGOW
+ 25 ZE. BRUTTO / OS.

Mix pierogéw
(ruskie, z kapusta i grzybami, ze sliwka)

BUFET Z GRZANYM WINEM
+ 15 ZL BRUTTO / OS.

PIERNIKOWE BABELKI
+ 15 ZL BRUTTO / OS.

= welcome drink

-

PIOTR SURMAN

MANAGER RESTAURACJI

+48 607 665 826 restauracja@tarnovia.pl



