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Swieta to idealny czas na spotkanie z zespotem czy kontrahentami.
Podsumowanie ubiegtego roku i przyblizenie planéw na ten zblizajacy sie, nie musi odbywacé 1;,‘

sie w czterech scianach biura. Organizacje spotkania przejmag profesjonalisci, a Goscie bedg '!vx,"‘
mogli po prostu zajac¢ sie sobg nawzajem...

Zapraszamy Panstwa w kulinarng podréz po swigtecznych smakach regionu tédzkiego w
Restauracji u Kretschmera w Arche Hotelu Tobaco w Lodzi.

CZTERODANIOWA UROCZYSTA WIGILIJNA [j S A s aming
KOLACJA SERWOWANA ‘ ol

PRZYS_TAWKA
Rosti warzywne podane z musem z wedzonego
pstraga, pikle, kawior cytrusowy

ZUPA
Kremowa zupa grzybowa na soku z kiszonej kapusty,
szpecle ziolowe, marnowane grzyby
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DANIE GLOWNE
Filet z karmazyna panierowany z migdatami,

kremowe puree ziemniaczane, SeZzonowe
warzywa

DESER!
Wolno pieczony sernik z masg makows,
konfitura wisniowa

SWIATECZNY POSILEK W FORMIE
SZWEDZKIEGO STOLU

UZUPELNIENIE DO 2H

Barszcz czerwony na domowym zakwasie kotduny z
kapustg

Karp panierowany

Pieczony filet z bialej ryby z sosem chimichurri
Kapusta z grochem

Golgbki z kasza i grzybami w sosie pieczarkowym
Krokiety z kapustg

Pierogi z wedzonym twarogiem

Ziemniaki opiekane

Kluska ziemniaczana

Smazony karmazyn w marynacie pomidorowej
Tatar ze sledzia z mango 1 limonka podany na tramezzini
Sledzie z kolorowym pieprzem i koperkiem w oleju
Inianym

Wiejski chleb z pasta z wedzonej ryby

Makietki

Swiateczne ciasta

Kompot z suszu
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DODATKI DO KOLACJI (OPCJONALNE)

POLMISKI SWIATECZNYCH
ZIMNYCH PRZEKASEK

Sledzie po kaszubsku

Losos grawlax na pumperniklu

Schab w przyprawach korzennych z
marmoladg z suszonej sliwki
Tradycyjna satatka jarzynowa
Pieczony boczek z farszem wigilijnym
Carpacio z burakoéw z sosem
miodowo-musztardowym, wedzony
twardg

NAPOJE I OPEN BARY

POLMISEK ]
MIX PIEROGOW

Pierogi wigilijne z kapustg 1 grzybami

Pierogi z miesem
WegansKkie pierogi z soczewicg

TRESCIWA
ZUPA SERWOWANA

Zupa rybna

W CENIE KAZDEJ KOLACJI WODA Z CYTRYNA W KARAFKACH

OPEN BAR MENTOLOWY

piwo, wino, kawa, herbata, woda, sok
(do 2 godzin)

(do 4 godzin)

(do 6 godzin)

OPEN BAR POPULARNY

piwo, wino, wodka, kawa, herbata,
woda, sok, napoje gazowane

(do 2 godzin)

(do 4 godzin)

(do 6 godzin)

ALKOHOLE KONFERENCYJNE NA BUTELKI

OGOLNE INFORMACJE

Optata serwisowa - serwis tortu

OPEN BAR MOCNY

piwo, wino, wodka, whisky, kawa,
herbata, woda, sok napoje gazowane
(do 2 godzin)

(do 4 godzin)

(do 6 godzin)

PAKIET NAPOI DO POSILKU
kawa, herbata, woda, sok
jedno podanie

(do 2 godzin)

(do 4 godzin)

(do 6 godzin)

NAPOJE GAZOWANE:
0,251 w szklanych butelkach
0,851 w plastikowych butelkach

Dekoracja stotu - obrus, serwety, podtalerze i Swiece w cenie

Przedtuzenie imprezy po godzinie 22.00 dodatkowa optata za kazdg rozpoczetg godzine
(w przypadku wyboru open baru, przedtuzenie liczy sie od godz. zakoniczenia open baru)
Mozliwos¢ wynajmu sprzetu grajgcego lub Dj'a
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