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® VICTORIA
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Hotel & Restauracja

ZAPRASZAMY NA SPOTKANIE
ODPOWIEMY NA PYTANIA ORAZ OMOWIMY MOZLIWOSCI
ORGAZNIZACJI PANSTWA WYJATKOWEGO DNIA.

HOTEL VICTORIA
OLKUSZ
UL.MICKIEWICZA 18
32-300 OLKUSZ

Manager: Iwona Kalista

+48 600 960 453

www.victoria.olkusz.pl

+48 32 754 41 31



W CENIE PAKIETU 300 z! / os.
OTRZYMUJA PANSTWO

Tradycyjne powitanie Pary Mtodej chlebem i sola
Powitanie Gosci weselnych lampka wina musujacego
Apartament dla Nowozencow z sejfem

Podstawowy wystrdj Sali

Pokrowce dla Nowozencow

Profesjonalng obstuge kelnerska

Wynajem Sali — 12h

MENU SERWOWANE

Uroczysty trzydaniowy obiad
( zupa, danie gldwne, deser )
Dwa dania kolacyjne
Zimne przekaski serwowane wylacznie na stole szwedzkim
Zimne zakaski na stole Gosci - doptata 12 zt /osoba
Owoce filetowane podawane w bufecie kawowym
Napoje zimne i gorace bez limitu
(kawa, herbata, soki owocowe, woda mineralna )
Napoje gazowane wedlug. zuzycia - 7 zt -0.2 1

DODATKOWO

Rabat w wysokosci 50% Menu dla dzieci 4-10 lat
Dzieci do lat 3 — bezptatnie
Obstuga techniczna — 80% ceny Menu podstawowego

1 Zesp6t muzyczny, Fotograf, Kamerzysta



W CENIE PAKIETU 330 z1 / os.
OTRZYMUJA PANSTWO

« Tradycyjne powitanie Pary Mtodej chlebem i solg

« Powitanie Gosci weselnych lampka wina musujacego
« Apartament dla Nowozencow z sejfem

« Podstawowy wystrgj Sali

« Pokrowce dla Nowozencow

» Profesjonalng obstuge kelnerska

« Wynajem Sali — 12h

MENU SERWOWANE

« Uroczysty trzydaniowy obiad
( zupa, danie gtowne, deser )
« Danie gorace
« Danie kolacyjne
« Zimne przekaski serwowane wylacznie na stole szwedzkim
« Zimne zakaski na stole Gosci - doptata 12 zt /osoba
« Owoce filetowane podawane w bufecie kawowym
« Napoje zimne i gorace bez limitu
( kawa, herbata, soki owocowe, woda mineralna )
« Napoje gazowane wedtug zuzycia 7 z - 0.2 1

DODATKOWO

« Rabat w wysokosci 50% Menu dla dzieci 4-10 lat
» Dzieci do lat 3 — bezptatnie
« Obstuga techniczna — 80% ceny Menu podstawowego

2 Zespot muzyczny, Fotograf, Kamerzysta



W CENIE PAKIETU 370 z! / os.
OTRZYMUJA PANSTWO

Tradycyjne powitanie Pary Mtodej chlebem i solg
Powitanie Gos$ci weselnych lampka wina musujacego
Apartament dla Nowozencow z sejfem

Podstawowy wystroj Sali

Pokrowce dla Nowozencow

Profesjonalng obstuge kelnerska

Wynajem Sali — 12h

MENU SERWOWANE

Uroczysty trzydaniowy obiad
( zupa, danie gtoéwne, deser )
Danie gorace
Dwa danie kolacyjne
Zimne przekaski serwowane wylacznie na stole szwedzkim
Zimne zakaski na stole Gosci - doptata 12zt osoba
Owoce filetowane podawane w bufecie kawowym
Napoje zimne i goragce bez limitu
( kawa, herbata, soki owocowe, woda mineralna )
Napoje gazowane wedtug zuzycia 7 zt - 0.2 1

DODATKOWO

Rabat w wysokosci 50% Menu dla dzieci 4-10 lat
Dzieci do lat 3 — bezptatnie
Obstuga techniczna — 80% ceny Menu podstawowego

3 Zespdt muzyczny, Fotograf, Kamerzysta



DODATKOWO PROPONUJEMY

CIASTA -17 7t /os.

TORT - 22 7t /os.

PACZKI Z CIASTEM DLA GOSCI - 45 7t/ szt.
PRZYSTAWKA - 15 zt/ os.

WIEJSKI BUFET - 26 zt / os.

DOATKOWE DANIA W BEMARACH W BUFECIE - 28 zt / os.

CENA NIE UWZGLEDNIA

Alkoholu

Tortu

Ciasta

Oprawy muzycznej

Innych ustug dodatkowych

** Lokal nie pobiera oplaty korkowej



PRZYSTAWKA
( do wyboru 1 propozycja )

+ Soczysty melon otulony szynka parmenska
« Carpaccio z kaczki wedzonej
« Platki kurczaka podane na mixie satat z sosem z mango 1 marakui

ZUPA
(do wyboru 1 propozycja )

« Tradycyjny ros6t z makaronem lub kotdunami

« Krem pomidorowy z ptatkami migdatowymi

« Krem z biatych warzyw z chipsem z pietruszki

« Krem z cukinii z grzankg serowg

« Krem z borowikéw podany ze Smietang i groszkiem ptysiowym

DANIE GLOWNE
(do wyboru 1 propozycja )

« Bitki z poledwiczki wieprzowej w sosie kurkowym

« Warkocz z poledwiczki wieprzowej w sosie grzybowym

« Sakiewka ze schabu z serem wedzonym, boczkiem, pieczarkg na zurawinie

« Tradycyjny kotlet schabowy

« Rolada wieprzowa faszerowana kapustg kiszona, boczkiem w sosie ziolowym
« Rolada slaska w sosie staropolskim

« De volaille

« Kieszen z kurczaka na puree kalafiorowym

« Poledwiczka wieprzowa faszerowana grzybami w sosie z zielonego pieprzu



DANIA GORACE
( do wyboru 1 propozycja )

Filet z kurczaka nadziewany suszonymi pomidorami i serem plesniowym na
puree marchewkowym

Szasztyk z wielu migs przektadany warzywami

Cordon blue

Karkowka w sosie wtasnym pieczeniowym

Schab nadziewany $liwka suszong w sosie chrzanowym

Filet z kaczki z zurawing

Filet z kurczaka zapiekany z boczkiem i camembertem

Faszerowane udko z kurczaka

Dorsz na warzywach

DANIA KOLACYJNE
( do wyboru 1 propozycja )

 Strogonoff

« Bogracz z ziemniakami

« Gulasz z ciepla buteczka

« Pasztecik z ciasta francuskiego + barszcz czerwony solo
« Golabki z kaszg peczak w sosie grzybowym

« Potowka papryki faszerowana z sosem pomidorowym

« Zurek staropolski z bialg kietbasg i jajkiem

« Krokiet neapolitanski + barszcz czerwony solo

« Krokiet z migsem 1 kapustg + barszcz czerwony solo



DODATKI
( do wyboru 1 propozycja )
Ziemniaki z koperkiem

Cwiartki ziemniaka w tupinkach
Ryz z warzywami

Kasza Kus-Kus / kasza peczak z warzywami

Kluseczki gnocchi ze szpinakiem
Kopytka okraszone boczkiem i cebulka
Kluski $laski

SUROWKI
( do wyboru 2 propozycje )

Marchew z jabtkiem

Colestaw w sosie chrzanowym
Koperkowa na bazie biatej kapusty
Wiosenna na winegrecie
Szwedzka z ogorkiem kwaszonym
Kapusta czerwona

Kapusta pekinska

Kapusta kwaszona

Kapusta zasmazana

Buraczki

Mizeria

Surowka z selera

DESER
( do wyboru 1 propozycja )

Puchar lodowy ze §wiezymi owocami

Strudel jabtkowo-gruszkowy z sosem waniliowym

Szarlotka na ciepto z gatka lodow
Lody waniliowe z cieptymi malinami



ZIMNA PLYTA W BUFECIE

Migsa pieczone
Wedliny

Pasztet

Kabanosy

Jajka w sosie tatarskim
Pikle

Swieze warzywa
Pieczywo

TYLKO W WERSJI NA STOLE SZWEDZKIM

Loso$ w ciescie francuskim

Tarta - 2 rodzaje

Ciasto szpinakowe

Ciasto serowe

Tortilla z kurczakiem / tunczykiem
Pizzerinki

Sliwka w boczku

Kurczak w boczku

SALATKI
( do wyboru 2 propozycje )

Satatka jarzynowa
Gyros
Ryzowa
Kurczak na mixie satat
Srodziemnomorska
Tortellini
Brokutowa z sosem koperkowym
Grecka

SLEDZIE

( do wyboru 2 propozycje )

W oleju

Rolmopsik po wiejsku

Ryba po grecku

W zalewie §mietanowo-jogurtowe;j
Z 7urawing

Salsa



TYMBALIK
( do wyboru 2 propozycje )

Drobiowy

Wieprzowy

Ozorek

Schab po warszawsku w galarecie
Szynka nadziewana serkiem

DODATKOWE DANIA GORACE W BEMARACH
(do wyboru 2 propozycje )

Karczek po zbdjnicku
Golonka wedzona na kapuscie
Zeberka wedzone na kapuscie
Pateczki kurczaka w pikantnej panierce
Mix pierogdéw 6szt./ osoba
- ruskie
- Z migsem
- z kapusta 1 grzybami

DODATKOWO
DO ZIMNEJ PLYTY PROPONUJEMY

Deska serow 600 zt
Finger Food 14 zt / osoba
Stodki bufet do 50 0séb — 1400 zt

L oso$ pieczony faszerowany pstragiem
- 1szt. (ok.4 kg ) - 1200 zt



WARUNKI REZERWACIJI

 Zaliczka w kwocie 2000 zt ptatna gotéwka w dniu rezerwacji
Ostateczny wybor menu — 2 tygodnie przed terminem realizacji przyjecia weselnego
Ostateczne zgloszenie liczby Gos$ci oraz wptata 50% wartosci wesela — 1 tydzien przed
terminem realizacji przyj¢cia weselnego
Pozostata cze$¢ kwoty naleznej za organizacj¢ wesela gotowka lub przelewem — do 3 dni
po terminie realizacji przyjecia weselnego

DODATKOWE KOSZTY WYSTROJU SALI

Bukiet w niskim wazonie — 100 zt

Bukiet przed Mtodych — 500 zt

Swieca ,,KLOCEK” - 10 zt / szt.

Serwetka podwojna kolorystyczna — 4 zt / szt.
Pokrowce dla Gosci — 12 zt / szt.

Podktady pod talerze — 3 zt / szt.

Bieznik na st6t do 50 osob - 300 zt

Biezniki na st6t do 100 osob — 500 zt

Scianka do zdjeé¢ — 350 zt - 600 zt

ISTNIEJE MOZLIWOSC ORGANIZACJI ZASLUBIN W
OGRODZIE HOTELU

« Koszt przygotowania — 2000 zt
Zapytaj o mozliwos¢ doboru dan wegetarianskich, weganskich

bezglutenowych i innych specjalnych diet lub o poszerzeniu menu o
elementy indywidualnego uzgodnienia.

PODANE CENY I OFERTY NA KOLEJNE LATA
MOGA ULEC ZMIANIE
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