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Zapraszamy do zapoznania si¢ z naszg ofertg
swigteczng dla firm i nie tylko.

Oferujemy tradycyjne, starannie przygotowane dania, elegancka aranzacje stolow

oraz §wigteczng, rodzinng atmosfere. Nasza restauracja to idealne miejsce
na spotkania firmowe, rodzinne i w gronie najblizszych.
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2 najwyzszej jakosci sktadnikéw Niech ten wyjgtkowy czas
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$ Mozliwos¢ dopasowania menu eila bliskotc
do Panstwa potrzeb ciepta 1 bliskosct.
¥ $ Profesjonalna obstuga E A m
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#y  Zupa

» Grzybowa z lazankami

% Zupa

» Krem borowikowy z groszkiem ptysiowym

Danie glowne
T‘ Danie gléwne = filet z karpia panierowany/purée ziemniaczane
« Dorsz panierowany, ziemniaki z koperkiem/ /kapusta wigilijna/kapusta kiszona

-
kapusta wigilijna/ kapusta kiszona ‘e’ Deser

= szarlotka z gatkg lodéw waniliowych
ﬁ Deser

« Patera ciast $wigtecznych — sernik, makowiec,
piernik ‘ ?1 Danie kolacyjne

» krokiet z miesem + barszcz czerwony

Ciasto swigteczne
« sernik, makowiec, piernik

4 . = Pierogi z kapusty i grzybami( 5 szt) + barszcz
Serwis kawowy czer\:(m\-'
==« kawa, herbata, woda, sok iy s
i Serwis kawowy.
| T % =—= < kawa, herbata, woda, sok , kompot z suszu
- DODATKOWO PROPONU JJEMY:
S== k . .

| Przystawka | | Zimna plyta | A p TZERQSk'
y k 20 :?Hm r Py '_7_0 zl‘fos — jako dodatek do pakietu [ 111

« Babeczka z lososiem, twarozkiem « Polmiski wedlin , mies , serow (w zamian zimnej piyty) -
chrzanowymi pistacjowa posypka

\ 110 tho!mlsck

Salatka :éledziowa , salatka jarzynowa

+ Mini tartaletka z pasty z tunczyka , * Sledzie: "Ohé‘opsv Z Zurawing | . 5x ;r“"i“"l:t 2 lososiem e,
S salaretka : iow * 5x koreczki z serem i pomidorkiem
koprem i mini cebulka pertows i b"lla-uetk'l robu? - - po
' s Croissant z tososiem, tortille, e 5 x babeczka z pasty tuiczykowa

mini-paszteciki z migsem, e 5 x tortille w porcjach przekgskowych
roladki z bakiazana — przekaski L .
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