
 
 

• Samodzielnie przygotowują potrawy, 
zgodnie z recepturami menu kuchni 
hotelowej - kuchnia bankietowa, gorąca 

• Postępują zgodnie z procedurami 
i wytycznymi Szefa Kuchni 

• Kontrolują jakości dań i sugestie 
w zakresie nowych pozycji w menu 

• Utrzymują czystość na stanowisku pracy, 
przestrzegając standardów 
bezpieczeństwa żywności 

• Ściśle współpracują z zespołem kuchni 
i serwisu  

 

• świadczenie w pracy na samodzielnym stanowisku - 
minimum rok 

• Gotowość do wykonywania zadań w warunkach dużej 
presji czasu 

• Motywacja i pasja do gotowania, chęć rozwoju 
zawodowego 

• Gotowość do rozwoju i podnoszenia swoich umiejętności 
• Doskonałe umiejętności komunikowania się i pracy 

zespołowej 
• Znajomość procedur pracy w gastronomii w tym 

przepisów BHP, HACCP 
 

CHEF DE PARTIE 
(K, M) 

• przejrzyste zasady wynagradzania w oparciu 
o posiadane kompetencje i doświadczenie 

• Elastyczny grafik, możliwe nadgodziny 
• Możliwość dołączenia do ubezpieczenia grupowego  
• Pakiet medyczny, dostawcą jest firma LuxMed  
• Program emerytalny  
• Zniżki na produkty i usługi firmowe 

hr@warszawianka.pl 

www.warszawianka.pl/kariera 
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