= Oferta Weselna

Hotel Wellness & SPA Nowy Dwdr to wyjatkowe i petne uroku miejsce,
w ktdrym kazde przyjecie weselne bedzie niezapomnianym przezyciem.
Od 18 lat z satysfakcjg i zaangazowaniem oraz wieloletnim doswiadczeniem
i profesjonalng obstuga uczestniczymy w najpiekniejszych przyjeciach weselnych.
Organizujemy przyjecia okolicznosciowe do 250 0séb.

ZORGANIZUJ WESELE W HOTELU NOWY DWOR, A W CENIE OTRZYMASZ:

* Najpiekniejsze klimatyzowane sale balowe wraz z przestronnym lobby, tarasem i ogrodem

* Apartament dla Pary Mtodej ze sniadaniem i nielimitowanym dostepem do Strefy Wellness

* Przestronny i bezptatny parking dla Gosci weselnych mieszczacy ponad 300 samochodéw osobowych

* Opieke doswiadczonego koordynatora, ktdry bedzie czuwat nad organizacjg Twojego wesela

* Indywidualnie ustalone menu

* Na Paristwa zyczenie przygotujemy specjalne menu uwzgledniajace menu eliminacyjne

* Mozliwos¢ zorganizowania ceremonii zaslubin w ogrodzie z altang

* Powitanie Pary Mfodej chlebem i sola

* Aperitif - powitanie wszystkich gosci lampka musujacego wina

» Dziecido 2 roku zycia - bezptatne miejsce przy stole

* Znizki dla dzieci do 10 lat - 50% ceny

* Specjalne menu obiadowe dla najmtodszych gosci

» Dekoracje stotdw, bufetdw i krzeset (elegancki tiul lub ztoty materiat na stét Paristwa Miodych, swiece, ztote podtalerze,
pokrowce na krzesta biate lub brazowe, obrusy biate lub brgzowe, serwety bankietowe, numeracja stolikéw)

* Atrakcyjne ceny noclegdéw dla Gosci weselnych - dysponujemy duza bazg noclegowa dla 140 osdb.

* 0Ogrdd z placem zabaw oraz pokdj zabaw dla dzieci

* Brak optaty korkowej za wédke weselng

DYSPONUJEMY KOMFORTOWO WYPOSAZONYMI | LUKSUSOWO URZADZONYMI SALAMI:
* SALA KONGRESOWA - 250 miejsc (rezerwacja na min. 100 petnoptatnych oséb)
* SALA BURSZTYNOWA - 150 miejsc (rezerwacja na min. 80 petnoptatnych oséb)
*  SALA SZMARAGDOWA - 90 miejsc (rezerwacja na min. 40 petnoptatnych oséb)

Informacja i rezerwacja tel.: /17/ 856-09-90, 601160 489 e-mail: recepcja@hotelnowydwor.pl
Kierownik Restauracji: 601160 425, 601160 489

HOTEL Wellness & SPA NOWY DWOR 36-072 Swilcza 146 E [k. Rzeszowa
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Cena

HOTEL Wellness & SPA

NOWY DWOR_
* % ok

PAKIET DIAMENTOWY

Powitanie Pary Mtodej chlebem i solg

APERITIF
*  Toast winem musujacym (dla najmtodszych Gosci bezalkoholowe
wino musujace)

*  LAMPKA WINA DO OBIADU 10oml/os. (biate lub czerwone)

PRZYSTAWKA (1 propozycja do wyboru):

*  Soczyste medaliony z poledwiczki wieprzowej na szpinaku
i rukoli z dresingiem miodowo - musztardowym z paluszkami
grissini

*  Plastry podwedzanej gesi z melonem i marynowang gruszka na
bukiecie satat

»  Carpaccio z buraka z kozim serem na rukoli z sosem balsamicznym i
prazonymi orzechami

ZUPA (1 propozycja do wyboru)
= Krem ze szparagow z chipsem z szynki parmeriskiej
= Cappuccino borowikowe z oliwg truflowa
= Dworski rosét z miesnymi pierozkami
= Krem kukurydziany z mleczkiem kokosowym
i pikantnym z popcornem

DANIE GEOWNE (1 propozycja do wyboru)
*  Schab po szlachecku z nadzieniem mysliwskim
*  Piers z kaczki z dodatkiem pieczonego jabtka
w przyprawach z sosem zurawinowym
*  Dworski duet z poledwiczki i drobiu w szynce parmeriskiej
* Cygaretka drobiowa w pikantnej skorupce

DODATKI (1 propozycja do wyboru)

*  Ziemniaki glazurowane w koperku
*  Ziemniaki opiekanie z ziotami

* Duetryzu

*  Kluseczki Gnocchi

* Kaszaorkiszowa

SUROWKI (3 pozycje do wyboru)

* Czerwona kapusta z winnym jabtkiem
*  Suréwka Colestaw

*  Suréwka z marchewki z mandarynka
*  Mix salat z jogurtowym dresingiem

*  Buraczkiz chrzanem

DESER ( 1 propozycja do wyboru)

*  Panna Cotta z karmelizowanym ananasem

*  Gruszka serwowana z kruszonka i gatka lodéw

* Lody z owocamii musem adwokatowym

* Kompozycja sorbetéw owocowych z sosem angielskim
*  Mus pomaraniczowy z gorzka czekolada

295

zt/os.

N

BUFET SZWEDZKI
*  Wedlina tradycyjna (4 rodzaje)
*  Miesa pieczyste wiasnego wyrobu:
- schab pieczony z zurawing
- rolada z karkéweki z boczkiem
- teczowy indyk ze szpinakiem
- boczek rolowany z majerankiem i kminkiem
*  tosos faszerowany w catosci podany na lustrze
*  Ruloniki z szynki z musem chrzanowym w galarecie
*  Plastry schabu z musem w galarecie czosnkowej
* Tradycyjne galaretki drobiowo - wieprzowe
* Dorsz opiekany z warzywami
* Tatar sledziowy na grzance
*  Mini wrapy miesne i wegetarianiskie
»  Chrupiace keski drobiowe z dipem czosnkowo -truskawkowym
*  Kompozycje dipéw: tzatziki, chrzanowy, zurawinowy, z zielonego pieprzu
*  Pieczywo réznorodne biate i ciemne

SALATKA (3 pozycje do wyboru):

» Staropolska satatka z gotowanych warzyw

+  Srédziemnomorska z serem feta i oliwkami

*  Warstwowa satatka z pikantnym pieczonym kurczakiem

» Satatka brokutowo - pieczarkowa z zéttym serem i szynka

*  Mix salat z serem lazur, zurawing, koprem wtoskim

» Satatka Cezar z grillowanym kurczakiem, grzankami, parmezanem
* Bukiet salat z kawatkami pieczonego tososia z kaparami

» Safatka z paluszkami krabowymi i kruchymi warzywami

1 KOLACJA (1 propozycja do wyboru):

= Rulon z filetowanego udka kurczaka pod beszamelem, ziemniaki
opiekane, kompozycja zielonych satat z wtoskim winegretem

= Dorsz z sosem miodowo - ziotowym z kluseczkami Gnocchi
z blanszowanymi warzywamii prazonym stonecznikiem

= Poledwiczki drobiowe na warzywnym ratatouille z ryzem
jasminowym

11 KOLACJA
*  Plongcy udziec wieprzowy serwowany przez Szefa Kuchni
z proziakami, musztarda i chrzanem

11l KOLACJA (1 propozycja do wyboru):
* Barszcz czerwony z rozkiem grzybowo - kapuscianym
* Regionalny zurek z biatg kietbasg

Powyzej 100 0séb mozliwos¢ wyboru dwéch rodzai zup

SLODKOSCI | OWOCE:

* (Ciastabankietowe i ciasteczka kruche
* Kompozycja owocdw filetowanych

* Tort weselny

+ Szyszkaweselna (1szt./para)

BUFET NAPOI GORACYCH (NIELIMITOWANY):
+ Kawa (kawa czarna, kawa z mlekiem, Cappuccino)
* Herbata (herbata czarna, zielona, owocowa, migtowa)

BUFET NAPOI ZIMNYCH (NIELIMITOWANY)
*  Woda mineralna

+  Soki (pomarariczowy, jabtkowy)

* Napoje gazowane

Informacja i rezerwacja tel.: /17/ 856-09-90, 601160 489 e-mail: recepcja@hotelnowydwor.pl
Kierownik Restauracji: 601160 425, 601160 489
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Cena

HOTEL Wellness & SPA

NOWY DWOR_
* % ok

PAKIET TURKUSOWY

e

Powitanie Pary Mtodej chlebem i sol3

APERITIF
¢ Toast winem musujacym
(dla najmtodszych Gosci bezalkoholowe wino musujace)

ZUPA (2 propozycje do wyboru)
= Krem ze szparagdw z chipsem z szynki parmeriskiej
= Cappuccino borowikowe z oliwg truflowg
= Dworski rosét z miesnymi pierozkami
=  Krem kukurydziany z mleczkiem kokosowym
i pikantnym z popcornem

DANIE GEOWNE (1 propozycja do wyboru)
*  Schab po szlachecku z nadzieniem mysliwskim
*  Piers z kaczkiz dodatkiem pieczonego jabtka
w przyprawach z sosem Zurawinowym
*  Dworski duet z poledwiczki i drobiu w szynce parmeniskiej
* C(Cygaretka drobiowa w pikantnej skorupce

DODATKI (1 propozycja do wyboru)

*  Ziemniaki glazurowane w koperku
* Ziemniaki opiekanie z ziotami

¢ Duetryzu

*  Kluseczki Gnocchi

* Kaszaorkiszowa

SUROWKI (3 pozycje do wyboru)

* Czerwona kapusta z winnym jabtkiem
*  Suréwka Colestaw

*  Suréwka z marchewki z mandarynka
*  Mix salat z jogurtowym dresingiem

*  Buraczkiz chrzanem

BUFET SZWEDZKI
*  Wedlina tradycyjna (4 rodzaje)
* Migsa pieczyste wtasnego wyrobu:
- schab pieczony z zurawing
- rolada z karkéwki z boczkiem
- teczowy indyk ze szpinakiem
- boczek rolowany z majerankiem i kminkiem
*  kosos faszerowany w catosci podany na lustrze
*  Ruloniki z szynki z musem chrzanowym w galarecie
*  Plastry schabu z musem w galarecie czosnkowej
* Tradycyjne galaretki drobiowo - wieprzowe
* Dorsz opiekany z warzywami
* Tatar sledziowy na grzance
*  Mini wrapy miesne i wegetariariskie

295 |
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SAEATKA (3 pozycje do wyboru):

» Staropolska satatka z gotowanych warzyw

+  Srédziemnomorska z serem feta i oliwkami

*  Warstwowa satatka z pikantnym pieczonym kurczakiem

* Satatka brokutowo - pieczarkowa z zéttym serem i szynka

*  Mix salat z serem lazur, Zurawing, koprem wtoskim

»  Satatka Cezar z grillowanym kurczakiem, grzankami, parmezanem
*  Bukiet salat z kawatkami pieczonego tososia z kaparami

* Satatka z paluszkami krabowymi i kruchymi warzywami

1ill KOLACJAW FORMIE BUFETU ( od 20:00-23:00)

= Zupa tajska z kurczakiemi trawa cytrynowa

= Roladka drobiowa z suszonymi pomidorami i szparagami
W sosie serowym

= Szynka pieczona w sosie z zielonego pieprzu

= Dorsz na warzywnym ratatui

= Makaron Penne z kurkamii szpinakiem

=  Ziemniaki opiekane

= Ryzzwarzywami

= Suréwka sezonowa (2 rodzaje)

Ill KOLACJA (1 propozycja do wyboru):

* Barszcz czerwony z rozkiem grzybowo - kapuscianym
* Regionalny zurek z biatg kietbasg

Powyzej 100 0s6b mozliwos¢ wyboru dwdch rodzai zup

SEODKOSCI | OWOCE:

* (Ciastabankietowe i ciasteczka kruche
* Kompozycja owocdw filetowanych

* Tortweselny

* Szyszkaweselna (1 szt./para)

BUFET NAPOI GORACYCH (NIELIMITOWANY):
* Kawa (kawa czarna, kawa z mlekiem, Cappuccino)
* Herbata (herbata czarna, zielona, owocowa, mietowa)

BUFET NAPOI ZIMNYCH (NIELIMITOWANY)
*  Woda mineralna

*  Soki (pomarariczowy, jabtkowy)

* Napoje gazowane

*  Chrupiace keski drobiowe z dipem czosnkowo -truskawkowym

Kompozycje dipéw: tzatziki, chrzanowy, zurawinowy, z zielonego pieprzu
Pieczywo réznorodne biate i ciemne

Informacja i rezerwacja tel.: /17/ 856-09-90, 601160 489 e-mail: recepcja@hotelnowydwor.pl
Kierownik Restauracji: 601160 425, 601160 489
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Cena

%

HOTEL Wellness & SPA

NOWY DWOR_
* % ok

PAKIET BRYLANTOWY

Powitanie Pary Mtodej chlebem i solg

APERITIF
*  Toast winem musujgcym - Prosecco otworzonym uroczyscie przy Parze
Mtodych (dla najmtodszych Gosci bezalkoholowe wino musujgce)

PRZYSTAWKA (1 propozycja do wyboru):

*  Pierozkiz poledwicy tososiowej z aksamitnym twarozkiem chrzanowym na
kompozycji satat z kremem balsamicznym

*  Plastry podwedzanej gesi z melonem i marynowang gruszka na bukiecie
satat

*  Carpaccio z buraka z kozim serem na rukoli z sosem balsamicznym i
prazonymi orzechami

ZUPA (1 propozycja do wyboru)
= Krem ze szparagdéw z chipsem z szynki parmeriskiej
= Cappuccino borowikowe z oliwg truflowg
= Dworski rosét z miesnymi pierozkami
= Krem kukurydziany z mleczkiem kokosowym
i pikantnym z popcornem

DANIE GEOWNE (1 propozycja do wyboru)
*  Policzki wotowe w kremowym sosie wtasnym
*  Piers z kaczki z dodatkiem pieczonego jabtka
w przyprawach z sosem zurawinowym
*  Dworski duet z poledwiczkii drobiu w szynce parmeriskiej
*  Cygaretkadrobiowa w pikantnej skorupce

DODATKI (1 propozycja do wyboru)

*  Ziemniaki glazurowane w koperku
*  Ziemniaki opiekanie z ziotami

*  Duetryzu

e Kluseczki Gnocchi

*  Kaszaorkiszowa

SUROWKI ( 3 propozycje do wyboru)
Czerwona kapusta z winnym jabtkiem

*  Suréwka Colestaw

e Surdéwka z marchewki z mandarynka

*  Mixsalat zjogurtowym dresingiem

*  Buraczkiz chrzanem

DERSER ( 1 propozycja do wyboru)

*  Panna Cotta z karmelizowanym ananasem

e Gruszkaserwowana z kruszonkg i gatka lodéw

*  Lodyz owocamii musem adwokatowym

*  Kompozycja sorbetéw owocowych z sosem angielskim
*  Mus pomarariczowy z gorzkg czekolada

BUFET SZWEDZKI
*  Wedlina tradycyjna (4 rodzaje)
*  Miesa pieczyste wtasnego wyrobu:
- schab pieczony z zurawing
- rolada z karkéwki z boczkiem
- teczowy indyk ze szpinakiem
- boczek rolowany z majerankiem i kminkiem
*  tosos faszerowany w catosci podany na lustrze
*  Ruloniki z szynki z musem chrzanowym w galarecie
*  Plastry schabuz musem w galarecie czosnkowej
*  Tradycyjne galaretki drobiowo - wieprzowe
*  Dorsz opiekany z warzywami
* Tatarsledziowy na grzance
*  Miniwrapy miesne i wegariskie
*  Chrupigce keski drobiowe z dipem czosnkowo - truskawkowym
*  Deska seréw plesniowych z bakaliami
*  Deska Tapas
*  Warzywasezonowe podane z dipem jogurtowym
+  Kompozycje dipéw: tzatziki, chrzanowy, zurawinowy, z zielonego pieprzu
*  Pieczywo réznorodne biate i ciemne

345

zt/os.

SALATKA (3 do wyboru):
Staropolska satatka z gotowanych warzyw z winnym jabtkiem
+  Srédziemnomorska z serem feta i oliwkami
*  Warstwowa satatka z pikantnym pieczonym kurczakiem
*  Safatkabrokutowo - pieczarkowa z z6ttym serem i szynkg
*  Mixsalat z serem lazur, zurawing, koprem wtoskim
*  Safatka Cezar z grillowanym kurczakiem, grzankami, parmezanem
*  Bukiet salat z kawatkami pieczonego tososia z kaparami
*  Safatkaz paluszkami krabowymi i kruchymi warzywami

| KOLACJA (1 propozycja do wyboru):

= Dorsz z sosem miodowo-ziotowym z kluseczkami Gnocchi
z blanszowanymi warzywami i prazonym stonecznikiem

= Warkocz z poledwiczki wieprzowej z opiekanymi ziemniakami
i Swiezg satatka z dresingiem jogurtowym

= Soczysty filet z indyka sous vide na marchewkowym puree
z kalafiorem romanesco

11 KOLACJA

= Sakiewkiwieprzowe faszerowane musem serowo - pieczarkowym, purée
chrzanowo - ziemniaczane z chrupigca glazurowana marchewka

= Eskalopkiz indyka, ziemniaki opiekane, duet fasoli szparagowej

= Drobiowa kieszonka nadziewana suszonymi pomidorami
i szpinakiem w aksamitnym sosie z biatym winem, ryz z lekka satatka
z kapusty pekiriskiej z wioskim winegretem

1l KOLACJA (1 propozycja do wyboru):

*  Barszcz czerwony z rozkiem grzybowo - kapuscianym

* Regionalny zurek z biatg kietbasg

Powyzej 100 0séb mozliwos¢ wyboru dwdéch rodzai zup

SEODKOSCI:

*  Ciastabankietowe i ciasteczka kruche
*  Tort weselny

*  Szyszkaweselna (1szt./para)

STOL Z DESERAMI | OWOCAMI:

*  PannaCottaz cherry

*  Galaretkaz owocami

* Deser Creme brilée

* Deser migtowy z owocami

*  Deser Smietankowy z owocami

»  Ciasteczka koktajlowe rézno-smakowe

*  Kruche babeczkiz kremem waniliowym i owocami
*  Kompozycja owocdw filetowanych

FONTANNA CZEKOLADOWA Z OWOCAMI (do 5 godz.)
* (Czekoladabelgijska mlecznalub gorzka

*  Owoce

*  Stodkosci

BUFET NAPOI GORACYCH (NIELIMITOWANY):
*  Kawa (kawa czarna, kawa z mlekiem, Cappuccino)
* Herbata (herbata czarna, zielona, owocowa, mietowa)

BUFET NAPOI ZIMNYCH (NIELIMITOWANY)
*  Wodamineralna

*  Soki (pomarariczowy, jabtkowy)

* Napoje gazowane

W cenie pakietu dekoracja kwiatowa
(1 kompozycja na stolik 10 os., Ikebana na stét prezydialny)



NA PANSTWA ZYCZENIE PRZYGOTUJEMY?*:

%

HOTEL Wellness & SPA

NOWY DWOR_
* % ok

STOL DWORSKI 4500 z¢

* 1Prosie pieczone w catosci z kaszg i podrobami

* 2 Bazanty w aromacie lesnych grzybéw w chlebie

* 2 Rumiane indyki nadziewane jabtkami i rodzynkami

* tosos pieczony w catosci z langustami

* Pasztet z dzika z borowikiem

* Pasztet z krélika w ciescie francuskim

* Tatar z tososia marynowanego z serem ricotta

* Poncz szlachecki (napdj alkoholowy z dodatkiem owocéw
cytrusowych)

JADEO STAROPOLSKIE 2900 zt

- Zeberka wieprzowe na kapuscie z grzybami

* Golonka pieczona z warzywami korzennymi

*  Zur staropolski z biata kietbasa

+ Garnce pierogdéw (ruskie, z kapusta, z grzybami, z miesem,
ze szpinakiem)

+ Deska wedlin wiejskich (szynka wedzona, boczek
wedzony, salceson, peta kietbas)

* Smalczyk staropolski pachnacy majerankiem

* Grzyby marynowane, ogdrki kiszone

* Chleb wiejski

BUFET SUSHI: 2500 zt

= Futomaki z grillowana ryba oraz w tempurze

* Futomaki wegetariariskie z serkiem Philadelphia
* Hosomaki

* Nigirii z omletem japoriskim

e Uramaki

* Sake

* dodatki: sos sojowy, marynowany imbir, wasabi

PIECZONE PROSIE 1800 zt (ok. 80 porciji)

* Pieczone w catosci, nadziewane kaszg i podrobami,
krojone przez kucharza podczas przyjecia weselnego
(ok.25kg)

PIECZONY PEONACY UDZIEC WIEPRZOWY : 600zt/szt.

(ok. 40 porgji)

* Serwowany przez kucharza z proziakami, aromatycznym
sosem, chrzanem i musztarda

BUFET SRODZIEMNOMORSKI 1500 zt

* Hiszpariska szynka dojrzewajgca Serrano

* Szynka parmeriska z melonem.

* Delikatna bruschetta z pomidorami i bazylia

*  Wybdr seréw (halloumi, feta, gorgonzola, mozzarella, parmezan,
sery z6tte, sery z6tte z ziotami)

* Tapenada z czarnych oliwek i suszonych pomidoréw

*  Antipasti: papryczki z serem feta i Swiezg bazylig, pomidorki z
turiczykiem i oliwa, koreczki z oliwka i salami, oliwki czarne
faszerowane papryka z nuta tymianku, oliwki zielone
faszerowane anchois w aromacie oregano, grillowana cukinia
pachngca rozmarynem z kozim serem

* Tapas: baktazan z oliwka, ziotami prowansalskimi i Swiezg
kolendra, papryczki posypane solg morska z plastrami kietbasy
chorizo, pomidory suszone z grillowanymi plastrami cukinii,
kawatki tortilli w sosie alioli, pieczywo smakowe, gorace buteczki,
bagietki, paluszki grissini, ciabatta, dipy i dressingi

STOL Z DESERAMI OWOCAMI 1600 zt (160 szt., 5 kg
owocow)

Panna Cotta z cherry

Tiramisu

Deser Créme brilée

Deser migtowy z owocami

Deser smietankowy z owocami

Galaretka z owocami

Ciasteczka koktajlowe rézno-smakowe

Kruche babeczki z kremem waniliowym i owocami
Kompozycja owocéw filetowanych

CANDY BUFET 900 zt

To niesamowita atrakcja, ktéra przyciggnie do siebie
wszystkich fasuchédw. Muffinki, draze, cukierki, lizaki, zelki,
pianki i wiele innych takoci znajdzie sie na Waszej imprezie.
Candy bufet zostanie przygotowany w kolorze przewodnim
wesela.

FONTANNA CZEKOLADOWA Z OWOCAMI 1800 zt (do 5 godz.)

Czekolada belgijska mleczna lub gorzka
Owoce
Stodkosci

BUFET WIN | SEROW FRANCUSKICH 30 zt/os.

Wybér win (100 ml/os.):

- wina wytrawne

- wina pétwytrawne

- wina pdtstodkie

- wina stodkie

Pétmiski seréw Francuskich: sery péttwarde, sery twarde,
sery kozie, sery typu brie/camembert, sery dor blue
Wybdr bakalii: orzechy wtoskie, zurawina

Wybér winogrona biate i ciemne

Chrupigce bagietki, oliwa wysokiej jakosci

BAR LEMONIADOWY 600 zt

Lemoniada cytrynowo - limonkowa - 8 |
Lemoniada ogdrkowa - 8 |
Lemoniada arbuzowa - 8 |

DODATKOWO PEATNE :

Przygotowanie stotu pod ekspozycje alkoholu wiasnego - 500 zt
Serwowanie lodu do stolika w coolerach - 20 z{/szt.

Beczka piwa 30 | - 450 z¢

Napoje gazowane - 10 zt/500 ml

Optata za sprzatanie wystrzatu confetti w Sali - 300 zt

Opfata za serwowanie tortu dostarczonego przez Klienta - 10 zt/os.
Opfata za serwowanie ciasta dostarczonego przez Klienta - 10 zt/os.
Mozliwos¢ serwowania obiadu na pétmiskach - doptata 15 zt/os

Wszelkie atrakcje dodatkowe
po uzgodnieniu z koordynatorem weselnym.

* Hotel i Restauracja Nowy Dwdr zastrzega sobie prawo
do zmiany cen zawartych w ofercie w przypadku
wzrostu ceny rynkowych.




