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Historyczny zamek

o zachwycajacej
architekturze

to idealne tlo

dla Waszej uroczystosci,
w ktorej kazdy detal

Reprezentacyjne wnetrza, starannie
skomponowane menu i subtelna oprawa
florystyczna stworza atmosfere elegancji
i niepowtarzalnego klimatu.

Komfortowe pokoje w zabytkowych
pawilonach hotelowych oraz apartament
dla Pary Mlodej zapewnia wygode
i odpoczynek po calonocnej zabawie.

Ceremonia w kaplicy z XVII wieku lub
w plenerze wsrod parkowej zieleni
nada wydarzeniu unikalny charakter,
a starannie dobrane atrakcje sprawia, ze
kazda chwila stanie sie wyjatkowa, two-
rzac niezapomniane wspomnienia dla
Was i Waszych Gosci.

fot. P. Popielak
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« Pasztet z gesiej watrobki z suszona sliwka, chrupiaca grzanka

« Mix salat z pieczonym lososiem i pomaranczowym winegret
 Rolada z dorsza ze szpinakiem, sos guacamole
e Pieczony rostbef z musem chrzanowym

« Wedzona piers kaczki na kruchej salacie, sos mango

¢ Rosol drobiowo-wolowy z makaronem

» Krem grzybowy z grzankg czosnkowa

podany z kluseczkami szpinakowymi
« Aksamitny krem paprykowo-dyniowy z grzanka bazyliowa

« Poledwiczka wieprzowa faszerowana kurkami

« Roladki z piersi indyka z suszonym pomidorem i serem plesniowym
« Tradycyjna pieczen ze schabu w sosie wlasnym
« Rolada schabowa z boczkiem, serem rokfor i suszong sliwka

« Poledwiczka wieprzowa a’la Wellington

PRZYSTAWKA
(jedna do wyboru) i musem z gruszki
ZUPY « Zupa dworska
(jedna do wyboru)
o Krolewski rosol z bazanta i kaczki
DANIA DRUGIE
(jedno do wyboru) podana w sosie kurkowym
DODATKI o Ziemniaki purée
(jeden do wyboru) « Ziemniaki opiekane
« Ziemniaki cate z koperkiem
» Kopytka domowe
« Kluski slaskie
SUROWKI o Surowka z selera i orzechow
(dwie do wyboru)

« Surowka z kapusty pekinskiej z ogorkiem i pomidorem

o Salatka z ogorka, pomidora i szczypiorku

o Surowka z marchewki z rodzynkami i chrzanem

« Kompozycja chrupigcych salat z pomidorem cherry i sosem winegret

e Buraczki karmelizowane w miodzie




SALATKI « Pieczarkowa z groszkiem cukrowym
(trzy do wyboru) « Tradycyjna salatka warzywna
« 7 kukurydzy, ananasa i kurczaka wedzonego
« Salatka z melona, pomidorow koktajlowych, sera i oliwek
« Salatka grecka z serem feta i oliwkami
« Salatka z gotowanymi burakami i mango
o Salatka warstwowa z tunczykiem
« Salatka z konserwowym selerem, kukurydza i szynka

BUFET « Tortilla szpinakowa z serem maslanym i lososiem
PRZEKASKOWY « Mini vol-au-vent z paté z drobiowych watrobek
ZIMNY « Sledzie 7z rodzynkami i ananasem

(szes¢ do wyboru) « SledZ w oleju z cebulka

« Galaretka drobiowa

 Galaretka wieprzowa

o Pasztet z dziczyzny z zurawing

« Pasztet z kaczki

 Kurczak faszerowany

« Polmisek wedlin i mies zamkowych

« Deska serow z suszonymi owocami i winogronem

» Muffinki z pomidorem suszonym i szynka

 Mini mozzarella z sosem balsamico i swiezg bazylia

KOLACJA 1 « Boeuf Stroganow

(Jedna do wyboru) « Filet z sandacza duszony w pomidorach
« Ragout drobiowe podane na blinie gryczanym

KOLACJA 11 « Filet z indyka karmelizowany w miodzie
(jedna do wyboru) podany na jabtku grillowanym z rozmarynem

« Pieczen wieprzowa ze sliwkami podana z ptysiem ziemniaczanym
« Kurczak a’la marengo

KOLACJA 111 « Barszcz z pasztecikiem migsnym
(jedna do wyboru) « Krem z cukinii z chipsem z boczku

o Gulasz bieszczadzki z suszonymi sliwkami

NAPOJE ZIMNE I GORACE: woda mineralna, sok, kawa, herbata




DO WYBORU:

o Tort krolewski czekoladowo-orzechowy
o Tort szwarcwaldzki
« Tort orzechowo-kawowy

o Tort biszkoptowo-smietankowy
7 owocami lesnymi

e Tort pistacjowo-czekoladowy

CIASTA:

« Sernik zamkowy z bakaliami

« Sernik z ciasteczkiem oreo

« Ciasto orzechowo-kokosowe

« Ciasto pistacjowe

« Ciasto czekoladowe z wisniami

i smietankowym serkiem mascarpone 4 ;}.
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o Tarta z borowkami :
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« Ciasto z kremem mango e v At A L

« Babeczki z kremem

fot. Archiwum ZZPK




(dodatkowo ptatne)

BUFET DESEROWY:

o Slodkie deserki

 (iasteczka monoporcje

» Beza Pavlova

 Tarta malinowa

» Makaroniki francuskie

e Babeczki z kremem waniliowym
o Salatka owocowa

 Deser chia

o Cake pops

» Muffinki

» Orzeszki z nadzieniem orzechowym

o Owoce w czekoladzie

SLODKI UPOMINEK
dla Gosci weselnych

BUFET STAROPOLSKI:
o Pasztet z krolika z konfitura z pigwy

o Udziec 7 jelenia
o Schab z dzika w owocach lesnych
o Udziec wieprzowy podany z chrzanem

o Przepiorka zamkowa

« Kaczka faszerowana watrobka i szara reneta

« Smalec z suszona sliwka i jabtkiem

« Ogorki kiszone (domowe)

« Buleczki zamkowe

e Proziaki

 Chleb wiejski

e Pierogi z kapusta i grzybami

e Pierogi z ziemniakami i serem

« Golabki z tartymi ziemniakami
okraszone cebulka duszona w masle

BUFET RYBNY:
« Owoce morza podane z ananasem

« Kruche babeczki z delikatnym musem
smietankowym i kawiorem

« Pieczony losos podany z truskawkami
i melonem

 Krewetki w sosie pomaranczowym
« Patera wedzonych ryb
« Losos wedzony z plastrami cytryny

o Szczupak marynowany w cydrze
7 sosem tysiaca wysp
« Karp z rodzynkami w galarecie

DODATKOWA KOLACJA
serwowana przez szefa kuchni

e Pieczony prosiak
— serwowany na dziedzincu zamkowym

« Dzik pieczony - serwowany przy ognisku
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W CENIE
OFERTY:

PONADTO
POLECAMY:

ATRAKCJE
DODATKOWE:

« Powitanie Pary Mlodej chlebem i solg przez pare zamkowa « Wynajecie
sal zamkowych « Dwa pokoje 2-osobowe « Kompozycje kwiatowe na
stolach « Pokrowce nakrzesla « Parking dla autokaru i gosci weselnych.

« Noclegi w Hotelu Zamkowym*** w promocyjnych cenach
« Wynajecie kaplicy zamkowej « Wynajecie dziedzinca zamkowego
« Slub w plenerze

« Nocne spotkanie z Kamerdynerem i Biala Dama (ok. 30 minut)

o Czekoladowa fontanna « Pokaz barmanski « Kwartet smyczkowy

o Teatr ognia « Udzial sarmatow w weselu (powitanie Pary Mlodej,
uczestnictwo w biesiadzie, salwy armatnie, pokaz tancow dworskich itp.)

fot. TVP Rzeszéw




Wasz wyjatkowy dzien
zashuguje na
niezapomniang oprawe.
Razem stworzymy chwile,
ktore zostana z Wami

A

krasiczyn

Zespol Zamkowo-Parkowy w Krasiczynie

|-.'.' ) [T

ADRES: 37-741 Krasiczyn 179

Tel.: (+48 16) 671 83 12, 885 600 138
Email: hotel@krasiczyn.com.pl
www.krasiczyn.com.pl
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