KAWA | COFFEE [100% ARABICA] PIWO | BEER

Espresso [25 mil] 10 PLN Piwo lane 0,31/0.51 | Draft Beer 0.31/0.51 15 PLN / 17 PLN
Cappuccino [250 ml] 14 PLN Butelkowane klasyczne | Botiled Classic 18 FLN
Doppio [50 mi] 14 PLN Butelkowane Pils | Boftled Pils 18 FLN
Latte [350 mi] 156 PLN Butelkowane Riniete | Bottled Riniste” 18 PLN
Latte macchiate [350 mi] 18 PLN Butelkowane Ciemne | Bottled Dark 18 PLN
Americano [150 mi] 15 PLN Butelkowane Miodowe | Bottled Honey 18 PLN
Flat White [150 mi] 14 PLN Butelkowane Pszenicrne | Bottled Wheat 18 PLN

Butelkowane Beralkoholowe | Boftled Mon-alcoholic 18 FLN

SOKI | JUICES [300 ML]
WHISKY [40 ML)

Tarczyn jabtkowy | Apple ¥ PLN
Tarczyn pomaranczowy | Cronge ¥ PLN Jack Daniels old.7 | Gentelmen 17 PLN f 30 PLN
Tarczyn mulfiwitamina | Multivitamin ¥ PLN Jack Daniels Single Bamel 44 PLN
Tarczyn grejpirut | Grapefruit 7 PLN Ballantines finest | old.7 11 PLN / 15 PLN
Ballantines old.12 | old.21 20 PLN / &4 PLN
SOKI SWIELO | FRESH Chivas regal | old.12 | old.18 21 PLN / 45 PLN
WYCISKANE | JUICES [250 ML] Glenfiddich | old.12 | old.15 | old.18 37 PLN / 3% PLN / 7% PLN
Glenmorangie | old.12 | old.18 45 PLN f 79 PLN
Marchewka | Carot 15 PLN Tullamore dew Triple disfilled | old. 12 18 PLN / 26 PLN
Burak | Beetroot 15 PLN Tullamore XO 18 PLN
Pomarancza | Oronge 20 PLN Ardbeg 40 PLN
Grejpirut | Grapefruit 20 PLN Sexton 26 FLN
Jabtke | Apple 18 PLN Bushmills black | white 14 PLN f 12 PLN

SMOOTHIES [300 ML]

DRINKI | DRINKS

Banan | banana Aperol Spritz [210 mi] 28 PLN
Gruszka | pear Limoncello Spritz [210 mi] 28 PLN
Truskawka | SITOwWDENmy sarti Spl'iiI |2 10 m” 28 PLN
Majito [$0 mi] 25 PLN
MNAPOJE Mojito malinowe | Rospberry Mojito [¥0 mi] 24 PLN
GAIOWANE | FIZZY DRINKS [330 MI‘] Maojito virgin [0 mi] 21 PLN
ON LEMON Kola 12 PLN ::""““f ";g':,'l" Lohit, 3: :t:
ON LEMON Kola zero 12 PLN iyt i RESTAURACJA
French 75 [150 mi] 26 PLN
ON LEMON Agrest | Gooseberry 12 PLN Trowical Marfini 1150 mi 26 PLN
ON LEMON Ananas | Fineapple 12 PLN IEpREES Snan i
ON LEMON Crarma porzeczka | Block Cumant 12 PLN
ON LEMON Gruszka | Pear 12 PLN BURBON | BGURBDN [40 ML]
ON LEMON Limonka | Lime 12 PLN
R L e i Jim beam RYE PREPROHIBITION | DOUBLE OAK 22 PLN
ON LEMON Tonic czarny bez | Tonic Elderflower 12 PLN Woodford 49 PLN
ON LEMON lce Bata 12 PLN
ON LEMON Yerbata 12 PLN
ON LEMON Matchbata 12 PLN RUM [40 ML]
ON LEMON Roibata 12 PLN
Bocordi carta blanca | corta negra | spiced 13 PLN
WINO | GLASS OF [,I 50 ML] Havana old. 3 | old.7 | Special 12PLN /19 PLN f 13 PLN
NA KIELISIKI WINE
Biale (white) KONIAK | COGNAC | BRANDY [40 ML]
Temre Allegre Trebbiano 20 PLN
Big Fat Liama Chardonnay 22 PLN MARTEL VS | XO 32 PLN / 14% PLN
Sublime Prosecco Brut 22 PLN HEMMESSY V5 33 PLN
Camrwone {red) METAXA *5 | *7 | *12 14 PLN / 22 PLN f 23 PLN

Temre Allegre Sangiovese
Domaine Boyar Efhno Mavrud

La Palma Merlot
WODKA | VODKA [40 ML]

TEQUILA [40 ML]
Salitos Gold 19 PLN
Salitos Silver 19 PLN
GIN [40 ML)

Absolut | Kurant| Lime 12 PLN/14 PLN/14 PLN

Iubrowka Czama
Tubréwka Bizon Grass

Tanqueray Ten 32 PLN
Belvedere / belvedere Forest 4% PLN/2% PLN Hendrick's 28 PLN

Bombay 22 PLN



PRIYSTAWKA | STARTER

Maslane gnocchi parmezanowe z aksamitnym sosem plesniowym i chrupigcym chipsem z jarmuiu
Butter parmesan gnocchi with velvety blue cheese sauce and crispy kale chip
**180qg. lakfoza, gluten, jaja. orzechy. siarczyny

H Soczysty rostbef w stylu angielskim z aromatycznym sosem tatarskim, kaparami i Ziolowg grzankg
Juicy english-style roast beef with aromatic tartar souce, capers, and herb-infused crouton
**150g. gorczyca. giuten

@ Delikone owoce morza duszone w crosnku i winie, podawane z chrupigcg bogietkg i imonkg
Tender seafood stewed in garic and wine, served with crispy baguette and lime
**550g, skorupiaki, mieczaki, siarczyny. laoktoza

LUPA | SOUP

Aromatyczny Zurek staropolski z jajkiem i smazong bialg kietbasg
Aromatic old Polish sour rye soup with egg and fried white sousage
**350mil. seler, loktoza, gluten, jgja

U Szlacheiny rosol z makaronem | podrobami, wzbogacony nutg gesiny
Moble broth with noodles and offal, ennched with a hint of goose
**300ml. gluten, seler

@l Aksamitny krem z karmelizowanej gruszki i pietruszki
Velvety cream of caromelized pear and parsley
**300mil. laktoza, giuten

SALATKI | SALADS

Cerar 1 socrystym kurczakiem z naszej hodowli, parmezanem i chrupigeymi grzankami
Caoesar salad with juicy farm-raised chicken, parmesan, and crispy croutons
**350qg. joja. loktoza, gluten

@ ﬁ{;g] Pomidor nadziewany kozim serem z intensywnym pesto bazyliowym na salatce z pestkami dyni i swiezymi warrywami
Tomato stuffed with goat cheese, served with intense basil pesto on a salad with pumpkin seeds and fresh vegetables

**350g, orzechy

Wykwintna solatka z wedzonym lososiem, jojkiem poche, serem feta i nutg granatu
Exquisite salad with smoked salmon, poaoched egg. feta cheese, and a hint of pomegranate
**300qg, gluten, ryby, laktoza

MAKARON | PASTA

Spaghetti z boczniakiem, krewetkami, szynkg serrane i parmezanem w stylu aglio e olio
Spaghetti with oyster mushrooms, shnmp, semano ham, and parmesan in aglio e olio style
**450g. gluten, siarczyny, soja, laktoza, skorupiaki

ﬁ COrientalna soba z delikatnym kurczakiem i grillowanymi warrywami z sosem sezamowym oraz nutg kolendry
Criental soba with tender chicken and grilled vegetables, served with sesome sauce and a hint of cornander

**450qg. soja, sezam, gluten

Oryginalna Carbonara
Authenhc carbonara
**400g. gluten, joja, lokfoza

WEGE | VEGAN @&

Iaskakujgca karmelizowana pietruszka w sosie miso z orzechami laskowymi, chrupigcymi chipsami z kaparow

i orzeiwiajgcg marynowang gruszkg
Surprising caramelized parsley in miso sauce with hazelnuts, crispy caper chips, and refreshing pickled pear
**300g. orzechy. soja, siarczyny

35 PLN

37 PLN

107 PLN

29 FLN

25 PLN

26 PLN

44 PLN

42 FLN

42 PLN

33 PLN

44 FLN

42 PLN

35 PLN

DANIA RYBNE | FISH DISHES

Grillowany stek z tunczyka w towarzystwie puree truflowego, pieprzowego sosu | makaronu z marynowanej cukinii
Grilled tuna steak occompanied by truffle purée, pepper souce, and marinated aucchini noodies
*450g. laoktoza, gluten

@ ﬁr‘zj Pieczony karmazyn w lekko pikaninej glazurze podany na smazonym ryzu z chrupigoymi warrywami

i piklowang rzodkiewkg
Owen-baked redfish in a mildly spicy gloze, served on fried rice with crispy vegetables and pickled radish
**450g. soja. seram

DANIA GLOWNE | MAIN COURSES

ﬁ Grillowany stek z poledwicy podany na kalafiorowym puree z fondantem riemniaczanym i delikainym
grzybowym duxelles
Grilled tenderloin steak served on caulifiower purée with potato fondant and delicate mushroom duxelles
*450g. laktoza

Tradycyjna relada sigska na konfiturze  czerwone] kapusty z domowymi kluskami i wyrazistym sosem
Traditional Silesian rovlode on red cabbage confit, served with homemade dumplings and a rich sauce
**450g. gluten, sarczyny, gorczyca

cIa

Q Gicz jognigca pieczona w sosie wiasnym na puree z czarnym czosnkiem, karmelizowang pietruszkyg i kalofiorem
Slow-roasted lamb shank in its own jus, served on black garlic purée with caramelized parsley and caulifiower
*600g. laktoza, gorczyca

Schabowy z koicig smazony na smalcu podany na maslanym puree z kalafiorem zapiekanym z parmezanem,
sosem musztardowym i kawiorem z ogorka kiszonego

Bone-in pork chop fried in lard, served on buttery mashed potatoes with parmesan-baked caulifiower,

rustard souce, and pickled cucumber caviar

**500g. gluten, loktozo, gorczyca

@ ﬁ Kurczak satay w tajskim stylu podany na ryiv z chrupigcymi warzywami i intensywnym sosem orzechowym
Thaishyle satay chicken served on rice with crispy vegetables and intense peanut sauce
*450g. orzechy Ziemne, 505 50j0WY. SEZ0IM

Pot kaczki pieczone w sionie i jabikach podane z parmezanowymi gnocchi i czerwong kapustg duszong w winie
Half o duck roosted in hay and apples, served with parmesan gnocchi ond red cabbage broised in wine
*600g. laoktoza, gluten, siarczyny

é Grillowany filet z kurczaka kukurydzrionego z naszej hodowli na aksamiinym risotto grzybowym i kawiorem z tapioki
Grilled corn-fed chicken fillet from our farm. served on velvety mushroom risotto with topioca caviar
*450q. laoktoza, siarczyny

DESERY | DESSERTS

Ekler z truskawkag i prosecco
Eclair wath strawberry and prosecco
*100g. gluten, lokfoza, siarczyny

Fondant 1z bialej crekolady i pistacjami
Fondant with white chocolate and pistachios

i

100g, gluten, jaja. orzechy

HERBATA | TEA [350 ML] ool Gt

Zielona | Green 13 PLN Mroicna herbata | Iced tea
Crarma klasyczna | Ceylon 13 PLN malinga | raspbemy
Earl Grey 13 PLN hibiskus z pomaranczg | hibiscus with orange
Owocowa | Fruit 13 PLN limonka z mietq | ime with mint
Biata | White 13PLN Kawa mroiona | lced coffes
Rokitnik | sea buckthormn 24 PLN ha
ppe
Hygge 25PLN

espresso tonic
cafe affogoto

Lemoniada | Lemonade

Bez glutenu Danie weganskie *Serwowany w nasze| restaurac]i kurczak jest hodowany
FQ Vi g specjalnie dla nas. Hockty kolor tuszkl jest zaslugg luteiny.
Gluten free egan naluralnege barwnika wystepujacege w kukurydzy. Précz
H raneki pleknej barwy [est on naturalnym przeciwullenioczem
Danie wggemnanshe Bez laktozy chronigcym organizm przed wolnymi rodnikami oraz
Vegetarian Lactose free korzysinie wplywa na nasz wirok.

Przy stolikach powyiej 10 oséb do rachunku
doliczany jest serwis w wysokosci 10%
wartosci zamowienia.

arbuzowa z rozmarynem | watermelon with rosemary
cyfrynowa | lemon
malinowa | raspbemy

10% PLN

&% PLN

12% PLN

&3 PLN

117 PLN

&9 PLN

49 PLN

¥3 PLN

55 PLN

26 PLN

26 PLN

17 FLN

18 FLN

17 FLN



