KAWA | COFFEE (100% ARABICA)

SOKI | JUICES [300 ML]

SOKI SWIEZO | FRESH
wyciskane | Juices [250 ML]

SMOOTHIES [300 ML]

NAPOJE \& | FIZZY DRINKS [330 ML]

WINO GLASS OF
NA KIELISZKI | WINE [150 ML]

WODKA | VODKA [40 ML]

PIWO | BEER

WHISKY [40 ML]

DRINKI | DRINKS

BURBON | BOURBON [40 ML]

RUM [40 ML]

KONIAK | COGNAC [40 ML]

TEQUILA [40 ML]

GIN [40 ML]

RESTAURACIJA

MENU



PRZYSTAWKA | STARTER

Tagliatelle pasta with chicken in a wild chanterelle sauce

**350g; gluten; laktoza; soja; siarczyny

Przy stolikach powyzej 10 osob do rachunku
doliczany jest serwis w wysokosci 10%
wartosci zaméwienia.

@ Talerz aromatycznych owocow morza duszonych w biatym winie, podany z chrupigcq bagietkq czosnkowg 109 PLN
Platter of aromatic seafood braised in white wine, served with a crisp garlic baguette

**550g; skorupiaki: mieczaki; laktoza; siarczyny; gluten
Klasyczny tatar z poledwicy wolowej, podany z chrupigcymi grzankami i delikatnym majonezem kaparowym 54 PLN
Classic beef tenderloin tartare, served with crisp toasts and a delicate caper mayonnaise
**150g; gluten; jaja; gorczyca; siarczyny; soja
Losos wedzony, serwowany na maslanej brioszce z musem szczypiorkowym, jajkiem poche 42 PLN
i aksamitnym sosem holenderskim
Smoked salmon on a buttery brioche with chive mousse, poached egg and velvety hollandaise
**150g; ryby; gluten; jaja; laktoza; siarczyny
ZUPA | SOUP
Aromatyczny rosot z lanymi kluskami i podrobami (serwowany w soboty oraz niedziele) 25 PLN
Aromatic broth with hand-pulled noodles and offal (served on saturdays and sundays)
**300ml; gluten; jaja; soja; seler
Hikari Ramen z boczkiem chashu lub krewetkami, tofu i jajkiem ajitsuke 49 PLN
Hikari Ramen with chashu pork belly or prawns, tofu and ajitsuke egg
**500ml; gluten; sezam; soja; ryby
Krem z cukinii z prazonymi pestkami dyni, grzankami i sSmietang 27 PLN
Zucchini velouté with toasted pumpkin seeds, croutons and a swirl of cream
**300ml; laktoza; gluten; soja; orzechy
SALATKI | SALADS

6 & Grillowana piers z kurczaka* na rukoli z chrupigecymi warzywami i arbuzem z serem feta 39 PLN
Grilled chicken breast* on a bed of arugula with crisp vegetables and watermelon topped with feta cheese
**450g: gorczyca, siarczyny, orzechy

@@ Smazone krewetki na miksie salat z soczystym mango i cytrusowym vinaigrette 45 PLN
Pan-seared prawns on a mixed salad with succulent mango and a citrus vinaigrette

6 **450g; skorupiaki;: siarczyny; gorczyca

WEGE | VEGAN @&
Pieczony kalafior z chrupigcq ciecierzycq i ziolowym dressingiem 49 PLN
Roasted caulifliower with crispy chickpeas and an herbed dressing
**450g; siarczyny
MAKARON | PASTA
Kremowe orzo z krewetkami i chrupigcym boczkiem, doprawione parmezanem i oliwg fruflowqg 52 PLN
Creamy orzo with prawns and crisp bacon, finished with Parmesan and trufiie oil
**350g; gluten; ryby; laktoza; skorupiaki
Makaron tagliatelle z kurczakiem* w sosie z lesnych kurek 52 PLN

Bez glutenu Danie weganskie
Gluten free \lelelg

Danie wegetarianskie Bez laktozy
Vegetarian Lactose free

0%

0

DANIA RYBNE | FISH DISHES

Delikatny filet z lososia na kremowym puree z pietruszki, z sosem holenderskim i mlodq fasolkg szparagowa
Delicate salmon fillet on creamy parsley purée, with hollandaise sauce and tender green beans

**4509; ryby; jaja; laktoza; siarczyny

DANIA GLOWNE | MAIN COURSES

Grillowany schab z koscig, podany z koperkowym puree z lekko pikantnym burakiem i sosem pieprzowym

Grilled pork loin chop on the bone, served on a dill-infused purée with subtly spiced beetroot and a peppercorn sauce

**550g; laktoza; soja; siarczyny; gluten

Kurczak* satay w aromatycznym sosie sezamowym, podany na ryzu smazonym z warzywami
Satay chicken in an aromatic sesame sauce, served on vegetable-fried rice

**500g; sezam; soja; orzechy

Filet z kurczaka* owiniety szynkqg serrano, nadziewany chorizo i mozzarellg, z pieczonymi ziemniakami,

marchewkgq | tzatzikami

Chicken breast wrapped in Serrano ham, stuffed with chorizo and mozzarella, accompanied by roasfed potatoes,

carrots and fzatziki
**500g; laktoza, siarczyny

Klasyczna slgska rolada z domowymi kiuskami i modrg kapusta duszong na boczku [serwowana w soboty oraz niedziele]
Classic Silesian roulade with homemade dumplings and braised red cabbage with bacon (served on saturdays and sundays)

**500g; gluten; soja; seler; gorczyca

Dlugoduszone zeberko wieprzowe w sosie BBQ, z frytkami stekowymi i surowkg colestaw
Slow-braised pork ribs in a rich BBQ sauce, accompanied by steak-cut fries and classic coleslaw

**600g; jaja; musztarda; siarczyny

Piers z kaczki sous-vide z sosem demiglace o nutach pomaranczy, podana na gnocchi z batatow

i jabltkach w miodowej whiskey

82 PLN

59 PLN

56 PLN

59 PLN

69 PLN

79 PLN

72 PLN

Sous-vide duck breast with an orange-scented demiglace, presented on sweet potato gnocchi with honey-whiskey glazed apples

**500g; gluten; siarczyny; soja; laktoza

Stek z poledwicy wolowej z klasycznym sosem bearnenskim, frytkami stekowymi i swiezq salatkqg
Beef tenderloin steak with classic Beéarnaise, steak fries and a fresh garden salad

**550g; jaja; laktoza; siarczyny: gorczyca

DESER | DESSERT

Sunset mousse Aperol
**00g:; jaja; laktoza; siarczyny; gluten

Kula z rabarbarem i waniliowg czekoladg
Rhubarb and vanilla-chocolate sphere
**110g; laktoza; jaja; gluten

HERBATA | TEA [350 ML]

Zielona | Green 13 PLN
Czarna klasyczna | Ceylon 13 PLN
Earl Grey 13 PLN
Owocowa | Fruif 13 PLN
Biata | White 13 PLN
Rokitnik | sea buckthorn 246 PLN
Hygge 25PLN

*Serwowany w naszej restauracji kurczak jest hodowany
specjalnie dla nas. Zlocisty kolor tuszki jest zastuga luteiny,
naturalnego barwnika wystepujgcego w kukurydzy. Procz
pieknej barwy jest on naturalnym przeciwutleniaczem
chronigcym organizm przed wolnymi rodnikami oraz
korzystnie wplywa na nasz wzrok.

NAPOJE I CoLD
ZIMNE DRINKS

Mrozona herbata | Iced fea

limonka z mietg | lime with mint

hibiskus z pomaranczg | hibiscus with orange
marakuja | passion fruit

Kawa mrozona | Iced coffee

ice latte z lodami | ice latte with ice creams
pistacjowe ice latte | pistacchio ice latte
fonic espresso

Lemoniada | Lemonade
cyifrynowa | lemon
malinowa | raspberry
ogorkowa | cucumber

129 PLN

27 PLN

27 PLN

18 PLN

22 PLN
24 PLN
18 PLN

18 PLN



