WODA | WATER

Cisowianka niegazowana [330 ml] | Still water 9 PLN
Cisowianka perlage [330 ml] | Sparkling water 9 PLN
Karafka wody niegazowanej [11] 18 PLN
Carafe of still water

Karafka wody gazowanej [11] 18 PLN

Carafe of sparkling water

SOKI | JUICES [300 ML]

Tarczyn jabtkowy | Apple 10 PLN
Tarczyn pomaranczowy | Orange 10 PLN
Tarczyn multiwitamina | Mulfivitamin 10 PLN
Tarczyn grejpfrut | Grapefruit 10 PLN

SOKI SWIEZO | FRESH [250 ML]

WYCISKANE JUICES
Pomarancza | Orange 25 PLN
Grejpfrut | Grapefruit 25 PLN

Sarowang | FIZZY DRINKS [330 ML]

ON LEMON Kola 14 PLN
ON LEMON Kola zero 14 PLN
ON LEMON Pomarancza | Orange 14 PLN
ON LEMON Limonka | Lime 14 PLN
ON LEMON Czarna porzeczka | Black Currant 14 PLN
ON LEMON Rabarbar | Rhubarb 14 PLN
ON LEMON Tonic 14 PLN

WODKA | VODKA [40 ML]

Zubréwka Czarna 14 PLN
Reyka 36 PLN
Absolut | Kurant| Lime 12 PLN/14 PLN/14 PLN

Belvedere 29 PLN

KONIAK | COGNAC [40 ML]

Martell VS | XO 32 PLN / 149 PLN
Hennessy VS 33 PLN

BRANDY [40 ML]

St-Remy VSOP 14 PLN
Metaxa *5 | *7 | *12 14 PLN / 22 PLN / 23 PLN

GIN [40 ML]

Seagram’s 13 PLN
Tanqueray Ten 32 PLN
Hendrick’s 28 PLN
Bombay 22 PLN

PIWO | BEER

LANE | DRAFT

Piwo Raciborskie klasyczne 0,31/0,5I
Classic Beer ,,Raciborskie™ 0.31/0.5l

Piwo Nyskie pszeniczne 0,31/0,5I
Wheat Beer ,,Nyskie™ 0.31/0.5

BUTELKOWE | BOTTLED

Pils, Bezalkoholowe 0,5I 18 PLN
Pilsner, Non-alcoholic Beer

15PLN /17 PLN

15PLN /17 PLN

RUM [40 ML]

Bacardi carta blanca| carta negra
Havana old. 3 | old.7 | Special

TEQUILA [40 ML]

13 PLN

14 PLN / 22 PLN / 14 PLN

Salitos Gold
Salitos Silver

WHISKY [40 ML]

Jack Daniel’'s No.7
Gentleman Jack

Jack Daniel’s Single Barrel
Ballantine’s finest
Ballantine’s 7YO
Ballantine’s 12YO
Ballantine’s 21YO

Chivas Regal 12YO
Chivas Regal 18YO
Glenfiddich 12YO
Glenfiddich 15YO
Glenfiddich 18YO
Glenmorangie 12YO
Glenmorangie 18YO
Tullamore Dew Triple distilled
Tullamore 12YO

Ardbeg

Sexton

Bushmills white

Woodford

19 PLN
19 PLN

21 PLN
30 PLN
44 PLN
14 PLN
16 PLN
20 PLN
78 PLN
23 PLN
49 PLN
37 PLN
39 PLN
79 PLN
45 PLN
99 PLN
20 PLN
26 PLN
40 PLN
26 PLN
15 PLN
49 PLN
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DRINKI | DRINKS

KLASYCINE | CLASSICS
€8 Whisky Sour [150 ml]

Bourbon, sok z cytryny, syrop cukrowy, angostura, biatko

€8 Mango Sour [150 ml]

Waodka, Triple Sec, sok z cytryny, syrop cukrowy, bitter pomaranczowy

€8 Pornstar martini [150 ml]
Wodka waniliowa, marakuja, sok z cytryny, prosseco

% Clover cloud [90 ml]
Gin, syrop malinowy, sok z cytryny, biatko
% Margarita bananowa [120 mi]
Tequila, Triplce Sec, banan, sok z cytryny
# Negroni [90 ml]

Gin/Bourbon, Wermut, Campari

SPRITZE | SPRITZ
& Aperol [210 ml]

Prosseco, Aperol, woda gazowana, pomarancza
# Limoncello [210 ml]

Prosseco, Limoncello,woda gazowana, cytryna
# Sarti [210 ml]

Prosseco, Sarti, woda gazowana, limonka
& Campari [210 ml]

Prosseco, Campari, woda gazowana, pomarancza

# Mango [210 ml]

Likier spicy mango, prosecco, woda gazowana

BEZALKOHOLOWE | NON-ALCOHOLIC
Aperol 0% [210 ml]

Mionetto free, bezalkoholowe gazowane wino biate, woda gazowana,
pomarancza

Hugo 0% [210 ml]
Bezalkoholowe gazowane wino biate, syrop z bzu, limonka, mieta
Gin tonic 0% [240 ml]

Gin free, tonic, limonka

Pornstar 0% [150 mil]

Prosecco 0%, purre z marakuji, syrop waniliowy, sour,

)
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31 PLN

31 PLN

31 PLN

29 PLN

29 PLN

31 PLN

33 PLN

33 PLN

33 PLN

33 PLN

33 PLN

26 PLN

26 PLN

26 PLN

26 PLN

ZOBACIZ, JAK WYGLADAJA
NASZE DANIA

ZESKANUJ KOD QR

RESTAURACIJA

MENU




PRZYSTAWKI | STARTERS

Tatar z poledwicy wotowej z jajkiem przepidrczym i kawiorem ogérkowym
Beef tenderloin tartare with quail egg and cucumber caviar
**120g; ok. 480 kcal; gluten, soja, gorczyca, laktoza

& @ Burrata z pomidorkami koktajlowymi, truskawkami, rzodkiewkq oraz salsq z rabarbaru i pokrzywy
Burrata with cherry tomatoes, strawberries, radish and rhubarb & nettle salsa
**120g; ok. 390 kcal; laktoza

Chrupigce krewetki w panko z orientalnym dressingiem
Crispy panko prawns with oriental dressing
**150g; ok. 660 kcal; skorupiaki, gluten, sezam, jaja

ZUPY | SOUPS

Aromatyczny rosét z gesi z makaronem czanieckim
Aromatic goose broth with Czaniecki noodles
**300mi; ok. 300 kcal; gluten, seler, soja, jaja

Tom Yum z pierozkami gyoza z kaczkq i grzybami (lekko pikantne)
Tom Yum with duck and mushroom gyoza dumplings (mildly spicy)
**300mi; ok. 390 kcal; gluten, seler, soja, sezam, ryby, skorupiaki, grzyby, jaja

Krem z kalarepy ze smazonym bobem i chrupigcym boczkiem
Cream of kohlrabi soup with fried broad beans and crispy bacon
**300mi; ok. 450 kcal; laktoza, seler

SALATKI | SALADS

@ @ Satatka z karmelizowang brzoskwiniq, mozzarellg, orzechami i dressingiem balsamicznym
Salad with caramelized peach, mozzarella, nuts and balsamic dressing
**250g; ok. 530 kcal; laktoza, orzechy, gorczyca

Mix satat z grillowang poledwicq wotowq, suszonymi pomidorami, kruszonym serem feta
i rabarbarowym vinaigrette

Mixed greens with grilled beef tenderloin, sun-dried tomatoes, crumbled feta and rhubarb vinaigrette
**250g; ok. 500 kcal; soja, gorczyca, laktoza, siarczyny

WEGE | VEGAN @0

Czarne tagliatelle z kurkami i szpinakiem w aksamitnym weganskim sosie
Black tagliatelle with chanterelles and spinach in a velvety vegan sauce
**300g; ok. 570 kcal; gluten, soja, siarczyny

MAKARONY | PASTA

Ravioli z krélika w palonym masle szalwiowym z orzechami laskowymi i parmezanem
Rabbit ravioli in browned sage butter with hazelnuts and Parmesan
**250g; ok. 640 kcal; gluten, jaja, laktoza, orzechy

Spaghetti z gorgonzolg i karmelizowang brzoskwinig
Spaghetti with gorgonzola and caramelized peach
**2509; ok. 540 kcal; gluten, siarczyny, laktoza

61 PLN

39 PLN

45 PLN

28 PLN

36 PLN

29 PLN

39 PLN

69 PLN

45 PLN

53 PLN

46 PLN

*Serwowany w naszej restauvracji kurczak jest hodowany
specjalnie dla nas. Ztocisty kolor tuszki jest zastugqg luteiny,
naturalnego barwnika wystepujgcego w kukurydzy. Précz
pieknej barwy jest on naturalnym przeciwutleniaczem
chronigcym organizm przed wolnymi rodnikami oraz

Bez glutenu Danie weganskie

Gluten free Vegan

Danie wegetarianskie Bez laktozy

Vegetarian Lactose free korzystnie wplywa na nasz wzrok.
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DANIA RYBNE | FISH DISHES

Filet z sandacza na peczotto z boczkiem i orzechami nerkowca, piang z zubréwki oraz orzezwiajgcq salsq z rabarbaru 59 PLN
Zander fillet on barley risotto with bacon, cashew nuts, bison-grass foam and refreshing rhubarb salsa

**350g; ok. 620 kcal; ryby, gluten, siarczyny, orzechy, jaja

DANIA GEtOWNE | MAIN COURSES

Grillowany filet z kurczaka* ze szpinakowym gnocchi w sosie pieprzowo-mandarynkowym oraz satatkg z kopru wtoskiego 56 PLN
Grilled chicken* fillet with spinach gnocchi, pepper & mandarin sauce and fennel salad

**400g; ok. 820 kcal; gluten, siarczyny, laktoza, jaja

Karkéwka w sosie syczuanskim z szafranowym ryzem i smazonym pak choi 49 PLN

Pork neck in Sichuan sauce with saffron rice and stir-fried pak choi

**350g; ok. 790 kcal; soja, gluten, sezam, gorczyca, laktoza

Udko z krélika w sosie tymiankowo-cytrynowym z konfitowanq cebulg i mtodymi ziemniakami w masle koperkowym 89 PLN
Rabbit leg in thyme & lemon sauce with confit onion and new potatoes in dill butter

**450g; ok. 810 kcal; laktoza, seler, gorczyca, siarczyny, gluten

1eberka wieprzowe BBQ z frytkami stekowymi, sosem Kentucky Ranch i chrupigcymi piklami 76 PLN
BBQ pork ribs with steak fries, Kentfucky Ranch sauce and crunchy pickles

**700g; ok. 2050 kcal; gorczyca, laktoza, soja, gluten, seler

Rolada wotowa z kluskami slgskimi, sosem pieczeniowym i modrqg kapustq (serwowana tylko w weekendy) 73 PLN
Beef roulade with Silesian dumplings, roast gravy and red cabbage (served on weekends only)
**400g; ok. 1060 kcal; gluten, soja, gorczyca, seler, siarczyny, grzyby

Stek z poledwicy wotowej z puree z selera i parmezanu, sosem demi-glace oraz warzywami duszonymi w biatym winie 139 PLN
Beef tenderloin steak with celery & Parmesan purée, demi-glace sauce and vegetables braised in white wine

**300g; ok. 960 kcal; soja, laktoza, seler, grzyby

DESER | DESSERT (7

Monoporcja jogurtowa z rabarbarem i aromatem jasminu
Yoghurt dessert with rhubarb and jasmine aroma
**120g; ok. 315 kcal; laktoza, gluten

Tarta limonkowa z bezg waniliowg
Lime tart with vanilla meringue
**100g; ok. 390 kcal; laktoza, gluten, jaja

HERBATA | TEA [350 ML]

Zielona| China Bancha 13 PLN
Czarna klasyczna | Ceylon 13 PLN
Earl Grey | Earl Grey Blue 13 PLN
Owocowa zielona | Green tea + fruit 13 PLN
Owocowa czarna | Black & forest fruit tea 13 PLN
Biata | China White Monkey tea 13 PLN

Hygge - Mieszanka pokrzywy, melisy, trawy cytrynowej, 25 PLN
kwiat lipy czarnego bzu i lawendy, syrop rézany

Hygge - A blend of nettle, lemon balm, lemongrass,
linden blossom, elderflower and lavender, with rose syrup

MATCHA [350 ML]

Purple Matcha 21 PLN
Matcha Classic 22 PLN
Matcha smakowa | Flavored Matcha 28 PLN

(Mleko bez laktozy / Napoj owsiany)
(Lactose-free milk / Oat drink)

Na ciepto lub na zimno | Available hot oriced
O smaki pytaj obstugi | Ask our staff about the available flavors

29 PLN

29 PLN

KAWA | COFFEE (100% ARABICA)

Espresso [25 ml] 12 PLN
Doppio [50 ml] 15 PLN
Americano [150 ml] 15 PLN
Flat White [150 ml] 16 PLN
Cappuccino mate [150 ml] 15 PLN
Capuccino duze [350 ml] 18 PLN
Latte macchiato [350 ml] 18 PLN

Mleko: Mleko bez laktozy / Napdj owsiany +3 pin
Milk: Lactose-free milk +0 PLN / Oat drink +3 PLN

NAPOJE | CoLD
ZIMNE DRINKS

Lemoniada | Lemonade 18 PLN
cytrynowa | lemon

malinowa | raspberry

ogoérkowa | cucumber

Brzoskwiniowa herbata mrozona | Peach ice tea 18 PLN



