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WARIANT 1

Przystawka
Pieczona gruszka z serem plesniowym i orzechami
na musie z buraka i grissini

Zupa
Barszcz Czerwony z uszkami
Lub
Krem z selera z oliwg parmezanowq i grzankami ziotowymi

Danie gtéwne
Mix ryb smazonych z mastem cytrynowo koperkowym
Karp / Sandacz / Miruna
Pierogi z cebulg karmelizowang
Ruskie / z kapustq i grzybami
Gnocchi szpinakowe z czosnkiem
Panczkraut z puree z grochu
Pieczony burak z orzechami i kremem balsamicznym
Sos grzybowy
Smietana do pierogéw

Bufet stodki
Szarlotka $wigteczna
Mus z biatej czekolady z nutqg piernika i porzeczki
Strudel z makiem i skorkq z pomaranczy

Bufet zimny
Tatar ze sledzia z jabtkiem i cebulq na grzance

Deska wedlin i serow dojrzewajgcych

Ryba po grecku

Pasztet z dzika z marynowanymi grzybami
Mus z makreli w tartoletce z kawiorem
Tymbaliki z mirung i warzywami
Pikle / Pieczywo / Masto
Kompot z suszu

Bufet cieply

Swigteczny bigos z dziczyzng
i suszonq sliwkq z pieczywem

Cena 259 PLN / za osobe



WARIANT 11

Przystawka
Terina z wedzonego tososia z musem z mascarpone
i chrzanu na mini satatce

Zupa
Barszcz Czerwony z uszkami Lub
Krem z grzybow z oliwg parmezanowq
i grzankami ziotowymi

Danie gtéwne
Mix ryb smazonych z mastem cytrynowo koperkowym
Karp / Miruna / tosos
Pieczen z jelenia duszona w trawie zubrowkowej
Pierogi z cebulq karmelizowang
Ruskie / z kapustq i grzybami
Gnocchi szpinakowe z czosnkiem
Pariczkraut z puree z grochu
Ziemniaki duszone w piwie miodowym i szalotce
Pieczony burak z orzechami i kremem balsamicznym
Fasolka szparagowa z panko i stonecznikiem
Sos grzybowy z rozmarynem
Sos z lesnych owocow na bazie wina
Smietana do pierogdéw

Bufet stodki
Szarlotka swigteczna
Mus z biatej czekolady z nutq piernika i porzeczki
Strudel z makiem i skdrkg z pomaranczy
Piernik ze sliwkq i kremem z mascarpone

Bufet zimny
Tatar ze Sledzia z jabtkiem i cebulg na grzance
Roladka szpinakowa z kozim serem
Deska wedlin i seréw dojrzewajgcych
Ryba po grecku
Pasztet z dzika z marynowanymi grzybami
Mus z makreli w tartoletce z kawiorem
Tymbaliki z mirung i warzywami
Satatka bawarska z musztardqg francuskg
Pikle / Pieczywo / Masto
Kompot z suszu

Kolacja w bufecie
Gulasz z dzika w jatowcu
Puree z czarnuszkq i palonym mastem
Korzenne warzywa z miodem i gozdzikami

Cena 309 PLN / za osobe
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