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| barszcz z uszkami |

| roladka drobiowa ze szpinakiem |
| schabowy z pieczarkami |
| karp smażony |
| dorsz w sosie porowym |

| pierogi z kapustą i grzybami |
| ziemniaki gotowane |
| kapusta z grzybami |

| zestaw surówek |
| sos grzybowy |

| ciasto świąteczne |
DESER - 2p. / os.

DODATKI

DANIA GŁÓWNE - 2p. / os.

ZUPA - 1p. / os.

Oferta menu 140,00 zł/os.

| sałatka jarzynowa |



| barszcz z uszkami |

| karp smażony |
| filet faszerowany serem lazur i szpinakiem |
| schab duszony w sosie borowikowym |
| sandacz w sosie kurkowym |

| ziemniaki gotowane |
| sos grzybowy |

| pierogi z kapustą i grzybami |
| kluska półfrancuska |

| ciasto świąteczne |
DESER - 2p. / os.

DODATKI

DANIA GŁÓWNE - 2p. / os.

ZUPA - 1p. / os.

Oferta menu 175,00 zł/os.

| śledź w śmietanie |
ZIMNY BUFET - 2,5p. / os.

| rolada z polędwicy wieprzowej ze szpinakiem |
| ryba w zalewie pomidorowej |
| rolada z polędwicy wieprzowej z bakaliami |
| rolada drobiowa z borowikiem |
| sałatka jarzynowa |
| bułki, masło |

| zestaw surówek |



| ciasto świąteczne |
DESER - 2p. / os.

| krem borowikowy z łazankami |
ZUPA - 1p. / os.

Oferta menu 210,00 zł/os.

| śledź w śmietanie z gruszką |
ZIMNY BUFET - 2,5p. / os.

| tatar z pstrąga | 
| polędwiczka wieprzowa faszerowana bakaliami |
| roladka drobiowa z prażonymi migdałami |
| ryba po grecku |
| ryba w zalewie pomidorowej |
| bułki, masło |

| ziemniaki gotowane |
| szyszki ziemniaczane |
| sos grzybowy |
| warzywa gotowane |

DODATKI

| kapusta z grzybami |
| pierogi z kapustą i grzybami |

| sałatka jarzynowa |

| łosoś grillowany na szpinaku |
| karp smażony |
| rolada wołowa |
| polędwiczki sous vide w sosie borowikowym |

DANIA GŁÓWNE - 3p. / os.

| miruna w sosie tymiankowo-limonkowym |



| ciasto świąteczne |
DESER - 2p. / os.

| halibut w sosie limonkowym |
| karp zapieczony w śmietanie z pieczarkami i rodzynkami |
| polędwiczka w sosie grzybowym |
| rolada wołowa |

DANIA GŁÓWNE - 3,5p. / os.

| krem z grzybów z oliwą truflową |
ZUPA - 1p. / os.

Oferta menu 245,00 zł/os.

| śledź w śmietanie z jabłkiem |
ZIMNY BUFET - 3p. / os.

| sałatka jarzynowa | 
| ryba po grecku |
| polędwiczka wieprzowa faszerowana śliwką i żurawiną |
| ruloniki z wędzonego łososia z koperkowym mascarpone |
| bułki, masło |

| pierogi z kapustą kiszoną i grzybami |
| bigos z kiszonej kapusty z grzybami, śliwką i kiełbasą |
| puree ziemniaczane |

| buraczki w miodzie i balsamico |

DODATKI

| sos grzybowy |

| sałatka jarzynowa |

| kluski półfrancuskie |
| zestaw surówek |



świąteczne dekoracje stołu - w cenie

| kompot z suszu - 0,250 ml / os. |
SERWIS KAWOWY Z EKSPRESEM

WODA | SOKI - bez ograniczeń

NAPOJE | ALKOHOLE
Napoje gazowane: Pepsi, 7Up - 14,00 zł | 0,85L

Candy bar - 10,00 zł/porcja
Fotobudka - 600,00 zł

Oprawa muzyczna | świetlna - od 2200,00 zł
Świąteczne upominki dla gości - od 60,00 zł/os.

| 3h |

Owoce - 10,00 zł/os.
Słój z lemoniadami - 180,00 zł
Słój z drinkami - 250,00 zł  
Rollbar samoobsługowy: piwo - 590,00 zł / 30l 
Pojemniki jednorazowe - 1,00 zł / os.

Wódka  Wyborowa - 65,00 zł | 0,5L
Wino | białe/czerwone - 45,00 zł | 0,7L
Jack Daniel`s - 200,00 zł | 0,75L
Grzane wino | alkoholowe/bezalkoholowe - 19,00 zł/os. | 0,25L

Okrągłe stoły - 5,00 zł / os.

menu dostosowane indywidualnie (vegan, wege itd.)

Barman - od 1900,00 zł do 3000,00 zł 
Barman z zewnątrz - 400,00 zł 

DODATKI PŁATNE DO MENU

NAPOJE W CENIE:



NOCLEG W HOTELU IGNASIAK***
Nasz obiekt dysponuje 30 pokojami, zapewniającymi nocleg dla 70 osób.

Pokój 1-osobowy:
Pokój 2-osobowy:
Pokój 3-osobowy:

275,00 zł
305,00 zł
360,00 zł


