WARSZTATY Z PIEROGIEM

Techniki ktére zostang przedstawione:
- jak wyrabiaé ciasto
- jak wtasciwe gotowaé pierogi
- krojenie
- piklowanie
- fgczenie smakéw
Szef Kuchni podpowie na co zwrécié uwage przy wyrabianiu ciasta i
przygotowaniu farszy.
Grupa zostanie podzielona na mniejsze grupy i kazda z nich bedzie
miata do przygotowania,
np. ciasto, farsz, czy inne dodatki. Nastepnie, z tego, co zostato
przygotowane przez poszczegdlne grupy, nastgpi wspdlne lepienie
pierogdéw, a po nim gotowanie i sktadanie kompozycji na talerzu.
Przygotowane zostanq nastepujgce pierogi:
- pierogi z szarpanq wieprzowing, jalapeno i kolendrg
- pierogi  z ziemniakami, chorizo i cebulg
- pierogi z soczewicq, grochem i ryzem
Przygotowane zostang réwniez sosy do pierogéw na bazie $mietany,

pomidoréw i oliwy.

209 netto/osoba

WARSZTATY Z MAKARONEM

Sporzqdzenie ciasta na makaron;
- makaron z ziotami
- makaron zielony
Przygotowanie dodatkéw do makaronu;
- marynowanie owocéw morza
- piklowanie warzyw
- przygotowanie soséw; pomidorowy, $mietanowy, oliwa
Grupa zostanie podzielona na mniejsze grupy i kazda z nich bedzie
miafa do przygotowania
Ciasto i inne dodatki. Nastepnie, z tego, co zostato przygotowane
przez poszczegdlne grupy, nastgpi wspdlne przygotowanie dan , a
nastepnie sktadanie kompozycji na talerzu.

Cena warsztatéw bedzie zawieraé 5 rodzaj zimnych przekgsek
(wybranych przez szefa kuchni) wstawianych od samego poczatku
wydarzenia.

Kazde warsztaty zakofczone bedq deserem — niespodzianka,
przygotowanym na Paistwa oczach przez Szefa.
Oczywiscie uczestnicy otrzymaijq receptury tak aby byfo mozna

pdzniej przygotowad te potrawy w domu.

209 netto/osoba



