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Marzysz o podrézy do odlegtych kulinarnych zakgtkéw,
nie wychodzqc z hotelu?
Czy chcesz odkryé tajemnice smakéw Meksyku, odczué aromat Ameryki,
delektowaé sie wtoskimi specjafami
czy podda¢ sie polskiej goscinnosci?
Nasze warsztaty kulinarnych podrézy po $wiecie
sq stworzone dla Ciebiel
W Hotelu Kolumna Park wierzymy, ze dobra kuchnia
to klucz do serc naszych Gosci. Dlatego z dumq prezentujemy serie
warsztatéw kulinarnych, ktére zabiorg Cie w fascynujgcg podréz smakdw.
Pod okiem naszych do$wiadczonych szeféw kuchni odkryjesz sekrety

przyrzqdzania potraw z Meksyku, Stanéw Zjednoczonych, Wtoch i Polski.

Podczas warsztatéw oferujemy 5 rodzajéw zimnych przekgsek, ktére bedq
doskonatym wstepem do kulinarnej podrézy. Nie zabraknie réwniez réznorodnych
napojéw, takich jak kawa, herbata, woda i soki, abys$ mégt cieszyé sie

petnym komfortem podczas intensywnego gotowania.
Zwieniczeniem warsztatéw bedzie wspdlne stworzenie deseru - niespodzianki.

Woarsztaty kulinarne to idealna okazja do dzielenia sie wrazeniami z innymi
uczestnikami, wymiany kulinarnych do$wiadczen i posmakowania

przygotowanych potraw w przyjemnej atmosferze.

Cena - 229 zt netto/os.
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Pierogowe Rzemiosto - warsztaty kulinarne z polskg tradycijg

Zapraszamy Cie na niepowtarzalne warsztaty,
gdzie odkryjesz techniki wyrabiania idealnego ciasta, wtadciwego

gotowania pierogéw oraz poznasz sztuke tqczenia smakéw!

Kazdy uczestnik bedzie miat okazje samodzielnie przygotowa¢ sktadniki,
takie jak ciasto, farsz czy inne dodatki. Nastepnie wspdlnie, pod batutg naszego
Mistrza, stworzycie wyjgtkowe pierogi, ktére potem razem ugotujecie

i skomponujecie na talerzu.
Podczas warsztatéw przygotujemy trzy rézne rodzaje pierogdw:

* pierogi z szarpang wieprzowing, jalapeno i kolendrg
* pierogi z ziemniakami, chorizo i cebulg
* pierogi z soczewicq, grochem i ryzem
%
Przygotujemy réwniez réznorodne sosy do pierogdw na bazie $mietany,
pomidordw i aromatycznej oliwy.
Doswiadczenie kulinarnych warsztatéw to nie tylko nauka, ale takze zabawa

i wspdlne kulinarne przezycial




Makaronowy Maijstersztyk - warsztaty z wioskiej kuchni

Czy marzysz o podrézy po smakach stonecznej ltaliie
Nasz Szef Kuchni zabierze Cie w kulinarng wyprawe
petng smakowych odkryél

Pod okiem naszego Kreatora Smakéw nauczysz sie jak wyrabiaé
ciasto, ale takze odkryjesz, jak stworzyé makaron z ziotami, ktéry wrecz
bucha intensywnymi aromatami.
Ale to nie koniec! Nauczysz sie takze sztuki marynowania owocéw morza, piklowania
warzyw i przygotowywania réznorodnych soséw, ktére podkreslg smak Twoich dar.

Przygotujemy wspdlnie dwa rodzaje makarondw:

* makaron z owocami morza
* tradycyjna wloska carbonara
'::_,r

Szef Kuchni zadba o to, by dania ktére stworzycie nie tylko rozbudzity Twoje kubki
smakowe, ale takze zachwycity oko swoim wyglgdem.




Viva la Mexico! - odkryj_meksykariskie smaki
Zapraszamy Cie na wspdlng podréz przez aromatyczng i kolorowg kuchnie Meksykul!

Prowadzimy warsztaty z burrito oraz tacos (do wyboru), aby daé Ci mozliwo$é

eksploracji réznorodnosci meksykaniskiej kuchni.

Podczas warsztatéw, troszczqc sie o preferencie zywnoséciowe wszystkich uczestnikéw,

przygotujemy dwie wersje dania:

* burrito /tacos miesne
|dealne dla fanéw intensywnego smaku miesa.
Na bazie soczystej wotowiny stworzysz prawdziwe meksykariskie arcydziefo.
Odkryj sekrety przygotowywania aromatycznego miesa, ktére w potgczeniu
z tradycyjnymi przyprawami stworzy niezréwnany smak.
* burrito/tacos wegetarianskie
Do$wiadcz bogactwa smakéw meksykarskiej kuchni wegetariariskie, przygotowujqce
danie na bazie soczystego granulatu sojowego. Odkryj réznorodno$é koloréw

i smakéw, tgczgce $wieze warzywa, aromatyczne przyprawy i chrupigce tortille.

Nie czekaj! Dofgcz do nas, aby odkrywaé Meksyk poprzez jego smakil




Burger Masterclass - warsztaty kulinarne z perfekcyjnymi amerykariskimi burgerami

Gotowi na kulinarng podréz do serca Ameryki?
Podczas warsztatéw "Burger Masterclass" odkryjesz tajniki przygotowywania

perfekcyjnych burgeréw, ktére zachwycq Twoje podniebienie i rozgrzejq serca.
Przygotujemy dwa rodzaje burgeréw:

* miesne
Rozpoczniemy od przygotowania soczystych burgeréw z wotowiny, uzywajgc
" najwyzszej jakosci miesa i odpowiednio dobranej mieszanki przypraw.

Dzieki Szefowi dowiesz sie, jak przygotowaé idealnie soczyste migso i jak dobraé
odpowiednie dodatki, aby stworzy¢ burgera, ktéry zachwyci Twoje kubki smakowe.
* wegetariariskie
Stworzymy burgera z burakiem. Podczas warsztatéw poznasz sekrety tworzenia
soczystego i aromatycznego kotleta warzywnego oraz dowiesz sie jok odpowiednio

-
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zestawi¢ dodatki, aby uzyskaé odpowiedni smak i teksture.

Nauczymy sie réwniez przygotowywaé aromatyczng konfiture z czerwonej cebuli, ktéra

doskonale podkresli smak naszych burgeréw oraz przygotujemy amerykaniski sos serowy.

Ready for american taste?
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Maciej Kowalski - Szef Kuchni z niebywatym

doswiadczeniem gastronomicznym, siegajgcym
juz prawie trzy dekady. Jego pasjq jest kreowanie
nowoczesnej polskiej kuchni. Inspiracje czerpie
z dziedzictwa kulinarnej tradycji regionu.
Dla Szefa najwazniejsza w kuchni jest atmosfera
i zespdt, ktéry tworzy. Swych Gosci wita
jok prawdziwy gospodarz - zawsze z wielkim
usmiechem i pozytywnq energig.

Jego hobby to cukiernictwo oraz... taniec ludowy.
Zapoznaijcie sie z naszym kreatywnym Mistrzem
Smakéw, ktéry wykorzystuje lokalne produkty do

tworzenia dan najwyzszej jakosci. Dzigki Jego

talentowi tworzymy niezapomniane doznania

kulinarne, pefne radosci i wyjgtkowych wspomnier.

Jedli masz pytania skontaktuj sie z naszymi specjalistami ds. sprzedazy:

Agata Jedrzejczak - mail: agata.jedrzejczak@kolumnapark.pl, tel. 607 988 488
Marlena Pietus - mail: marlena.pietrus@kolumnapark.pl, tel. 667 706 500
Elzbieta Felcenloben - mail: elzbieta.felcenloben@kolumnapark.pl, tel. 609 448 922

Monika Zero - mail: monika.zero@kolumnapark.pl, tel. 667 039 300
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