Kozi Grod

hotel & restaurant
* * * K

SPECJALNE MENU

Szef Kuchni poleca

*do wyczerpania zapasow

PRZYSTAWKA
Dzika deska 34 zi}

zywiecka / podwedzana z dzika / lardo z dziczyzny / pasztet
/ wtasne marynaty / musztarda /chleb / masto smakowe

ZUPY

Zur na wedzonych 27 zt

rzebrach z dzika

kietbasa z dziczyzny / mus ziemniaczany / jajko pochetowe

Rosot z kury

kluski pietruszkowe / julline warzywne

26 zi

DANIA GLOWNE

Chrupiacy kotlet 52 zt

z dziczyzny
mus z selera z prazong cebulka / kalafior z mastem

z orzechéw laskowych / ogdérek kminkowy / wedzona
papryka / demi glace

Udziec cielecy 78 zt

mus ziemniaczany z tymiankiem / pieczarki / orzechy
wtoskie / seler / cebulka pertowa / jabtko / kolendra /
sos jabtkowy

Pasta

tagiatelle / pieczarki / orzechy wtoskie / cebulka /
sos maslany / kolendra / ser bursztyn

48 z}

DLA DZIECI

Rosotek

kluski pietruszkowe / marchewka

20 z¢

Nagetsy

frytki / surowka z marchewki i mandarynek

29 z¢

DESERY
Suflet jabtkowy 26 zt

biata czekolada / jabtka z cynamonem / lody waniliowe /
kwasna Smietana / marynowane jabtko

Lody rzemieSlnicze

lody waniliowe / z czekoladg i wisniami / sorbet
malinowy / ciastko maslane

26 zt



