Kozi Grod

hotel & restaurant
* X X X

Wesele 2026

Slub | wesele | noclegi | poprawiny jestesmy tu dla Ciebie

Kozi Gréd potozony na terenie malowniczych Kaszub, jest
idealnym miejscem na organizacje uroczystosci zaslubin —
zarowno kameralnego bankietu w gronie najblizszych,
jak 1 hucznego wesela.

Obiekt Kozi Grod to:

e zaciszne miejsce za miastem z rozlegtym terenem zielonym;

e wykwintna kuchnia sktadajgca sie gtédwnie z potraw regionalnych w nowoczesnym wydaniu;
e mozliwo$é organizacji Slubu cywilnego i kodcielnego w ogrodzie;

e przyjecie weselne w formie garden party, w sali bankietowej lub w pawilonie bankietowym;
e komfortowy nocleg w pokojach i domkach nawet do 160 oséb;

e poprawiny w formie grilla lub bankietu.

Aby mdc w petni zaprezentowad obiekt wraz z otaczajacym terenem, oméwié szczegdtowo oferte
oraz doktadnie poznad Panstwa oczekiwania serdecznie zapraszamy na degustacje naszych dan
oraz zachecamy do umdwienia wizyty i osobistych odwiedzin obiektu Kozi Grod.

Catkowity kosztorys uroczystosci uzgadniany jest indywidualnie po zapoznaniu sie z
oczekiwaniami i potrzebami klientdw oraz opisany szczegdétowo w zawieranej umowie o
wykonanie bankietu weselnego.

Organizacja wesela nie oznacza wynajmu terenu, badz obiektu Kozi Gréd na wytgcznosd.
W tym samym czasie na terenie obiektu mogag odbywacd sie inne spotkania / imprezy.
Istnieje mozliwos$é wynajecia obiektu Kozi Gréd oraz terenu na wytacznosé - zapytaj o cennik.

Ceny produktow i ustug zawartych w cenniku weselnym podlegaja aktualizacji w roku realizacji
bankietu weselnego.

ul. Le$nikéw 3 +48 601 610 453 / +48 58 692 07 80
83-047 Pomlewo k. Gdanska recepcja@kozigrod.pl / www.kozigrod.pl



Kozi Grod

hotel & restaurant
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Wesele

Pakiet LUX 800+

slub | wesele | noclegi | poprawiny

jestesmy tu dla Ciebie

Pakiet 800+ dla minimum 80 osodb
Cena 848 zt/ os. obejmuje:

® organizacje przyjecia weselnego;
e nocleg dla Gosci;

e toast powitalny;

e poprawiny w formie grilla;

e degustacja menu weselnego dla Pary Mtodej.

Prezenty od Koziego Grodu:

e noc poSlubna w Apartamencie;
e na powitanie poczestunek butelka wina musujgcego i Swiezych owocow;
e prezent niespodzianka z okazji pierwszej rocznicy Slubu;

e nielimitowane konsultacje z opiekunem w celu stworzenia
indywidualnego programu pobytu oraz wesela;

Zapytaj o mozliwosé wynajecia obiektu Kozi Grdod oraz terenu na wytacznosc.

Aby mdéc w petni zaprezentowad obiekt wraz z otaczajacym terenem, omowié
szczegdtowo oferte oraz doktadnie poznaé Panstwa oczekiwania serdecznie
zapraszamy na degustacje naszych dan oraz zachecamy do umodwienia wizyty
i osobistych odwiedzin obiektu Kozi Grad.

Obiekt zastrzega sobie mozliwos$é zmian oferty. Cena pakietu za osobe dorosta; dzieci w wieku 4-10 lat: 50% ceny; dzieci do lat 3: GRATIS.
Cena pakietu brutto uwzglednia VAT. Cena pakietu zawiera nocleg dla 1 os. w pokoju dwuosobowym.

ul. Lesnikéw 3 +48 601 610 453 / +48 58 692 07 80
83-047 Pomlewo k. Gdanska recepcja@kozigrod.pl / www.kozigrod.pl



Wesele Kozi Grod

Pakiet LUX 800+ hotel & restaurant
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Bankiet Weselny (do godziny 04:00):

e organizacja i koordynacja GRATIS
e wynajem pawilonu bankietowego poza sezonem zimowym GRATIS
e wynajem sali bankietowej lub namiotow na garden party GRATIS
e biate pokrowce na krzesta GRATIS
e pochodnie (12 sztuk) GRATIS

W cenie wynajmu zapewniamy stoty prostokatne lub okragte.

W cene menu wliczona jest obstuga kelnerska (1 kelner/20 osdb) oraz powitanie Pary Mfodej chlebem i sola.

Ceremonia zaslubin w naszym ogrodzie

Scenariusz:

e toast powitalny winem musujgcym;
e wyjatkowe potrawy;

e dania serwowane (przystawka, zupa, deser);
danie gtdwne podawane na pétmiskach (lub w formie bufetu);

e W cenie napoje bezalkoholowe;

e cennik alkoholi ze specjalnymi rabatami;
e nocleg dla wszystkich gosci w pokojach 2-/ 3-/ 4-osobowych;

e $niadanie w formie bufetu.

Dodatkowo*:
e degustacja obiadu weselnego dla Pary Mtodej GRATIS (kazda kolejna osoba 105 zt/ o0s.)
e przedtuzenie bankietu 690 zt/ godzine (po 04:00)

e dokument optaty ZAiKS przy wtasnej oprawie muzycznej

e dodatkowe ustugi (firmy zewnetrzne) - indywidualna wycena.

Bez optaty dodatkowej: dekoracje (bez uzytkowania pradu), ustugi foto/ wideo, ustugi wedding planera.
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*Wszystkie podane ceny brutto uwzgledniajag 8% VAT.



Kozi Grod

MENU WESELNE 2026 hotel & restaurant
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Lestaw 1

Przystawka serwowana:

e Szynka crudo z melonem | orzechy wtoskie | mus z rukoli | marynowana cebulka | kapary |
pomidorki | majonez anchois | oliwa

Zupa serwowana.

e Rosét z wiejskiej kury | domowy makaron | jullienne warzywne

Danie gtdwne:

e Udko z kaczki confitowane w sosie z owocow lesnych
e /raz wieprzowy z boczkiem i ogdrkiem w sosie naturalnym
o Kotlet de volaille z mastem pietruszkowym

e t0sos$ pieczony w sosie koperkowym z rakami

Dodatki:

e Ziemniaki gotowane z mastem i koperkiem
e Kopytka estragonowe z serem bursztyn

e Kasza gryczana z bekonem i pietruszka

Marchewka z groszkiem i pietruszka

e Buraczki zasmazane

Sataty wiosenne z pomidorkami cherry i dressingiem bazyliowym

Deser serwowany:

e Mus z biatej czekolady | mango | kokos | crunch maslany | owoce

Bufet zimny:

e Tortille z wedzonym tososiem | szpinak z wiejskim twarogiem ziotowym

e Satatka z mozzarella, oliwkami, pomidorkami cherry, kaparami i musem z rukoli
e Pasztet domowy z dziczyzny naszego wyrobu z marynowanym burakiem

e Deska mies pieczonych naszego wyrobu i seréw regionalnych:

schab pieczony ze $liwka | pieczona karkéwka nadziewana czosnkiem |
kietbasa polska z jelenia | kaszanka z dziczyzny

kozi ser | ser camembert | roquefort | winogrona | orzechy wtoskie | sos z boréwki brusznicy |
salsa z ananasa i chilli | midd “COZYWOOD” z wtasnej pasieki Koziego Grodu.

e Deska Vegetarianska:

batonety warzywne | salsa z gruszki, selera i winogron | hummus buraczkowy |
hummus z cieciorki z orzechami nerkowca | midod “COZYWOOD” z wtasnej pasieki z orzechami |
oliwki marynowane z pietruszka i suszonymi pomidorami

Drugie danie gtdwne:

e Szynka w catos$ci wolno pieczona z sosem naturalnym | pieczone ziemniaki z tymiankiem i czosnkiem |
grillowane warzywa z ziotami

Zupa po potnocy:

e Bogracz z pieczywem wypiekanym na miejscu, kajzerki, masto smakowe - kaparowe z koperkiem, suszonymi
pomidorami, anchovies.



Kozi Grod

MENU WESELNE 2026 hotel & restaurant
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Zestaw 2

Przystawka serwowana:

e f0so$ wedzony na zimno | briohe z mascarpone i chrzanu | pikowany ogdrek | szalotka cytrusowa | majonez truflowy

Zupa serwowana:

e Krem z pasternaka | mleko kokosowe | salsa z selera naciowego, gruszki i winogron | oliwa pietruszkowa | migdaty

Danie gtéwne:

e /raz z jelenia z bekonem, cebula i ogdérkiem kiszonym z sosem naturalnym
e Confitowane udko z kaczki w sosie z owocdéw lesnych
e Roladka z kurczaka ze szpinakiem, orzechami i sosem holenderskim

e Pieczony filet z sandacza w sosie homarowym | pieczone pomidorki cherry z ziotami

Dodatki:

e Ziemniaki confitowane z rozmarynem

e Ragout z czarnej soczewicy ze szpinakiem, zielonym groszkiem i kolendra

e Pieczone krazki batatow karmelizowane miodem “COZYWOOD” z wtasnej pasieki Koziego Grodu

e Satatka na goraco z pieczonych pomidorkdw cherry | biate wino | orzechy wtoskie | kozi ser | roszponka
e Zasmazana kapusta czerwona w czerwonym winie

e Satatka srédziemnomorska z marynowang gruszka, ananasem, winogronemc i orzechami wtoskimi
z dresingiem malinowym

Deser serwowany:
e Beza Pawtowa | mus z marakuji i ananasa | cremo z mascarpone

Bufet zimny:

e Gravlax z tososia | mus koperkowy | bliny gryczane

e Wytrawne ciastko z ceviche z krewetek | satata | majonez ostrygowy
e Pate z gesich watrdbek | mus z bordwki z brusznicy

e Deska mies pieczonych i seréow regionalnych:

schab pieczony ze S$liwka | pieczona karkéwka nadziewana czosnkiem |
kietbasa polska z jelenia | kaszanka z dziczyzny | szynka crudo

- L

kozi ser | ser camembert | roquefort | bursztyn | winogrona | salsa z ananasa i chilli |
midd “COZYWOOD” z wtasnej pasieki.

e Deska Vegetarianska:

batonety warzywne | salsa z gruszki selera i winogron | hummus buraczkowy |
hummus z cieciorki z orzechami nerkowca | miéd “COZYWOOD” z wtasnej pasieki z orzechami |
oliwki marynowane z pietruszka i suszonymi pomidorami

Drugie danie gtdwne:

e Dzik pieczony w catos$ci w sosie naturalnym / kasza gryczana z boczkiem / marynowane warzywa

Zupa po potnocy:

e Barszcz z pasztecikiem z kapusta i grzybami.



Kozi Grod

MENU WESELNE 2026 hotel & restaurant
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Do wyboru:

Dania gtéwne:
e Udziec z jelenia w sosie winno pieprzowym
e Pieczony schab w sosie tymiankowym
e Dorsz smazony w sosie koperkowym

e Luzowana golonka w sosie chrzanowym

Stek z kalmara z salsg z selera, gruszki i chilli w sosie bearnaise

Dania Vegetarianskie:

Przystawka:

e Hummus z nerkowca | grillowany batat | mus z buraka | tapioka czosnkowa |
oliwa z pietruszki

e Bliny gryczane | wedzony kozi ser | mus z batédw | owoce lesne | nerkowiec
Zupa:

e Krem ze szczawiu i gruszki | kluski maslankowe

e Zupa z borowikdéw | kluski ziotowe | oliwa truflowa

Dania gtowne:
e Koper wtoski marynowany w estragonie w sosie curry z mlekiem kokosowym i limonka |
nerkowiec

e Gotabki z grzybami i suszonymi pomidorami | ser marszowicki | estragon |
sos tymiankowy | orzechy wtoskie




Kozi Grod

hotel & restaurant
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Poprawiny 2026

Poprawiny (w godzinach 12:00 - 17:00):
e organizacja i koordynacja (soboty i niedziele w okresie maj-pazdziernik 2025) 1 000 zt

e organizacja i koordynacja (pozostate dni) GRATIS

W cenie wynajmu zapewniamy stoty prostokatne lub okragte

Menu w formie grilla:

e do samodzielnej kompozycji z menu grillowego;
e potrawy przygotowywane przez kucharzy na grillach i wydawane w formie bufetu;
e dodatkowo proponujemy ognisko w ogrodzie;

e mozliwosé rozszerzenia menu o dodatkowe pozycje (np. stét swojskiego jadta, dzik, wedzone ryby).

W cene menu wliczona jest obstuga kelnerska (1 kelner/20 osdéb).

Napoje:
e soki (w dzbankach): 22 z¢/ 1|
* napoje gazowane (but. 1I): 24 zt [ 1|
e woda niegazowana (w dzbankach) GRATIS
e OPEN BAR Soft - bez limitu 80 zt

(kawa, herbata, woda, soki, napoje gazowane)

Dodatkowo:

e przedtuzenie poprawin 690 zt
kazda rozpoczeta godzina (po 1/7:00)

e namioty modutowe o wymiarach 4x6 m 1500 zt
(1 namiot, montaz, meble ogrodowe, demontaz)




Kozi Grod

MENU GRILL hotel & restaurant
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Grill w formie bufetu Cena 180 zt / os.
Zupa:

e Gulaszowa z dziczyzny

Danie gtowne:
e Kietbasa z dziczyzny
e Grillowany comber z jelenia
e Kaszanka z dziczyzny z jabtkiem i cebulka
e Dorsz w ziotach
e Ziemniaki zapiekane ze swiezym tymiankiem
e Surédwka z marchewki
e Surédwka z biatej kapusty
e Zestaw: kiszony ogdrek + smalec
e Koszyk pieczywa z mastem

e Ketchup i musztarda

Skomponuj swéj wilasny bufet

Zupy:

250 ml / os. do wyboru
e Grochdwka 25 zt e VEGE: Krem z pomidordéw 25 zt
e Zurek z biata kietbasa 25 zt e VEGE: Krem z dyni 25 zt

Dania z grilla:
120g / os. do wyboru

e Kietbasa $laska 16 zt

e Szasztyk drobiowy 22 zt

e Kaszanka z dziczyzny z . :

jabtkiem i cebulka 17 zt Kotlet z dziczyzny 26 24
e Kietbasa z dziczyzny 29 44 e VEGE: Kiszka ziemniaczana 22 zt

. : : e VEGE: Szasztyk z cukinii,

Grillowany comber z jelenia 22 zt baktazana i tofu 29 44
* Udo z ku.rczaka w miodowe, 20 zt e VEGE: Halloumi- ser owczo-kozi 23 zt

marynacie
e Piers z kurczaka w ziotowe;j 22 zt * VEGE: Camembert z zurawing

: (100 g) 23 zt
marynacie
. e VEGE: Portobello z

* Dorsz w ziotach 22 zt mastem czosnkowym (100 g) 22 zt

et 0s0$ 39 zt



Kozi Grod

MENU GRILL I OGNISKO hotel & restaurant
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Dodatki:

150g / os. do wyboru

e Ziemniaki zapiekane ze
swiezym tymiankiem

e Surdwka z marchewki
lub biatej kapusty

e Surédwka z kiszonego ogdrkal
I kwaszonej kapusty

e Satata green mix
Z sosem winegret

Menu na ognisko

11 zt

11 zt

11 zt

12 zt

e Satatka ziemniaczana 16 zt
e Domowa foccacia z rozmarynem 11 zt

e Warzywa grillowane na

masdle ziotowym 17 zt
e Koszyk pieczywa z mastem - 1 szt. 10 zt
e Zestaw: smalec+ogdrek kiszony 13 z+
e Ketczup / musztarda 5 z¢

Cena 42 zt / os.

Kietbasa | Smalec | Pieczywo | Ogérek | Musztarda | Ketchup

Dodatkowo oferujemy:

e Patere z owocami
e Tort
e Alkohol

150 zt / patera

cena ustalana indywidualnie

asortyment i cena ustalana indywidualnie




Kozi Grod

NAPOJE | ALKOHOLE hotel & restaurant
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Wédka:
0,5l
0,7/l
Piwo:
0,5 |
Wino:
e Wino bankietowe 0,75l
e Wino musujace 0,75l
Whisky:
e Ballantines 0,71
e Jack Daniels 0,71
Gin: 0,71
Rum biaty: 0,71
Trunki:
e Regionalne trunki alkoholowe Hotelu Kozi Gréd
(cena w zateznos$ci od rodzaju) 0,2l
0,5l
e Soki 11
e Napoje gazowane 11
e Napoje gazowane 0,2l

W

90 zt
120 zt

16 zt

59 z¢
59 z¢

130 z¢
190 z¢

130 zt

150 zt

29-31 z¢

49-55 zt

22 zt
24 zt

17 zt

N
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Kozi Grod

hotel & restaurant
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Sale bankietowe

Liczba miejsc w ustawieniu

Sala

w uktadzie podkowa

po zew./ po obu str.

Sala A 18/26
Sala B 20/30
Sala C 30/40
Kominkowa Sala VIP 24

Sala A+B 45/70
Sala B+C 50/68
Sala A+B+C 80/120

Pawilon Bankietowy 200/ stoty okragte

Sala A Sala B Sala C

Powierzchnia (m2): 44,64 Powierzchnia (m2): 46,80 Powierzchnia (m2): 70,50
Dtugos$é (m): 7,20 Dtugodé (m): 7,20 Dtugodé (m): 9,40
Szeroko$é (m): 6,20 Szeroko$é (m): 6,50 Szeroko$é (m): 7,50
Wysokos$é (m): 2,75 Wysokodé (m): 2,75 Wysokos$é (m): 2,75
Kominkowa Sala VIP + aneks Pawilon Bankietowy

Powierzchnia (m2): 68,75+15,40 Powierzchnia (m2): 450

Diugosé (m): 12,50+4,40 Dtugosé (m): 30

Szerokos$é (m): 5,50+3,50 Szerokosé (m): 15

Wysokos$é (m): 3,565 Wysokos$é (m): 5




