
wigilijna paczka domowych wyrobów Koziego Grodu

Miód COZYWOOD z własnej pasieki 150 ml
Domowe pierniki ręcznie robione 160 g
Koziogrodzki alkoholowy trunek 0,2 l

Spotkanie Wigilijne już od 260 zł netto/ osoba

Nocleg ze śniadaniem w pokoju dwuosobowym
Świąteczny obiad z tradycyjnymi potrawami wigilijnymi
Nielimitowane korzystania ze Strefy Wellness

       basen | jacuzzi | sauna sucha | łaźnia parowa 
       grota lodowa | strefa crossfit i cardio

Świętuj Święta! 
wigilia firmowa z Kozim Grodem 

SMAKOŁACZKA  już od 105 zł netto/ paczka



ZESTAW 1 105 zł netto/ osoba

Wigilijny barszcz z uszkami
 

Spotkanie Świąteczne 
na Kaszubach 
menu serwowane

Do wyboru 1 zestaw dla całej grupy

ZUPA

Confitowane udko kacze | kluski śląskie | kulebiak z modrą kapustą
demi glace porzeczkowy 

DANIE GŁÓWNE 

DESER

Piernik ze śliwką

Do deseru: kieliszek alkoholowego trunku domowej roboty, kawa oraz herbata. 

Do wyboru jeden zestaw dla całej grupy.
Menu serwowane do 20 osób. 
Do posiłku serwowana jest "Koziogrodczanka" - uzdatniana woda pitna z naszej studni głębinowej.

125 zł netto/ osobaZESTAW 2
ZUPA

Zupa grzybowa z łazankami
 

DANIE GŁÓWNE 

Pstrąg z zielenicy | puree ziemniaczne | surówka z kiszonej kapusty
słonecznik | sos rakowy

 

DESER

Strudel z makiem | bakalie | kandyzowana pomarańcza

Do deseru: kieliszek alkoholowego trunku domowej roboty, kawa oraz herbata. 



Wigilia w formie bufetu 155 zł netto/ osoba

Wigilijny barszcz | pasztecik z kapustą
 

Spotkanie Świąteczne 
na Kaszubach 
menu w formie bufetu

ZUPA- serwowane w kociołku

Pierogi z kapustą i grzybami | duszona cebulka
Krokiety z grzybami i ziołami
Świąteczny karp smażony
Kotlet de volaille | masło pietruszkowe

DANIE GŁÓWNE - serwowane na półmiskach lub
w formie bufetu

Strudel z makiem | kandyzowana pomarańcza
Sernik z bakaliami

DESER- w formie bufetu

Do deseru: kieliszek alkoholowego trunku domowej roboty, kawa oraz herbata.

Minimalna liczba osób: 15 
Czas trwania bufetu do 1,5 godziny.
Do posiłku serwowana jest "Koziogrodczanka" - uzdatniana woda pitna z naszej studni głębinowej

Dodatki - serwowane na półmiskach lub
w formie bufetu

Buraczki zasmażane ze śmietaną
Wigilijna kapusta z grzybami
Puree ziemniaczane | masło koperkowe
Surówki z marchwi z mandarynkami | kiszonej kapusty z ogórkiem
Kompot z suszonych owoców  



ZESTAW 1 95 zł netto/ osoba

Do wyboru 1 zestaw dla całej grupy

Tradycyjna sałatka jarzynowa
Domowy pasztet z dziczyzny
Deska wędzonych mięs własnego wyrobu
Deska pieczonych mięs własnego wyrobu
Deska ryb wędzonych 
Śledzie po kaszubsku
Humus z suszonymi pomidorami
Pasta z oliwkami
Bułeczki | pieczywo | masło

Minimalna liczba osób: 10
Zimne przekąski podane po ciepłym posiłku, jednorazowo w przeliczeniu na osobę.

ZESTAW 2 115 zł netto/ osoba

Spotkanie Świąteczne 
na Kaszubach 
przekąski w bufecie

Tradycyjna sałatka jarzynowa
Domowy pasztet z dziczyzny
Deska wędzonych mięs własnego wyrobu
Deska pieczonych mięs własnego wyrobu
Deska ryb wędzonych 
Sałatka z wędzoną makrelą 
Śledzie w oleju po kaszubsku
Grawlax z łososia | bliny gryczane 
Humus z orzechami nerkowca
Pasta z wędzonym pstrągiem
Bułeczki | pieczywo | masło



Pierogi z kapustą i grzybami | duszona cebulka (4 szt / os) - 23 zł netto / osoba
Karp smażony cały (ok. 1 kg) - 155 zł netto / osoba

Dodatkowo:
Wigilijny kompot z suszonych owoców - 1 L / 15 zł netto
Focaccia z pomidorami - 11 zł / netto

Strudel z makiem | kandyzowana pomarańcza
Sernik z bakaliami
Szarlotka 

BUFET CIAST - 59 zł netto

Spotkanie Świąteczne 
na Kaszubach 
dodatkowo na zamówienie

DANIE GŁÓWNE - serwowane na półmiskach lub
w formie bufetu


