Kozi Grod

hotel & restaurant
* XX X X

Poprawiny 2026

Poprawiny (w godzinach 12:00 - 17:00):
e organizacja i koordynacja (soboty i niedziele w okresie maj-pazdziernik 2025) 1 000 zt

e organizacja i koordynacja (pozostate dni) GRATIS

W cenie wynajmu zapewniamy stoty prostokatne lub okragte

Menu w formie grilla:

e do samodzielnej kompozycji z menu grillowego;
e potrawy przygotowywane przez kucharzy na grillach i wydawane w formie bufetu;
e dodatkowo proponujemy ognisko w ogrodzie;

e mozliwosé rozszerzenia menu o dodatkowe pozycje (np. stét swojskiego jadta, dzik, wedzone ryby).

W cene menu wliczona jest obstuga kelnerska (1 kelner/20 osdéb).

Napoje:
e soki (w dzbankach): 22 z¢/ 1|
* napoje gazowane (but. 1I): 24 zt [ 1|
e woda niegazowana (w dzbankach) GRATIS
e OPEN BAR Soft - bez limitu 80 zt

(kawa, herbata, woda, soki, napoje gazowane)

Dodatkowo:

e przedtuzenie poprawin 690 zt
kazda rozpoczeta godzina (po 1/7:00)

e namioty modutowe o wymiarach 4x6 m 1500 zt
(1 namiot, montaz, meble ogrodowe, demontaz)




Kozi Grod

MENU GRILL hotel & restaurant

*x Kk Kk Xk

Grill w formie bufetu Cena 180 zt / os.
Zupa:

e Gulasz myS$liwski koziego grodu

Danie gtowne:
e Grillowany kurczak | sos bbqg
e Chrupiacy kotlet z dziczyzny | duszona cebulka
e Kaszanka z dziczyzny z jabtkiem i cebulka z majerankiem
e Dorsz w panco | sos limonkowy z koperkiem
e Duszone ziemniaki z czosnkiem i tymiankiem
e Zielone sataty | warzywa | winegret malinowy
e Satatka z kapusty | warzywa | ziota
e Zestaw: kiszony ogdrek + smalec
e Koszyk pieczywa z mastem

e Ketchup i musztarda

Skomponuj swéj wilasny bufet

Zupy:
250 ml / os. do wyboru
e Zur z biata kietbasa i jajkiem 25 z4 e Barszcz czerwony | krokiet 27 zt
e Zupa gulaszowa z dziczyzny 26 zt z kapusta i grzybami
e Zupa ziemniaczana z bekonem 25 zt * VEGE: Krem.z d}/m | mleko 25 zt
kokosowe | imbir

Dania z grilla:
120g / os. do wyboru

e Kietbasa biesiadna 18 zt e VEGE: Kiszka ziemniaczana 22 zt

e Kaszanka z dziczyzny z e VEGE: Szasztyk z cukinii, 23 zt
jabtkiem i cebulka 21 zt baktazana i tofu

e Grillowana karkdéwka 22 zt e VEGE: Halloumi- ser owczo-kozi (100g) 25 zt

e Pieczony kurczak w sosie curry 21 zt e VEGE: Camembert z zurawina 23 zt

e Bitki wieprzowe w sosie naturalnym 22 zt W chrupiacym panco (100 g

e Dorsz w chrupigcej panierce | 24 z+
sos limonkowy z koperkiem

e Kotlet z dziczyzny | duszona 26 zt
cebulka z majerankiem

e Szasztyk drobiowy 25 zt



Kozi Grod

MENU GRILL I OGNISKO hotel & restaurant

*x Kk Kk Xk

Dodatki:
150g / os. do wyboru
e Duszone patatki z czosnkiem 12 zt * Satatka ziemniaczana 17 zt
I tymiankiem e Warzywa grillowane z ziotami 13 zt
* Surowka z marchewki e Koszyk pieczywa z mastem - 1 szt. 11 zt
lub biatej kapusty 12 zt
e Zestaw: smalec+ogdrek kiszony 14 z4
e Surédwka z kiszonego ogdrkal
i kwaszonej kapusty 12 24 e Ketczup / musztarda 6 zt
e Satata green mix
Z sosem winegret 13 zt
(
Menu na ognisko Cena 42 zt / os.

Kietbasa | Smalec | Pieczywo | Ogérek | Musztarda | Ketchup

Dodatkowo oferujemy:

e Patere z owocami 150 zt / patera

e Tort cena ustalana indywidualnie

e Alkohol asortyment i cena ustalana indywidualnie




