KozirGrod

hotel & restaurant
* * * K

WIGILIA

UROCZYSTA KOLACJA
19:00-21:30

Zupy:
e Barszcz czerwony na zakwasie

z uszkami z kapusta i grzybami
¢ Kaszubska zupa rybna

Dania gtéwne:

¢ Bigos rybny z pstraggiem sandaczem
i rakami
Pstrag na szpinaku
Pieczona karkéwka w sosie szatwiowym
Pierogi ruskie z cebulka i mieta
Falafel z sosem jogurtowym

Dodatki:

Konfitowane patatki z ziotami

tazanki z kapusta i grzybami

Buraczki zasmazane z miodem i malinami
Marchewka z groszkiem po kaszubsku
Kalafior z maslang butka tartg

Bufet dla dzieci:

Zupa pomidorowa z makaronikiem
Nuggetsy

Kuleczki ziemniaczane

Surdéweczki

Zimny bufet:

t0s0$ po grecku

Tatar ze $ledzia

Wigilijny pasztet warzywny

Dorsz opiekany w octowej zalewie z cebulka
Sledz w émietanie z cebulka i prazonym
jabtkiem

Tradycyjna satatka jarzynowa

Hummus

Wedzone wedliny wtasnego wyrobu

Ryby wedzone

Desery:

Drozdzdéwka z kruszonkg

Sernik z rodzynkami

Ciasto czekoladowe z wigniami i kremem
waniliowym

Pledniak z wisniami i bezowa piankg
Panna cotta

Owoce filetowane

Napoje:

Kompot wigilijny z suszonych owocdw
Woda zZrédlana Koziogrodczanka
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KozirGrod

hotel & restaurant
* * * K

1 DZIEN SWIAT

BOZONARODZENIOWA OBIADOKOLACIJA
16:00-19:00

Zupy: Zimny bufet:

e Rosét z domowymi kluseczkami * Wedzone wedliny Koziego Grodu
e Zupa ogdrkowa z warzywami ¢ Satatka skandynawska
. . e Pieczone miesa wtasnego wyrobu
Dania giowne: o Satatka makaronowa z brokutem
Eskalopki drobiowe w sosie curry Pasztet z dziczyzny
Pieczen z dziczyzny z demi-glace tosos wedzony
Seleryba w sosie kaparowym Caprese z pomidorami i pesto bazyliowym
Pierogi ze szpinakiem w masle Domowe pikle i marynaty
szatwiowym Sery regionalne z miodem i orzechami
Bigos mysliwski z grzybami Deska ryb wedzonych

Dodatki: Desery:

¢ Ziemniaki gotowane z koperkiem e Drozdzdwka z kruszonka
Kasza gryczana z cebulka ¢ Szarlotka z cynamonem
Kapusta zasmazana z cynamonem ¢ Delicja mocno czekoladowa
Warzywa zapiekane z mozzarellg ¢ Sernik z makiem
Suréwka z kiszonej kapusty i ogdrka e Tiramisu
Surdéwka z marchewki i jabtka o Owoce filetowane

Bufet dla dzieci: Napoje:

Rosdét drobiowy z kluseczkami

Nalegniki z twarogiem i sosem owocowym
Mini frittaty

Soki owocowe

e Kompot wigilijny z suszonych owocow
* Woda zrédlana Koziogrodczanka

M Merry'%e




KozirGrod

hotel & restaurant
* * * K

2 DZIEN SWIAT
BOZONARODZENIOWA OBIADOKOLACIJA
16:00-19:00

Zupy:
e Krem z dyni z mlekiem kokosowym

i imbirem
e Kwasnica na zeberkach z dziczyzny

Dania gtéwne:

Poledwiczki wieprzowe w sosie
$mietanowym

Chilli con carne

Pstrag teczowy z cytrusami

Gulasz z ciecierzycy z kminkiem i kolendrg
Zapiekana cukinia z pomidorami

i mozzarella

Dodatki:

e Ziemniaki duszone z ziotami
Kasza bulgur z warzywami
Fasolka szparagowa z oliwg i pietruszka
Kalafior z madlang butka
Suréwka z selera
Surdwka z dyni

Bufet dla dzieci:

Krem dyniowy
Pierogi z owocami i $mietang
Pancakes z nutellg
Soki owocowe

Zimny bufet:

Satatka makaronowa z kurczakiem
Satatka jarzynowa

Tatar ze $ledzia

Deska wedzonek Koziego Grodu

Deska pieczonych mies wtasnego wyrobu
Pikle i marynaty

Batonety warzywne

Ryby wedzone z sosem tatarskim

Sery regionalne z miodem i orzechami

Desery:

Ciasto drozdzowe z kruszonka
Sernik kremowy

Ciasto z malinowa chmurkg
Jabtecznik z cynamonem

Ciasto marchewkowe z bakaliami
Owoce filetowane

Napoje:

Kompot wigilijny z suszonych owocéw
Woda Zrédlana Koziogrodczanka
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