Kozi Grod

hotel & restaurant
* * * *

SPECJALNE MENU

Szefowa Kuchni poleca

*do wyczerpania zapasow

PRZYSTAWKA

Tatar z sarny 49 zt

szalotka | zéttko | angostura | grzanki

Satatka z rukolga, 42 7z}
gruszka i serem lazur

konfitura z zurawiny

ZUPY

Krem z dyni 29 zt
mleko kokosowe | pestki dyni
Kwasnica na 29 z}

wedzonych zebrach

z jelenia

Benedyktynska 32 z¢
zupa grzybowa

domowe kluski | jajko poszetowe

PIZZA
Margherita 36 zi

sos pomidorowy | mozzarella | parmezan |oregaano

DOBIERZ SWOJE ULUBIONE DODATKI (KAZDY PLATNY DODATKOWO 5 Zt)
SZYNKA | PIECZARKI

Bianca 38 zt

oliwa | gruszka | ser lazur | oregano

DANIA GLOWNE

Panierowany schab 61 zi
z koscig

schab marynowany w mleku i cebuli
puree ziemniaczane | suréwka z kiszonej kapusty

Gulasz z jelenia 79 zt

kasza bulgur z grzybami | karmelizowane BBQ

Sandwicz ze 63 zt
szarpang sarning

satata | chipsy z wedzonego boczku | ogérek kminkowy
konfitura z czerwonej cebuli | majonez koperowy

DLA DZIECI

Rosét na piersi 29 zt
z kurczaka

CZAS OCZEKIWANIA 30 MIN
kluseczki

Nugetsy 39 z}

frytki | suréwka z marchwi

Kluseczki 32 zt

sos pomidorowy

DESERY

Drozdzéwka 29 zt

na ciepto z dzemem i mastem

Szarlotka na ciepto 30 zt

Z GALKA LODU SMAKUJE JESZCZE LEPIE) (PLATNE DODATKOWO 9 Zt)



