Kozi Grod

hotel & restaurant
*x * K K

Oferta Biznes

szkolenia | konferencje | integracje | eventy

jestesmy tu dla Ciebie

Bliska lokalizacja od centrum miasta i lotniska oraz nasze
kilkunastoletnie doswiadczenie w organizacji kazdego rodzaju
spotkan, to idealny przepis na udany pobyt grupy.

Pobyt w Hotelu Kozi Gréd to:

e kuchnia regionalna - nasza specjalnos$cia sa dania i wyroby z dziczyzny, Swiezo wedzone miesiwa
oraz rzemieslnicze nalewki;

¢ 168 miejsc noclegowych, 50 komfortowych pokoi, 2 domki na wynajem, Strefa Spa&Wellness
(basen, jacuzzi, kompleks saun, strefa crossfit, sala cardio), kregle, bilard;

e 9 ha terenu zielonego, ktéry umozliwia organizacje atrakcji plenerowych i wieczoréw przy ognisku.

W cenie noclegu zapewniamy:
e Sniadanie
e Bezptatny parking

¢ Nielimitowane korzystanie z hotelowej Strefy Wellness:
basen | jacuzzi | kompleks saun | strefa crossfit | sala cardio

e Atrakcje zewnetrzne:
park linowy | sitownia zewnetrzna

e Bezptatne WiFi

Za dodatkowa optata proponujemy skorzystaé¢ z masazy i zabiegédw SPA oraz z hotelowej
kregielni (2 tory), stotu bilardowego, kortu tenisowego i wypozyczalni rowerdéw.

ul. Leénikéw 3 +48 601 610 453 / +48 58 692 07 80
83-047 Pomlewo k. Gdanska recepcja@kozigrod.pl / www.kozigrod.pl



Sale szkoleniowe i
bankietowe

Kozi Grod

hotel & restaurant
* * * K

Wynajem sal:

Do 2 godzin Do 6 godzin Powyzej 6 godzin
Sala A lub B 400 PLN 650 PLN 900 PLN
Sala C 450 PLN 700 PLN 950 PLN
Sala Kominkowa VIP 500 PLN 750 PLN 1000 PLN
Pawilon Bankietowy wycena indywidualna
Liczba miejsc w ustawieniu
teatralnym podkowa szkolnym
po zew./ po obu str.
Sala A 50 18/26 18
SalaB 65 20/30 18
SalaC 75 30/40 22
Kominkowa Sala VIP 40 24 24
Sala A+B 130 45/70 55
Sala B+C 120 50/68 50
Sala A+B+C 173 80/120 80
Pawilon Bankietowy 400 130/225 160
Sala A Sala B Sala C
Powierzchnia (m2): 44,64 Powierzchnia (m2): 46,80 Powierzchnia (m2): 70,50
Dtugodé (m): 7,20 Dtugo$é (m): 7,20 Dtugo$é (m): 9,40
Szeroko$é (m): 6,20 Szeroko$é¢ (m): 6,50 Szeroko$é (m): 7,50
Wysokoéé (m): 2,75 Wysoko$é (m): 2,75 Wysokoéé (m): 2,75

Kominkowa Sala VIP + aneks
Powierzchnia (m2): 68,75+15,40

Dtugos$é (m): 12,50+4,40
Szerokos$é (m): 5,50+3,50
Wysokos$é (m): 3,55

Pawilon Bankietowy
Powierzchnia (m2): 450

Dtugos$dé¢ (m): 30
Szerokos$é (m): 15
Wysokos$é (m): 5

Wyposazenie:

projektor multimedialny i ekran | sprzet nagtasniajacy | wskaznik laserowy/pilot do prezentacji |
materiaty pismiennicze (notesy, kartki, dtugopisy) oraz flipchart (1 blok + 3 mazaki) - na zyczenie

Dodatkowo mozemy zapewnié¢ 52-calowy telewizor plazmowy.

Ceny netto obowiazujace w 2026r



Czas na przerwe... Kozi Grod

hotel & restaurant
* * * K

Przerwa kawowa

jednorazowa cena 18 zt/ os.
catodzienna cena 38 zt/ os.

W zestawie:

e Kawa $wiezo parzona
e Wybdr herbat

e Koziogrodczanka - woda niegazowana ze studni gtebinowej

Dodatki podane jednorazowo:

e Napoje owocowe 18 zt
e Ciastka FIT 13 z¢
e Croissanty 15 zt
e Domowa drozdzdéwka 16 zt
e Asortyment kanapek 3 szt./os. 24 zt
e Kruche ciasteczka 10 zt
o Swieze warzywa z dipami 15 zt
e Satatka owocowa 15 z¢

Ceny netto obowiazujace w 2026r



MENU SERWOWANE

Kozi Grod

hotel & restaurant
* * * K

ZESTAW 1 55 zt / os.
Zupa:

e Zupa pieczarkowa | kluski pietruszkowe

Danie gtéwne:

e Kotlet schabowy panierowany |
mozzarella | pomidory | ogdrek

e Duszone ziemniaki | czosnek | tymianek

e Colestaw | koperek

ZESTAW 2 55 zt / os.
Zupa:

e Krem z dyni | mleko kokosowe | imbir

Danie gtéwne:

e Pieczona karkdédwka | demi glace
pieprzowy

e Puree ziemniaczane | masto koperkowe

e Grillowane warzywa | rozmaryn

ZESTAW 3 55 zt / os.
Zupa:

e Krem z pomidordw | pesto bazyliowe

Danie gtéwne:
e Dorsz w chrupiacym panco | sos tatarski
e Frytki | ketchup

e Surdwka z kiszonej kapusty i ogdrka |
natka pietruszki

ZESTAW 4 55 zt / os.
Zupa:
e Rosét z wiejskiej kury | kluski
pietruszkowe]| julienne warzywne
Danie gtdwne:
e Kotlet de volaille | masto pietruszkowe

e Puree ziemniaczane | masto koperkowe

e Marchewka z groszkiem | pietruszka

ZESTAW 5 55 zt / os.

Zupa:
e Zurek z biata kietbasa | jajko

Danie gtéwne:
e Zraz wieprzowy | demi glace pieprzowy
e Kopytka | masto ziotowe

e Buraczki zasmazane

Do wyboru jeden zestaw dla catej grupy.
Gramatury dan: zupa 250 ml, danie gtéwne (mieso/ryba 120 g; skrobia 100 g; dodatki 80 g).
Do positku serwowana jest "Koziogrodczanka" - uzdatniana woda pitna z naszej studni gtebinowej.



MENU BUFET

Kozi Grod

hotel & restaurant
* * * K

ZESTAW 1 108 zt / os.
Zupa:

e Krem z pomidordéw | ziotowe grzanki

Danie gtéwne:
e Kotlet de volaille | mato pietruszkowe

e Pieczona karkéwka| demi glace
pieprzowy

e Dorsz w panco | sos cytrusowy | koperek
e Duszone ziemniaki | czosnek | tymianek
e Kalafior z butka tarta

e Surdéwki: z selera | z marchewki i jabtka

ZESTAW 2 108 zt / os.
Zupa:

e Zupa ziemniaczana | bekon | warzywa

Danie gtéwne:
e Sznycel wieprzowy | duszona cebula

e Chrupiacy kurczak | sos z ananasa, chili
i pomidoréw

e Kotlet z dorsza w panco | sos koperkowy
e Puree ziemniaczane | masto koperkowe
e Bukiet warzyw | masto pietruszkowe

e Surdwki: z kiszonego ogdrka i kwaszonej
kapusty | z marchewki i jabtka

ZESTAW 3 145 zt / os.
Zupa:

e Zupa grzybowa | kluski pietruszkowe

e Krem z pomidordw | ziotowe grzanki

Danie gtédwne:
e Sznycel wieprzowy | duszona cebula
e Kotlet de volaille | masto pietruszkowe

e Kotlet z dorsza w panco | sos
koperkowy

e Gotowane ziemniaki | masto
pietruszkowe

e Buraczki zasmazane

e Surdwki: z marchewki | satatka green
mix z sosem winegret

Minimalna liczba osdb: 15

Dania gtéwne w przeliczeniu 70% do ilo$ci osdb.

Czas trwania bufetu do 1,5 godziny.

Do positku serwowana jest "Koziogrodczanka" - uzdatniana woda pitna z naszej studni gtebinowej.




Dodatkowo...

Kozi Grod

hotel & restaurant
* * * K

Desery 120 g 18 zt / os.

e Domowa szarlotka | cynamon

Sernik | sos angielski

Ciasto drozdzowe | sos owocowy

3-BIT | kajmak | cynamon | $mietana

e Panna cotta | sos owocowy

Dania wegeterianskie | vege

Zupy:
e Krem z pasternaka | salsa z ananasa | seler naciowy
e Zupa jarzynowa | koperek
e Krem z dyni | mleko kokosowe | imbir

e Krem pomidorowy | pesto bazyliowe

Danie gtéwne:
e Koper wtoski | sos curry | ryz

e Kotlet warzywny | cieciorka | ziota | kasza bulgur |
sataty green mix

e Kaszotto grzybowe | ser bursztyn | ziota

Ceny netto obowiazujace w 2026r



ZIMNE PRZEKASKI Kozi Grod

hotel & restaurant

BUFET oy

ZESTAW 1 Cena 58 zt / os.

Pasztet z dziczyzna | konfitura z zurawiny

Deska pieczonych mies wtasnego wyrobu | chrzan | marynaty wtasne

Satatka $ledziowa

Satatka grecka | feta | oliwki | wineget bazyliowy

Deska seréw regionalnych | chutney z ananasa i jabtek | orzechy

e Pieczywo podane z mastem

ZESTAW 2 Cena 79 zt / os.

e Schab pieczony ze $liwka wedzonga | boczek pieczony | chrzan

e Tortilla z kremowym serem i wedzonym tososiem | koperek

e Sled? opiekany z cebula w occie i ziotach

e Satatka caprese z pesto bazyliowym

e Satatka z pieczonym burakiem | ser | orzechy wtoskie

e Deska serdw regionalnych | chutney z zurawiny i jabtek | orzechy

e Koszyk pieczywa z mastem

ZESTAW 3 Cena 89 zt / os.

e Pétmisek ryb wedzonych | sos tatarski

e Satatka z pieczonym kurczakiem | nowalijki | winegret bazyliowy

e Pasztet z dziczyzna | konfitura zurawinowa

e Satatka ziemniaczana z szynka | cebulka | sos Smietankowo-majonezowy
e Pdétgesek | konfitura z czerwonej cebuli | ogérek marynowany

e toso$ wedzony wtasnego wyrobu | sos tatarski

e Deska serdw regionalnych | chutney z zurawiny i jabtek | orzechy

e Pieczona karkdwka z czosnkiem i majerankiem

e Pieczywo podane z mastem

Minimalna liczba osdb: 15
Zimne przekaski podane po cieptym positku, jednorazowo w przeliczeniu na liczbe osdb.

Ceny netto obowiazujace w 2026r



Kozi Grod

MENU GRUPOWE hotel & restaurant

* Kk kX

Dania do wyboru przed 24:00:
150 g/ os.

e Bigos mysliwski

Chili con carne z dziczyzny | czekolada | tymianek

Gulasz autorski Koziego Grodu
e Kwasdnica na wedzonych zebrach z jelenia

e Barszcz czerwony | krokiet z kapusta i grzybami

Wymagane potwierdzenie dostepnosci i ceny:

e Dzik pieczony podany z kaszg gryczang i satatka z kiszonek do 40 oséb
e Dzik pieczony podany z kasza gryczang i satatka z kiszonek powyzej 40 osdb

e Szynka pieczona ok 12 kg z duszonymi w czosnku ziemniakami, grillowane
warzywa z ziotami do 40 osdéb

Do oferowanych menu, proponujemy napoje:
e Wino musujace (kieliszek)
e Trunek alkoholowy (kieliszek)
e Barek Kawowy - kawa i herbata do 1 godziny

e Napoje gazowane i soki do 1 godziny

24 zt
29 zt
28 zt
24 z4
25 zt

2 200 zt
2 900 zt

1 800 zt

16 zt / os.
10 zt/ os.
16 zt / os.
25 zt/ os.



MENU GRILL Kozi Grod

* Kk kX

Grill w formie bufetu Cena 149 zt / os.

Zupa:

e Gulasz mys$liwski koziego grodu

Danie gtéwne:
e Grillowany kurczak | sos bbq
e Karkéwka grillowa
e Kaszanka z jabtkiem i cebulka z majerankiem
e Kietbasa $laska grillowa
e Duszone ziemniaki z czosnkiem i tymiankiem
e Zielone sataty | warzywa | winegret malinowy
e Satatka z kapusty | warzywa | ziota
e Zestaw: kiszony ogdrek + smalec
e Koszyk pieczywa z mastem

e Ketchup i musztarda

Skomponuj swéj wtasny bufet

Zupy:

250 ml / os. do wyboru
e Zur z biatg kietbasa i jajkiem 23 zt e Barszcz czerwony | krokiet 25 zt
e Zupa gulaszowa z dziczyzny 24 zt z kapustq i grzybami
e Zupa ziemniaczana z bekonem 23 zt * VEGE: Krem z dyni | mleko 23 z¢

kokosowe | imbir

Dania z grilla:
120g / os. do wyboru

¢ Kietbasa biesiadna 17 z¢ * Szasztyk drobiowy 23 zt

e Kaszanka z jabtkiem i cebulka 19 zt * VEGE: Kiszka ziemniaczana 20 zt

¢ Grillowana karkéwka 20 zt * VEGEi Sza§z+yk Z cukinii, 21z
baktazana i tofu

e Pieczony kurczak w sosie curry 19 z¢

e VEGE: Halloumi- ser owczo-kozi (100g) 23 zt

¢ Bitki wieprzowe w sosie naturalnym 20 zt « VEGE: Camembert z zurawing 21 2t

e Dorsz w chrupiacej panierce | 22 zt w chrupiacym panco (100 g)
sos limonkowy z koperkiem

Ceny netto obowiazujgce w 2026r



Kozi Grod

MENU GR"—L I OGNISKO hotel & restaurant

* Kk Kk K

Dodatki:
1509 / os. do wyboru
e Duszone patatki z czosnkiem 10 zt * Satatka ziemniaczana 16 zt
i tymiankiem e Warzywa grillowane z ziotami 11 z+
* Suréwka z marchewki e Koszyk pieczywa z mastem - 1 szt. 10 zt
lub biatej kapusty 11 zt
e Zestaw: smalec+ogdrek kiszony 13 z¢
e Suréwka z kiszonego ogdrkal
i kwaszonej kapusty 11 2t * Ketczup / musztarda 5 zt
e Satata green mix
z sosem winegret 12 zt
[ ]
Menu na ognisko Cena 38 zt / os.

Kietbasa | Smalec | Pieczywo | Ogdrek | Musztarda | Ketchup

Dodatkowo oferujemy:

e Patere z owocami 180 zt / patera
e Tort cena ustalana indywidualnie
e Alkohol asortyment i cena ustalana indywidualnie

Ceny netto obowiazujace w 2026r



Kozi Grod

NAPOJE | ALKOHOLE hotel & restaurant

* Kk Kk K

Wédka:
0,5l 90 zt
0,71 120 zt
Piwo:
0,51 16 zt
Wino:
e Wino bankietowe 0,75l 69 zt
* Wino musujace 0,75l 69 zt
Whisky:
e Ballantines 0,71 150 zt
® Jameson 0,71 180 zt
¢ Jack Daniels 0,71 210 zt
Gin: 0,71 150 z¢
Rum biaty: 0,71 160 zt
Nalewki:
e Regionalne nalewki Hotelu Kozi Gréd 0.2l 35zt
(cena w zatezno$ci od rodzaju nalewki)
0,5l 65 zt
e Soki 11 22 zt
e Napoje gazowane 11 24 zt
* Napoje gazowane 0,21 17 zt

Ceny netto obowiazujace w 2026 r



OPEN BAR

Kozi Grod

hotel & restaurant
* * * K

ZESTAW 1

Piwo:

e Butelkowe

Cena 48 zt / os.

Cena 62 zt/ os.

do 3 h do 6 h

Wino bankietowe:
e Biate

e Czerwone

Cena 36 zt/ os.
za kazda kolejna godzine

e Napoje owocowe

ZESTAW 2 Cena 70 zt/ os. Cena 84 zt/ os. Cena 59 zt/ os.
do 3 h do 6 h za kazda kolejng godzine
Wédka Whisky Piwo: Wino bankietowe

e Butelkowe ¢ Biate
e Czerwone

ZESTAW Cena 24 zt/ os. Cena 35 zt / os. Cena 20 zt / os.

dodatkowy do3h do 6 h za kazda kolejna godzine
e Kawa e Herbata

e Napoje gazowane
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Ceny netto obowiazujace w 2026 r



