WEDZIMY Kozi Grod
WARSZTATY A

DOSWIADCZENIE NOWA UNIKALNA
KTOREGO SIE NIE ZAPOMINA. 9 EDYCJA

Tym razem idziemy o krok dale,;. 13-15.03.2026

W tej unikalnej edycji naszych warsztatéw poprowadzq

Was wyjgtkowi goscie — kazdy mistrz w swojej dziedzinie. P'QFek - “'edz[elfi
2 noclegi, petne wyzywienie

Produkcja wyrobdéw z
dziczyzny z Tomkiem
Michalskim

Dziki master class z
Jakubem Wolskim

Produkcja i wedzenie
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Rafat Ciotek - o

_ - ™ Sokolnik, autorka kanatu
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Produkcja oraz
degustacja domowych

nalewek - dla chetnych
Dla tych, ktérzy szukajq autentycznosci,

wiedzy, przygody i ludzi podobnych sobie!

Goscie specjalni:

Rafat Ciotk - tucznik Andrzej Nowak - pasjonat pszczelarstwa

Karol Kroskowski - mistrz Polski hejnalistow Wojciech Olszewski - sztuka wabienia dzikiej zwierzyny
Zbigniew Majewski - produkcja konserw Hodowla pséw mysliwskich od Walczaka - kynologia
Wystawa trofedw mysliwskich rodziny Hagno Grzegorz Mattawski - produkcja nalewek

Darek Kosinski - preparacje i igo
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WEDZIMY WARSZTATY Kozi Grod

hotel & restaurant
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13-15.03.2026

Harmonogram dla Uczestnikéw NOWA UNIKALNA
9 EDYCJA

13.03.2026 PIATEK

od 12:00 Rozpoczecie warsztatéw wedzarniczych z Tomkiem Michalskim | Zbiérka przy recepc;i
16:00 Zakwaterowanie do pokoi

17:00-18:00  Obiadokolacja w Salach AB potgczona z wyktadem pszczelarskim z Andrzejem Nowakiem
18:00-22:00  Wedzenie produktéw miesnych w Profesjonalnej kuchni

14.03.2026 SOBOTA

8.00-9.00 Sniadanie w Salach AB

9.15-13.00 Warsztaty z produkcji i wedzenia seréw z przyjaciétmi z BROWIN w Profesjonalnej kuchni
13.30 Lunch w Salach AB

14.30-18.30  Dziki MASTER CLASS z gosciem specjalnym Jakubem Wolskim
19.30-24.00  Wspdlna biesiada zaproszonymi gosémi specjalnymi

13.03.2026 NIEDZIELA

8:00-9:00 Sniadanie w Salach AB

9:30-12:00 Zajecia z sokolniczkg Monikg Pluciennik i tucznikiem Rafatem Ciotkiem
12:.00-13:00  Podziat wykonanych produktéw wsréd uczestnikow

13:00 Zakonczenie warsztatéw i wyjazd uczestnikéw
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