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Dla tych, ktérzy szukajq autentycznosci, nalewek - dla chetnych

wiedzy, przygody i ludzi podobnych sobie!
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Rafat Ciotek - mysliwy tucznik Andrzej Nowak - pasjonat pszczelarstwa, mysliwy
Karol Kroskowski - mistrz Polski hejnalistow Wojciech Olszewski - sztuka wabienia dzikiej zwierzyny
Zbigniew Majewski - produkcja konserw Hodowla pséw mysliwskich od Walczaka - kynologia
Rodzina Hagno - wystawa trofedw mysliwskich Grzegorz Mattawski - produkcja nalewek i konserw / wedzenie

Darek Kosinski - preparacje i igo
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WEDZIMY WARSZTATY Kozi Grod

hotel & restaurant
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16-18.10.2026
Harmonogram dla Uczestnikow JUBILEUSZOWA

10 EDYCJA

16.10.2026 PIATEK

12:00

od 12:20
14:00-15:00
16:00
17:00-18:00
18:00-22:00

Rozpoczecie Warsztatéw | Zbidrka przy recepg;ji

Praktyki u Praktyka z Arturem Nowickim - produkcja wedlin z dziczyzny
Wyktad pszczelarski z Andrzejem Nowakiem

Zakwaterowanie do pokoi

Obiadokolacja w Salach AB

Wedzenie produktéw miesnych w profesjonalnej kuchni

17.10.2026 SOBOTA

8.00-9.00
9.15-13.00
13.30
14.30-18.30
19.30-24.00

Sniadanie w Salach AB

Warsztaty z produkcji i wedzenia seréw z przyjaciétmi z BROWIN w profesjonalnej kuchni

Lunch w Salach AB

Dziczyzna w najlepszym wydaniu — Master Class z Barttomiejem Pawlikowskim w profesjonalnej kuchni
Uroczysta Kolacja z zaproszonymi gosémi specjalnymi

18.10.2026 NIEDZIELA

8:00-9:00
9:30-12:00
12:.00-13:00
13:00

ul. Lesnikdw 3

Sniadanie w Salach AB

Zajecia z sokolniczkg Monikg Ptuciennik i mysliwym tucznikiem Rafatem Ciotkiem na terenie ogrodu
Podziat wykonanych produktéw wsréd uczestnikow

Zakonczenie warsztatéw i wyjazd uczestnikéw

+48 601 610 453 / +48 58 692 07 80

83-047 Pomlewo k. Gdanska recepcja@kozigrod.pl / www.kozigrod.pl




	WĘDZIMY WARSZTATY
	DZICZYZNA W ROLI GŁÓWNEJ!
	JUBILEUSZOWA10 EDYCJA
	Dziesięć edycji. Jedna tradycja. Nowa historia. W jubileuszowej odsłonie Wędzimy Warsztaty spotykają się mistrzowie, którzy wiedzę noszą  w rękach — i chętnie się nią dzielą.
	16-18.10.2026
	FIRST MINUTE
	Dla tych, którzy szukają autentyczności, wiedzy, przygody i ludzi podobnych sobie!
	1 119 zł/ os.



	WĘDZIMY WARSZTATY
	16-18.10.2026
	Harmonogram dla Uczestników
	16.10.2026 PIĄTEK

	JUBILEUSZOWA 10 EDYCJA
	17.10.2026 SOBOTA
	18.10.2026 NIEDZIELA




