


MENU ]OZEFA 1 pln/os /netto

Na mily poczatek | danie serwowane do stotu
Barszcz z uszkami
Danie Gléwne | danie serwowane do stotu

Roladka drobiowa z farszem sliwkowo-cebulowym w sosie korzennym
/puree ziemniaczane/modra kapusta z jabtkiem

Kompot z suszonych owocow
Deser | danie serwowane do stotu
Sernik z kruszonka z dodatkiem wanilii

Smakowite przekaski | bufet

Safatka jarzynowa z groszkiem i jajkiem
Sledz po kaszubsku
Pasta z makreli z ogorkiem kiszonym i cebulka
Pasztet domowy
Roladki z tortilli
Antipasto wedlin regionalnych i seréw
Pieczywo | Masto
Woda w karafkach bez limitu

Czas trwania spotkania do 2h

Menu przedstawia ceny netto i dotyczy grup powyzej 20 oséb.
Istnieje mozliwo$¢ dopasowania dan pod diety wykluczeniowe i alergie.
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MEN U GABRIELA 155 dos./neto

'Przystawka | serwowana do stotu

Carpaccio z buraka z serem kozim, rukola i orzechami wtoskimi,
dressing miodowo-musztardowy

Zupa | serwowana do stolu | do wyboru jeden rodzaj dla catej grupy

Swigteczna zupa z grzybéw lesnych z nutg wina i $mietany,
podana z kluseczkami kfadzionymi
lub

Barszcz z uszkami

Danie Gléwne | serwowane do stotu

Filet z dorsza pieczony z mastem cytrynowym, podany na risotto
z zielonym groszkiem i parmezanem, grillowana cukinia

Kompot z suszonych owocow

Deser | serwowany do stotu

Panna cotta z musem z marakui i mietg
Zimna plyta | bufet

Safatka jarzynowa z groszkiem i jajkiem
Szpinakowe roladki z fososiem wedzonym, kremem chrzanowym i koperkiem
Mini tortille z pasta z tuniczyka i suszonym pomidorem
Sledz po kaszubsku
Sledz w sosie curry z ananasem
Pasztet domowy z karmelizowang czerwong cebulka
Antipasto naszych wedlin i seréw
Wybor pieczywa | Masto
Woda w karafkach

Stodkosci | bufet
Sliwki pod kruszonka
Rolada makowa
Sernik z pomaranczg i biatg czekolada

Czas trwania spotkania do 4h

Menu przedstawia ceny netto i dotyczy grup powyzej 20 oséb.
Istnieje mozliwosé dopasowania dan pod c/iiety wykluczeniowe i alergie.
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MENU TRZECH I(ROLI 249zl/0s./netto

) |
Przystawka | serwowana do stotu

Roladka z wedzonego tososia faszerowana
serkiem chrzanowym, podana na miksie satat
Z sosem cytrynowym

Zupa | serwowana do stolu
do wyboru jeden rodzaj dla catej grupy

Wigilijna zupa grzybowa z borowikow z
tazankami i Smietang

lub

Barszcz z uszkami

Danie Gléwne | serwowane do stolu
do wyboru jeden rodzaj dla catej grupy

Policzki wotowe duszone w czerwonym winie
z kremowym puree z selera i warzywami
korzeniowymi

lub

tosos z glazurg pomaranczowo-imbirowg
podany na puree ziemniaczano
pasternakowym z chipsami z buraka

Kompot z suszonych owocéw

Deser | serwowany do stotu
do wyboru jeden rodzaj dla catej grupy

Sernik z czekolada na spodzie piernikowym
podany z konfiturg z pomaranczy

lub

Mus z biatej czekolady z coulis malinowym
i kruszonka piernikowa

Zimna plyta | bufet

Carpaccio z pieczonego rpostbeffu ze
Sliwka i sosem chrzanowym

Tatar z tososia wedzonego z koperkiem
i majonezem cytrynowym

Pasztet domowy z suszonymi owocami
Sledz w 3 odstonach

Galaretka drobiowa

Jajka w majonezie

Sery regionalne z orzechami i suszonymi
owocami

Antipasto naszych wedlin i seréw
Roladki z tortilli

Mini ptysie wytrawne

Ryba po grecku

Wybor pieczywa

Masto

Swiateczne przysmaki cieple | bufet

Pieczen z karkowki z sosem
Sliwkowym i jatowcem

Smazony filet z dorsza na masle
z pietruszka i czosnkiem

Kluski slgskie okraszane cebulka
Ziemniaki paryskie pieczone

z rozmarynem i czosnkiem
Jarzynowa z jajkiem i groszkiem
Safatka z pieczonym burakiem,
rukolg i serem feta

Stodkosci | bufet

Piernik z powidtami $liwkowymi
Sernik z pomaranczg i biatg czekolada
Creme brilée z sosem korzennym

Czas trwania spotkania do 6h

Menu przedstawia ceny netto i dotyczy grup powyzej 20 oséb.

Istnieje mozliwo$¢ dopasowania dan pod diety wykluczeniowe i alergie.
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DANIA GEOWNE ZAMIENNE
PRZYSTOSOWANE DO DIET SPECJALNY CH*

Veganski bigos z boczniakami i wedzong sliwkg
danie wegariskie i bezglutenowe

Steak z selera z ziemniakami truflowymi i karmelizowang marchewka
danie wegariskie i bezglutenowe

*PROSBA SZEFA KUCHNI

Prosimy o wybdr jednego rodzaju dania zamiennego dla wszystkich oséb
wymagajacych diety specjalnej.
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PROPOZYCJE PODARUNKOW
DLA TWOICH GOSCI

Vouchery podarunkowe dla Gosci spotkania | kwota dowolna
szczegOty ustalane indywidualnie
Paczki ze swiatecznymi wypiekami dla Gosci spotkania | od 60z!/szt.
Eleganckie bombonierki z rzemieslniczymi pralinami | 210 g | od 55zt/szt.
Podarunkowe Wino dla Gosci spotkania | od 69zt/szt.

DODATKOWE PRZYJEMNOSCI KULINARNE

Autorski Candy Bar naszego cukiernika | od 3 800 zt
Fontanna czekoladowa z owocami (4 godziny) | 1 800 zt
Fontanna czekoladowa z owocami i deserami (6 godzin) | 2600 zt

Bufety tematyczne | od 3 500 zt
Uczta u Szlachcica (bufet staropolski) | Wtoska Trattoria | Grecka wyspa

Wino grzane z przyprawami | 15z{/0,3|
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Napoje gazowane i soki | 10z{/0,2|

Christmas Open Bar | 4h | 79z/0soba
Wino grzane, piwo lane, soki, napoje gazowane

Menu przedstawia ceny netto i dotyczy grup powyzej 20 oséb.
Istnieje mozliwo$¢ dopasowania dan pod diety wykluczeniowe i alergie.
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