e
\Ra¢

MAG S
R E S O

* %k Kk %

MENU
WESLEI/NE

2027/2028




50t/ 0s

Zupa
serwowana w stot

Rosdt krolewski zdomowym makaronem
i drobiowymi kluseczkami

Dania Gléwne
serwowane w st6l na pétmiskach

Rolada wieprzowa z wedzonka

i ogdrkiem kiszonym z sosem
Tradycyjny kotlet devolaj z mastemi pietruszka
Filet z kurczaka w panko

Dodatki
serwowane w st6l na pétmiskach

Kluski slgskie

Ziemniaki z koperkiem

Frytki z solg morska

Kapusta czerwona aromatyzowana boczkiem
Suréwka z marchewki z cytrusami

Mix satat i warzyw z sosem winegret

Deser | serwowany w stét
jedna propozycja do wyboru dla wszystkich
Gosci

Panna cotta z malinowym coulis
Krem brulee z owocami sezonowymi

Stodkosci | bufet

Selekcja ciast z naszej cukierni

Owoce sezonowe

Napoje bez limitu

Woda i soki owocowe podane w karafkach
Kawa i wybér herbat

Zimne przekaski | bufet

Pszenna tortilla w trzech odstonach

Hummus z warzywami

Conchiglioni faszerowane pasta z tuiczyka

Sled? w dwéch odstonach

Satatka szopska z owczym serem

Satatka z selerem i szynkg

Satatka z salami, makaronem i listkami $wiezej
bazylii

Sliwka wedzona, otulona boczkiem

Beskidzkie wyroby - selekcja mies Szefa Kuchni

Miesa pieczone z dipami

Rostbef sous-vide w wedzonych papryczkach
chipotle

Deska seréw regionalnych i plesniowych

Masta smakowe i pieczywo

Kolacja I | serwowana w stét
jedna propozycja do wyboru dla wszystkich
Gosci

Pieczony dorsz na puree z groszku
i biatej fasoli oraz marchew z miodem i anyzem
Poledwiczka wieprzowa sous vide w sosie
grzybowym, podana na puree
ziemniaczano-selerowym w towarzystwie
grillowanej cukinii

Kolacja Il | bufet
jedna propozycja,do
Gosci

boru dla wszystkich

Rubinowy barszcz z pasztecikiem
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Przystawka | serwowana w sté6t
jedna propozycja do wyboru

Plastry kaczki wedzonej w olchowym dymie,
puree dyniowe z nuta chili i zel winiowy
Terrina z tososia na grzance z koperkiem
i jogurtem cytrynowym

Zupa | serwowana w stot
jedna propozycja do wyboru

Rosdt z kaczki francuskiej z domowym makaronem
i pulpecikami drobiowymi

Krem z pomidoréw San Marzano
z mozzarellg i bazylia

Danie gtéwne
serwowane na poétmiskach w stét

Tradycyjna wotowa rolada slaska z wedzonkg
i ogdrkiem kiszonym

Kotlet devolaj z mastem i pietruszka

Tradycyjny kotlet schabowy

Dodatki

Kluski slgskie

Ziemniaki z koperkiem

Frytki z solg morska

Kapusta czerwona aromatyzowana boczkiem
Suréwka z biatej kapusty

Bukiet satat z sosem vinegret

Deser | serwowany w stéf
jedna propozycja do wyboru

Beza z kremem mascarpone
i owocami sezonowymi

Mus jagodowy z zelkg jogurtowo-limonkowa
na kruchym ciasteczku

Stodkosci | bufet

Selekcja ciast z naszej cukierni

Owoce sezonowe

Napoje bez limitu

Woda i soki owocowe podane w karafkach
Kawa i wybér herbat

Zimne przekaski | bufet

Pszenna tortilla w trzech odstonach

Quiche Lorraine

Mini caprese

Sled? w dwéch odstonach

Satatka szopska z owczym serem

Satatka makaronowa z oliwkami i suszonymi
pomidorami

Satatka z salami, makaronem i listkami swiezej
bazylii

Sliwka wedzona, otulona boczkiem

Beskidzkie wyroby - selekcja mies Szefa Kuchni

Miesa pieczone z dipami

Rostbef sous-vide w wedzonych papryczkach
chipotle

Deska seréw regionalnych i plesniowych

Masta smakowe i pieczywo

Kolacja | | serwowana w stét
jedna propozycja do wyboru

Filet drobiowy otulony bekonem z kremowym
sosem,puree ziemniaczane z truflg i pieczone
warzywa

Udko z kaczki sous-vide z pieczonymi
ziemniakami oraz karmelizowane buraki

Filet z dorsza w sosie cytrynowym podany
z pieczonym batatem i zielonym groszkiem

Kolacja Il | bufet

Boeuf strogonoff
Trio paprykowe z kurczakiem i
esencjg /

Kolacja lll | bufet
jedna propozycja do wyboru

Rubinowy barszcz z pasztecikiem

Kwasnica beskidzka na wedzonce
Zupa chrzanowa z biata kietbasa
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Przystawka | serwowana w sté6t
jedna propozycja do wyboru

Rostbef sous-vide serwowany na puree
z piklowanym fenkutem

Tatar z wedzonego tososia z kaparami
i limonkowym kawiorem

Zupa | serwowana w stot
jedna propozycja do wyboru

Rosét z kaczki francuskiej z pulpecikami
wotowymi z nutg lubczyku

Krem z biatych warzyw z ptatkami migdatéw
i oliwg truflowg

Danie gtéwne
serwowane nha pétmiskach w stét

Tradycyjna wotowa rolada $lgska

Kotlet devolaj z mastem i pietruszka

Poledwiczka wieprzowa ,,po parysku”

Kacze udko sous-vide aromatyzowane
anyzem i pomarancza

Dodatki

Kluski slgskie
Ziemniaki z mastem i koperkiem
Frytki z solg morskg
Kapusta czerwona aromatyzowana boczkiem
Suréwka z marchewki i antondwki
Suréwka z selera z zielonym ogérkiem
i listkami miety
Bukiet satat z sosem vinegret

Deser | serwowany w stét
jedna propozycja do wyboru

Brownie z malinowym coulis i owcami sezonowymi
Aksamitny sernik na zimno z biatg czekoladg
Beza daquoise z kremem kawowym, daktylami

i orzechami

Stodkosci | bufet

Selekcja ciast z naszej cukierni

Owoce sezonowe | Napoje bez limitu
Woda i soki owocowe podane w karafkach
Kawa i wybér herbat

Zimne przekaski | bufet

Pszenna tortilla w trzech odstonach

Quiche Lorraine

Grillowana papryka z fetg i oliwkami

Tartinki z serem brie i gruszka

Wedzony toso$ z musem awokado

Satatka jarzynowa

Satatka z chrupigcymi warzywami, gruszka
i marynowanym bundzem

Sled? w dwéch odstonach

Beskidzkie wyroby

Migsa pieczone

Rostbef sous-vide w wedzonych papryczkach
chipotle

Galaretka wieprzowa z piklowana
czerwong cebulka

Deska seréw regionalnych i plesniowych

Masta smakowe i pieczywo

Kolacja | | serwowana w stét
jedna propozycja do wyboru

Policzki wotowe w ciemnym sosie
podane z selerowym puree
i chrupigcymi warzywami korzeniowymi
tosos pieczony w cytrynowej glazurze z ziotami,
na puree z batatéw
oraz satatka z rukoli i pomidorka z nuta chilli

Kolacja Il | bufet
jedna propozycja do wyboru

Zeberko wieprzowe w glazurze
musztardowo-miodowej z puree ziemniaczanym
z suréwka colestaw

Placki ziemniaczane z g
i kapusta kiszong

Pieczony indyk w ziotach z kaszg jeczmienna
i marchew glazdrowana w miodzie

aszem wotowym

Kolacja Il | bafet | jedna propozycja do wyboru
Litewska zupa z szynki z warzywami i kwasng
Smietanag
Wykwintne ragout z wotowiny i borowi
Platki cieleciny z warzywami i czerwonym pesto
Czardasz wegierski
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W ramach pakietu weselnego otrzymuja Panstwo:

Indywidualnego opiekuna przyjecia

Degustacje menu weselnego dla przysztej Pary Mtodej
Powitanie chlebem i solg

Toast powitalny winem musujgcym

Mozliwosc przygotowania dan pod diety wykluczeniowe i specjalne
Profesjonalng obstuge kelnerska

Nowoczesne i klimatyzowane sale weselne
Apartament dla Nowozencéw w dniu przyjecia gratis
Specjalna oferte cenowa na pokoje dla Gosci weselnych
Pomoc przy organizacji wszelkich ustug dodatkowych
Prezent na pierwsza rocznice $lubu

DODATKOWO POLECAMY

Autorski tort z cukierni hotelowej | od 22 zt/os
Napoje gazowane | 10z{/0,2|

Open Bar | 129zt/0soba

Woédka czysta, wino biate, wino czerwone, piwo lane, napoje gazowane

Cocktail bar | 90 zt/osoba

Cztery rodzaje drinkéw, serwowanych przez zawodowego barmana przez 6 godzin
Drinki do wyboru z: Mohito, Pina Colada, Tequila Sunrise, Polish Garden /na zubréwce ze

Swiezym ogorkiem/, Cuba Libre, Mimoza, Blue Lagoon, owocowy ¢

Barman service | 4000 z
Profesjonalna obstuga barmanska przez 6 godzin. Zapewniamy
a para mfoda alkohol i syropy do konkretnych drinkéow.

DODATKOWE PRZYJEMNOSCI KULINARNE

Candy Bar | od 3 800 zt

Fontanna czekoladowa z owocami (4 godziny) | 1 800 zt
Fontanna czekoladowa z owocami i deserami (6 godzin) | 2600 zt
Paczki z ciastami dla gosci | od 60 zt

Bufety tematyczne | od 3 500 zt
Uczta u Szlachcica (bufet staropolski) | Wtoska Trattoria | Grecka wyspa

tail bezalkoholowy

r wraz z ebstugg i dodatkami,

Kolacja pokazowa | ptonacy udziec /dla minimum 50 oséb/ | 45 zt/osoba

AGNUSRESORT.PL



