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Propozycja Menu Przyjecia Weselnego 2025

Borowikowe cappuccino z kozim serem i chipsem z boczniakéw

Flaki polskie

Krem z pieczonych ziemniakéw i czosnku z oliwg paprykowa i salami

Rosot z gesi z lanymi kluseczkami

Krem parmezanowy z olejem z pieczonego czosnku i chipsami szalotkowymi
Wiejski rosé6t drobiowy z makaronem domowym i lubczykiem

Rosot z perliczki z makaronem nale$nikowym

Krem pietruszkowy z gorgonzolg i prazonymi pistacjami

Gazpacho pomidorowo arbuzowe z serem feta i mieta (sezonowo maj i czerwiec)
Krem marchewkowy z imbirem i curry podany z grzankami

Flaczki z boczniaka z pomidorami i §wiezym tymiankiem

Krem z pieczonych burakéw z kwasng Smietang z czarnuszka i granatem
Consomme z piersia kaczki i pieczong pietruszka doplata- 5 zl/os

Kokilkowe dania:
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Zurek z tartymi warzywami, jajkiem i pieczona bialg kietbasa

Krem z stodkich ziemniakéw i pomidoréw z grzanka pietruszkowa
Gulasz z indyka z podgrzybkami i grillowana papryka

Barszczyk czerwony z pasztecikiem z ciasta drozdzowego

Egzotyczna zupa rybna z kokosem i pomidorami

Wegierska zupa gulaszowa z papryka

Krem szparagowy z piklowanga kalarepa oraz olejem lubczykowym
Strogonow wolowy z pieczarkami, ogérkiem i jalowcem -doplata 5z1/os

Dania gléwne

v

Rolada z catego kurczaka z omletem brokutowym, pieczonymi warzywami, gratin ziemniaczanym i
sosem

demi glace

Policzki wieprzowe w panco, mizeria chrzanowo-cytrynowa, moskole i sos czarny polski
Grillowana piers$ z kurczaka w cytrynowej marynacie ze szparagami, serem halloumi i sosem
sezamowym

Plastry smazonej poledwicy wieprzowej z puree ziemniaczanym ze szczypiorkiem, zielonymi
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warzywami, sosem pieprzowym

Poledwiczka faszerowana, kluski élaskie z prazona cebulka, dzikim brokulem i sosem
tymiankowym

Devolay z mastem i czosnkiem niedZwiedzim, grubo krojonymi frytkami domowymi i fasolka
szparagowa z chrupigca buleczka

Poledwiczka wieprzowa w boczku w sosie §liwkowym z kremowym puree z ziemniakow z
pieczong gruszka oraz marynowana $liwka.

Schab z koscia z karmelizowanymi jabtkami, pieczonymi ziemniakami i sosem majerankowym
Duet pierogéw-Pierogi ze szpinakiem i ricotta w kremowym sosie/Pierogi ruskie

Babka ziemniaczana z puree z duszonej cebuli, cream fresch i szczypiorkiem

Zrazy z karkowki wieprzowej z kasza i wedzonym serem, salatka z czerwonych burakéw z mietq i
stonecznikiem oraz majonezem bazyliowym

Pieczone podudzie kurczaka z puree z pietruszki, smazona cytryna i dolmadakiem

Cordon blue z szynka i serem, talarkami ziemniaczanymi z czosnkiem niedZwiedzim oraz
colestawem z czerwonej kapusty z granatem i dymka

Piers z kurczaka z kostka, szafranowym risotto, grillowanym mini porem i mini burakiem, pesto z
rukwi wodnej

Wolno gotowany policzek wolowy z puree marchewkowym z wanilia, glazurowanymi
warzywami, ziemniakami francuskimi i sosem z nuta whisky -doplata 15z1/osoba

Kaczka pieczona z pomaranczami z nutg brandy, grillowang brzoskwinig i ziemniakiem hasselback

z czosnkiem i rozmarynem -doplata 20zl/osoba

Pieczony toso$ z duszonymi bialymi szparagami i sosem szafranowym -doplata 20zl/osoba

Noga z kaczki podana z czerwong kapusta z malinami, fondantem ziemniaczanym i jus z zurawiny
-doptata 15z1/osoba

Dania gléwne wegetarianskie
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Pieczony seler, czekoladowe mole z zelem imbirowym i kietkami

Dorsz w sosie z maslanki z czarng soczewica, szpinakiem, puree z kalafiora doplata 15z1/osoba
Gotabek z kaszy gryczanej i boczniakéw w sosie ze §wiezych pomidoréw z ziotami

Chrupigce baklazany w otrebach, orientalnym dressingu z piklowanymi warzywami

Stir-fry z tofu i orzeszkami ziemnymi

Curry z ciecierzyca z warzywami, mastem orzechowym i mlekiem kokosowym

Loso$ w sosie a”la Jack Daniels z grillowanym batatem i warzywami doplata 20zl/osoba
Kotlet z kaszy gryczanej z kompresowanymi ogérkami z koperkiem

Boczniaki panierowane na chrupko z domowym ajwarem

Cukinia faszerowana kuskusem z warzywnym ratatuile
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Dania gléwne dla dzieci
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Stripsy z kurczaka panierowane w platkach kukurydzianych z frytkami i suréwka z marchewki
Udka z kurczaka w panierce z pieczonymi ziemniakami i mizeria

Nalesniki z serem, bitg Smietang i owocami

Pulpety w sosie pomidorowym z ryzem
Spaghetti z sosem pomidorowym
Nuggetsy z frytkami i suréwka z marchewki

Salatki

NN N N N N N R NN

AN

Salatka z serem kozim, chrupiacym boczkiem, gruszka z ziarnami prazonego stonecznika

Satatka z makaronu sojowego i turiczyka z selerem naciowym, kukurydzg i marchewka w sosie
musztardowo-miodowym

Satatka ceasar z kurczakiem, grzankami i chipsem z boczku

Tradycyjna salatka warzywna z majonezem wegariskim

Salatka ziemniaczana z boczkiem , szczypiorkiem i rzodkiewka

Mix satat z marynowanym burakiem, granatem i avocado z mocnym winegret

Salatka z brokulem, i jajkiem przepiérczym, ziarnem stonecznika z sosem jogurtowo-

czosnkowym

Salatka hawajska z wedzonym kurczakiem i selerem naciowym

Salatka z serem halumi z gruszka i konfiturg zurawinowa

Salatka grecka z feta i oliwkami

Kurczak w chrupigcej panierce z ananasem na safacie lodowej z sosem jogurtowym i odrobing
prazonych migdatow

Caprese z karmelizowanymi pomidorami

Satatka z krewatkami, rukolg, mango oraz sezamem z limonkowym sosem vinegret

Przekaski
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Tatar wolowy z marynowang cebulka i domowymi marynatami

Soczysta poledwiczka wieprzowa w bekonie podana z sosem winno- porzeczkowym
Patera seréw z owocami i orzechami

Roladki z fososia z musem kremowym z kaparami

Gravlax z tososia w koperkowo-cytrynowej otoczce na koprze wtoskim
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Roladki z grillowanej cukini z dodatkiem szynki i sera koziego

Loso$ w ciescie francuskim z odrobina szpinaku i sera zéttego

Patera miesa pieczonych

Tortilla z kurczakiem i chrupigcymi warzywami podana z sosem jogurtowo-ogérkowym
Roladka z kurczaka z avocado z serkiem mozzarella i pesto bazyliowym

Schab z musem szczypiorkowo- chrzanowym w galarecie

Warzywa grillowane z pesto ziolowym, odrobing sera koziego i chrupiaca grzanka
Carpaccio z pieczonego buraka z odrobing hummusu i granatem

Pasztet owiniety bekonem z sosem z chutney

Galaretka z kurczaka aromatyzowana cytryna

Jajka faszerowane w trzech smakach (z grzybami, z tososiem, z bekonem i musem serowym)
Pasztet w ciescie podany z konfiturg sezonowa

Ryba w zalewie octowej z chrupigcymi warzywami na ostro

Sledz marynowany z cebulka

Tatar ze $ledzia z z imbirem,-korniszonem, jabtkiem oraz odrobing musztardy francuskiej
Roladka drobiowa z warzywami korzennymi z sosem stodko-kwasnym

Tatar na grzance z grillowanej cukinii i suszonych pomidoréw

Marynowane plastry buraka w formie sakiewki z kozim serem I orzechami wloskimi
Domowe ptysie z serkiem, ogérkiem zielonym I odrobing fososia wedzonego
Poledwiczka po tajsku z marynowanym imbirem
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Bufet Stodkosci

Zapraszamy do odkrycia wyrafinowanego $wiata stodkich rozkoszy, gdzie tradycja spotyka sie z
nowoczesnymi smakami. Nasz bufet to starannie dobrane ciasta, desery oraz torty, ktére zachwyca nawet
najbardziej wymagajace podniebienia.

Ciasta porcjowane:

¢ Intensywnie czekoladowe ciasto z delikatnym kremem karpatkowym i malinami,
e Klasyczna szarlotka z aromatyczng kruszonka migdatows,

e Aksamitny sernik z bialg czekoladg i liofilizowana truskawka,

e Kultowe ciasto Lion - pofaczenie karmelu, czekolady i chrupigcych dodatkéw.

Desery:

o Egzotyczne ptysie Pina Colada z kremem kokosowym i karmelizowanym ananasem,

o Delikatne tartaletki z kremem patissiéere, biala czekolada i subtelnymi platkami kwiatow,
o Wilgotne muffiny czekoladowe z puszystym kremem,

e Mini pavlova z lekkim kremem i §wiezymi owocami,

e Aromatyczne magdalenki czekoladowo-pomarariczowe,
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e Urocze cakepopsy w bialej i r6zowej odstonie,
e Kremowy bialy blok czekoladowy,
o Wyjatkowe eklery , Bounty” z kokosowym nadzieniem.

Ciasta okragle:

o Wyrazisty tort czekoladowy z aksamitnym kremem pistacjowym,
e Orzezwiajacy sernik jogurtowy z jagodami na zimno.

Deserki w stoiczkach:

o Kokosowy deser waniliowy na herbatnikach, uzupelniony musem pomarariczowym,
e Delikatny deser serowo-malinowy.

Tort weselny:
Lekki tort biszkoptowo-émietanowy z mascarpone, w ktérym zatopiona zostata chrupiaca niespodzianka i
soczyste maliny.

*Szanowni Pahistwo w zwiazku z dazeniem do utrzymania jak najlepszej jakoSci zastrzegamy sobie
mozliwosé zmiany poszczegodlnych skladnikéw ze wzgledu na dostepnosé lub sezonowosé danego
produktu.

Szanowni Panstwo, uprzejmie informujemy, ze w naszych positkach moga wystepowac nastepujace
skladniki wywolujace reakcje alergiczne: zboza zawierajace gluten (pszenica, zyto, jeczmier, owies, orkisz,
kamut),skorupiaki, jaja, ryby, orzeszki ziemne (arachidowe),soja, mleko (lacznie z laktoza)orzechy, tj.
migdaly, orzechy laskowe, wloskie, nerkowca, pekan, brazylijskie, pistacje/orzechy pistacjowe,
makadamia lub orzechy queensland, seler ,gorczyca, nasiona sezamu, tubin, mieczaki, dwutlenek siarki i
siarczyny w stezeniach powyzej 10 mg/kg lub 10 mg/ litr
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