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Zapraszamy do skorzystania z naszej
wyjatkowe] oferty na organizacje przyjec

okolicznosciowych, ktore na diugo zapad

namiec. Niezaleznie od tego, czy planuj

na w
esz

urodziny, chrzciny, czy inne wazne wydarzenia,
gwarantujemy, ze kazda okazja stanie sie
wyjatkowa | petna radosci. Nasze pakiety
zostaly starannie zaplanowane, aby zadowolic
nawet najbardzie] wymagajacych gosci,

oferujac najwyzszy standard obstugi
wykwintne menu.




PAKIET DZIENNY. KOSZT: 310 1t/0S0BA

W cenie pyszne menu:
e 2 ZUPY
e Danie gtowne
e 3 satatki
e 4 przekagski

Bufet stodKki:
e Kawa z ekspresu
e Herbaty wielosmakowe
e 3 rodzaje ciast domowego wypieku
e Owoce krojone

Napoje bezalkoholowe:
e Sok pomaranczowy i jabtkowy
e Cola, Sprite
e Woda niegazowana z mietg i cytryng, woda gazowana

Czas trwania przyjecia: do 5 godzin ( w przedziale czasowym
10:00-20:00)




PAKIET WIECZORNY. KOSZT: 3/01t/0S0BA

Kolacja serwowana:
e ZUpa
e Danie gtowne

Drugie danie serwowane:
e Danie gtowne
Na zimno:

e 4 przekagski
e 3 satatki

Bufet stodki:
e Kawa z ekspresu
Herbaty wielosmakowe
3 rodzaje ciast domowego wypieku
Desery ( muffiny, eklerki, deserki w stoiczkach itp)
Owoce krojone

Napoje bezalkoholowe:
e Sok pomaranczowy i jabtkowy
e Cola, Sprite
e Woda niegazowana z mietg i cytryng, woda gazowana

Czas trwania przyjecia: do 7 godzin.




DODATKOWE INFORMACJE:

« Kazda dodatkowa godzina przyjecia to koszt 1000 zt.

« Alkohol jest po stronie organizatora, pobieramy optate korkowg w
wysokosci 15 zt/osoba petnoletnia.

e Pobieramy optate w wysokosci 300 zt za serwis tortu z firmy
zewnetrznej.

e Podane pakiety to propozycja - oferta jest elastyczna, zatem istnieje
mozliwos¢ modyfikacji na Panstwa zyczenie.

e Minimalna liczba Gosci 20 os6b petnoptatnych.

Za dzieci obowigzuje nastepujacy cennik:
« Do dwoch lat nie pobieramy optaty.

e Od dwodch do 12lat 50%

e Powyzej 12lat 100%

Aby Twoje przyjecie byto jeszcze bardziej wyjatkowe, oferujemy szeroki
wybor dodatkowych ustug, ktore mozna zamowiCc wedtug potrzeb:

e Tort: 25 zt/osoba

Danie gtowne: 40 zt/osoba

Zupa: 17 zt/osoba

Candy bar: 450 zt (pianki, czekoladki, zelki, lizaki)
Stot z lemoniadg ( 3 smaki) 500 zi




Menu

Zapraszamy do odkrycia wyjatkowych
smakow, ktore przygotowujemy z
najwieksza starannoscia i pasja.

Nasze menu to wykwintna
kompozycja dan opartych na
tradycyjnej polskiej kuchni, ktore
zachwycajg zarowno smakiem, jak i
wygladem.

Nasi doswiadczeni kucharze,
prawdziwi mistrzowie w swoim fachu,
dbajg o to, aby kazde danie byto
przygotowane z najlepszych, swiezych
sktadnikow. Dzieki ich talentowi i
zaangazowaniu, kazda potrawa staje
sie kulinarnym dzietem sztuki.




Zupy:

e Krem z borowikow z serem rubin i ziotowa oliwg

e Flaki polskie

e Krem z ziemniakow z nutka chili i kasztanami
jadalnymi

e Krem chrzanowy z frytkami z boczku

e Bulion cielecy z kluseczkami | miesem

e Wiejski rosot z makaronem domowym

e Krem pomidorowo — marchwiowy z crem frasch

o« Zurek z kietbasa i jajkiem

e Zupa meksykanska z kulkami miesnymi

e Krem chrzanowy z grzankami ziotowymi

e RosOt z gesi z lanymi kluseczkami

e Krem z buraka z malinami | jogurtem greckim oraz
oliwg rozmarynowag




Dania gtowne:

Piers kurczaka duszona w biatym winie z mastem w kremowym sosie
z sera plesniowego z dodatkiem pistacji podana z puree chrzanowym
| pieczonym jabtkiem.

Luzowane udko z kurczaka (w formie roladki bez kostki) w sosie
miodowym podane z opiekanymi ziemniakami i odrobina ananasa
oraz musem z groszku cukrowego z czosnkiem

Devolay z mastem ziotowym podany z pieczonymi tddeczkami
ziemniaka 1 tagliatelle z ogorka z kolendrg

Tradycyjny kotlet schabowy podany z puree ziemniaczanym i tajskg
satatkg z ogorka

Poledwiczka wieprzowa w boczku w sosie Sliwkowym z kremowym
puree z ziemniakow z pieczong gruszkg oraz marynowanag Sliwka.
Pieczen karkowa w sosie wikasnym podana z kluskami slgskimi i
musem z buraka

Zrazy wotowe z karmelizowang biatg cebulg kasza gryczang oraz
puree z podwedzanych burakow, piklowang dynig oraz pestkami dyni
Policzek wotowy podany na aksamitnym puree ziemniaczano--
chrzanowym z sosem demiglace i pieczonym burakiem z
rozmarynem - doptata 15 zl/os.

Poledwiczki wieprzowe sous vide w sosie borowikowym z dodatkiem
madery, podane z kaszotto i mirepoix warzywnym, mietg i
karmelizowanym burakiem

Schab sous vide z sosem piwnym, gratin ziemniaczano porowym,
ratatui z warzyw | czipsem z batata.

Dania giowne wegetarianskie

Rolls ze smazonym tofu, avocado i satatkg z miodych zi6t z sosem
tamaryndowym

Bliny gryczane z kawiorem z cytryny i wiejska kwasng Smietang
Paella z warzywami sezonowymi, ciecierzycg i kaszg jaglang
Curry z ciecierzycg z warzywami, mastem orzechowym i mlekiem
kokosowym

Pieczony batat z salsg pomidorowag i sosem z pieczonego czosnku



Satatki:

Caprese z buraka | mozarelli

Satatka grecka z fetg

Sataty z grillowanym kurczakiem, pomarancza i sosem miodowo
- musztardowym

Tradycyjna satatka jarzynowa

Satatka ziemniaczana z boczkiem | szczypiorkiem

Satatka z serem kozim, chrupigcym boczkiem | gruszka z sosem
vinegret

Satatka z marynowanego selera z orzechami i winogronem
Orientalna satatka z makaronu sojowego z kurczakiem,
marynowanym imbirem w sosie sezamowym

Satatka caprese z pesto ziotowym

Satatka ceasar z kurczakiem i grzankami

Mix satat z pieczonym burakiem, granatem | avocado z mocnym
winegret




Przekaski zimne:

Roladki z fososia z musem kremowym z kaparami
Patera miesa pieczonych

Schab po warszawsku

Pasztet garnirowany zurawing

Tymbaliki drobiowe

Jajka faszerowane w trzech smakach ( szynkowe,
pieczarkowe, z kawiorem)

Mintaj po kaszubsku w delikatnej zalewie octowe] z
chrupiacymi warzywami

Sledz z sosem musztardowo-miodowym

Ryba po grecku

Tatar wotowy

Roladki z cukini z dodatkiem szynki i sera koziego
Tortilla z kurczakiem i chrupigcymi warzywami podana z
salsg

Roladka z kurczaka ze sliwkg i boczkiem z bitg smietang z
chrzanem

Warzywa grillowane z pesto ziotowym i odrobing sera
koziego i chrupiacag grzanka

Carpaccio z pieczonego buraka z odrobing hummusu i
granatem

Tatar ze Sledzia z imbirem i curry na miodowym
pumpernikliu



Zapraszamy!

Kontakt dziat sprzedazy:
Ewa- 781-403-117
Rafat- 781-484-802

Aleksandra- 885-031-095

luro@zlotopolskadolina.pl




