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Menu weselne

Chcemy, by Wasz dzien smakowat tak pieknie,
jak bedzie wygladat.




Wierzymy, ze jedzenie staje sie czescig wspomnien.

Tworzymy kuchnie, ktora ma smak, charakter i autentycznos¢ — taka, do ktérej chce sie wracac. Od lat Goscie wybierajg nas za
Jjakosc, dopracowane detale i desery z wtasnej pracowni cukierniczej, przygotowywane z pasja i szacunkiem do produktu.

Dbamy o harmonie smakdw, sezonowosC | naturalng elegancje serwisu, aby kazdy talerz byt matg opowiescig o dobrym
rzemiosle. Menu mozna komponowac wedtug wtasnych potrzeb i stylu przyjecia — tak, by w petni oddawato Wasz charakter |
wizje tego dnia.



/Zupy na start:

e Krem z pieczonego kalafiora z palonym mastem, olejem z orzecha laskowego

e Krem z biatych warzyw z chrupigcym chipsem

e Krem z pora i ziemniaka ze szczypiorkiem i Smietanka

e Krem z pieczonej dyni z imbirem, pestkami dyni i mascarpone

e Krem grzybowy z chipsem z topinamburu, szczypiorkiem i Smietang

e Wegetarianski krem z selera i ziemniakdow z mlekiem kokosowym i oliwg z kolendry

e Krem z pieczonych pomidordéw z mascarpone i bazyliag

e RosAOt z gesi z lanymi kluskami i ziotami

e ROsOt orientalny z nuta trawy cytrynowej i makaronem ryzowym

e Tradycyjny rosot z pieczonego drobiu zdomowym makaronem

e Krem szparagowy z ptatkami parmezanu i pestkami stonecznika (sezonowo: maj-
lipiec)

e Chtodnik pomidorowy z piklowanym arbuzem i serem feta (sezonowo: maj -sierpien)




Dania jednogarnkowe
serwowane po polocy:

e Nowoczesny zurek z kietbaska confit, jajkiem 63°C i ziemniakiem

e Flaki wotowe klarowane z imbirem i gatkg muszkatotowa

e Ragout z serc drobiowych, warzyw i pieczarek

e |Leczo z kietbasg | pieczong papryka

e Kwasnica z wedzonym zeberkiem, kminkiem i lisciem laurowym

e Orientalna zupa tajska z kurczakiem

e Barszcz czerwony z pieczonym burakiem i ziemniakiem

e Strogonow wotowy z zacierka, kwasng smietang, natka i koperkiem -
doptata 5zt/os

e Gulasz wotowy redukowany z palona papryka i kminkiem — doptata 5zt/os




Dania glowne

Poledwiczka wieprzowa sous-vide z purée z selera, mtoda marchewka i sosem demi-glace z palonym mastem oraz
marynowang rzodkiewka

Karczek wieprzowy z babka ziemniaczang, marynowanymi mini burakami i sosem rodzynkowym

Boczek wieprzowy faszerowany grillowang papryka z sosem zurawinowym i pieczonymi ziemniakami francuskimi z
puree dyniowym i marynowana dynia

Rolada z fileta drobiowego z grzybami z purée z topinamburu, z sosem pieprzowym i smazong satatg rzymska
Ozor wieprzowy W sosie pieczeniowym na czerwonym winie z purée selerowo-chrzanowym

Filet z kurczaka ze skdérg w sosie z sera plesniowego oraz quiche z gruszka i orzechami oraz pomidorkami cherry
Tomahawk ze schabu wieprzowego w ziotach, z pieczonymi ziemniakami i karmelizowanym jabtkiem oraz
zabielanym sosem majerankowym

De volaille z frytkami z catego ziemniaka, fasolka szparagowa z butka tartg i migdatami

Poledwiczka wieprzowa w boczku z purée ziemniaczanym, pieczong gruszka, marynowana sliwka w sosie
Sliwkowym

Policzki wieprzowe wolno duszone z ziemniakami w soli, surowka z kalarepy i jabtka w jus pieczeniowym z
estragonem

Sznycel drobiowy panierowany z satatkg z mtodych ziemniakdw, ogdorkiem matosolnym lub kiszonym oraz kwasng
Smietang (ogorek w zaleznosci od pory roku)

Rolada z indyka z blanszowanymi warzywami podana na musie warzywnym z kaszotto i sosem tymiankowym
Duet pierogdw ruskie i z miesem (danie bufetowe)

Duszone zebro wieprzowe bez kosci z purée ziemniaczanym, szalotkg confit, brokutem bimi i jus wieprzowym

Udko z kaczki confit z buraczanymi kopytkami, grillowana gruszka i sosem z czarnej porzeczki - doptata 15zt/os
Rolada z kaczki z sosem pieczeniowym, kluskami slgskimi, czerwong kapustg i sosem malinowym - doptata 15zt/os
Dorsz pieczony z musem z kalafiora i karmelizowanymi pomidorkami cherry -doptata 20zt/os

t 0so$ z pieca w sosie szafranowym z cytrynowym risotto i grillowanym brokutem -doptata 20zt/os

t 0so$ grillowany z czarnym ryzem, szpinakiem baby, szalotka i delikatnym sosem teriyaki- doptata 20zt/os
Policzek wotowy w sosie z nutg bourbonu, flambirowana cukinig i boczniakiem oraz tartg z buraka - doptata 15zt/os




Dania dla
dzieci

Dania wege

o Krokiet z kalafiora z purée z pieczonej cebuli

| borowikami z crunchem

Gotgbek z czarng soczewicy i1 pieczarkami,
majonezem bazyliowym oraz dymnym sos
pomidorowym

Weganska kofta z dipem  ziotowo-
cytrusowym i blanszowanymi warzywami
Pieczen z kaszy kuskus i warzyw z sosem
grzybowym

Ziemniak fondant z twarozkiem ziotowym |
mikro-satatka

Warzywne curry kokosowe z  ryzem
Jasminowym

Stripsy z kurczaka zagrodowego
panierowane w ptatkach
kukurydzianych z frytkami i suréwka
Z marchewki

Udka z kurczaka w panierce z
pieczonymi ziemniakami i mizerig
Nalesniki z serem, bitg Smietang i
owocami

Delikatne pulpety w sosie
pomidorowym z ryzem

Farfalle z sosem pomidorowym



" Przekaskis:

e Poledwiczka tajska z salsg owocowa z chili, marynowanym imbirem i wasabi
e Patera serdow z krakersami, orzechami i konfiturg z zurawiny

o Tymbaliki drobiowe z warzywami, podane z octem jabtkowym

e Tradycyjny tatar wotowy z domowymi marynatami

e Tortilla z kurczakiem, chrupigcymi warzywami i salsg meksykanska

o Gravlax z tososia na satatce goma wakame

e Vol au vent w trzech smakach

 Warzywa grillowane z kozim serem i grzanka

e Pasztet wieprzowy z dziczyzng, orzechami nerkowca i fruzeling wisniowa

e Pikantny sledZz w pomidorach

e t0s0S w ciescie francuskim z blanszowanym szpinakiem i serem feta

e Wioska tarta z pomidorami i parmezanem

e Ptysie nadziewane musem tososiowym ze swiezym ogorkiem i koperkiem
e Dorsz z warzywami w galarecie

e Carpaccio z buraka z rukolg i granatem

e Patera mies pieczonych z sosem tatarskim

e Pasztet wieprzowo-drobiowy w boczku z chutneyem owocowym

e Tatar ze Sledzia z musztarda francuska i korniszonem

e Sledz w oleju z cebulka

e Rolada drobiowa z suszonym pomidorem, mozzarellg i sosem bazyliowym
» Wege tatar z pieczonej cukinii i pomidorow, podany na chrupigcej grzance




Salatki:

 Hawajska satatka z wedzonym kurczakiem, selerem naciowym i kukurydzg

e Satatka ziemniaczana z chrupigcym boczkiem i kietkami rzodkiewki

o Krewetki na chrupigcych satatach z dressingiem sweet chili

e Satatka grecka z grissini

e Sataty z grillowanym kurczakiem, cytrusami i mietowym winegretem

e Tabbouleh z pieczonymi warzywami i serem rubin

e Satatka orientalna z pikantnym kurczakiem i kimchi

o Caprese z pesto i prazonymi orzechami\Satatka brokutowa z jajkiem i
sosem czosnkowym

e Mix satat z serem feta, marynowanym burakiem i granatem

« Satatka nicejska z tunczykiem i oliwg czosnkowg

e Sataty z marynowang gruszkg, serem kozim i kremem balsamico




Bufet stodki

Wszystkie ciasta i desery powstajg w naszej
autorskiej cukierni — od pierwszego biszkoptu po
finalng dekoracje. Pracujemy na prawdziwym masle,
belgijskiej czekoladzie i naturalnych owocach,
tworzgc stodkg oprawe godng wyjgtkowych chwil.
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Ciasta porcjowane: . e ok »

Sernik z polewa krowkowa i orzeszkami ziemnymi
Klasyczna szarlotka
Ciasto sezonowe

Ciasta okragte:
Tort kawowy z puszystym kremem smietankowym i nutg konfitury
brzoskwiniowe]
Tarta z pieczonym jogurtem i owocami leSnymi oprdészona cukrem
pudrem

Desery bankietowe:
Czekoladowy blok z chrupigcymi orzechami
Mini pavlova
Tartaletki z kremem patissiere | truskawkami
Pianki jogurtowo-truskawkowe z owocami
Muffinki z kruszonkg, smietanka i krokantem orzechowym
Ptysie z kruszonkg, kremem pistacjowym i czekolada
Magdalenki czekoladowo-pomaranczowe
Cake popsy w biatej czekoladzie z posypka

Deserki w stoiczkach:
Swiezy, smaczny deser sezonowy
Deserek tiramisu



Szanowni Panstwo, w zwigzku z dgzeniem do utrzymania jak najlepszej jakosci zastrzegamy sobie mozliwosé zmiany
poszczegolnych sktadnikow ze wzgledu na dostepnosé lub sezonowos¢é danego produktu.
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Uprzejmie informujemy, ze w naszych positkach moga wystepowac nastepujace sktadniki wywotujgce reakcje alergiczne: zboza zawierajace
gluten (pszenica, zyto, jeczmien, owies, orkisz, kamut),skorupiaki, jaja, ryby, orzeszki ziemne (arachidowe),soja, mleko (tgcznie z laktozg)orzechy,
tj. migdaty, orzechy laskowe, wtoskie, nerkowca, pekan, brazylijskie, pistacje/orzechy pistacjowe, makadamia lub orzechy queensland, seler,
gorczyca, nasiona sezamu, tubin, mieczaki, dwutlenek siarki i siarczyny w stezeniach powyzej 10 mg/kg lub 10 mg/litr.



	Menu weselne
	Chcemy, by Wasz dzień smakował tak pięknie, jak będzie wyglądał.

	Wierzymy, że jedzenie staje się częścią wspomnień.
	Zupy na start:
	Dania jednogarnkowe serwowane po północy:
	Dania główne
	Dania wege
	Dania dla dzieci
	Przekąski:
	Sałatki:
	Bufet słodki
	Ciasta porcjowane:
	Ciasta okrągłe:
	Desery bankietowe:
	Deserki w słoiczkach:
	Szanowni Państwo, w związku z dążeniem do utrzymania jak najlepszej jakości zastrzegamy sobie możliwość zmiany poszczególnych składników ze względu na dostępność lub sezonowość danego produktu.

