j\(&/y’e / Drinks

NAPOJE GORACE 7 HOT DRINKS

Espresso

Espresso Macchiato

Doppio

Americano

Flat White

Latte Macchiato

Cappuccino

Cappuccino piernikowe Cingeroread coppuccino

Gorqncl czekolada (wytrawna, mleczna, biata)
Hot chocolate (savory. milk. white)

Herbata (dzbanek) Tea (pot)

Herbata zimowa (napar herbaciany, ]przyprqu miod, powidta, owoce)
winter tea (tea infusion, spices, honey. fruit preserves, fru)

Gorgca czekolada z wisnidwkqg Hot chocolate with cherry liqueur

Mtynski grzaniec (wino, miod, przyprawy, owoce)
Mill-style mulled wine (wine. honey. spices, frut)

Irish Coffee (whisky, kawa, cukier, $mietanka)
Irish Coffee (whiskey. coffee, sugar. cream)

NAPOJE CHELODNE /7 COOL DRINKS

sok ze swiezych grejpfrutow Freshly squeezed grapefruit 300 ml
Sok ze swiezych pomaranczy freshly squeezed orange juice 300 ml
Woda mineralna Cisowiankd nineral water Cisowianka 300 ml
Woda mineralna Cisowianka mineral water Cisowianka 700 ml
Sok Tymbark Tymbark juice 200 ml

Coca-Cola / Fanta/ Kinley / Sprite 250 ml
Napdj energetyczny Energy Drink 250 ml
Lemoniada cytrynowa [emon lemonade 300 ml
Lemoniada cytrynowa (dzbanek) Lemonlemonade (pot) 1L
Lemoniada gruszka-rozmaryn pecar-rosemary lemonade 300 ml
Lemoniada gruszka-rozmaryn (dzbanek) 1L

Pear-rosemary lemonade (pot)

14 PLN
15 PLN
19 PLN
19 PLN
22 PLN
21 PLN
22 PLN
23 PLN
25 PLN

19 PLN
24 PLN

27 PLN
28 PLN

32 PLN

25 PLN
29 PLN
13 PLN
20 PLN
12 PLN
14 PLN
16 PLN
24 PLN
36 PLN
26 PLN
38 PLN
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Menu Dgumfa@/w / %@ﬁpy Menu

(DLA MINIMUM 2 OSOB / MINIMUM OF 2 GUESTS)

Piegciodaniowa kompozycja Szefa kuchni 198 PLN
5 courses OSOBA / PER PERSON
Siedmiodaniowa kompozycja Szefa kuchni 234 PLN
7/ courses OSOBA / PER PERSON

T4 nysmw&' / Starters

TATAR Z POLEDWICY WOLOWE] / BEEF TENDERLOIN TARTARE 78 PLN
Majonez z czarnego czosnku / piklowana szalotka / musztarda
francuska 7 zéttko confit / chips z chleba zytniego

Black garlic mayonnaise / pickled shallot / French mustard /

conft eqg yolk / rye toread crisp

CAMEMBERT Z GRILLA LAVA / GRILLED LAVA CAMEMBERT 49 PLN
Dojrzewajgcego camemberta / pieczony burak / chips z buraka / @
orzech wioski / olej z pestek dyni / pieczywo na zakwasie

Wheel of mature Camemioert / roasted eetroot / beetroot crisp /

walnut / pumiekin seed ail / sourdough lbread

@j / SM%&

ROSOL DEUGO GOTOWANY / SLOW-SIMMERED CHICKEN BROTH 32 PLN
Kotduny z miesem
Meat-filled kotduny dumplings

KREM Z PIECZONYCH POMIDOROW / 34PLN
ROASTED TOMATO CREAM SOUP @

Pesto z suszonych pomidorow / focaccia z grilla
Sun-dried tomato pesto / grilled focaccia

ZUPA Z LESNYCH GRZYBOW / WILD MUSHROOM SOUP 36 PLN
Domowa zacierka / kwasna $mietana / lubczyk
Homemade zacierka noodles / sour cream / lovage

Sabuthi / Suluds

SALATKA Z KURCZAKIEM CAJUN / CAJUN CHICKEN SALAD 54 PLN
Kurczak Cajun z grilla 7 grillowana papryka / mix satat /
czerwona cebula / grzanki / Grana Padano / dressing

Criled Cajun chicken / grilled peppers / mixed leaves /

red onion / croutons / Grand Padano / dressing

SAYATKA Z SACOTTINI Z GRUSZKA [ SEREM / 55 PLN
SALAD WITH PEAR AND CHEESE SACOTTINI
Pieczony burak / sacottini z gruszkq i serem / mix satat /

marynowana czerwona cebula /7 orzech wioski / dressing miodowo-musztardowy
Roaisted beetroot / sacattini filled with pear and cheese / mixed leaves /

pickled red onion / walnut / honey-mustard dressing

Steki i dania grt% Lava /
Louw Grill Stoaka 5 Grilhd Distes

Mieso i warzywa praygotowywane na grillu karmiennym. Dodatki do wyboru — platne osobro
Meat and vegetables cooked on a stone lava grill. Side dishes avarlable separately at extra charge

STEK DLA DWOJGA PORTERHOUSE / STEAK FOR TWO PORTERHOUSE 215 PLN
stek z kosciq z grilla lava 7 masto ziotowe / demi-glace AL
Lava-griled bone-in steck / hero butter / demi-glace

* idealny do dzielenia przy stole / perfect for sharing

STEK Z POLEDWICY WOLOWE] / BEEF TENDERLOIN STEAK 154 PLN
Portobello / ser / szpinak / demi-glace 180 ¢
Portobello mushroom / cheese / spinach / demi-glace
STEK Z GRZYBA PORTOBELLO / PORTOBELLO MUSHROOM STEAK 49 PLN
Dziki brokut / sos estragonowo-musztardowy 6@2
Wild oroccali / tarragon and mustard sauce
* Steki z wolowiny podajemy w wybranym stopniu wysmazenia
Steaks are served to your preferred degree of doneness
Dodathi do jﬂ% / gm'l% Stides
( Platne osobno / Available separately at extra charge )

Frytki farmerskie / Faormer-style fries 19 PLN
Frytki z batata Sweet Potato Fries 23 PLN
Frytki z serem, boczkiem i majonezem / 24 PLN

Fries with Cheese, Bacon and Mayonnaise
satata sezonowa / winegret/ Seasonal salad / vincigrette @®) 19 PLN

warzywa z grilla Lava / Lavo-griled vegetabless @ 20 PLN

Demi-glace / demi-glace 10 PLN

Ziemniaki opiekane z palonym mastem i ziotami / 18 PLN

Roasted potatoes with brown butter and herlos

Pieczywo / Bread 10 PLN

Ketchup lub majonez / Ketchup or mayonnaise 8 PLN
Darnia g&w’ ne / Main Cowurses

FILET Z KACZKI / DUCK BREAST 75 PLN

Kluski $lgskie / duszona czerwona kapusta / karmelizowana polska sliwka /

demi-glace

Silesian potato dumplings / braised red cabbage / caramelised Polish plum /
demi-glace

SANDACZ Z JEZIORA MUCHARSKIEGO / ZANDER FROM LAKE MUCHARSKIE 82 PLN
Cassoulet z biatej fasoli i pieczonej papryki / boczek wedzony @
White lbean and roasted pepper cassouet / smoked bacon

FILET Z KURCZAKA Z GRILLA LAVA / LAVA-GRILLED CHICKEN FILLET 62 PLN
Gnocchi z patelni 7 boczniak krélewski z grilla /7 baby szpinak /

krem z pieczonego czosnku / jus drobiowy

Pan-fried gnocchi/ grilled King oyster mushroom / baby spinach /

roosted garlic cream / chicken jus

SCHABOWY ROYAL / ROYAL-STYLE POLISH PORK CUTLET 64 PLN
Ziemniaki smash z grilla ptaskiego /

surowka z biatej kapusty, jabtka i chrzanu /

cridde-smashed potatoes /

white cablbage, apple and horseradish slaw

Prosts &ﬂ@m /Séfﬂﬁ[fﬁm the mill

CEPELINY NADZIEWANE BRYNDZA / BRYNDZA-FILLED CEPELINY 57 PLN
skwarki / sos z pieczonego ziemniaka / piklowana cebula /

chipsy z topinamburu

Pork crackling / roasted potato sauce / pickled onion /

Jerusalem artichoke crisps

TAGLIATELLE Z BOROWIKAMI / TAGLIATELLE WITH PORCINI 59 PLN
Poledwica wotowa / Borowiki / masto / szalotka /
Grana Padano / natka pietruszki

Porcini mushrooms / butter / shallot /

Crana Padano / parsley / beef tenderioin

KIELBASA JAGNIECA Z GRILLA LAVA / LAVA-GRILLED LAMB SAUSAGE 82 PLN
Purée ziemniaczane z palonym mastem / demi-glace z pieczong

cebulg i zielonym pieprzem / piklowana cebula / olej z lubczyku

maoshed potatoes with brown butter / demi-gloce with rodsted

onion and green peppercorns / pickled onion / lovage ol

D&serj / Desserts

MALINOWA KREMOWKA / RASPBERRY CREAM CAKE 33 PLN
Ciasto filo 7 krem waniliowy / malina / ganache malinowy
Fllo pastry / vanilla cream / raspoerry / rasploerry goanache

SERNIK BASKIJSKI / BASQUE CHEESECAKE 34 PLN
Praliné z orzecha laskowego / prazony orzech /
moatta quenelle lodow $mietankowych

Hazelnut praine / toosted hazelnuts /

cream-flavored ice cream

NASZE LODY / HOMEMADE ICE CREAM 32 PLN
Lody smietankowe / ciepte jabtko z cynamonem /
sos karmelowy / maslana kruszonka

Cream-flavored ice cream / warm cinnamon apple /

caramel sauce / buttery crumble

@ Bezglutenowe danie / Gluten-free dish

Danie moze by¢ przygotowane bez glutenu/Dish can be prepared in gluten - free style
Wegetarianskie danie / Vegetarian dish

Weganskie danie / vegan dish

Zgodnie z dyrektywq PE nr 1169/2011 lista alergendw oraz gramatura potraw
sqQ dostepne na zyczenie klienta u obstugi kelnerskie).
Allergen list and weight of dishes is available on reqguest.




