
 

 

Menu Signature 66 € 

 

Kirjolohta, kurkkua ja kevätsipulia 

Forell, gurka och vårlök 
Rainbow trout, cucumber and spring onion 

 

 Luomutomaattia ja sitruunatimjamia 
Ekologisk tomat och citrontimjan 
Organic tomato and lemon thyme 

 
L’ Uomu Nokan kanaa, varhaiskaalia ja "Gochujang”-kastiketta 

Kyckling från L’ Uomu Nokka, nykål och "Gochujang” sås 
Chicken from L’ Uomu Nokka farm, spring cabbage and sauce “Gochujang” 

 

Mansikkaa, jogurttia ja saksankirveliä 
Jordgubb, yoghurt och körvel 

Strawberry, yoghurt and chervil 
 

*** 
 

Menu Degustation 78 € 

 
Kirjolohta, kurkkua ja kevätsipulia 

Forell, gurka och vårlök 
Rainbow trout, cucumber and spring onion 

 
Luomutomaattia ja sitruunatimjamia 

Ekologisk tomat och citrontimjan 
Organic tomato and lemon thyme 

 
Tattariaranciini ja kanttarellia 

Bovetearancini och kantareller 
Buck wheat arancini and chanterelles 

 

L’ Uomu Nokan kanaa, varhaiskaalia ja "Gochujang”-kastiketta 
Kyckling från L’ Uomu Nokka, nykål och "Gochujang” sås 

Chicken from L’ Uomu Nokka farm, spring cabbage and sauce “Gochujang” 
 

Kuusenkerkkää ja suolakinuskia 
Granskott och salttjinuski 

Spruce sprouts and salted caramel sauce 
 

Mansikkaa, jogurttia ja saksankirveliä 
Jordgubb, yoghurt och körvel 

Strawberry, yoghurt and chervil 
  



 

 

Menu Signature Vegetarian 66 € 

 

Mustajuurta, kurkkua ja kevätsipulia 

Svartrot, gurka och vårlök 
Salsify, cucumber and spring onion 

 

 Luomutomaattia ja sitruunatimjamia 
Ekologisk tomat och citrontimjan 
Organic tomato and lemon thyme 

 
Glaseerattua seitania, varhaiskaalia ja "Gochujang”-kastiketta 

Glaserad seitan, nykål och "Gochujang” sås 
Glazed seitan, spring cabbage and sauce “Gochujang” 

 
Mansikkaa, jogurttia ja saksankirveliä 

Jordgubb, yoghurt och körvel 
Strawberry, yoghurt and chervil 

 
*** 

 

Baarimenu 
 

Kotimaisia pientilajuustoja 
Sortiment av inhemska ostar 

Assortment of Finnish cheeses 
14 € 

 
Varhaisvihannessalaatti ja kastiketta Svarfarsin tilan yrteistä 

Primörsallad med sås av örter från Svarfars gård 
Spring vegetable salad and dressing with herbs from Svarfvars farm 

19 € 
 

Savukirjolohislaattia, marinoitua punasipulia, misomajoneesia ja versoja 
Sallad med rökt forell, marinerad rödlök, misomajonnäs och krasse 

Salad with smoked trou, marinated red onion, miso mayonnaise and sprouts 
24 € 

 
Lumikinkkusalaattia, marinoitua punasilpulia, misomajoneesia ja versoja 

Sallad med snöskinka, marinerad rödlök, misomajonnäs och krasse 
Cured ham salad, marinated red onon, miso mayonnaise and sprouts 

24 € 
 

Haukifrikadelle, veloutékastiketta, puikulaperunapyrettä ja fenkolisalaattia 
Gäddfrikadelle, veloutésås, mandelpotatispuré och fänkålssallad 

Pike frikadelle, velouté sauce, almond potato purée and fennel salad 
30 € 

 
Skogsjön porsaan kylkeä, varhaisvihanneksia, chimichurria, paahdettua perunaa ja BBQ-hollandaise 

Grissida från Skogsjö, primörer, chimichurri, rostad potatis och BBQ-hollandaise 
Pork from Skogsjö farm, spring vegetables, chimichurri, roasted potatoes and BBQ-hollandaise 

32 € 


