
 

 

Kesälounas – Sommarlunch – Summer lunch 
(22.6.-7.8.2026) 

Ma-pe / Må-fre / Mon-Fri  
12:00-14:30 

 
Alkuruoat – Förrätter – Starters 10 € 

 
Paahdettua leipävanukasta, tomaattikompottia, lämminsavustettua porsasta,  

Viinitarhuri-juustoa ja yrttiemulsiota   
Rostad brödpudding med tomatkompott, varmrökt gris, Viinitarhuri-ost och örtemulsion  

Toasted bread pudding, tomato compote, smoked ham, Viinitarhuri-cheese and herb emulsion 
 

 Savuahven "Skagen", mallascrumblea, fenkolisalaattia ja fenkoli-relissiä  
”Skagen” på rökt abborre, maltcrumble, fänkålssallad och fänkålsrelish 
Smoked perch “Skagen”, malt crumble, fennel salad and fennel relish  

 
Salaattia, kevätsipuli emulsiota, pikkelöityä kirsikkatomaattia ja Västerbottenjuusto   

Sallad, vårlöksemulsion, picklad körsbärstomat och Västerbottenost  
Salad, spring onion emulsion, pickled cherry tomatoes and Västerbotten-cheese 

 
 Pääruoat – Huvudrätter – Main courses 22 € 

 
Skogsjögårdin tilan possua, grillattua varhaiskaalia, BBQ-kastiketta, paahdettua sipulipyrettä, 

 paahdettua kesäperunaa ja Ekkullan valkosipulirelissiä   
Skogssjö gårds gris med grillad nykål, BBQ-sås, rostad lökpuré, 

 rostad sommarpotatis och Ekkulla vitlöksrelish  
Pork from Skogsjö farm, grilled spring cabbage, BBQ-sauce, roasted onion puree, 

 roasted summer potatoes and Ekkulla garlic relish 
 

Kalawallenberg, puikulaperunapyrettä, paahdettua kukkakaalia,  
tilliemulsiota ja äyriäiskastiketta   

Fiskwallenberg, mandelpotatispuré, rostad blomkål 
 med dillemulsion och skaldjurssås  

Fish Wallenberg, almond potato purée, roasted cauliflower, 
 dill emulsion and crustacean sauce 

 
Misomarinoitua tofua, kauden vihanneksia, varsiparsakaalikompottia  

ja sitruunatimjamikastiketta  
Misomarinerad tofu med säsongens grönsaker, broccolinikompott 

 och citrontimjansås 
Miso marinated tofu, seasonal vegetables, broccolini compote and lemonthyme sauce  

  

 
Jälkiruoat – Desserter – Desserts 9 € 

 
Kuusenkerkkäsorbettia, suolakinuskia, hunajaganachea ja sokeroitua tattaria   

Granskottssorbet, salt-tjinuski, honungsganache, sokrat bovete 
Spruce sprouts sorbet, salted caramel, honey ganache and sugared buckwheat 

 
Juustopala, hilloketta ja kvinoa- näkkileipää  

En bit ost, sylt och quinoa- knäckebröd 
Piece of cheese, chutney and quinoa - crispbread 


