2
RESORT & SPA
ZAKOPANE




Przystawka

Terrina z indyka / grzanka korzenna /
mus jezynowy

Zupa

Rosot po staropolsku / makaron /
marchewka / pietruszka

Danie gtéwne

Filet z kurczaka z chrupigca skorka /
s0s szparagowy / mtode ziemniaki
Vege: Filet z pstragga z ziotami /

ryz z warzywami

Dla dzieci

Kotlet de volaille lub nuggetsy /
smazone tdédeczki ziemniaczane

Surowki

Mizeria / coleslaw z rzodkwi biatej /
mtoda kapusta / buraczki zasmazane

Deser

Uroczyste krojenie tortu
(zamawiany przez organizatora)

ZIMNA PLYTA:
Wedliny z regionu
Kietbasa wiejska / kabanos wieprzowy /
kaszanka / salami / prosciutto / chorizo
Miesa Pieczone

Boczek pieczony z kminkiem / karczek
marynowany z czosnkiem / schab
peklowany w ziotach

Sery

Ser podhalanski / korboc / bundz / lazur /
brie / camembert

Satatki

Satatka jarzynowa / satatka gyros

Sosy i dodatki

Sos tatarski / sos chrzanowy / zurawina /
ogorki kiszone / smalec domowej roboty
ze skwarkami i cebula / pieczywo wiejskie
I mieszane

Desery w bufecie

owoce filetowane / sernik z sosem
malinowym / jabtecznik

Drugie danie gorgce serwowane

Gotabki z miesa wieprzowego i ryzu

w wtoskiej kapuscie na sosie z pomidorow

Deser
Lody z owocami sezonowymi
Napoje

Kawa / herbata / woda gazowana /
woda niegazowana / kompot owocowy

Cena brutto: 255 zt / os.
dzieci: 0-3 lat bezptatnie, 4-12 lat 60% ceny



IMNenw 1

Przystawka (do wyboru jedna)

Oscypek grillowany / konfitura z zurawiny / rokitnik
Moskol zapiekany z oscypkiem / rukola / masto czosnkowe
Terrina z tososia / kapary / cytryna / koperek

Zupa (do wyboru jedna)

Rosét po staropolsku / makaron / marchewka / pietruszka
Krem z pora / grzanki
Czerwony barszcz zabielany / ziemniaki / jajko

Danie gtéwne (do wyboru jedno)

Poledwiczka wieprzowa / sos jatowcowy / ziemniaki purée
Rolada z indyka ze szpinakiem / sos serowy / purée z batatow
Policzki wieprzowe / sos ciemny / ziemniaki purée

Pstrag w ziotach pieczony / chrzan / ryz z warzywami

Surowki i dodatki

Mix sezonowych suréwek
Buraczki zasmazane na ciepto

Dla dzieci

Panierowany filet z kurczaka / tédeczki ziemniaczane lub frytki

Deser:

Uroczyste krojenie tortu (zamawiany przez organizatora)

Cena: 116 zt/os




IMNenw 2

Przystawka (do wyboru jedna)

Mix przystawek regionalnych

Pieczarka faszerowana bryndzg / oscypek / moskol / boczek / sosy

Rolada ze szpinakiem / tosos wedzony / biaty ser / orzeszki pinii / sos czosnkowy
Cielecina / sos tunczykowo-kaparowy

Zupa (do wyboru jedna)

Barszcz czerwony / uszka
Krem z grzybdw lesnych / grzanki
Kwasnica goéralska / wedzone zeberko / ziemniaki

Danie gtéwne (do wyboru jedno)

Staropolskie zrazy wotowe / sos mysliwski / kasza gryczana
Filet z kurczaka z chrupigca skorka / ser podhalanski / moskol
Skok z krolika duszony w Smietanie / purée z batata

Dorsz pieczony /sos cytrynowy z kaparami/ penne ze szpinakiem

Surowki i dodatki

Mix sezonowych surowek
Buraczki zasmazane na ciepto

Dla dzieci

Panierowany filet z kurczaka / tédeczki ziemniaczane lub frytki

Deser

Uroczyste krojenie tortu (zamawiany przez organizatora)

Cena: 128 zt / os




IMNenw 3

Przystawka (do wyboru jedna)

Wedzony tosos / pasta twarogowa / rukola
Tatar z wedzonego pstraga / kapary / czerwona cebula / masto / pumpernikiel

Filet z kaczki wedzony / rukola / konfitura z wisni / cytryna

Zupa (do wyboru jedna)

Bulion z kaczki / kotduny / lubczyk
Krem z pieczonego buraka / ser feta / oliwa truflowa
Zurek na zakwasie / biata kietbasa / boczek wedzony / jajko / majeranek

Danie gtéwne (do wyboru jedno)

Filety cielece / sos grzybowy / ziemniaki purée

Filet z kaczki / sos wisniowy / kluski slaskie

Skok z krolika duszony w Smietanie / purée z batata

tosos grillowany z ziotami / sos cytrynowy / ryz z szafranem

Surowki i dodatki

Mix sezonowych suréowek
Buraczki zasmazane na ciepto

Dla dzieci

Panierowany filet z kurczaka / tédeczki ziemniaczane lub frytki

Deser

Uroczyste krojenie tortu (zamawiany przez organizatora)

Cena: 138 zt / os




Wedliny z regionu:

Kietbasa wiejska, pasztet pieczony, salceson, kabanos
wieprzowy, kaszanka

Migsa Pieczone:

Boczek pieczony z kminkiem, karczek marynowany z czosnkiem,
schab peklowany w ziotach

Ryby :

Sledz w $mietanie, pstrag wedzony

Sery:

Ser podhalanski, korboc, bundz

Satatki:

Satatka z tuhczykiem, satatka z kurczakiem

Sosy i dodatki:

Sos Tatarski, sos chrzanowy, zurawina, sos cumberland, ogorki kiszone,
smalec domowej roboty ze skwarkami i cebulg, pieczywo wiejskie i mieszane
Desery :

Sernik z sosem malinowym, ciasto drozdzowe z owocami,
patera owocow filetowanych

Cena: b5 zt / 0s. jednorazowo
Cena: 70 zt / 0s. uzupetniany do 2h




ZIMNA PLYTA:

Wedliny : Szynka drobiowa , szynka wieprzowa , kietbasa krakowska
Sery: Z6tty gouda, z6tty salami, pleéniowy, podhalafski wedzony, korboc
Satatki: Grecka, gyros

Owoce: Winogrona, mandarynki, kiwi, jabtka

Dodatki: Pieczywo mieszane, masto, sos zurawinowy, sos tatarski, smalec, ogorki kiszone

Cena: 45 zt / os. jednorazowo
Cena: 60 zt / 0s. uzupetniany do 2 h

DRUGIE DANIE CIEPLE:

Zupa gulaszowa / pieczywo 34 zt

Leczo weganskie / pieczywo 34 zt

Filet z kurczaka z nadzieniem z sera podhalanskiego / purée z groszku / surowka 46 zt
Filet z kurczaka / ryz z fasolg szparagowa / smietana / curry / mleko kokosowe 46 zt
Gotabki / sos pomidorowy lub grzybowy / ziemniaki / suréwka 40 zt

Eskalopki wieprzowe / purée z batata / suréwka 46 zt

Zeberka wotowe / pieczone ziemniaki / warzywa grillowane 58 zt

Karkéwka wieprzowa / sos wtasny / ziemniaki purée / mizeria 42 zt

Udko z kaczki / modra kapusta / purée z groszku 58 zt

Filet z pstraga pieczony z ziotami / ryz / warzywa julienne 58 zt

Udziec barani / sos ciemny / kasza bulgur / kalafior grillowany 58 zt

DESERY:

Jabtko w ciescie (racuchy) / krem waniliowy / lody $mietankowe (racuchy) 22 zt

Sorbet owocowy / sos malinowy / bita Smietana 20 zt

Lody waniliowe z owocami sezonowymi / bita $mietana 18 zt

Sernik gotowany / Sos malinowy / kruszone ciasto czekoladowe / owoc sezonowy 20 zt
Szarlotka na ciepto / Krem waniliowy / lody $mietankowe / bita Smietana 20 zt

Podane ceny sg cenami brutto, dzieci 0-3 gratis | 4-12 lat 60 % ceny




Open ﬁa/z%

OPEN BAR - PAKIET PODSTAWOWY

Woda: gazowana / niegazowana
Soki owocowe,kompot
Kawa, herbata

Cena: do 2 godzin — 26 zt brutto / os.

do 4 godzin - 42 zt brutto / os.

do 6 godzin -56 zt brutto / os.

(kazda kolejna godzina - 9 zt brutto / 0s.)

OPEN BAR - PAKIET 1

Napoje gazowane (pepsi, 7-up, mirinda)
Woda gazowana / niegazowana

Soki owocowe, kompot

Kawa, herbata

Cena: do 2 godzin — 42 zt brutto / os.

do 4 godzin - 56 zt brutto / os.

do 6 godzin - 69 zt brutto / os.

(kazda kolejna godzina - 11 zt brutto / 0s.)

OPEN BAR - PAKIET 2

Wino bankietowe biate / czerwone
Piwo z beczki

Napoje gazowane (pepsi, 7-up, mirinda)
Woda gazowana / niegazowana

Soki owocowe, kompot

Kawa, herbata

Cena: do 2 godzin - 94 zt brutto / os.

do 4 godzin - 115 zt brutto / os.

do 6 godzin - 137 zt brutto / os.

(kazda kolejna godzina - 20 zt brutto / 0s.)




tel.: 503 07 64 70
e-mail: m.szlachetka@nosalowy.pl

ul. Balzera 21 d, 34-500 Zakopane




