
WIELKANOC

MENU



ZUPY 
1,2,3 Żur wielkanocny z białą kiełbasą – serwowany w wazie 

1,2  Krem ze szparagów 

  DANIA GŁÓWNE
6Kiełbasa biała pieczona z cebulą oraz musztardą francuską 

6Kiełbasa biała gotowana w consomme czosnkowym 
2Szakszuka z jajkiem 

2Potrawka z królika 
 2,3Jajecznica ze szczypiorkiem 

1,2,3Placki ziemniaczane z łososiem wędzonym 
3Kalafior Romanesco z masełkiem  

6 Bigos staropolski 

 BUFET ZIMNY
2,3Jajka z musem w trzech odsłonach 

3,4Śledź w trzech odsłonach 
3 rodzaje mięs pieczonych: schab/karczek/szynka

Bufet wędlin swojskich
1Wybór pasztetów i mięs pieczonych 

1,2,3Rolada szpinakowa z łososia 
Galareta drobiowa z żurawiną 

3Twaróg ze szczypiorkiem, pomidorkami, ogórkiem 
4Wędzone ryby: makrela, łosoś, roladki 

Noga pieczona z szynki wieprzowej glazurowana miodem – na zimno 
Deska serów    

Śniadanie Wielkanocne SAŁATKI 
2,3 Sałatka jajeczna z papryką i szczypiorkiem 

2,3 Sałatka z młodych ziemniaków z jajkiem 
2,3Mix sałat z jajkiem z serem kamiennogórskim  

3Sałatka w stylu greckim 
2,3,6Domowa sałatka jarzynowa 

DODATKI
Wybór sałat, świeże warzywa: pomidory, papryka, ogórki 

Pieczywo i masło 
Grzyby marynowane: rydze, podgrzybki, pieczarki 
Pikle: szalotka, śliwka, gruszka, patison , buraczki 

Marynaty: kapary, oliwki, papryczki pikantne 
Selekcja sosów

CIASTA
1,2,3Muffinki, mini pączki, ciastka 

 1,2,3Makowiec z bakaliami
1,2,3Mazurek 

1,2,3Sernik 
 1,2,3Ciasta czekoladowe 

 1,2,3  Babka piaskowa 

BUFET DZIECIĘCY
1,2,3Naleśniki z białym serem 

1Parówki 
1,2,3Mini pancakes 

 

Alergeny: 1 – gluten, 2 – jajka, 3 – laktoza, 4 – ryby, 5 – seler, 6 - gorczyca


