Przystawki

Pierozki z pieczong dynig, prazonymi orzechami
laskowymi w maslanym sosie z suszonymi
pomidorami i wedzona papryka

Weingut Markus Huber | Pinot Noir Alte Reben | Traisental |
Austria

Kaszanka wtasnego wyrobu na maslanej brioche
z glazurowanymi orzechami wioskimi w occie
sherry i karmelizowang cebulg

Weingut Markus Huber | Pinot Noir Alte Reben | Traisental |
Austria

Wedzony sledZ w oleju na placku
ziemniaczanym z satatkg z ogdrka, cebuli i
chrzanu

Weingut Matthias Muller | Riesling Trocken | Mittelrhein |
Niemcy

Satata z sosem Cezar, wedzonym kurczakiem z
naszej wedzarni, kiszong cytryna, kruszonym
boczkiem, kaparami i chipsami z zytniego
chleba

Weingut Markus Huber | Gruner Veltliner Terrasen |
Traisental | Austria

Pasztet wieprzowy w kruchym ciescie z foie gras
i konfiturg z daktyli i czerwonego pieprzu

Domaine Haut-Marin | Venus | Gaskonia | Francja
Tatar wotowy z marynowanymi podgrzybkami,

chrupigcym ziemniakiem i chlebem wiejskim na
zakwasie naszego wyrobu

Weingut Markus Huber | Pinot Noir Alte Reben | Traisental |
Austria

Zupa

Krem rakowy z puree, szyjkami rakowymi i
kawiorem

Zupa grzybowa z warzywami i lanymi kluskami

Zupa z pomidordéw, chorizo naszego wyrobu i
dyni

Tradycyjna zupa cebulowa na wywarze cielecym
z grzanka z serem Gruyere

Dania Gtéwne

Grzybowa lasagne z mozzarellg na kremie z
cebuli i pora z grillowanym boczniakiem

Weingut Markus Huber | Pinot Noir Alte Reben | Traisental |
Austria

Sandacz na kremowej kaszy kuskus z dyniga,
glazurowang marchewka w cydrze i
marynowanymi grzybkami

Winnica Turnau | Seyval Blanc | Zachodniopomorskie |
Polska
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Dumplings with
roasted
pumpkin and
toasted
hazelnutsina
buttery sauce
with sun-dried
tomatoes and
smoked paprika

House-made
blood sausage
on buttery
brioche with
glazed walnuts
in sherry vinegar
and caramelised
onion

Smoked herring
in oil on a potato
pancake with
cucumber, onion
and horseradish
salad

Caesar salad
with chicken
from our own
smokehouse,
preserved
lemon, crispy
bacon, capers
and rye bread
crisps

Pork paté in
shortcrust pastry
with foie gras,
date and red
pepper preserve

Beef tartare with
marinated bay
boletes, crispy
potato and our

house-made
country
sourdough
bread

Crayfish cream
soup with purée,
crayfish tails and

caviar

Mushroom soup
with vegetables
and poured
noodles

Tomato soup
with house-
made chorizo
and pumpkin

Traditional onion
soup on veal
stock with
Gruyeére cheese
toast

Mushroom
lasagne with
mozzarella,
onion and leek
cream and
grilled oyster
mushroom

Pike-perch on
creamy
couscous with
pumpkin, cider-
glazed carrots
and marinated
mushrooms

DE

Teigtaschen mit
gebackenem
Kurbis und
gerosteten
Haselnlssen in
Buttersauce mit
getrockneten
Tomaten und
gerauchertem
Paprikapulver

Hausgemachte
Blutwurst auf
Butter-Brioche
mit glasierten
Walnussen in
Sherryessig und
karamellisierten
Zwiebeln

Geraucherter
Hering in Ol auf
Kartoffelpuffer mit
Gurken-Zwiebel-
Meerrettich-Salat

Caesar Salad mit
Hahnchen aus
unserer eigenen
Réaucherei,
eingelegter
Zitrone,
knusprigem
Speck, Kapern
und

Roggenbrotchips

Schweinepastete
im Mdrbeteig mit
Foie gras sowie
Dattel-Paprika-
Konfiture

Rindertatar mit
marinierten
Maronenréhrlinge
n, knuspriger
Kartoffel und
hausgemachtem
Sauerteig-
Landbrot

Flusskrebscremes
uppe mit Piree,
Flusskrebsschwan
zen und Kaviar

Pilzsuppe mit
Gemuse und
Eierstichnudeln

Tomatensuppe
mit
hausgemachter
Chorizo und
Kurbis

Traditionelle
Zwiebelsuppe auf
Kalbsfond mit
Gruyere-Kase-
CroQton

Pilzlasagne mit

Mozzarella auf

Zwiebel-Lauch-
Creme mit
gegrilltem
Austernpilz

Zander auf
cremigem
Couscous mit
Kurbis, in Cider
glasierten
Karotten und
marinierten Pilzen




Zrazy z jelenia w sosie z czerwonego wina z
krokietem ziemniaczanym z oscypkiem, purée z
topinamburu i kiszona kapusta

Vinedos El Pacto | Tempranillo | Rioja | Hiszpania

Stek z poledwicy wotowej z gratin
ziemniaczanym i marynowanymi kurkami,
sosem z whisky i zielonego pieprzu, grillowang
kukurydza i brokutem

Escorihuela Gascon | 1884 Cabernet Sauvignon | Mendoza |
Argentyna

Babka ziemniaczana w sosie kurkowym z
Jjajkiem poszetowym i satatka z dressingiem
musztardowym

Weingut Matthias Muller | Riesling Trocken | Mittelrhein |
Niemcy

Kluski Slgskie z kremem z cukinii, panierowanym
kalafiorem i marynowana marchewka z imbirem

Weingut Markus Huber | Gruner Veltliner Terrasen |
Traisental | Austria

Policzek wotowy z duszong szalotka, kremowym
purée ziemniaczanym i sosem burgundzkim

Vinedos El Pacto | Tempranillo | Rioja | Hiszpania

Cordon bleu z indyka, sos z pieczarek, boczku i
sherry, purée z kalafiora, mate ziemniaki z
koperkiem

Weingut Matthias Muller | Riesling Trocken | Mittelrhein |
Niemcy

Desery

Ciasto korzenne z marchewka, sosem ze stonego
karmelu, popcornem i kremem z mascarpone

Tarta gruszkowa z kremem migdatowym,
prazonymi migdatami i lodami $mietankowymi

Inspiracja cukiernika

Tradycyjne lody rzemieslnicze z owocami i bitg
Smietana

Dzieciece menu
Domowy rosotek z makaronem
Krem pomidorowy z makaronem

Racuszki z cukrem pudrem, owocami i gatka
lodéw waniliowych

Fileciki z kurczaka w ptatkach kukurydzianych z
frytkami i mizeria

Spaghetti Bolognese

Panierowany halibut z frytkami lub puree i
mizerig
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Venison roulades
inred wine
sauce with a
potato and
oscypek cheese
croquette,
Jerusalem
artichoke purée
and sauerkraut

Beef tenderloin
steak with
potato gratin
and marinated
chanterelles,
whisky and
green
peppercorn
sauce, grilled
corn and
broccoli

Potato babka
with chanterelle
sauce, poached

egg and salad

with mustard
dressing

Silesian potato
dumplings with
zucchini cream,
breaded
cauliflower and
pickled carrot
with ginger

Beef cheek with
braised shallots,
creamy potato
purée and
Burgundy sauce

Turkey cordon
bleu with
mushroom,
bacon and
sherry sauce,
cauliflower
purée and baby
potatoes with dill

Spiced carrot
cake with salted
caramel sauce,
popcorn and
mascarpone
cream

Pear tart with
almond cream,
toasted almonds
and cream ice
cream

Pastry chef's
inspiration

Traditional
artisan ice cream
with fruit and
whipped cream

DE

Hirschrouladen in
Rotweinsauce mit
Kartoffel-Oscypek-
Krokette,
Topinamburpuree
und Sauerkraut

Rinderfiletsteak
mit Kartoffelgratin
und marinierten
Pfifferlingen,
Whisky-
Grunpfeffersauce,
gegrilltem Mais
und Brokkoli

Kartoffel-Babka
mit
Pfifferlingsauce,
pochiertem Ei und
Salat mit
Senfdressing

Schlesische
KartoffelkloBe mit
Zucchinicreme,
paniertem
Blumenkohl und
eingelegten
Karotten mit
Ingwer

Rinderbackchen
mit geschmorten
Schalotten,
cremigem
Kartoffelptree
und
Burgundersauce

Cordon bleu von
der Pute mit
Champignon-
Speck-Sherry-

Sauce,
Blumenkohlpuree
und kleinen

Kartoffeln mit Dill

Gewdrzter
Karottenkuchen
mit
Salzkaramellsauce
, Popcorn und
Mascarponecreme

Birnentarte mit
Mandelcreme,
gerdsteten
Mandeln und
Sahneeis

Inspiration des
Konditors

Traditionelles
handwerklich
hergestelltes Eis
mit Frachten und
Schlagsahne
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