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PRZYSTAPIENIE DO SAKRAMENTU MALZENSTWA TO
OGROMNE PRZEZYCIE NIE TYLKO DLA PANSTWA MLODYCH,
ALE I DLA CALE] RODZINY TOWARZYSZACE] W TYM
NIEZWYKEYM WYDARZENIU...

7 PRZYJEMNOSCIA ZORGANIZUJEMY DLA PANSTWA
PRZYJECIE, NA KTORYM UGOSZCZA PANSTWO SWOICH
BLISKICH, OBECNYCH W TYM WAZNYM DLA WAS DNIU.

ZAPRASZAMY DO SKORZYSTANIA Z OFERTY
PRZYGOTOWANE] PRZEZ NASZYCH SZEFOW KUCHNI
SPECJALNIE Z MYSLA O TE] WYJATKOWE], PRZEZYWANE] RAZ
W ZYCIU, UROCZYSTOSCI!



PAKIET SZEFA KUCHNI

OBIAD

/ZUPA

Domowy rosoét z makaronem, marchewkq i natkq pietruszki

DANIE GEOWNE

Poledwiczka wieprzowa marynowana w tymianku serwowana
z ziemniaczanym puree aromatyzowanym truflq z marchewkq

z groszkiem w sosie z palonej cebuli

DESER

Szarlotka z lodami waniliowymi z bitq Smietanq i kruszonq bezq

[ KOLACJA

Filet z kurczaka serwowany z gnocchi w sosie serowym z gorgonzolq

oraz brokutem w masle migdatowym

[I KOLACJA

Barszcz z paluchem z ciasta francuskiego lub pasztecikiem

BUFET ZIMNY
(8 POZYCJI DO WYBORU)
Patera z owocami w bufecie

Kosze pieczywa w bufecie

NAPOJE

Kawa, herbata, soki owocowe, woda mineralna — bez limitu

Menu nie podlega modyfikacjom



PRZYSTAWKI

Proziak z gruszkq, dojrzewajqcym serem i konfiturq cebulowq

Bukiet salat z kurczakiem w boczku, pomidorkiem koktajlowym i sosem cezar
Salatka caprese z mini mozzarellg w pesto bazyliowym, stonecznikiem

z grzankq oliwkowq

Bukiet salat z szynkq parmeriskq, winogronem, sosem ziotowym i paluchem grissini

ZUPY / KREMY

Domowy rosét z makaronem i marchewkq pachnqcy lubczykiem

Rosét krolewski z makaronem, kurczakiem, marchewkq, kukurydzq

oraz czerwongq paprykq

Krem grzybowy z makaronem grandine 1 czosnkowq $mietankq

Krem pomidorowy z ziolowymi grzankami, pesto bazyliowym i parmezanem
i mozzarellg

Krem z sezonowych warzyw z grzankami ziotowymi 1 oliwq pietruszkowq

Pomidorowo pietruszkowe duo z bazyliowym pesto

Krem z pieczonego ziemniaka z chrustem z salami picante




DANIA GEOWNE

Pieczony schab nadziewany boczkiem, cebulq i grzybami w sosie cebulowym z puree
ziemniaczanym (w sezonie miode ziemniaki) i zasmazanymi buraczkami

Pieczen z indyka w sosie brzoskwiniowym z musztardq serwowana z cytrusowym
ryzem z zielonym groszkiem oraz brokutem w palonym masle

Udko z kaczki duszone w czerwonym winie serwowane w sosie wlasnym
na buraczanej kaszy peczak z suréwkq z modrej kapusty

Pieczen wieprzowa w sosie mysliwskim z wedzonq paprykq serwowana
na grzybowej kaszy peczak i suréwkq z buraczkow

Wolno pieczona karkéwka w musztardowo miodowej glazurze z opiekanymi
ziemniakami i bukietem salat z pomidorkiem, ogérkiem w sosie ogrodowym

CIEPLA KOLACJA

Roladka drobiowa nadziewana serem i suszonymi pomidorami w sosie Smietanowym
Roladka drobiowa nadziewana szpinakiem w sosie serowym

Bitki wotowe w sosie wlasnym

Udko z kurczaka duszone w bialym winie

Karkéwka wolno pieczona w glazurze musztardowo-miodowej

Schab nadziewany grzybami

Zurek z kielbasq i boczkiem serwowany z ziemniaczano chrzanowym puree

1jajkiem

Zabielany krem z pieczonego buraka serwowany z ziemniaczano chrzanowym puree

1jakiem

OSTATNIA KOLACJA
SERWOWANA LUB BUFET

Barszcz czerwony z paluszkiem z ciasta francuskiego z solq morskq
lub pasztecikiem z grzybami lub kapustq

Boeuf Stroganow

Wegierska zupa gulaszowa z warzywami i wedzonq paprykq

Zupa meksykanska z kurczakiem w chilli, fasolq i kukurydzq



SERDECZNIE ZAPRASZAMY

DO SKORZYSTANIA Z NASZE] OFERTY!

Apartament dla Panstwa Mlodych gratis ( 1 doba).
Tradycyjne powitanie chlebem i solgq.

Pouwitanie gosci kieliszkiem wina musujqcego.

W celu uméwienia terminu spotkania prosimy o wczesniejszy kontakt z managerem
Tel: 664 966 441
E-mail: biuro@palacpolanka.pl



OBIAD

Zupa, danie glowne, deser

I kolacja
II kolacja
Bufet zimny ( 9 pozycji do wyboru)
Napoje - Kawa, herbata, soki owocowe, woda mineralna — bez limitu

Futsict Loty
OBIAD

Zupa, danie glowne, deser

I kolacja
II kolacja
IIT kolacja
Bufet zimny (10 pozycji do wyboru)
Napoje - Kawa, herbata, soki owocowe, woda mineralna — bez limitu

OBIAD

Zupa, danie glowne, deser

I kolacja
IT kolacja
IIT kolacja
IV kolacja
Bufet zimny ( 11 pozycji do wyboru)
Napoje - Kawa, herbata, soki owocowe, woda mineralna — bez limitu



ZIMNY BUFET

POZYCJE DO WYBORU
Deska tradycyjnych wedlin staropolskich
Kolorowe roladki z tortilli nadziewane warzywami i salami lub szynkq
szwardzwaldzkq z suszonymi pomidorami
Kolorowe miseczki nadziewane humusem z kurczakiem marynowanym w ziotach
Biszkoptowo szpinakowa rolada z oliwkami, kaparami, wedzonym lososiem
lub pstrqgiem i pastq serowq
Sledzie do wyboru (w pomidorach, $mietanie, cebuli, musztardzie)
Tatar ze Sledzia
Tymbaliki drobiowe z octem
Kaski drobiowe serwowane z sosami
Warzywne sajgonki w ciescie
Jajka faszerowane musem grzybowym
Jajka w szynce na sosie tatarskim
Podwedzane $liwki w boczku na ziotowej foccaci
Szynka z musem chrzanowym
Babeczki z pate z wqtrébki z cebulkq w occie balsamicznym

Carpaccio wolowe z rukolq, solqg morskq i dojrzewajqcym serem

BUFET SALATKOWY

3 POZYCJE DO WYBORU
Salatka cezar z kurczakiem, boczkiem, pomidorkiem, grzankami i sosem czosnkowym
Salatka z tuniczykiem, makaronem i warzywami
Satatka caprese z bazyliowym pesto i stonecznikiem
Carpaccio z buraka marynowanego z plesniowym serem i orzechem wiloskim
Salatka ogrodowa z orzechem wloskim, serem feta i dresingiem ziolowym
Salatka z serowym tortellini, suszonymi pomidorami, cebulkq, rukolq, prazonym
stonecznikiem i tunczykiem

Salatka porowa z szynkq

DESER SERWOWANY

Ciepla szarlotka z lodem waniliowym

Czekoladowe Brownie z lodem waniliowym i polewq czekoladowq
Ptys z musem z bialq czekoladq i sosem malinowym

Beza Pavlova na sosie owocowym z musem waniliowym i owocami
Tiramisu w pucharku

Panna Cotta w pucharku z musem owocowym



DODATKOWO PLATNE

Przystawka
Pokrowce na krzesta
Korkowe

Ciastkowe

Wiejski stét

Stodki stét

Napoje gazowane

WIEJSKI STOL

BUFET ZIMNY

Deska kietbas rézne rodzaje

Deska pasztetéw z chrzanem i musztardq

Deska wiejskich wedlin salceson, boczek pieczony, karkéwka pieczona,
szynka z pieca, kabanosy

Deska seréw réznych z zurawing ( zétte, wedzone, biale, dojrzewajqce )
Ogorki kiszone

Kapusta kiszona

Smalec , wedzona stonina

Chleb wiejski caly do smalcu

WIEJSKI STOL

BUFET CIEPLY

Zeberka w sosie BBQ

Pieczone kietbaski z duszonq cebulkq

Pierogi ruskie podawane z kwasnq $mietanq
Bigos z kwasnej kapusty z pajdq chleba

Ziemniaki opiekane w ziotach

*Dania rybne, wegetarianskie ustalane z Szefem Kuchni
na tydzien przed przyjeciem weselnym



DODATKI DO DAN

Puree ziemniaczane rézne smaki (koperkowe, cebulowe, chrzanowe, truflowe,
musztardowe, czyste) w sezonie mlode ziemniaki
Ziemniaki gratin

Ryz z warzywami w sosie orientalnym / czysty
Kopytka ziemniaczane w masle ziolowym
Krokiety ziemniaczane

Opiekane ziemniaki z ziolami

Nie palona kasza gryczana w sosie grzybowym
Ziemniaczane rosti

Kapusta zasmazana

Fasolka szparagowa w masle i butce

Bukiet warzyw w masle ziolowym

Mini marchewka z groszkiem w $mietance

SUROWKI DO DAN

SERWOWANE WIELOPORCJOWO

Mix satat z pomidorem, ogorkiem i cebulkq z dressingiem ziolowym
Suréwka z marchewkq i pomararnczq

Suréwka z kapustq w zalewie octowej

Suréwka z pora

Suréwka colestaw

Suréwka z czerwonej kapusty

Suréwka z buraczkéw

Suréwka wiosenna




