
restauracja

m e n u
GODZINY OTWARCIA

poniedziałek - czwartek: 8:00 - 22:00
piątek, sobota: 8:00 - 23:00

niedziela: 8:00 - 21:00

�NIADANIA
serwujemy: 8:00 - 12:00

Przy rezerwacjach grupowych od 10 osób doliczane jest 10% opłaty serwisowej



F O O D  S H A R I N G  C O N C E P T
d z i e l e n i e  s i ę  s m a k i e m  w  P a ł a c u  W i d o k o w y m

Food Sharing  to f i lozof ia jedzenia,  która łączy ludzi  przy stole.  Proponujemy dzielenie
się różnorodnymi daniami,  aby wspólnie odkrywać smaki naszej  kuchni .  Każda
potrawa jest zaproszeniem do rozmowy, celebracj i  i  wyjątkowych chwil  spędzonych
razem. Subtelnie,  w swoim tempie – smakujcie i  dzielcie się radością z jedzenia.

29 PLN

TATAR Z ŁOSOSIA W DYMIE WIŚNIOWYM 100g
łosoś/ guacamole awokado/ czerwona cebula/ koperek/ mayo
sriracha/ prażynka ryżowa
Polecamy wino HaHa Marlborough Sauvignon Blanc/ Nowa Zelandia/ wytrawne | 750ml 159 PLN 

32 PLN

TATAR WOŁOWY W DYMIE WIŚNIOWYM 100g
szalotka/ majonez lubczykowy/ prażona cebulka/ chipsy z ziemniaka/
ogórek kiszony/ borowik marynowany/ lubczyk
Polecamy alkohol Belvedere Organic Vodka / 40ml 24 PLN

47 PLN

57 PLN

54 PLN

KALAFIOR PO KOREAŃSKU 150g
gochujang/ szczypiorek/ sezam
Polecamy wino Finca La Zulema Chardonnay/ Argentyna/ wytrawne / 750ml 142 PLN / 125ml 26 PLN

48 PLN

m e n u
s e r w u j e m y  o d  1 2 : 3 0

KREWETKI W SOSIE MAŚLANYM Z CHILI
krewetki 5 szt. rozmiar 8/12/ mix sałat/ pomidorki koktajlowe/ natka
pietruszki/ czosnek/ białe wino/ masło
Polecamy wino Cava Marques de Terrabona DO/ Hiszpania/ wytrawne / 750ml 109 PLN / 125ml 20 PLN

CHRUPIĄCE BOCZNIAKI 130g
czarnuszka/ orzechy ziemne/ miód/ sos sojowy/ szczypiorek
Polecamy wino Antica Vigna Pinot Grigio DOC/ Włochy/ wytrawne / 750ml 109 PLN / 125ml 20 PLN

TATAKI Z POLĘDWICY WOŁOWEJ 100g
cienkie plastry polędwicy wołowej/ sezam/ kolendra/ ponzu/ sos
sojowy/ imbir/ miód/ chrust z ziemniaka
Polecamy wino Finca La Zulema Malbec/ Argentyna/ wytrawne / 750ml 142 PLN / 125ml 26 PLN



RYBNA 250ml
pstrąg/ mule/ pomidory/ papryka czerwona/ seler naciowy/ kluski
półfrancuskie/ koper

45 PLN

ROSÓŁ DROBIOWO-WOŁOWY 250ml
kluski półfrancuskie/ marchewka/ pietruszka/ kurczak

26 PLN

z u p y

29 PLN

26 PLN

o s t r y g i

s e r w u j e m y  o d  p i ą t k u  d o  n i e d z i e l i  
d o  w y c z e r p a n i a  z a p a s � w

OSTRYGA
ponzu/ szalotka
Polecamy Margaret Blask Extra Dry/ Polska / 750 ml 280 PLN

19 PLN

OSTRYGA ZAPIEKANA NA RUSZCIE Z 1885 roku
(Toruński Piernikowy Szlak Kulinarny)
bułka tarta/ cytryna/ ser emilgrana
Polecamy Margaret Blask Extra Dry/ Polska / 750 ml 280 PLN

23 PLN

LABNEH Z PIECZONYMI POMIDORKAMI 170g
labneh naszej produkcji/ zaatar/ nasiona/ czosnek/ oliwa
lubczykowa/ mięta/ natka pietruszki
Polecamy wino Gevali Zvari Kisi/ Gruzja/ wytrawne / 750ml 118 PLN 

WĘDZONE ZIEMNIAKI 150g
bryndza/ prażona cebulka/ szczypiorek/ kwaśna śmietana
Polecamy wino Shortwood Premium Sauvignon Blanc/ RPA/ wytrawne / 750m 98 PLN / 125ml 19 PLN


