


MENU [ Dzecidolroku-zadarmo

Dzieci w wieku 1-5 lat - 50% ceny menu
179 PLN/os. Peeny

|Zupa - serwowana, ok. 250ml/o0s., 1 do wyboru

Rosot drobiowo-wotowy z kluskami potfrancuskimi

Krem pomidorowy z pesto bazyliowym - vege

|Danie glowne - w polmiskach, 300g/0s., 3 do wyboru

Kotlet de volaille z mastem ziotowym, ziemniaki gotowane, warzywa na parze

Zrazy wotowe w aromatycznym sosie z czerwonego wina i szalotki, kopytka,
buraczki zasmazane

Halibut smazony na masle z ziotami z grillowang mini satata rzymska, kasza kus kus

Udo z kaczki pieczone z pomaranczami i suszonymi sliwkami, kluski slaskie, modra
kapusta

Pierogi z dynig i kasza jaglang sosem szatwiowym z prazong cebulka - vegan

Kotlet schabowy w klasycznej panierce, ziemniaki opiekane, kapusta zasmazana

|Dodatki

Zestaw surowek
|Deser - 1 do wyboru

Ciasto naszego wypieku (sernik, szarlotka, marchewkowe) - 2 szt./os.

Deser lodowy z musem owocowym

|Napoje w cenie
Bufet z kawa i herbata

Woda w karafkach z cytryng i mieta

Propozycja menu dla rezerwacji powyzej 10 oséb - do 3h



M E N U I I Dzieci do 1roku - za darmo

Dzieci w wieku 1-5 lat - 50% ceny menu
199 PLN/os. Peeny

|Zupa - serwowana, ok. 250ml/os., 1 do wyboru
Rosot drobiowo-wotowy z kluskami potfrancuskimi
Krem pomidorowy z pesto bazyliowym - vege

Krem z pieczonego selera z rozmarynem i prazong cebulka - vege

|Danie glowne - w polmiskach, 300¢g/0s., 3 do wyboru
Filet z fososia w sosie kaparowo-cytrynowym, pieczone ziemniaki w ziotach
Pierogi z dynig i kasza jaglang sosem szatwiowym z prazong cebulka - vegan

Udo z kaczki pieczone z pomaranczami i suszonymi sliwkami, kluski slaskie, modra
kapusta

Bitki wotowe w sosie borowikowym z dodatkiem gorczycy, kasza gryczana
Kotlet de volaille z mastem ziotowym, ziemniaki gotowane, warzywa na parze
Karczek z morelg w sosie wiasnym, kopytka, buraczki zasmazane

Filet z kurczaka faszerowany mozarellg w szynce parmenskiej z zielonym pesto

|Dodatki

Zestaw surowek

|Deser - serwowany - 1 do wyboru

Mus czekoladowy z pomarancza i ciasteczkami migdatowymi

Deser lodowy z musem owocowym

|Napoje w cenie
Bufet z kawa i herbata

Woda w karafkach z cytryna i mieta

Propozycja menu dla rezerwacji powyzej 10 oséb - do 3h



MENU 111 Dziecidolroku-zadarmo

Dzieci w wieku 1-5 lat - 50% ceny menu
229 PLN/os. Peeny

|Zupa - serwowana, ok. 2s0ml/0s., 1 do wyboru

Rosdt drobiowo-wotowy z kluskami pdtfrancuskimi

Krem z biatych warzyw z oliwg cytrynowa i prazonymi pestkami stonecznika - vegan

|Danie glowne - w polmiskach, 300¢g/0s., 3 do wyboru
Kotlet de volaille z mastem ziotowym, ziemniaki maslane, warzywa na parze

Zrazy wotowe w aromatycznym sosie z czerwonego wina i szalotki, kopytka, buraczki
zasmazane

Halibut smazony na masle z ziotami z grillowana mini satatg rzymska, kasza kus kus
Udo z kaczki pieczone z pomaranczami i suszonymi sliwkami, kluski slaskie, modra kapusta
Pierogi z dynia i kasza jaglang z sosem szatwiowym i prazong cebulka - vegan

Kotlet schabowy w klasycznej panierce, ziemniaki opiekane, kapusta zasmazana

|Dodatki

Zestaw surowek

|Deser - 1 do wyboru
Ciasto naszego wypieku (sernik, szarlotka, marchewkowe) - 2 porcje / os.

Deser lodowy z musem owocowym

|Zimne przekaski - w polmiskach, 200g/0s. - 4 porcje/osobe

Klasyczny tatar wotowy z majonezem grzybowym

éa’fatka cezar, grillowany kurczak, sos anchois, satata rzymska, parmezan
Roladka ze szpinakowego nalesnika z serkiem philadelphia oraz fososiem
Pieczone miesa naszego wyrobu

Satatka z pieczonego buraka w sosie miodowo-balsamicznym z kozim serem i
stonecznikiem - vege

Pieczywo i masto - w cenie

|Napoje w cenie
Bufet z kawa i herbata

Woda w karafkach z cytryna i mieta

Propozycja menu dla rezerwacji powyzej 10 oséb - do 5h



M E N U IV Dzieci do 1roku - za darmo

Dzieci w wieku 1-5 lat - 50% ceny menu
269 PLN/os. Peeny

|Zupa - serwowana, ok. 250ml/o0s., 1 do wyboru

Roso6t drobiowo-wotowy z kluskami pétfrancuskimi
Krem z pieczonego selera z rozmarynem i prazong cebulka - wege

Krem z pomidordw z pesto bazyliowym - wege

|Danie glowne - w potmiskach, 300g/0s., 3 do wyboru

Filet z fososia w sosie kaparowo-cytrynowym, pieczone ziemniaki w ziotach

Pierogi z dynig i kasza jaglang z sosem szatwiowym i prazong cebulka - vege

Udo z kaczki pieczone z pomaranczami i suszonymi sliwkami, kluski slaskie, modra kapusta
Bitki wotowe w sosie borowikowym z dodatkiem gorczycy, kasza gryczana

Kotlet de volaille z mastem ziotowym, ziemniaki gotowane, warzywa na parze

Poledwiczka wieprzowa w sosie pomidorowym z boczniakami, gnocchi

Filet z kurczaka faszerowany mozarellg w szynce parmenskiej oraz zielonym pesto

|Dodatki

Zestaw surowek

|Deser - 1 do wyboru
Mus czekoladowy z pomarancza i ciasteczkami migdatowymi

Deser lodowy z musem owocowym

|Zimne przekaski - w polmiskach, 250g/0s.

Klasyczny tatar wotowy z majonezem grzybowym

Satatka cezar, grillowany kurczak, sos anchois, satata rzymska, parmezan

Roladka ze szpinakowego nalesnika z serkiem philadelphia oraz tososiem

Tatar weganski z orzechéw nerkowca z suszonymi pomidorami - vegan

Satatka z pieczonego buraka w sosie miodowo-balsamicznym z kozim serem i stonecznikiem - wege

Pieczone miesa naszego wyrobu

Pieczywo i masto - w cenie

|Napoje w cenie
Bufet z kawa i herbata

Woda w karafkach z cytryna i mieta

Propozycja menu dla rezerwacji powyzej 10 oséb - do 5h



M E N U V Dzieci do 1roku - za darmo

Dzieci w wieku 1-5 lat - 50% ceny menu
299 PLN/os. Peeny

|Zupa - serwowana, ok. 250ml/o0s., 1 do wyboru
Rosot drobiowo-wotowy z kluskami potfrancuskimi

Krem z biatych warzyw z oliwg cytrynowa i prazonymi pestkami stonecznika - vegan

Krem z pieczonego selera z rozmarynem i prazong cebulka - vege

|Danie glowne - w polmiskach, 300g/0s., 3 do wyboru

Filet z fososia w sosie kaparowo-cytrynowym, pieczone ziemniaki w ziotach

Ravioli z ricottg, szpinakiem i sosem szatwiowym - vege

Udo z kaczki pieczone z pomaranczami i suszonymi sliwkami, kluski slaskie, modra kapusta

Bitki wotowe w sosie borowikowym z dodatkiem gorczycy, kasza gryczana

Zrazy wotowe w aromatycznym sosie z czerwonego wina i szalotki, kopytka, buraczki zasmazane
Zeberka wieprzowe duszone w miodzie, czosnku i chilli, ziemniaki opiekane w ziotach

Filet z kurczaka z orzechami witoskimi, pomidorami suszonymi i sosem gorgonzollg, gnocchi

|Dodatki
Zestaw surdéwek, mix satat
|Deser - serwowany

Mus czekoladowy z pomarancza i ciasteczkami migdatowymi

|Zimne przekaski - w polmiskach, 300g/0s.
Klasyczny tatar wotowy z majonezem grzybowym
Satatka cezar, grillowany kurczak, sos anchois, satata rzymska, parmezan

Grillowana rolada z szarpana kaczka w ciescie z sosem hoisin

Roladka ze szpinakowego nalesnika z serkiem philadelphia oraz tososiem

Pieczone miesa naszego wyrobu

Tatar z orzechdéw nerkowca z suszonymi pomidorami - wegan
Satatka z pieczonego buraka w sosie miodowo-balsamicznym z kozim serem i stonecznikiem - wege

Pieczywo i masto - w cenie

|Cieply serwis - 1 do wyboru

Barszcz czerwony na zakwasie z pasztecikiem z kapusta i grzybami - wege
Zurek z biatg kietbasa i jajkiem

|Napoje w cenie

Bufet z kawa i herbata

Woda w karafkach z cytryna i mieta

Propozycja menu dla rezerwacji powyzej 10 osob - do 6h



|Dodatkowo platne

Napoje gazowane (250ml) - 10 PLN

Sok w karafce (1 litr) - 19 PLN

Alkohol wedtug zuzycia - do zakupu wytacznie w Patacu Widokowym
Serwis tortu z zewnetrznej cukierni - 8 PLN/os.

Utozenie stodkiego stotu z cukierni zewnetrznej - 200 PLN (w przypadku gdy cukiernia
tego nie zrobi)

Potmisek owocoédw - 10 PLN/os.

Ciasta porcjowane (2szt./os.) -19 PLN

|Zasady rezerwacji sal

Sala Subtelna na Ip. od 14 do 26 oséb
Sala Widokowa od 18 do 30 osob
Sala Wislana od 34 do 60 oséb

Sala Bankietowa od 60 do 160 oséb
|Przeslana oferta nie gwarantuje terminu
Gwarancja terminu jest wplata zadatku

Patac Widokowy
Bank Millennium: 76 1160 2202 0000 0006 5842 1953
W tytule: data uroczystosci oraz imie i nazwisko

Prosze o informacje o checi otrzymania faktury przed wptata zadatku. Brak informacji
uniemozliwia wystawienie faktury

|Bezplatny parking

Okoto 50 miejsc parkingowych
[Istnieje mozliwos¢ dostosowania menu pod indywidualne zamowienie

|[Menu okolicznosciowe realizujemy w godzinach otwarcia restauracji

poniedziatek - czwartek 12:00-22:00
pigtek - sobota 12:00-23:00

niedziela 12:00-21:00

|Zmian zwiazanych z zamowieniem mozna dokonac na 7 dni przed
planowana uroczystoscia - nie ma mozliwosci modyfikacji po tym czasie



MENU
HO

ALKO LI

WODKA FINLANDIA 500 ML - 80 PLN
WODKA OSTOYA 500 ML - 110 PLN
WODKA CHOPIN 500 ML - 200 PLN
WODKA BELVEDERE 500 ML - 235 PLN

WHISKY JAMESON 700 ML - 180 PLN

WHISKY JACK DANIELS TENESSEE 700 ML - 200 PLN
WHISKY JACK DANIELS HONEY 700 ML - 210 PLN
WHISKY CHIVAS 12 YO 700 ML - 230 PLN

WHISKY CHIVAS 18 YO 700 ML - 480 PLN

TEQUILA OLMECA SILVER 700 ML - 200 PLN
GIN BEEFEATER 700 ML - 155 PLN
RUM HAVANA 3 700 ML - 165 PLN
JAGERMEISTER 500 ML - 135 PLN

WINO CZERWONE FINCA VIEJA TEMPRANILO 750 ML - 65 PLN
WINO CZERWONE SHORTWOOD PREMIUM SHIRAZ 750ML - 98 PLN
WINO CZERWONE FINCA LA ZULEMA MALBEC - 142 PLN

WINO BIALE FINCA VIEJA AIERS 750 ML - 65 PLN

WINO BIALE SHORTWOOD PREMIUM SAUVIGNON 750 ML - 85 PLN
WINO BIALE FINCA LA ZULEMA CHARDONNAY 750ML - 142 PLN

WINO 0% PIERRE CHAVIN CHARDONNAY 750 ML - 127 PLN
WINO 0% PIERRE CHAVIN SYRAH 750ML - 127 PLN

PROSECCO CORVEZZO VEZZO 750 ML - 99 PLN
PROSECCO CAVA MARQUES DE TERRABONA 750ML - 109 PLN
PROSECCO ARIONE HUP BIANCO 0% 750 ML - 89 PLN

WWW.PALAC-WIDOKOWY.PL
MARKETING@PALAC-WIDOKOWY.PL






