OFERTA WESELNA 2025/2026

Obowiqzuje od minimum 20 0séb

Pakiet Krysztalowy Pakiet Perfowy  Pakiet Diamentowy

399,- pln 429,- pln 479,- pln
Apartament dla Mtodej Pary v v v
Dwa pokoje dla Rodzicow typu
Superior v v
Powitanie Chlebem i Sola v v v
Welcome drink 4 v v
Bufet zimny 4 v v
Bufet ciepty v v
Bufet deserowy 4 v v
2 dania serwowane v
3 dania serwowane v
4 dania serwowanych v
2 stacje tematyczne v
Napoje bezalkoholowe v v v
Pokrowce na krzesta v 4 v
Parkiet w przypadku realizacji w v v v

namiocie badz oficynie

Degustacja serwowanych dan

serwowanych -~ dla Mlodej Pary

(w zalezno$ci od Pakietu max 3 v v v
dania spos$rdd zup/przystawek,

3 dania sposrod dan gtownych

oraz 3 samki tortéw)

Romantyczna kolacja dla

Mtodej Pary w pierwsza 4 v v
Rocznice Slubu

Nocleg w pierwsza Rocznice v
Stubu

Ustugi poza pakietami
v Opfata korkowa 45 z1/0s. petnoletnia

v Obstuga barmanska (1 barman + dodatki do drinkéw 16d, stomki, limonka, cytryna, mieta) 2 500
zt do 100 0sdb

v Open Bar Weselny cena od 125-230 z1/0s



Tort cena od 22 zt / osoba
ZasSlubiny na terenie Patacu 3 500 zt
Wstawienie przystawek w stot od 30 zt / osoba

Przedtuzenie wynajecia sali 2 000 zt / h

Pakiet Krysztalowy

Apartament na noc poslubng dla Mtodej Pary
Powitanie Chlebem i Solg
Welcome drink
2 dania serwowane (zupa lub przystawka lub deser, danie gtowne)
Bufet zimny (6 godzin) do wyboru: 4 satatki, 6 przystawek
Bufet ciepty (6 godzin) do wyboru: 1 zupa, 4 dania gtowne, 3 dodatki
Bufet deserowy (6 godzin) do wyboru: 4 desery
Napoje bezalkoholowe
Pokrowce na krzesta
Parkiet w przypadku realizacji w namiocie badz oficynie
Prezent od Patacu :
o Degustacja serwowanych dan serwowanych z wybranego menu - dla Mtodej Pary (w

zalezno$ci od Pakietu max 3 dania spos$rdd zup/przystawek, 3 dania sposrod dan gtownych oraz 3
samki tortow)

o Romantyczna kolacja dla Dwojga w pierwsza Rocznice Slubu
o Miejsce parkingowe dla wszystkich Gosci
Cena:
o 399,- pln brutto/os.
o Drzieci do 12 lat 50% rabatu od ceny podstawowej przy zamoéwieniu menu dla dzieci

Pakiet Perlowy

Apartament na noc poslubng dla Mtodej Pary

Dwa pokoje dla Rodzicow Panstwa Mtodych

Powitanie Chlebem i Solg

Welcome drink

3 dania serwowane ( przystawka lub deser, zupa, danie gtdéwne)
Bufet zimny (6 godzin) do wyboru: 4 satatki, 8 przystawek
Bufet ciepty (6 godzin) do wyboru: 1 zupa, 6 dan gtéwnych, 4 dodatki
Bufet deserowy (6 godzin) do wyboru: 5 deserow

Napoje bezalkoholowe

Pokrowce na krzesta

Parkiet w przypadku realizacji w namiocie badz oficynie
Prezent od Patacu:

o Degustacja serwowanych dan serwowanych z wybranego menu - dla Mtodej Pary (w
zalezno$ci od Pakietu max 3 dania spo$rdd zup/przystawek, 3 dania spo$rdd dan gtownych
oraz 3 samki tortow)

o Romantyczna kolacja dla Dwojga w pierwsza Rocznice Slubu

o Miegjsce parkingowe dla wszystkich Gosci

o 429,- pln brutto/os.
o Drzieci do 12 lat 50% rabatu od ceny podstawowej przy zamowieniu menu dla dzieci



Pakiet Diamentowy

»  Apartament na noc poslubng dla Mitodej Pary
«  Dwa pokoje dla Rodzicoéw Panstwa Miodych
»  Powitanie Chlebem i Solg
*  Welcome drink
* 4 dania serwowanych (przystawka, zupa, danie gtéwne, deser)
« 2 stacje tematyczne
«  Bufet zimny do (6 godzin) do wyboru: 4 satatki, 8 przystawek
»  Bufet deserowy (6 godzin) do wyboru: 5 deserow
*  Napoje bezalkoholowe
e Pokrowce na krzesta
«  Parkiet w przypadku realizacji w namiocie badz oficynie
»  Prezent od Palacu:
o Degustacja serwowanych dan serwowanych z wybranego menu - dla Mtodej Pary (w

zalezno$ci od Pakietu max 3 dania spos$rdd zup/przystawek, 3 dania sposrod dan gtownych oraz 3
samki tortow)

o Nocleg wraz z romantyczna kolacja dla Mtodej Pary w pierwsza Rocznice Slubu
o Miejsce parkingowe dla wszystkich Gosci

o 479,- pln brutto/os.
o Drzieci do 12 lat 50% rabatu od ceny podstawowej przy zamoéwieniu menu dla dzieci

MENU SERWOWANE
dania do wyboru

Pakiet Krysztalowy  Pakiet Perlowy  Pakiet Diamentowy

399,- pln 429,- pln 479,- pln
2 dania serwowane N
3 dania serwowane N
5 dan serwowanych [
2 stacje live cooking [l

Przystawki zimne:
prosze o wybdr jednej pozycji

Weganskie
*  Wedzone tofu z czarnym sezamem, tajskie szparagi, sos ponzu
»  Pasztet z cieciorki, konfitura z zielonego pieprzu i pomidoréw, romanesco
» Roladka z baktazana, pieczony burak, roszponka, pasta z biatej fasoli
Wegetarianskie
»  Pieczone pomidory malinowe z grillowanym serem Halloumi i konfitura z czarnej porzeczki z
orzeszkami piniowymi
«  Zielone sataty z kozim serem, burakami z kardamonem i sosem z czerwonego wina
*  Pieczony burak, humus tymiankowy, pieczona wisnia, satata frise
«  Palony kalafior, chipsy z jarmuzu, mus z pieczonego zottego buraka, orzechy nerkowca
Bezglutenowe
*  Pieczony Rostbef, fasolka kenijska, powidta z pomidoréw i wanilii z sosem porto
*  Wedzona ryba maslana, mus z pieczonej pietruszki, kawior z czerwonego $ledzia, kietki
stonecznika



«  Grillowane kostki tunczyka, z dzikimi szparagami, mtoda marchewka i pianka szafranowa
«  Carpaccio wolowe z pieczonymi borowikami, pikantng rukola, Parmezanem i olejem rydzowym
*  Wedzona pier$ z kaczki, pieczona gruszka z czerwonym pieprzem, szparagi

Zupy:
prosze o wybdr jednej pozycji

Weganskie
«  Krem z biatych szparagéw z diablotkg tymiankowgq
»  Delikatny krem z zielonego groszku z oliwa mietowa
Wegetarianskie
*  Krem z prawdziwkéw, kwasna $mietana i serowa Bruschetta
*  Krem z pomidordw z czerwonym curry i $wieza mietg
Bezglutenowe
»  Kokosowa z kurczakiem, trawg cytrynowa, chilli i kolendrg
= Krem rakowy z oliwg koperkowg
Standard
e Rosot z domowym makaronem i lubczykiem
« Bulion z gotebia z Fagottini z szynka dojrzewajaca

Dania gléwne:
prosze o wybor jednej pozycji

Weganskie
*  Roladki z warzywami, makaronem sojowym, orientalng satatka z groszkiem cukrowym i sosem
czerwonym curry
« Tiftele z ciecierzycy, gruszka, mtode sataty, orzechy nerkowca
« Tofu w imbirowej tempurze, kimchi, mandarynkowe teryaki, fasolka szparagowa
Wegetarianskie
e Tarta szpinakowa z kozim serem , karmelizowana czerwona cebulg ,zielonymi satatami i sosem z
pieczonych pomidoréw z bazylig
= Ravioli z ricotta, szpinakiem, satatka z rukoli, pomidorami koktajlowymi i mastem cytrynowym
= Gnocchi buraczkowe, kurki, jarmuz, ser korycinski
Bezglutenowe
«  Poledwiczka wieprzowa sous vide z musem ziotlowym, pieczarkami, terring z kaszy gryczanej
i Carpaccio z pieczonych burakéw
«  Pieczony toso$ , fasolka szparagowa z chipsem z bekonu, ziemniaki puree z oliwg cytrynowa
i sosem z wanilii i musztardy Pomery
»  Pieczony filet halibuta, czarna soczewica, zielonymi szparagami i pianka z szafranu
«  Okon nilowy z risotto, bazylia, ciepla satatka z warzyw $rodziemnomorskich i sosem ze Swiezego

imbiru
Miesne
«  Zrazy wolowe z sosem kurkowym, risotto z peczaku, wedzony oscypek i satatka z miodego
szpinaku

»  Pieczony w niskiej temperaturze rostbef z korzennymi warzywami, tymiankiem, ziemniakami
confi i sosem Bernaise

e Roladka z indyka z musem z pieczonych pomidoréw, Gnocchi z mastem i szatwig , satatka z rukoli
i coulis z papryki i trawy cytrynowej

»  Pieczona kaczka z majerankiem, kopytkami, puree z czerwonej kapusty, gotowanym jabtkiem i
sosem z zurawiny

«  Orientalna kaczka z sosem pomaranczowo- kardamonowym, makaronem ryzowym, warzywami i
grzybami Shiitake

*  Wolno pieczona wieprzowina, puree z pietruszki i estragonu, fasolka szparagowa z palonym
mastem ziotowym i sosem z pieczenia

» Picata z indyka , grillowanymi warzywami, ziemniakami gratin z rozmarynem i sosem z
pieczonych pomidorow



Grillowana pier$ z kurczaka, roladki warzywne z makaronem sojowym, bok choy i sosem
czerwonym curry

Filet z kurczaka z musem grzybowym, zielonymi warzywami, puree ziemniaczane z oliwag truflg i
sosem imbirowym

Desery:
prosze o wybdr jednej pozycji

Mus z gorzkiej czekolady z konfiturg malonowa i kardamonem

Mus z biatej czekolady z kruszonka Muscovado i wisnig amarena

Beza z kremem Mascarpone, $wiezymi owocami i sosem z czarnej porzeczki
Tarta czekoladowa z ganachem migdatowym i kawiorem z marakuji

Mus truskawkowy z ziemig kakaowq i tiulem miodowym

Klasyczny creme brulee z beza pistacjowa i musem z mango

Strudel jabtkowy z sosem waniliowym i §mietankowq pianka
Zuppa inglese z owocami

Sorbet cytrynowy z winem musujacym
Lody zabajone z musem truskawkowym

Sorbet mietowy z tiulem karmelowym

Dania serwowane dla dzieci:

Drobiowy rosot lub pomidorowa z makaronem
Paluszki rybne lub nugetsy drobiowe

Frytki

Suréwka z marchewki, coleslaw

DODATKOWE DANIA SERWOWANE
Wizystkie dania podajemy z pieczywem
40,- pln

Zurek z szynka i jajkiem

Barszcz czerwony z pasztecikiem z kapusta i grzybami (v)

Tradycyjne flaki wotowe

Gulaszowa z ostrg papryka i majerankiem

Tom Yum Kung z kurczakiem i warzywami -~ tajska zupa z mleka kokosowego z trawa cytrynowa i
imbirem

Beef strogonoff

Strogonoff sojowy z warzywami (v)

MENU BUFET

Pakiet Krysztatowy Pakiet Perlowy Pakiet Diamentowy

399,- pln 429,- pln 479,- pln
. 4 satatki, 4 satatki, 4 satatki,
Bufet zimny 6 przystawek. 8 przystawek. 8 przystawek.
1 zupa, 1 zupa,
Bufet ciepty 4 dania 6 dan
3 dodatki 4 dodatki
Bufet deserowy 4 desery 5 deserow 5 deserow



KAZDY BUFET ZAWIERA:

Marynaty:
«  Sliwki w occie, dynia na stodko- kwasno, grzyby marynowane, gruszki z octu z gozdzikami,
stodkie buraczki
Swieze krojone warzywa:
g *  pomidory, ogorki, papryka, rzodkiewka, cukinia,
osy:
sy. chutney z mango/ salsa z grillowanego ananasa/ kolorowe chutney z buraka, trufli i wanilii/ raita

7 ogorka i miety/ sos zurawinowy/ sos chrzanowy/ sos tatarski
Dodatki:

*  Wybdr $wiezego pieczywa: chleby pszenne, razowe i orkiszowe, buteczki smakowe
¢ Maslo w réznych smakach: tososiowe, estragonowe, Smietankowe

DANIA DO WYBORU:

Satatki:
prosze o wybdr pozycji
*  Pomidory Cherry z mini Mozzarellg, orzechami pinii i listkami rukoli (v)
+bazyliowe pesto
«  Dzikie szparagi z suszonymi pomidorami , wedzong kaczka, zielonymi satatami i grillowana
papryka
+oliwa cytrynowa
«  Mitode listki szpinaku, $wieze truskawki, ser gorgonzola, pestki dyni
+redukcja z octu balsamicznego
«  Romanesco, gotowane jajko, ser korycinski z czarnuszka
+sos paprykowy
« Marynowany toso$, gnocchi ziotowe, groszek cukrowy
+oliwa kolendrowa

* Jarzynowa z kolendrg
+mus majonezowy

»  Grillowany kurczak, avocado, seler naciowy i pomidorki Cherry
+oliwa szafranowa

« 7 zielonych warzyw, z grillowanymi kostkami turiczyka, mango i kietkami fasoli mung
+s0s teryaki

e Zsezonowych warzyw z mtodym szpinakiem, serem Feta
+pesto z orzechdéw wioskich

+  Mitoda botwina z rukola, $wiezymi warzywami i kietkami stonecznika
+ oliwa truflowa

Zimne przystawki:
prosze o wybdr pozycji
*  Wedzony indyk z karmelizowang w syropie klonowym zurawing i musem z pistacji
» Terina z gesi, pumperniklem i galaretkg z zubréwki
»  Fiocchi z karmelizowang gruszka , serem Taleggio, chipsami z bazylii i sosem z czarnej porzeczki
+ Rolada z kaczki z malinami, imbirem i chutneyem z zielonych jabtek
«  Carpaccio wolowe z pieczonymi borowikami w papierze ryzowym, pikantng rukolg, Foie Gras i
olejem rydzowym
« Jagniecina sous vide, z pieczonym koprem wioskim i sosem z zielonych 0gérkéw z mieta
*  Wedzona szynka z sosem z czerwonego wina i gozdzikami
«  Poledwiczki wieprzowe z agrestem i pesto z orzechow wioskich
*  Wolno pieczona cielecina z kaparami i musem majonezowym z tuficzykiem

*  Miesa pieczone: /schab nadziewany $liwkg , karkéwka z majerankiem z chutney z pieczonej papryki,
piers indyka w stodkiej papryce i salsg mango, szynka z dzika z jatowcem i chutney z wisni z imbirem/

* Wybor pasztetow z : /z dzikiej kaczki z prazonymi jabtkami, z dzika z suszonymi §liwkami i morelami, domowy z
grzybami i suszong Zurawing/

«  Wedzone ryby: Pstrag, ryba maslana, 10so$: /szalotki, kawior z marakuji, cytryna, kwasna $mietana, jogurt
limonkowy/



Zupy:

Trio $ledzi: /z ogérkiem i cebulg, korzenne z czerwonym winem, z salsg z burakéw i musem chrzanowym/
Wedzony wegorz z szyjkami rakowymi i galaretka z wi$ni 1 imbiru

prosze o wybdr pozycji

Krem pomidorowy z grzankami czosnkowymi (v)

Rosét z warzywami i makaronem

Krem z miodych poréw z grzankami serowymi (v)

Krem z biatych szparagow, wedzong w dymie wisniowym kaczka i li§¢mi purpurowej bazylii
Wykwintny Lobster Bisque aromatyzowany koniakiem

Krem z Borowikéw i oliwg truflowg

Chrzanowa z wedzong szynka , warzywami i razowg grzanka

Kokosowa z krewetkami, trawg cytrynowa i kolendra

Danie Gléwne:
prosze o wybdr pozycji

Grillowany filet z Pstraga z sosem z pieczonych kurek

Grillowany filet z Karmazyna z sosem kaparowym i ptatkami chabra
Gotowany na parze £.oso$ z kremowym sosem szafranowym

Pieczony Dorsz z sosem z mtodych pordéw

Eskalopki wieprzowe z szatwig i sosem z czarnego bzu

Zrazy wotowe z ogorkiem, boczkiem i sosem z pieczonych borowikow
Pieczona szynka wieprzowa z miodem gryczanym, cynamonem i grillowanymi jabtkami
Grillowana pier$ z kurczaka z sosem truflowym i orzeszkami sosny
Kurczak z zielonymi warzywami, pieprzem i sosem imbirowym

Indyk Pepperonata

Eskalopki z indyka alla Picata z sosem Neapolitariskim

Pierogi nadziewane szpinakiem i serem Feta (v)

Ravioli z miesem i warzywami

Dodatki:
prosze o wybdr pozycji

Gotowany na parze ryz jaSminowy (v)

Ryz basmati gotowany w mleku kokosowym (v)

Ziemniaki pieczone z mastem czosnkowym i ziotami (v)

Ziemniaki zapiekane z boczkiem i cebulg w $mietanie

Domowe kopytka z mastem i majerankiem (v)

Kluski $laskie (v)

Gnocchi z mastem i szatwia

Risotto z peczaku i warzywami

Strudel z Polenty z suszonymi pomidorami

Gotowane na parze warzywa sezonowe z mastem tymiankowym (v)
Warzywa orientalne z imbirem (v)

Wybor grillowanych warzyw (v)

Warzywa Ratatui ze Swiezymi pomidorami i aromatyczng bazylig (v)
Zielone warzywa z sosem czosnkowo-pieprzowym

Kolorowe warzywa ze $wiezymi ziotami

Desery:
prosze o wybdr pozycji

Owoce filetowane /$wieze owoce sezonowe/
Sernik w bialej czekoladzie
Jabtecznik z cynamonem i maslang kruszonka



*  Beza z kremem mascarpone i owocami

* Tarta z owocami sezonowymi

*  Deser truskawkowy z czekoladowym biszkoptem
*  Mini babeczki z kremem waniliowym i owocami
» Tarta z mlecznej czekolady z cara crakine

*  Krem waniliowy z salsg truskawkow3q i mietg

*  Mus z gorzkiej czekolady z czerwong porzeczka
*  Mus maracuja z czekoladowymi crispersami

*  Mus truskawkowy z platkami biatej czekolady

*  Waniliowa Pana Cotta z sosem malinowym

DODATKOWE DANIA W BUFECIE
Wizystkie dania podajemy z pieczywem

30,- pln

+  Zurek z szynka i jajkiem

*  Barszcz czerwony z pasztecikiem z kapustg i grzybami (v)

+ Tradycyjne flaki wotowe

*  Gulaszowa z ostrg papryka i majerankiem

+ Tom Yam Kung z kurczakiem i warzywami ~ tajska zupa z mleka kokosowego z trawg cytrynowsq i
imbirem

»  Beef strogonoff

*  Strogonoff sojowy z warzywami (v)

STACJE TEMATYCZNE
dodatkowo ptatne, live cooking, serwowane do 2 godz:
Stacje Wook:
Orientalny wook z krewetkami:
Krewetki tygrysie,

Zielone warzywa: japonska kapusta bok choy, groszek cukrowy, fasolka kenijska, mtode brokuty, szpinak
Sosy: pieprzowy z kolendra, teryaki z chili i marynowanym imbirem

60,~ pln

Stacje Pasta:

Mini Pierogi z szyjkami rakowymi/ kremowy sos koperkowy
Tortellini z bobem i mieta/ masto cytrynowe

Ravioli z ricottg i szpinakiem/ sos z sera pleSniowego

65,~ pln

Stacja wook i curry:

Krewetka/ Wotowina

Dodatki: makaron ryzowy, bok choy, fasolka kenijska, mini cukinia, mini patisony, grzyby shitake, pedy
bambusa , kietki soi,

Sosy: zielone, czerwone i zotte curry.

70,~ pln

Stacja dziczyzna:

Jelen alla Wellington

Dodatki: ragout kurkowe, mtoda kapusta z koprem, ziemniaki amandine i sosem borolo z gorzka
czekolada

80,~ pln



Stacja Pasta Fresca:

Triangoloni buraczkowe z kozim serem i miodem/masto cytrynowe
Rettangoloni z atramentem katamarnicy i krewetkami/sos szafranowy
Tortelallaci z borowikami/masto szatwiowe

70,~ pln

Stacja Pasta Bar:

Makarony: penne, farfalle, fusilli, tagliatelle

Sosy: carbanoara, pomidorowy, aliolio, bazyliowy
Dodatki: kolorowe warzywa, parmezan, chipsy warzywne

60,~ pln

Stacja z tatarem:

Wotowina/ anchovies, musztarda francuska, grzyby marynowane, ogorki kiszone, szalotka, owoce kaparu
Loso$/ oliwki, cebula, kawior, kolendra, pomidory concase, chilli, marynowany imbir

65,~ pln

Stacja sushi:

Maki: ogorek, toso$, awokado i biaty sezam,

HosoMaki: w tempurze z tatarem z tososia

Nigiri: toso$, ryba maslana, krewetki;

Futomaki: awokado, z paluszkiem krabowym

California Rolls: z pieczonym lososiem

Dodatki: sos sojowy, wasabi, imbir marynowany (biaty i rdZowy).

80,~ pln

Stacja Paclla:

Paclla Valenciana

Dodatki: grzyby, matze, krewetki, kurczak, cukinia, kolorowa papryka, parmezan, $wieza bazylia,
tymianek

55,~ pln

Stacja z nale$nikami:

Nale$niki: pszenne, orkiszowe

Sosy: truskawkowy, pomaranczowy, czekoladowy

Dodatki: bita $mietana, konfitura wisniowa, platki migdatowe, prazone jabtka, salsa owocowa, orzechy
laskowe

50,~ pln

Stacja z czekolada:
Fontanna z czekolada Java, owocami/ biszkoptami/ piankami

50,~ pln

Stacja lody:

Lody/ Sorbety

Dodatki: ciepte maliny z imbirem, crispersy czekoladowe, kawiory owocowe, crokant orzechowy,
czekolada z rézowa solg himalajska

Sosy: coulis truskawkowy z kardamonem, chutney ananasowy z kolendrg, konfitura mango z czerwonym
pieprzem

50,~ pln



STOLY TEMATYCZNE

dodatkowo ptatne, jednorazowe wystawienie

Stot staropolski

Pieczone miesa i wedzone kietbasy: poledwica wedzona na zimno, tradycyjny salceson, pasztet z
gesi i wedzona $liwka, boczek, suszone kietbasy z majerankiem i jatowcem, kaszanka, wedzona
szynka

smalec z jabtkiem i majerankiem, razowy chleb i kiszone ogorki

Sosy: musztarda, chrzan, ¢wikta

chleb z pszeniczng i maka

1 750 pln / do 50 os.

Stot Wiloski

Wedliny: prosciutto crudo parma, salami milano dolce, Prosciutto san daniele, salsiccia piccante
tipo napoli, mortadella con pistacchio, pancetta arratolata

Sery: grana Padano, provolone picante, scamorza affumicata, taleggio

Antipasti: roladki z baktazana z suszonymi pomidorami, grillowane radicchio z octem
balsamicznym, marynowane karczochy z oregano, zielone i czarne oliwki z rozmarynem, pieczona
papryka z czosnkiem i tymiankiem, marynowane kapary

Pesto: bazyliowe, z suszonych pomidordw, z orzechéw wioskich

Musztardy: z melona, z jabtek i1 pigwy, z zielonych pomidorow

Kremy: z czarnych trufli, serowy, z biatych trufli

Oliwy: olio di oliva axtra vergine, cytrynowa, paprykowa, truflowa

Octy balsamiczne: z modeny, cytrynowy, truskawkowy, figowy

Pieczywo: focaccia, ciabatta, grissini

3250 pln / do 50 os.

Stol Fusion

Vega:

Samosa z warzywami z sosem madras curry,

Pieczony baktazan z ziarnami kolendry i owocami granatu,
Sakiewki z pikantng gruszka, imbirem i chilli,

Maki warzywne z wasabi i japoniskim majonezem.

Spring rolls z kaczka, bok choy i sosem pieprzowym z kolendra,
Pumpernikiel z wedzonym indykiem, musem z pistacji i wasabi,
Roladki z poledwicy wotowej z pedami imbiru i daikon,

Sataye z kurczaka z chilli i kolendrg

Krewetki tygrysie w chrupigcych ziemniakach z sosem stodko ostrym,
Won ton z tososiem i cytrynowym pieprzem,

Roladki z ciasta ryzowego z silowanym tunczykiem i sosem teryaki,
Kalmary w imbirowej tempurze z sosem hoi sin

Tartoletki z kremem kokosowym i granatem,

Mus z czarnej porzeczki z kardamonem i bialg czekolada,
Pieczony pudding z maracuji z salsg z kiwi z trawg cytrynowa,
Ananas smazony w brazowym cukrze z limonka

2 750 pln / do 50 os.
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Cukiernia Le Gateau to niepowtarzalne torty i inne wyroby cukiernicze tworzone z pasja przez naszych

TORTY z cukierni Le Gateau by Hotel Warszawianka

mistrzow. Pieknie udekorowany, stworzony ze sktadnikow doskonatej jakoSci i wy$mienity w smaku tort,
bedzie wspaniatym ukoronowaniem przyjecia weselnego.

Tort Smietanowy, cena za porcje (100g) od 22,~ pln

Tort w lukrze, cena za porcje (100g) od 22~ pln

Smaki tortow:
prosze o wybor smaku
Gorzka czekolada z czerwong porzeczka

Oplata za wniesienie fortu z firmy zewnefrznej 20,~ pln/ os

Orzechowy z nutg pomaranczy
Biata czekolada z malinami
Trufla z mleczng czekolada

Kajmakowy z prazonymi migdatami
Waniliowo-czekoladowy z owocami

Smietanowy z owocami
Marakuja z nutg limonki
Black Forest

Czekoladowo - orzechowy z imbirem

Mleczna czekolada z morelami

Uwagi:

Tort z dekoracja (wzory, kwiaty, kokardy, itp.) jest mozliwy do wykonania tylko na masie cukro-

wej.

Figurka na tort dodatkowo ptatna 220pln/sztuka,

Kwiaty zywe we wlasnym zakresie
Kolory tortow wedle uznania goscia

Kwiaty z optatka cukierniczego sa w cenie tortu

Bizuteria i makaroniki sg w cenie tortu

WESELNE PAKIETY NAPOI ALKOHOLOWYCH

PAKIET I

Piwo
Wino: biate i czerwone

125,~ pln/os.
+ kazda kolejna godzina 20,~ pln/os.

PAKIET II

Piwo
Wino: biate i czerwone
Woddka Zubrowka Biata

165,~ pln/os.
+ kazda kolejna godzina 30,~ pln/os.

PAKIET III

Piwo
Wino: biate i czerwone

do 8 godzin
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«  Wodka Zubréwka Biata
*  Whisky i Bourbon

195,~ pIn/os.
+ kazda kolejna godzina 40,~ pln/os.

PAKIET IV
*  Piwo
*  Wino: biate i czerwone
«  Wodka Zubréowka Biata
«  gin Gin Tenjaku, rum Sailor Jerry Spiced, tequlia Salitos Tequila Silver
»  whisky Grant’s Triple Wood, Bourbon Wild Turkey;
*  Martini Extra Dry, Bianco, Rosso/ Campari Bitter / Aperol / Jigermeister
Pakiet z barmanem

235,~ pIn/ os.
+ kazda kolejna godzina 50,~ pln/os.

INFORMACJE:
Dokonujqc rezerwacji akceptujq Paristwo ponizszy cennik ustug.
* Podczas realizacji w Sali Ksigzecej lub My$liwskiej dla grup ponizej 35 0sob doliczana jest dodatkowa
oplata za wynajecie sali
« Uzycie konfetti/ ptatkow roéz wiaze sie z dodatkowym kosztem.
* Realizacja trwa 5 godzin. Kazda kolejna godzina przedituzenia jest dodatkowo ptatna 2000 zt.
* Napoje oraz zywno$¢ dostepne sg tylko podczas trwania przyjecia, po zakoficzeniu eventu nie sg wy-~
dawane na wynos.
* W przypadku wniesienia alkoholu z zewnatrz obowigzuje optata korkowa w kwocie 45 PLN/osoba.
* W przypadku wniesienia tortu z zewnatrz obowigzuje optata tortowa w kwocie 20 PLN/osoba.
* Podczas realizacji plenerowych niezbedna jest obecno$¢ namiotu z podtoga i o$wietleniem, namiotu
technicznego oraz toalet mobilnych.
* W przypadku skorzystania z ustugi wynajecia namiotu z firmy zewnetrznej moze zosta¢ naliczona
oplata za wynajem terenu w wysokosci od 1 500 PLN do 10 000 PLN. Wyzej wspomniana oplata jest
uwarunkowana wielkoscig realizacji.

Kontakt:

Dzial sprzedazy— Adrianna Fortuna
Kontakt: e-mail : sprzedaz@palac-zegrzynski.pl , tel. 885 500 402
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