Wigilie firmowe

Podsumujcie rok w wyjatkowy sposéb — przy wspdlnym stole, w cieplej i nastrojowe;

atmosferze naszego hotelu.

Stodka niespodzianka do kazdego przyjecia! Zorganizujemy loteri¢ §wigteczng w

formie zabawy z nagrodami!

Powitanie szampanem lub grzaticem GRATIS!

Zestaw 1 Zestaw 11

Zupa Zupa

Barszcz czerwony podany z Barszcz czerwony podany z nale$nikami z
pasztecikami z kapustg i kapustg i grzybami

grzybami Drugie danie serwowane
Drugie danie indywidualnie
serwowane Karp zapiekany po staropolsku z
indywidualnie gotowanymi ziemniakami i suréwkg z
Ztocisty, serowy filet z dorsza . kiszonej kapusty !

podany z aksamitnym puree Zimne PI'ZCkQSkI

ziemniaczano-szpinakowym i Filety rybne w kolorowych paprykach

Sledz w oleju z koperkiem
Roladka szpinakowa z tososiem i serem

gotowanymi warzywami

Bufet stodki

Sernik / Piernik / Makowiec
Kawa / herbata

Sok / woda niegazowana z

cytryna

Cena: 150,00z os.
Czas trwania do 3h

Salatka z avocado i1 krewetkami
Satatka Mimoza z turiczykiem, cebulks,
marchewkg i serem
Kluski z makiem

Bufet stodki

Pistacjowe / Piernik / Makowiec
Kawa / herbata
Sok / woda niegazowana z cytryng

Cena: 200,00z} os.
To idealny moment, by Czas trwania do 4h
podziekowaé zespotowi,

podsumowa¢ sukcesy i po prostu

HOTEL

UKIEL

WELLNESS & SPA

poby¢ razem — bez pospiechu, w
blasku $wiec i zapachu

$wigtecznych potraw.

Zestaw 111

Zupa
Zupa rybna zabielana
Drugie danie na

p6éimiskach

Sandacz zapiekany w sosie
porowym

Ziemniaczane pulpeciki
faszerowane grzybami i serem z
sosem tzatziki

Mix pierogdw: z kapusty i
grzybami, z ziemniakami i
twarogiem

Kapusta wigilijna z grzybami
Ziemniaki gotowane

Zimne przekaski

Ryba po grecku

Szuba ¢ledziowa

Roladka szpinakowa z fososiem i
serkiem philadelphia

Safatka z zasmazanym serem
halloumi i warzywami

Satatka jarzynowa

Bufet stodki

Jabtecznik / Piernik / Makowiec
Kawa / herbata

Sok / woda niegazowana z cytryng

Cena: 250,00z os.
Czas trwania do 5h



Prosto z sieci Pirata:
Ryby wedzone: sielawa, sieja, wegorz, pstrag teczowy, §ledz, fosos, sos tatarski, pikle, smalczyk z cebulka, grzyby
marynowane, mus chrzanowy, stoiki ryby marynowane : okon, sielawa, sieja, wg sezonu dostepne
Dla 50 0s6b -2200,00 zt - 8kg / 100 0séb 3300,00 zt — 15 kg

St6t wiejskis:
Pieczony pasztet domowy, szynka wieprzowa, kielbasa wiejska, miesa pieczone, pasztety, boczek wedzony, salceson wiejski,

kaszanka, baleron kabanos, grzybki marynowane, pikle, wybér seréw, smalec z cebuly, ogérki kiszone, chrzan, musztarda
Dla 50 0s6b -2200,00 zt — 8 kg / Dla 100 0séb 3300,00 zt -16 kg

Beczka piwa (201) 40szt x 0,51 - 600,00z1
Muzyka na zywo 2000,00z}/1h

Wystana oferta nie jest rOwnoznaczna z rezerwacja, gwarancjg rezerwacji jest wplata zadatku.
Wplacona kwota zadatku bedzie podlegata zaliczeniu na poczet wynagrodzenia naleznego wykonawcy.
W przypadku rezygnacji badz odstapienia od umowy przez Zleceniodawce
zadatek nie podlega zwrotowi.

Platno$¢ catej kwoty odbywa si¢ przed przyjeciem po zaakceptowaniu agendy i kalkulacji.

Proponujemy zakup voucheré6w na dowolng ustuge w formie upominkul!
Dodatkowo platne:

Doptata za namiot ponizej 500s. - 1500,00z}
Oplata serwisowa za wlasny alkohol (wylacznie banderolowany) - 25,00z1/os.

Przedluzenie przyjecia:

KONTAKT:
Tel. 500 411 443 | recepcja@hotelukiel.pl
Battycka 95, 10-180 Olsztyn




Caterin

o wigilijny

Produkt

Cena

Barszcz czerwony czysty

30,00zt/900ml

Barszcz czerwony z uszkami

40,00z/900ml

Zupa rybna

44,00zt/900ml

Pierogiiinne

Pierogi z kapusta i grzybami

35,002z1/0,5kg

Pierogi z serem i ziemniakami

35,00zt/0,5kg

Pierogi z ryba

35,00zt/0,5kg

Paszteciki z kapusta i grzybami

10,00z1/1 szt (100g)

Satatka jarzynowa

40,00zt/0,5kg

Kapusta wigilijna z grzybami

20,0021/0,5kg

Uszka z grzybami

20,0021/0,5kg

Dania wegetarianskie

Paszteciki ze szpinakiem i serem feta

12,00zt/1szt (100g)

Pieczarki faszerowane pasta jajeczna

10,00zt/1szt

Prosto z naszej
wedzarni

Wedzona makrela patroszona (1szt ryby max 300g)

50,00zt/kg

Wedzony pstrag patroszony (Iszt ryby max 300g)

65,00zt/kg

Karkéwka wedzona

90,00zt/1kg

Schab wedzony

90,00zt/1kg

Dania rybne

Ryba po grecku

50,0021/0,5kg

Kotlet rybny

16,002t/ 1 szt (150g)

SledZ w oleju z koperkiem

30,0021/0,5kg

Karp po staropolsku

50,00zt/0,5kg

tosos$ w sosie porowo-$mietankowym

40,002/200g

Dania wg. przepisu
Magdy Gessler

Jesiotr w sosie porowo-szczypiorkowym

40,002/200g

Napoleonka z sandacza ze szpinakiem

40,002/200g

Dania miesne

Pasztet z kaczki

80,00zt/1kg

Roladki z kurczaka faszerowane serem, mastem i boczkiem w sosie
$mietanowo-serowym

45,00zt/1kg(5 szt)

Pieczarki faszerowane migesem

1,00zt/1 szt

Ciasta i wypieki

Makowiec

40,00zt/0,5kg

Sernik

40,00zt/0,5kg

Piernik z czekolada

20,0021/0,5kg

Domowy chleb z nasionami

20,00zt /1 szt

Dowoz

35,00zt

Warunki zamowienia

Zamdéwienia przyjmujemy do 21.12.2025r. do godziny 20:00.
Odbidér zamdéwien najpdzniej do 24.12.2025r. od 8:00 do 11:00.
Ptatnos¢ 100 % przy zamowieniul.
Mozliwo$¢ dowozu 35,00 zt przy zamdwieniu powyzej 70,00 zt w promieniu 15 km od restauracji “Nie Lada Ryba” w
godzinach 7:00-11:00 w dniu 24.12.2025r.

Ve fode Bibe)




