
MENU SERWOWANE

Platinum Mountain Hotel & SPA



ZESTAW 1

Zupa

Rosół z kluskami lubczykowymi


i warzywami julienne

Danie główne

Polędwiczka wieprzowa 

z boczniakami, ziemniakiem 

confitowanym i groszkiem

Deser

Szarlotka z lodami waniliowymi

Cena

90 zł netto

ZESTAW 2

Zupa

Kwaśnica z boczkiem i puree 

ziemniaczano – cebulowym

Danie główne

Kurczak kukurydziany 

z marchwią, brokułem i kuskusem 

perłowy w sosie winnym

Deser

Ciasto snickers

Cena

100 zł netto



ZESTAW 3

Przystawka

Pieczony kalafior,  sos kawowy, 

pralina orzechowa, piklowana 

gruszka, popcorn z pestek dyni, 

kruche sałaty

Zupa

Krem z pieczonego buraka, piana 

miętowo-jogurtowa, prażone 

jabłko

Danie główne

Halibut z czarnym ryż, espuma 

z zielonego groszku, koper włoski 

i marchew

Deser

Tarta cytrynowa z musem 

malinowym i owocami 

sezonowymi

Cena

120 zł netto



ZESTAW 4

Przystawka

Carpaccio z polędwicy wołowej


z dressingiem musztardowym, 

parmezan, krem balsamiczny, 

pesto czosnkowe

Zupa

Tajska zupa z kurczakiem, kolendrą, 

imbirem i makaronem ryżowym

Danie główne

Pierś z kaczki z ziemniakiem gratin, 

kapusta czerwona, popcorn z pestek 

dyni, sos rodzynkowy i oliwa 

szczypiorkowa

Deser

Ciasto daktylowe z sosem 

karmelowym, lodami waniliowymi 

i bezą

Cena

145 zł netto



ZESTAW 5

Przystawka

Wstążki z tuńczyka z awokado, 

ponzu, olejem sezamowym, 

szalotką, imbirem i kolendrą

Zupa

Bulion mięsny z grillowana 

kaczką, makaronem i oliwą 

lubczykową

Danie główne

Polik wołowy z sosem z trawy 

żubrowej, kuskusem perłowym, 

burakiem i cykorią

Deser

Mus z białej czekolady 

z mascarpone, selekcją owoców 

i kardamonem

Cena

150 zł netto



Alternatywa 

wegetariańska

Przystawka

Pieczony kalafior z sosem 

kawowym, pralina, orzechowa, 

piklowana gruszką, popcorn 

z pestek dyni, kruche sałaty


Carpaccio z buraka, oscypek, 

orzeszki pini, rukola


 

Zupa

Krem z kukurydzy z chilli, mlekiem 

kokosowym, groszkiem i oliwą 

szczypiorkową


Krem z pieczonego buraka z pianą 

miętowo-jogurtowa i prażonym 

jabłkiem

Danie główne

Gołąbek w sosie grzybowy 

z kapustą włoską, dzikim ryżem  

i suszonymi pomidorami


Risotto z kalafiorem, brokułami 

karczochami, parmezanem 

i suszonym pomidorem


