L

< |
PLATINUM PALACE
% ok k ok

Witamy w Swiecie Smakéw Jesieni i Zimy

Prosze, pozwdl nam otuli¢ sie cieptem i aromatem tego sezonu. Kazde
danie, ktére stworzyliSmy, to hotd dla bogactwa jesiennych zbioréw
i przytulnosci zimy — od rozgrzewajacych kremdw, po esencjonalne
miesa lesne i eleganckie desery. To zaproszenie do chwili wytchnienia,
celebrowania smaku i dzielenia sie rado3cig przy stole.

Ciesz sie podrdza, ktdrg przygotowat dla Ciebie nasz Szef Kuchni.
Welcome to the World of Autumn and Winter Flavours!

Please allow us to envelop you in the warmth and aroma of the season.
Every dish we've created is a tribute to the richness of the autumn
harvest and the cosiness of winter — from warming creams to essential
forest meats and elegant desserts. It is an invitation to a moment of
respite, to celebrate flavour, and to share joy at the table.

Enjoy the journey our Chef has prepared for you.
Willkommen in der Welt der Herbst- und Winteraromen!

Lassen Sie sich von uns in die Warme und den Duft dieser besonderen
Jahreszeit einhiillen. Jedes von uns kreierte Gericht ist eine Hommage
an den Reichtum der herbstlichen Ernte und die gemiitliche
Atmosphare des Winters — von warmenden Suppen (iber aromatische
Wildgerichte bis hin zu eleganten Desserts. Wir laden Sie ein, einen
Moment der Ruhe zu geniefden, den Geschmack zu zelebrieren und die
Freude des gemeinsamen Geniefdens am Tisch zu teilen.

Begeben Sie sich auf eine kulinarische Reise, die unser Kiichenchef fiir
Sie liebevoll vorbereitet hat.
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Menu/Menu/Speisekarte

Przystawki/Starters/Vorspeisen

Carpaccio z poledwicy wotowej, rukola, kapary baby, suszone pomidory,
grana padano, dresing truflowy
Beef Tenderloin Carpaccio, Arugula, Baby Capers, Sun-Dried Tomatoes,
Grana Padano, Truffle Dressing

Carpaccio vom Rinderfilet, Rucola, Baby kapern, Getrocknete Tomaten,
Grana Padano, Triiffeldressing

69 PLN

Tatar ze strusia, pasteryzowane z6ttko, cebula szalotka,
prazone kapary, anchois, mieta, grzanka z ciemnego pieczywa
Ostrich Tartare, Pasteurized Egg Yolk, Shallots,

Toasted Capers, Anchovies, Mint, Dark Bread Toast

StraufRentartar, Pasteurisiertes Eigelb, Schalotten,
gerostete Kapern, Sardellen, Minze, dunkles Brotrosti

75 PLN

Pate z watrobki drobiowej z dodatkiem brendy, brioche zcynamonem,
konfitura z czerwonej cebuli z morelg

Chicken Liver Paté with Brandy, Cinnamon Brioche,
Red Onion and ApricotJam
Gefliigelleberpastete mit Brandy, Zimt-Brioche,
Rote-Zwiebel-Aprikosen-Konfitiire

38 PLN

Salsa z pieczonych burakéw, glazura octowo miodowa, granat,
prazone nasiona, kozi ser, pesto kolendrowe

Roasted Beetroot Salsa, Vinegar-Honey Glaze,
Pomegranate, Toasted Seeds, Goat Cheese,
Coriander Pesto Salsa von gerdsteten Roten Beten, Essig-Honig-Clasur,
Granatapfel, geréstete Samen, Ziegenkase, Koriander-Pesto

39 PLN

Ceny zawieraja podatek VAT. O karte z alergenami poproé nasza obstuge. Zyczymy smacznego!
Pricesinclude VAT. Please ask our service stak for the allergen menu. We wish you bon appétit!
Die Preise enthalten die Mehrwertsteuer (MwSt.).Bitte fragen Sie unser Servicepersonal nach

der Allergenkarte. Wirwiinschen lhnen einen guten Appetit!
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Przystawki Ciepte/Hot Appetizer/Warme Vorspiesen

Krewetki na biatym winie, papryka peperoni, natka pietruszki, grzanka

Prawns in White Wine, Pepperoni Pepper, Parsley, Toast
Garnelen in Weifdwein, Peperoni-Paprika, Petersilie, Rosti

69 PLN

Pieczone warzywa okopowe z serem pleSniowym i orzechami

Roasted Root Vegetables with Blue Cheese and Nuts
Cerostetes Wurzelgemiise mit Blauschimmelkédse und Niissen

42 PLN

Risotto z grzybami, mascarpone, topinambur,
pecorino romano, oliwa truflowa
Mushroom Risotto, Mascarpone, Jerusalem Artichoke,
Pecorino Romano, Truffle Oil

Pilz-Risotto, Mascarpone, Topinambur,
Pecorino Romano, Triiffelol

45PLN

Zupy/Soups/Suppen

Consomme z suszonymi pomidorami, ravioli
z szarpang wotowing i zielonym pieprzem
Consommé with Sun-Dried Tomatoes, Ravioli with
Pulled Beef and Green Peppercorns

Consommeé mit Getrockneten Tomaten, Ravioli mit
Geschmortem Rindfleisch und Griinem Pfeffer

42PLN
Krem z dyni zimbirem i pomarancza, jogurt, pistacje

Pumpkin Cream Soup with Ginger and Orange, Yogurt, Pistachios
Kiirbis-Cremesuppe mit Ingwer und Orange, Joghurt, Pistazien

38 PLN

Ceny zawieraja podatek VAT. O karte z alergenami poproé nasza obstuge. Zyczymy smacznego!
Pricesinclude VAT. Please ask our service stak for the allergen menu. We wish you bon appétit!
Die Preise enthalten die Mehrwertsteuer (MwSt.).Bitte fragen Sie unser Servicepersonal nach

der Allergenkarte. Wirwiinschen lhnen einen guten Appetit!
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Satatki/Salads/Salate

Satata cezar, kurczak, grillowany boczek, pomidory koktajlowe,
ogorek, czarne oliwki, grana padano, grzanki
Caesar Salad, Chicken, Grilled Bacon, Cherry Tomatoes,
Cucumber, Black Olives, Grana Padano, Croutons

Caesar Salat, Huhn, gegrillter Speck, Kirschtomaten,
Gurke, schwarze Oliven, Grana Padano, Croutons

54 PLN

Satata z krewetkami, cykorig, awokado, prazone
pestki dyni, sos pomarafnczowo-musztardowy
Prawn Salad with Chicory, Avocado, Toasted
Pumpkin Seeds, Orange-Mustard Dressing

Garnelen-Salat mit Chicorée, Avocado, Gerdsteten
Kurbiskernen, Orangen-Senf-Dressing

56 PLN

Dania gtowne/Main Courses/Hauptgerichte

Linguine carbonara, guanciale, pecorino romano,
Swiezo mielony pieprz
Linguine Carbonara, Guanciale, Pecorino Romano,
Freshly Ground Pepper

Linguine Carbonara, Guanciale, Pecorino Romano,
frisch gemahlener Pfeffer

59 PLN

Papardelle z borowikami, suszony pomidor, szpinak,
grana padano, orzeszki pini

Pappardelle with Porcini Mushrooms, Sun-Dried Tomato,
Spinach, Grana Padano, Pine Nuts
Pappardelle mit Steinpilzen, Getrockneter Tomate,
Spinat, Grana Padano, Pinienkernen

66 PLN

Ceny zawieraja podatek VAT. O karte z alergenami poproé nasza obstuge. Zyczymy smacznego!
Pricesinclude VAT. Please ask our service stak for the allergen menu. We wish you bon appétit!
Die Preise enthalten die Mehrwertsteuer (MwSt.).Bitte fragen Sie unser Servicepersonal nach

der Allergenkarte. Wirwiinschen lhnen einen guten Appetit!
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Filet ztososia, puree ziemniaczane, warzywa w masle ziotowym,
sos z pomidoréw kapardw i oliwek

Salmon Fillet, Potato Purée, Vegetables in Herb Butter,
Tomato, Caper, and Olive Sauce
Lachsfilet, Kartoffel pliree, Gemiise in Krduterbutter,
Sauce aus Tomaten, Kapern und Oliven

82 PLN

Stek z argentynskiego antrykotu lub stek z poledwicy wotowej, frytki
z batatow z solg morska i limonka, grillowane papryczki padron,
pieczarka, masto zanchois ,kaparamii prazong cebulg

Argentine Ribeye Steak or Beef Tenderloin Steak, Sweet Potato Fries with
Sea Saltand Lime, Grilled Padron Peppers, Mushroom,

Butter with Anchovies, Capers, and Toasted Onion
Argentinisches Ribeye-Steak oder Rinderfilet-Steak, SiiftkartoEel-Pommes mit
Meersalz und Limette, Cegrillte Padron-Paprika, Champignon, Butter mit
Sardellen, Kapern und Gerdsteten Zwiebeln

149 PLN

Filet z perliczki na puree z kalafiora z zurawina,
brukselka i sosem porto

Guinea Fowl Fillet on Cauliflower Purée, Cranberry,
Brussels Sprouts, and Port Sauce
Perlhuhnfilet auf Blumenkohlpiiree, Preiselbeeren,
Rosenkohl und Portwein-Sauce

89 PLN

Filet z kaczki, purée z dyni pizmowej i marakui,
ziemniaki duchess, sos biate wino z marakujg
Duck Fillet, Butternut Squash and Passion Fruit Purée,

Duchess Potatoes, White Wine with Passion Fruit Sauce

Entenbrustfilet, Muskatkiirbis- und Passionsfrucht-Piiree,
Herzoginkartoffeln, Weiflwein-Passionsfrucht-Sauce

69 PLN

Wolno pieczony stek z selera z sosem café de paris
i truflowymi kluseczkami

Slow-Roasted Celery Steak with Café de Paris Sauce and Truffle Dumplings
Langsam Gerostetes Sellerie-Steak mit Café de Paris Sauce und Triiffelkl6fschen

49 PLN

Ceny zawieraja podatek VAT. O karte z alergenami poproé nasza obstuge. Zyczymy smacznego!
Pricesinclude VAT. Please ask our service stak for the allergen menu. We wish you bon appétit!
Die Preise enthalten die Mehrwertsteuer (MwSt.).Bitte fragen Sie unser Servicepersonal nach

der Allergenkarte. Wirwiinschen lhnen einen guten Appetit!
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Filet z halibuta, fenkut, szalotka, pomidory concasse,
sambucca, czerwony ryz, sos maslany

Halibut Fillet, Fennel, Shallot, Tomato Concasse,
Sambuca, Red Rice, Butter Sauce
Heilbuttfilet, Fenchel, Schalotte, Tomaten-Concasse,
Sambuca, roter Reis, Buttersauce

89 PLN

Duszony kark zjelenia z kasza peczak i grzybamileSnymi,
mus z selera, chipsy topinamburu, sos jatowcowy
Braised Venison Neck with Pear| Barley and Wild Mushroomes,
Celery Mousse, Jerusalem Artichoke Chips, Juniper Sauce

Geschmorter Hirsch-Nacken mit Graupen und Waldpilzen,
Sellerie-Mousse, Topinambur-Chips, Wacholder-Sauce

85PLN

Desery/Desserts/Desserts

Miodownik z konfiturg z rokitnika i orzechowym crumble

Honey Cake with Sea BuckthornJam and Nut Crumble
Honigkuchen mit Sanddorn-Konfitiire und Nuss-Crumble

33PLN

Fondant z czekolady ruby z hibiskusowa espumg

Ruby Chocolate Fondant with Hibiscus Espuma
Ruby-Schokoladen-Fondant mit Hibiskus-Espuma

32 PLN

Plater seréw z konfiturg z czerwonej cebuli, orzechy,
suszone owoce, winogrona, pieczywo, masto

Cheese Platter with Red Onion Jam, Nuts, Dried Fruits,
Grapes, Bread, Butter
Kase-Platte mit Rotzwiebel-Konfitlire, Niissen, getrockneten Friichten,
Trauben, Brot, Butter

85 PLN

Ceny zawieraja podatek VAT. O karte z alergenami poproé nasza obstuge. Zyczymy smacznego!
Pricesinclude VAT. Please ask our service stak for the allergen menu. We wish you bon appétit!
Die Preise enthalten die Mehrwertsteuer (MwSt.).Bitte fragen Sie unser Servicepersonal nach

der Allergenkarte. Wirwiinschen lhnen einen guten Appetit!
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Dziekujemy, ze wybrali Paristwo naszg kuchnie. Mamy nadzieje, ze
chwile spedzone przy naszych daniach pozostawig ciepte wspomnienia.

»Szczescie to mate i duze doznania. Kulinarna podréz jest jednym z nich.”

Szef Kuchni
Adam Skwarto

Thank you for choosing our kitchen. We hope that the moments spent
with our dishes will leave you with warm memories.

»Happiness is a matter of small and grand experiences.
A culinary journey is one of them.”

Head Chef
Adam Skwarto

Wir hoffen, dass die bei uns verbrachten kulinarischen Momente lhnen
warme Erinnerungen schenken.

,»Gliick besteht aus kleinen und grofien Erlebnissen—
eine kulinavische Reise ist eines davon.“

Chefde Cuisine
Adam Skwarto
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