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LLATINUM PALAC]

Przekrocz prog niezwyktej magii i odmien Wasze swieta w wyjatkowym Platinum Palace Boutique Hotel & SPA!

Podaruj zespotowi wieczdr peten gtebokich wzruszen i czaru. Nasze cztery klimatyczne sale zmienig zwykte spotkanie
firmowe w petng sSwiatta, zachwycajaca przestrzen bliskosci.

Szef Kuchni Adam Skwarto przygotowat alchemie smakow — potgczenie tradycji | nowoczesnosci, ktoére prawdziwie
ozywia zmysty | buduje sSwigteczny nastroj.

Uwolnij wyobraznie | poczuj ten zachwyt.

Opowiedz nam o swoich marzeniach, a my w mgnieniu oka zamienimy je w czystg rzeczywistosc.

REZERWACIJE

Sales & Marketing

tel. +48 519 339 042

&IRLoszans, +48 519 303 016
Dyrektor Hotelu Platinum Palace

marketing@platinumpalace.pl



WIG ILIA FIRMOWA_:Z

RROPOZLYRIE
GOTOWYCH PAKIETOW

L

KROLEWSKA CELEBRACJA
PELNY PAKIET ZA 430 PLN

SERWOWANA OPCJA

Przystawka: Tatar z tososia z kaparami,
szalotka, rukolg i zielonym majonezem.
Zupa: Klasyczny barszcz czerwony z puree
ziemniaczanym i karmelizowang cebula.
Danie Gléwne: Smazony filet z okonia
morskiego na czarne] soczewicy Z

jarmuzem 1| sosem winnym z zielonym
pieprzem.
Deser: Sernik New York z ganachem z

biatej czekolady.

Peiny Bufet Zimny: Sledzie w sosie
tatarskim, pasztet z dziczyznag, krewetki z
chilli na wakame, rillettes z tososia, wolno
gotowana cielecina z borowikami, mus z
koziego sera i schab w majeranku.

Napoje & Open Bar Il: Kawa, herbata,
wody, soki, napoje gazowane w szklanych
butelkach (0.2 |) + powitalne Grzane Wino
Z pomaranczy | gozdzikami.

CZARODZIEJSKI WIECZOR ZMYSLOW
PELNY PAKIET ZA 416 PLN

SHARING TABLE

Zupa: Krem grzybowy z ziotowymi grzankami i
oliwa.

Dania Gléwne: Pieczony filet z tososia z sosem
winnym, pilaw z kaszy bulgur z grzybami
leSnymi, pierogi ruskie, wotowina duszona w
przyprawach korzennych z pieczarkami i
szalotka.

Dodatki: Ziemniaki z mastem i koperkiem,
gnocchi z solg morskay, kalafior z butka tartg,
buraki zasmazane z chrzanem.

Deser & Napdj: Ciasto czekoladowe
aromatyzowane rozmarynem z sosem
pomaranczowym na ciepto oraz domowy
kompot swigteczny.

Zimne Przekaski Premium: Wytworne
przekaski serwowane na stotach (m.in. mus z
koziego sera z piernikiem | migdatami, krewetki
z chilli, schab z morelg).

Open Bar ll: Kawa, herbata, wody, soki oraz
napoje gazowane w szklanych butelkach.
Powitalny Drink: Aromatyczne grzane wino z
korzenna nuta.

DOMOWE CIEPLO & TRADYCJA
PELNY PAKIET ZA 264 PLN

OPCJA BUFET DLA MIN. 20 OSOB

Kociotek: Barszcz czerwony z pasztecikiem
z kapusty i grzybami.

Dania Bemarowe: Smazony karp na masle z
pieczarkami, duszona karkéwka z dzika w
sosie jatowcowym, tradycyjne pierogi z
kapustg i grzybami oraz pierogi ruskie.
Dodatki: Pieczone ziemniaki z ziotami,
peczotto z grzybami lesnymi, kapusta
zasmazana z grochem, chrupigcy brokut z
migdatami.

Stodki Bufet: Domowa szarlotka pod
kruszonka, sernik krolewski, piernik z
konfitura sliwkowa oraz kompot z suszu.
Open Bar I: Kawa z ekspresu,
wyselekcjonowane herbaty, woda
gazowana/niegazowana, soki owocowe bez
ograniczen.

Swiateczny Rozgrzewacz: Tradcyjne grzane
WINO z pomaranczy i gozdzikami na
powitanie.



WIGILIA FIRMOWA

MENU SERWOWANE

Igr -

WIGILIA TRADYCYJNA
3 DANIA | 199 PLN OS |

KAMERALNE SPOTKANIA

Zupa
Delikatny krem z burakdéw
podany z kwasng Smietang

I prazonymi nasionami

Danie Giéwne

Grillowany filet z tososia na kremowym
szpinaku z mascarpone, pieczone bataty,
sos maslany z kaparami, rézowy pieprz

Deser

Cynamonowa szarlotka podana na ciepto z
gatka lodéw waniliowych

WIGILIA ELEGANCKA
3 DANIA PREMIUM | 229 PLN OS |

TRADYCJA W NOWOCZESNYM
WYDANIU

Zupa
Zupa grzybowa ze szpeclami
I natka pietruszki

Danie Giéwne

Filet z sandacza na kapuscie zasmazanej
Z suszonymi grzybami,
puree ziemniaczanym
Z nuta chrzanu, sos kurkowy, koper

Deser

Zapiekane owoce w redukcji
Z czerwonego wina, cynamon,
lody waniliowe

WIGILIA PLATINUM
4 DANIA | 249 PLN OS |

REPREZENTACYJNA FORMA WIECZORU

Przystawka

Tatar z tososia, podany z kaparami, cebula
szalotka i suszonymi pomidorami, rukola,
grillowana grzanka,
grana padano i zielony majonez

Zupa

Klasyczny barszcz czerwony
Z puree ziemniaczanym
I karmelizowana cebula

Danie Gtéwne

Smazony filet z okonia morskiego,
czarna soczewica z jarmuzem
| zielonym groszkiem,
SOs winny z zielonym pieprzem

Deser

Sernik New York
Z ganachem z biatej czekolady
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WIGILIA FIRMOWA o

WIGILIA ROSLINNA
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209 PLN OSOBA

Przystawka: Puszysty mus z koziego twarogu z
pieczonymi buraczkami w occie balsamicznym,
posypany chrupigcymi migdatami, kruchym piernikiem i
Swiezg kolendra.

Zupa: Domowa, esencjonalna zupa z grzybow ze
szpeclami (kluseczkami ktadzionymi) i duzg iloscia
Swiezej pietruszki.

Danie gléwne: Tradycyjne kluski slagskie w gestym,
maslanym sosie borowikowym, podane z ciepta,
duszong czerwong kapusta z dodatkiem stodkigj
zurawiny.

Deser: Ciepta, domowa szarlotka z pieca z duzg iloscig
jabtek, serwowana z gatka rozptywajacych sie lodow
waniliowych.

Ea o
Stworzylismy autorskie menu wegetarianskie oraz w 100% weganskie, ktore zachwycaja gtebig aromatow, bogactvvem tekstur i estetyka podama
To propozycja dla zespotdw, ktdre pragna celebrowac sukces w duchu swiadomego wyboru, nie idagc na zaden kompromis w kwestii smaku,

prestizu i elegancji.

OPCJA WEGETARIANSKAJ)OPCJA SERWOWANA |

OPCJA WEGANSKA | OPCJA SERWOWANA |
209 PLN OSOBA

Przystawka: Tatar z pieczonych burakdéw z chrupigcymi,
prazonymi nasionami, soczystym granatem i swiezg
kolendrg, podany z aromatycznym sosem balsamiczno-
pomaranczowym.

Zupa: Klasyczny, czysty i esencjonalny barszcz czerwony,
podany z aksamitnym purée ziemniaczanym i stodka,
karmelizowang cebulka.

Danie gtéwne: Gruby, soczysty stek z wolno pieczonego
selera glazurowany syropem klonowym i rozmarynem,
serwowany na aksamitnym musie z pasternaku w
towarzystwie chrupigcej, pieczonej brukselki z ptatkami
migdatow.

Deser: Aromatyczne, soczyste owoce zapiekane w gestej,
aksamitnej redukcji z wytrawnego czerwonego wina i
syropu klonowego z nutg cynamonu, gozdzikow i skorki
pomaranczowej, podane na ciepto.



CUKIERNIA PLATINUY
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MONOPORCIE - PIEKNA OPRAWA TWOJEGO STOLU
23 PLN SZTUKA | MINIMUM 12 SZTUK JEDNEGO RODZAJU

PTYS KORZENNY (JABtKO / KARMEL / KREM CYNAMONOWY
PTYS SLIWKA W RUMIE / KREM CZEKOLADOWY
TARTALETKA POMARANCZOWA Z KARDAMONEM
TARTALETKA MIGDALOWA ZE SLIWKA

MONOPORCIA PIERNICZKOWA Z CYTRYNA

MONOPORCIA CZEKOLADOWA / GRUSZKA Z CYDREM /
BROWNIE

FINANSJER SLIWKOWY Z CZEKOLADA | PALONYM MASt EM

TARTY éWIATECZNE | 12 PORCII KAZDA |

210 PLN SZTUKA

TARTA PALONE MASLO / SLIWKA W RUMIE / KREM MIGDALOWY
TARTA GRUSZKA / KREM KARMELOWY

TARTA PISTACIOWA Z MALINAMI

CIASTA SWIATECZNE | BLASZKA 20 PORCIJI |
270 PLN SZTUKA

SERNIK NOWOJORSKI
SERNIK KAJMAKOWO-POMARANCZOWY

SERNIK NA ZIMNO Z BIALA CZEKOLADA i CALARETKA Z
OWOCOW LASU

CIASTO POTROINIE CZEKOLADOWE

CIASTO BASKIISKIE KRUCHE Z BUDYNIEM | OWOCAMI

Magdalenki | 11 PLN | sztuka | minimum 12 sztuk

P

Makaroniki | 11 PLN | sztuka |[minimum 12 sztuk



SWIATECZNE MENU
SHARING TABLE

MAGIA DZIELENIA SIE
PRZY WSPOLNYM

MENU 1
209 PLN/OS.

Zupa:
250 ml

Klasyczny barszcz czerwony z uszkami
grzybowymi

Dania Giéwne:
2p/os. (100g p)

Smazony na masle filet z sandacza
Pierogi z kapusta i grzybami, ztota cebulka
Pierogi ruskie, ztota cebulka
Filet z kurczaka kukurydzianego z sosem
borowikowym

Dodatki:
porcja 1509
Kopytka wtoskie z mastem i natka pietruszki
Ratatouille warzywne z tymiankiem
| pomidorami
Deser

Szarlotka podana na ciepto z lodami
waniliowymi
Swiagteczny kompot

MENU 2
239 PLN/OS.

Zupa:
250 ml|

Krem grzybowy z ziotowymi grzankami i oliwa

Dania Giéwne:
2p/os. (100g p)

Pieczony filet z tososia, sos winny
Pilaw z kaszy bulgur z grzybami leSnymi
I suszonymi pomidorami, ser dojrzewajacy
Pierogi z ruskie, ztota cebulka
Wotowina duszona w przyprawach korzennych
z pieczarkami i cebula szalotka

Dodatki:
100g/os.

Ziemniaki z mastem i koperkiem
Gnocchi z solg morska i natka
Kalafior z butka tartag i koperkiem
Buraki zasmazane z chrzanem

Deser

Ciasto czekoladowe aromatyzowane
rozmarynem z sos pomaranczowym
podane ciepto
Swigteczny kompot



WIGILIA FIRMOWA

W FORMIE BUFETU

OD 20 OS. / 195 PLN

Kociotek: 220 ml/os
Barszcz czerwony, pasztecik z kapusta i grzybami

Dania bemarowe: 2p/os. (140g p)

Filet z karpia smazony na masle, pieczarki z cebula
Duszona kark z dzika w sosie jatowcowym

Pierogi z kapusta i grzybami, cebulka

Pierogi ruskie, cebulka

Dodatki:

Ziemniaki pieczone z ziotami

Peczotto z leSnymi grzybami i natka pietruszki

Zasmazana kapusta z grochem

Chrupiacy brokut z mastem ziotowym i prazonymi migdatami

Ciasta Swiateczne:

Domowa szarlotka pod kruszonka, sernik krélewski, piernik z
konfiturg sliwkowa 210g/os

Swigteczny kompot




#-u. .’ : 3
= E—r_—_ .
Nl - - - “

WIGILIA
FIRMOWA

DODATKI

q
..

=

.‘

BUFET ZIMNY:
5 PORCJI/OS. 250 g
89 PLN/OS.

Sledzie w sosie tatarskim

Pasztet z dziczyzng, marynowane grzyby

Krewetki z chilli na satatce z wakame

Rillettes z fososia wedzonego z suszonymi pomidorami
Wolno gotowana cielecina z borowikami

Mus z koziego sera, buraki, migdaty, piernik

Delikatny schab w majeranku z morela

Napoje:

OPEN BAR |
Kawa, herbata, woda niegazowana/
gazowana/ sok owocowy

39 PLN/OS.

OPEN BARIII

Kawa, herbata, woda niegazowana/
gazowana/ sok owocowy, napoje gazowane
w szklanych butelkach 0.2 (cola, fanta,
tonic, sprite)

59 PLN/OS

Grzane wino z pomarancza | gozdzikami 30 PLN/OS.



Zapraszamy do kulminacyjnego doznania!

Nasz sommelier zaprasza Panstwa do pogtebionej, sensorycznej podrdzy po
smakach wina, idealnie dopasowanych do dan, lub do samodzielnego celebrowania
wyjatkowosci kazdej butelki.

Wine Pairing - Podréz Konesera
Proponujemy Panstwu trzy poziomy degustacji, skomponowane tak, by wydoby¢
esencje z kazdego momentu:

Wine Pairing dla Koneseréw / 3 kieliszki x 10cl / — 129 PLN

Wine Pairing Platinum / 3 kieliszki x 10cl / — 99 PLN

Wine Pairing Silver / 2 kieliszki x 10cl / — 69 PLN

»WIno jest jednym z najbardziej cywilizowanych rzeczy na swiecie i jednym z
najbardziej naturalnych, ktére doprowadzono do perfekcji.”

— Ernest Hemingway

*WINE PARING DOSTEPNY TYLKO PRZY MENU SERWOWANYM *




PROPOZYCJE NAPOI I DRINKOW | 30 PLN OS | SZTUKA

BEZALKOHOLOWY GRZANIEC;

ZIMOWY SPRITZ 0%;

KIELISZEK BEZALKOHOLOWEGO WINA MUSUJACEGO;
DOMOWA LEMONIADE ZURAWINOWO-ROSEMARY;
HERBATE ZIMOWA PODAWANA W DZBANKACH,;

UMIL DRINKAMI WIECZOR



ATMOSFERA SWIATECZNA | DEKORACJE

ZADBAMY O TO, ABY WASZA FIRMOWA WIGILIA W PLATINUM PALACE BOUTIQUE
HOTEL & SPA BYEA PRAWDZIWA UCZTA DLA WSZYSTKICH ZMYSEOW.

W NASZYCH WNETRZACH OD PROGU WITA GOSCI SUBTELNY ZAPACH PIECZONYCH
JABLEK, CYNAMONU I SWIEZEGO SWIERKU.

MISTERNIE SKOMPONOWANE, PIEKNE DEKORACJE NA STOELACH, NASTROJOWE
SWIATEO SWIEC ORAZ LSNIACE CHOINKI TWORZA ZACHWYCAJACA, ELECANCKA
OPRAWE.

W TLE DYSKRETNIE BRZMIA NAJPIEKNIE]JSZE SWIATECZNE MELODIE, OTULAJAC
PRZESTRZEN CIEPLEM I PODKRESLAJAC ABSOLUTNA WYJATKOWOSC KAZDEGO
SPEDZONEGO RAZEM MOMENTU.



ZOSTANCIE Z NAMI
DLUZEJ

Specjalne ceny noclegoéw dla uczestnikow

spotkan firmowych

Sniadania, parking i mozliwosé péznego

check-out zgodnie z dostepnosciag

WSZYSTKIE NASZE SPECJALNE PAKIETY -
NAJTANIEJ BEZPOSREDNIO.
SPRAWDZ QR KOD

Platinum Palace Boutique Hotel & SPA ul. Powstancow Slaskich 204 tel. +48 519 339 042 marketing@platinumpalace.pl


tel:+48519339042
mailto:joanna.kulinska@platinumpalace.pl
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