


RAZEM STWORZYMY UROCZYSTOSC WASZYCH MARZEN

Wyjatkowe chwile wymagaja wyjatkowej oprawy.

Slub i wesele to jedne z najwazniejszych wydarzen w
zyciu kazdej pary. Wtasnie dlatego wybdr odpowiedniego
miejsca jest tak istotny.

Naszym priorytetem jest to, aby kazda uroczystosc¢ byta
wyjatkowa | niezapomniana zarowno dla Panstwa
Mtodych jak i zaproszonych gosci.




MAGIA MAZUR

Nasza Przystan, zlokalizowana zaledwie 11 km
od Gizycka i 39 km od Mragowa, to miejsce,
gdzie Wasze marzenia o idealnym weselu staja
sie rzeczywistoscia

Port Bogaczewo Hotel & SPA to urokliwy
zakatek, z dala od miejskiego zgietku, na
brzegu jeziora Bocznego, otulony cisz3
mazurskich lasow, ktdory czeka, aby stac sie
swiadkiem Waszych niezapomnianych chwil.

To tu, w otoczeniu spokoju i naturalnego
piekna, wspodlnie zapiszecie poczatek Waszej
niezwyktej historii — historii petnej mitosci,
radosci i wspomnien, ktore pozostang z Wami
na zawsze. Malownicze widoki to idealne
ptotno dla tego wyjatkowego dzieta sztuki,
jakim jest Wasz slub.




SALA

Do Panstwa dyspozycji oddajemy funkcjonalna sale
restauracyjna mogaca pomiesci¢ nawet do 140 osob.

Poza gtowna sala restauracyjna dysponujemy
dodatkowa przestrzenia modutowq, ktora idealnie
sprawdzi sie w przypadku kameralnych uroczystosci
ponizej 70 oso6b.

Subtelne drewno i neutralne barwy tworzg przestrzen,
ktéra jest zarowno funkcjonalnha, jak i estetycznie
zintegrowana z otoczeniem. Kazdy detal zostat
dopracowany tak, by odzwierciedlat filozofie naturalnej
harmonii i byt idealnym ttem dla Waszego
wymarzonego stylu przyjecia.

Do dyspozycji oddajemy zarowno prostokatne, jak i
okragte stoty, ktére mozna dowolnie aranzowac,
dostosowujac ustawienie do charakteru uroczystosci

Ogromnym atutem naszej sali sg niewatpliwie liczne
przeszklenia dajace zarowno Panstwu, jak i Panstwa
gosciom, nieskrepowana niczym mMozliwosc
podziwiania zachwycajacych mazurskich widokow.




MENU WESELNE

Doskonata kuchnia to fundament udanego wesela,
dlatego przywigzujemy ogromna wage do kazdego
kulinarnego szczegotu.

Przyjecie weselne rozpoczynamy uroczysta kolacja
serwowang przy stole, ktora tworzy elegancka
atmosfere, idealnie wpisujaca sie w charakter tego
szczegolnego dnia. Dodatkowo, aby zapewnic
Panstwa Gosciom peten komfort, pozostate dania
serwujemy w formie bufetu szwedzkiego.

Z mysla o Panstwa potrzebach, nasz Szef Kuchni
przygotowat starannie skomponowane menu, ktoére
mozemy dostosowac do indywidualnych preferencji. Z
przyjemnoscia wstuchamy sie w Panstwa sugestie, aby
stworzy¢ kulinarne doswiadczenie, ktére bedzie
doskonatym dopetnieniem tego wyjatkowego dnia.

Oprocz standardowego przyjecia weselnego,
oferujemy rowniez mozliwos¢ organizacji uroczystego
obiadu - jako krotszej, ale rownie dostojnej formy
swietowania tego wyjatkowego dnia.




340 7t / OSOBA

OBIAD SERWOWANY

PRZYSTAWKA

mazurski pasztet z galaretka porto

ZUPA do wyboru
krem z pieczonych pomidoréw

tradycyjny rosét zdomowym makaronem

DANIE GLtOWNE

piers z kurczaka z suszonymi pomidorami i
mozzarellg w sosie serowym z fasolka
szparagowa i pieczonymi ziemniakami

PAKIET 1

BUFET DAN CIEPLYCH

ZUPA W KOCIOLKU:

krem grzybowo-ziemniaczany

szyneczki z kurczaka z pieczarkami
pieczen z karkéwki w sosie z zielonego
pieprzu

dorsz w sosie Smietanowym

makaron z suszonymi pomidorami i
szpinakiem

ziemniaki gotowane / ziemniaki pieczone
warzywa gotowane

BUFET SALATKOWY

satatka grecka
satatka z kurczakiem

BUFET DAN ZIMNYCH

delikatne miesa pieczone z domowymi sosami
kompozycja pasztetéw wiasnego wyrobu
Sledzie w konfiturze z czerwonej cebuli
grillowane warzywa w sosie balsamico z
wedzonym twarogiem

warzywa marynowane

ryba w sosie paprykowym

BUFET SEODKI

sernik pieczony

szarlotka

muffiny z owocami sezonowymi
deserki jednoporcjowe

musy owocowe
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380 Zt / OSOBA
OBIAD SERWOWANY

PRZYSTAWKA

mazurski pasztet z galaretka porto

ZUPA do wyboru

krem z biatych warzyw z migdatami

krem z pieczonego buraka
z wedzonym twarogiem

tradycyjny rosét zdomowym makaronem

DANIE GLOWNE

kaczka pieczona w jabtkach z sosem
zurawinowym modra kapusta i kasza peczak

LIVECOOKING

w stylu wioskim - makarony

PAKIET 2

BUFET DAN CIEPLYCH

ZUPA W KOCIOtLKU:

barszcz czerwony z pasztecikiem

piers z kurczaka z suszonymi pomidorami w
sosie lazurowym

zraziki wieprzowe faszerowane mazurskimi
grzybami w sosie z zielonego pieprzu
mietus w sosie z kiszonego ogorka

pierogi ruskie okraszone cebulg

ryz curry z warzywami

ziemniaki gotowane / ziemniaki pieczone w
ziotach

warzywa gotowane

BUFET SALATKOWY

satatka grecka
satatka z kurczakiem
satatka z serem lazur

~

BUFET DAN ZIMNYCH

delikatne miesa pieczone z domowymi
sosami

kompozycja pasztetéw wiasnego wyrobu
tatar wotowy z piklami i cebula

deska seréw

Sledzie w konfiturze z czerwonej cebuli

ryba w sosie paprykowym

carpaccio z buraka z twarogiem wedzonym i
sosem balsamico

warzywa marynowane

BUFET SEODKI

sernik pieczony

malinowa chmurka

ciasto szpinakowe

szarlotka

kruche babeczki z bitg Smietang i
owocami sezonowymi

muffiny z owocami sezonowymi
deserki jednoporcjowe
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425 7t / OSOBA

OBIAD SERWOWANY

PRZYSTAWKA

terrina z kaczki z chutney gruszkowym
i coulins malinowym

ZUPA do wyboru
krem grzybowy

krem z dyni z imbirem i ptatkami migdatéw

tradycyjny rosét zdomowym makaronem

DANIE GLOWNE

poledwiczka wieprzowa w pistacjowej
panierce w sosie z zielonego pieprzu na puree
Z pietruszki z pieczonym pomidorem
i ziemniaczanym gratin

LIVECOOKING

w stylu srédziemnomorskim - owoce morza

PAKIET 3

BUFET DAN CIEPLYCH

ZUPA W KOCIOtKU:

flaki wotowe lub Strogonow

roladka drobiowa ze szpinakiem

pieczen wotowa w sosie grzybowym
sandacz w sosie maslanym z kaparami
kaczka pieczona z jabtkami w sosie
zUurawinowym

pierogi ruskie okraszone cebula

kopytka

ziemniaki gotowane lub pieczone w ziotach
warzywa gotowane

BUFET SALATKOWY

satatka grecka

satatka z kurczakiem
satatka z serem lazur
satatka wielowarzywna

BUFET DAN ZIMNYCH

delikatne miesa pieczone z domowymi sosami
kompozycja pasztetéw wiasnego wyrobu
tatar wotowy z piklami i cebulg

deska serow

Sledzie w konfiturze z czerwonej cebuli

ryba w sosie paprykowym

grzanka z pasta rybna

carpaccio z buraka z twarogiem wedzonym i
sosem balsamico

warzywa marynowane

warzywa grillowane z serem feta

BUFET SEODKI

sernik pieczony

malinowa chmurka

ciasto szpinakowe

szarlotka

kruche babeczki z bitg Smietang i
owocami sezonowymi

muffiny z owocami sezonowymi
deserki jednoporcjowe

H9 Z37dd ANVIN13dNZN 134dN4




OPCJE W CENIE PODSTAWOWE] MENU

BIALE OBRUSY | SERWETY NA STOLY WESELNE

POWITANIE CHLEBEM | SOLA
TOAST POWITALNY WINEM MUSUJACYM

BEZPLATNY PARKING
50 % RABATU NA MENU DLA DZIECI DO 12 R.Z.

30 % RABATU NA MENU DLA OBStLUGI
KOLACJA ROCZNICOWA DLA PARY MLODEJ
INDYWIDUALNE MENU DLA DZIECI

STACIJA LIVE COOKING (1H)

POKOJ DLA MLODEJ PARY

APARTAMENT DLA MLODEJ PARY Z WIDOKIEM NA JEZIORO
10% RABATU NA POKOJE DLA GOSCI WESELNYCH
20% RABATU NA POKOJE DLA GOSCI WESELNYCH

30% RABATU NA POKOJE DLA GOSCI WESELNYCH

PAKIET 1

PAKIET 2

PAKIET 3



DODATKOWE USEUGI WESELNE

40 Zt. / OS.

KAWA, HERBATA, WODA, SOKI OWOCOWE, NAPOJE CAZOWANE BEZ LIMITU
OPLATA "KORKOWA"
SERWIS TORTU WLASNEGO

PRZYGOTOWANIE STOtU WIEJSKIEGO Z PRODUKTOW POWIERZONYCH
STOL WIEJSKI MIESNY
STOL WIEJSKI RYBNY

STOL WIEJSKI MIESNO-RYBNY
FONTANNA CZEKOLADOWA

UDZIEC WIEPRZOWY SERWOWANY PRZEZ KUCHARZA
UStUGA PAKOWANIA JEDZENIA PO PRZYJECIU

USLUGA MYCIA SZKEA (W PRZYPADKU ZEWNETRZNEJ OBStUGI BARMANSKIEJ)

OPEN BAR
WINO DOMU CZERWONE ORAZ BIALE / PIWO / WODKA

15 ZL. / OS.
52t /OS.

1500 ZL

45 7k / OS.
75 Zt. / OS.

60 Zt. / OS.
OD 1000 Zt.

OD 1500 Zt
250 Z¢

WYCENA INDYWIDUALNA

160 Zt. / OS.



SLUB W PLENERZE 3500 74

Ceremonia w plenerze ma niewatpliwie ma swdj niepowtarzalny urok. To
doskonaty wybdr, jesli marzycie by Wasza uroczystos¢ byta celebrowana w
wyjatkowych okolicznosciach przyrody, jednoczesnie istotny jest dla Was
spokdj i brak zbednego pospiechu.

Altana na pomoscie z malowniczym widokiem na Jezioro Boczne jest
niewatpliwie jednym z najbardziej charakterystycznych punktéow w naszym
Porcie. Jest to rowniez idealna przestrzen do organizacji uroczystosci zaslubin
W plenerze.

CENA ZASLUBIN W PLENERZE ZAWIERA:

altane z powiewajacymi zastonami na wietrze

krzesta dla Pary Mtodej, urzednika oraz Gosci (max. 30 sztuk)
stolik na dokumenty

czerwony dywan

dekoracje kwiatowa.




POPRAWINY

Dla tych, ktorzy chca podtrzymac tradycje i przediuzyc
wspolne chwile, przygotowalismy specjalng oferte
poprawinowa.

Tutaj, gdzie przytulnos¢ splata sie z klasyczna
goscinnoscia, znajdziecie ciepte wnetrze gotowe przyjac
Was na momenty petne wspomnien i bliskosci, idealne
poO emocjonujacym weselu.

Spotkanie w Restauracji bedzie idealnym rozwigzaniem
dla tych, ktorzy szukaja klasycznych rozwigzan.

Tym, ktorzy wola luzniejsze spotkania, proponujemy
obiad grillowy w naszej wiacie nad jeziorem, otoczonej
szumem wody i S$piewem ptakow, stanie @ sie
przestrzeniag, by odetchnac¢ po weselnej nocy i cieszyc
sie towarzystwem bliskich.

A moze interesujg Was poprawiny na wodzie? Chetnie
zorganizujemy dla Was rejs statkiem po przepieknych
mazurskich jeziorach.




MENU POPRAWINOWE 0D140 7t / OSOBA

OBIAD GRILLOWY NAD JEZIOREM

ZUPA W KOCIOLKU:
zurek z biata kietbasa

BUFET DA CIEPLYCH:
stek drobiowy
karkowka
kietbasa z grilla / kaszanka / kiszka ziemniaczana
ryba grillowana z mastem czosnkowym
grillowany ser
grillowane warzywa
ziemniaki pieczone

SUROWKI / SALATKI
3 rodzaje surdwek
3 rodzaje satatek
warzywa mtode / warzywa marynowane
(w zaleznosci od sezonu)

HS Od VINVALOdS VINVMYL SVZD
HE 737dd ANVINI3IdNZN L34dNd

DODATKI o P i
smalec + pieczywo ‘ 3 ?;‘;
drozdzéwka/placek z owocami NAPOJE NA POPRAWINY

25 7t / OSOBA

sosy do mies woda, kawa, herbata, soki owocowe, napoje gazowane



MENU POPRAWINOWE OD 150 Zt / OSOBA

NAPOJE NA POPRAWINY

woda, kawa, herbata, soki owocowe, napoje gazowane

2572t / OSOBA

OBIAD W FORMIE BUFETU
W RESTAURAC]I

ZUPA W KOCIOLKU (dowyboru)

mazurska zupa gulaszowa

krem z biatych warzyw

BUFET DAN CIEPtYCH

piers z kurczaka z suszonymi pomidorami
schab grillowany

dorsz w sosie z kiszonego ogdrka

pierogi ruskie

ryz curry z warzywami

ziemniaki gotowane

warzywa gotowane

BUFET DAN ZIMNYCH

delikatne miesa pieczone
wyboér pasztetow

satatka grecka

satatka z kurczakiem

3 rodzaje surowek

HS Od VINVXLOdS VINVMJL SVZD

BUFET StODKI

ciasta wiasnego wypieku

HE Z37Zdd ANVINI3IdNZN L134Nd



NOCLEGI

Do Panstwa dyspozycji mamy do 100 miejsc noclegowych w 37 pokojach o
podwyzszonym standardzie, ktdore zapewnia Waszym gosciom komfortowy

wypoczynek po uroczystosci.

W zaleznosci od wybranego pakietu weselnego, oferujemy atrakcyjna znizke w
wysokosci 10%, 20% lub 30% od ceny bazowej.



WAZNE INFORMACJE

Istnieje mozliwos¢ wstepnej rezerwacji terminu na okres 7 dni.

Rezerwacja przyjecia nastepuje poprzez podpisanie umowy oraz wptate zadatku w
wysokosci 5000 zt.

Przy organizacji przyjecia weselnego wymagamy rezerwacji minimum 10 pokoi
hotelowych na noc wesela.

Przyjecie weselne konczy sie najpozniej o godzinie 4:00 rano. Godzina rozpoczecia
uroczystosci jest ustalana indywidualnie i zalezy od wyznaczonej godziny Mszy Swietej
lub ceremonii zaslubin.

Zapewniamy opieke dedykowanego koordynatora, ktory bedzie stuzy¢ pomoca na
kazdym etapie planowania uroczystosci.

By utatwi¢ dokonanie ostatecznych wyboréw dotyczacych menu weselnhego, po
podpisaniu umowy, oferujemy mozliwos¢ umowienia sie na degustacje obiadu
serwowanego.

Parom Mtodym, ktore zdecyduja sie na organizacje wesela w mniej popularnych
miesigcach, oferujemy mozliwosc skorzystania z atrakcyjnych rabatow.



- -

ZORGANIZUJMY WESELE WASZYCH MARZEN

patrycja.ileczko@portbogaczewo.pl

724 116 444




